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FABRICAMOS Y VENDEMOS UTENSILIOS DE COCINA. LOS VENDEMOS

POR TODO EL MUNDO Y LO HACEMOS DESDE 1921. LA VERDAD ES QUE

NO HEMOS DEJADO DE CRECER, MODERNIZARNOS E INTERNACIONALIZARNOS
PERO ALGO QUE NO HA CAMBIADO, QUE SIGUE INTACTO

DESDE EL PRIMER DiA ES LA PASION CON LA QUE TRABAJAMOS

WE MANUFACTURE AND SELL KITCHEN UTENSILS. WE SELL THEM

ALL OVER THE WORLD AND HAVE BEEN DOING SO SINCE 1921. THE TRUTH IS THAT
WE HAVE NEVER STOPPED GROWING, WE HAVE MODERNISED AND
INTERNATIONALISED BUT WHAT HAS REMAINED INTACT SINCE

THE VERY FIRST DAY IS THE PASSION WITH WHICH WE WORK

NOUS FABRIQUONS ET VENDONS DES USTENSILES DE CUISINE. NOUS
LES VENDONS DANS LE MONDE ENTIER ET CELA DEPUIS 1921. IL EST
VRAI QUE NOUS N’AVONS PAS CESSE DE GRANDIR, NOUS MODERNISER
ET NOUS INTERNATIONALISER MAIS S'IL Y A UNE CHOSE QUI N'A PAS
CHANGE, QUI RESTE INTACTE DEPUIS LE PREMIER JOUR, C’EST LA
PASSION AVEC LAQUELLE NOUS TRAVAILLONS.

WIR PRODUZIEREN UND VERKAUFEN KUCHENZUBEHOR. WIR LIEFERN
WELTWEIT UND DAS SCHON SEIT 1921. FAKT IST, DASS WIR NICHT
AUFGEHORT HABEN ZU WACHSEN, UNS ZU MODERNISIEREN UND
INTERNATIONAL ZU AGIEREN.

DOCH EINE SACHE HAT SICH NICHT GEANDERT: DIE LEIDENSCHAFT, MIT
DER WIR ARBEITEN, IST SEIT DEM ERSTEN TAG GLEICH GEBLIEBEN.

Certificacion 1SO 9001-1QNet Certificacion NSF (Food Equipment Certification) Certificacion CLASS INDUCTION



PASION POR INNOVAR Y SACAR NUEVAS PATENTES, PASION POR CRECER,
PASION POR CONECTAR CON NUESTROS CLIENTES, ENTENDER SUS
NECESIDADES E INCLUSO, SORPRENDERLES. PASION POR APORTAR NUEVAS
IDEAS A NUESTRA CATEGORIA, PASION POR EL DETALLE.

UNA PASION QUE SE CONVIERTE EN EL INGREDIENTE IMPRESCINDIBLE QUE
NOS EMPUJA A SER UN POCO MEJORES CADA DiA EN TODOS LOS AMBITOS DE
LA COMPANIA. Y JUNTO CON VOLLRATH NOS PERMITE ESTAR CERCA DE LOS
MEJORES COCINEROS, EN SUS COCINAS Y EN SUS CASAS.

PUJADAS DENTRO DE LA COCINA, Y VOLLRATH FUERA, CON SERVICIO Y
BUFFET, TRABAJANDO EN COMPLICIDAD PARA AYUDAR A NUESTROS
CLIENTES ACRECERY CRECER CON ELLOS.

QUEREMOS SEGUIR ACOMPANANDO A LOS AMANTES DE LA GASTRONOMIA,
PROFESIONALES Y FOODIES, CON NUESTRAS PIEZAS DE REFERENCIA.

LARGA VIDA A LA BUENA COCINA!

PASSION FOR INNOVATION AND FOR CREATING NEW PATENTS, PASSION FOR GROWTH,

PASSION FOR CONNECTING WITH OUR CUSTOMERS, FOR UNDERSTANDING THEIR
NEEDS AND EVEN FOR SURPRISING THEM. PASSION FOR BRINGING NEW
IDEAS TO OUR SECTOR, PASSION FOR DETAIL.

A PASSION THAT IS THE ESSENTIAL INGREDIENT THAT PUSHES US

EVERY DAY TO BE A LITTLE BIT BETTER IN ALL AREAS OF

THE COMPANY. AND TOGETHER WITH VOLLRATH, IT ALLOWS US TO BE CLOSE
TO THE BEST CHEFS IN THEIR KITCHENS AND IN THEIR HOMES.

PUJADAS WITHIN THE KITCHEN AND VOLLRATH OUTSIDE, WITH SERVICES AND
BUFFETS, WORKING IN PARTNERSHIP TO HELP OUR

CUSTOMERS TO GROW AND FOR US TO GROW WITH THEM.

WE WANT TO CONTINUE ACCOMPANYING LOVERS OF FOOD,

PROFESSIONALS AND FOODIES, WITH OUR BENCHMARK PRODUCTS.

LONG LIVE GOOD COOKING!

® SOMOS FABRICANTES/

WE ARE MANUFACTURERS/
NOUS SOMMES FABRICANTS/
WIR SIND HERSTELLER.

ESTAMOS EN 90 PAISES
DE TODO EL MUNDO/

WE ARE IN 90 COUNTRIES
THROUGHOUT THE WORLD/

NOUS SOMMES DANS 90 PAYS
AUX 4 COINS DU MONDE/

WIR SIND IN 90 LANDERN
WELTWEIT TATIG.

SOMOS UNA COMPANIA
DEL GRUPO VOLLRATH/

WE ARE A VOLLRATH
GROUP COMPANY/

NOUS SOMMES UNE SOCIETE
DU GROUPE VOLLRATH/

WIR SIND EIN UNTERNEHMEN
DER VOLLRATH-GRUPPE.

NUESTRA RECETA ESPECIAL
ES EL TALENTO Y
EL TRABAJO EN EQUIPO/

OUR SPECIAL RECIPE

IS TALENT AND
TEAMWORK/

NOTRE RECETTE SPECIALE
C'EST LE TALENT ET

LE TRAVAIL EN EQUIPE/

UNSER SPEZIALREZEPT
IST DAS TALENT UND
DIE TEAMARBEIT.




NOTRE PASSION C'EST L'INNOVATION, LA CREATION DE NOS PROPRES
BREVETS, LEXPANSION, NOTRE PASSION C’EST LE CONTACT AVEC NOS
CLIENTS, LA COMPREHENSION DE LEURS BESOINS MAIS AUSSI LA VOLONTE
DE LES SURPRENDRE. NOTRE PASSION C’EST LES NOUVELLES IDEES DANS
NOTRE SECTEUR, LE SOUCI DU DETAIL.

CETTE PASSION DEVIENT LINGREDIENT INDISPENSABLE QUI NOUS POUSSE
A ETRE CHAQUE JOUR UN PEU MEILLEURS DANS TOUS LES DOMAINES DE
LENTREPRISE. ET ETRE AUX COTES DE VOLLRATH NOUS PERMET D’ETRE
PRES DES MEILLEURS CUISINIERS, DANS LEUR CUISINE ET CHEZ EUX.

AVEC PUJADAS EN CUISINE ET VOLLRATH AU DEHORS, OFFRANT SERVICE ET
BUFFET, NOUS TRAVAILLONS EN COLLABORATION POUR AIDER NOS CLIENTS
A GRANDIR ET GRANDIR AVEC EUX.

NOUS VOULONS RESTER AUX COTES DES PASSIONNES DE GASTRONOMIE, DES
PROFESSIONNELS ET DES FOODIES, GRACE A NOS PIECES DE REFERENCE.

LONGUE VIE A LA BONNE CUISINE !

DIE LEIDENSCHAFT, INNOVATIV ZU SEIN UND NEUE PATENTE ANZUMELDEN.
DIE LEIDENSCHAFT ZU WACHSEN. DIE LEIDENSCHAFT, NAH AM KUNDEN ZU
SEIN, SEINE BEDURFNISSE ZU VERSTEHEN UND IHN SOGAR IN ERSTAUNEN ZU
VERSETZEN. DIE LEIDENSCHAFT, NEUE IDEEN IN UNSERE BRANCHE EINZU-
BRINGEN. DIE LEIDENSCHAFT FUR DETAILS.

EINE LEIDENSCHAFT, DIE ZU EINEM UNENTBEHRLICHEN BESTANDTEIL WIRD,
DER UNS DAZU ANTREIBT, JEDEN TAG IN ALLEN BEREICHEN DES UNTERNE-
HMENS EIN BISSCHEN BESSER ZU WERDEN. UND ZUSAMMEN MIT VOLLRATH
SIND WIR IN DER LAGE, DEN BESTEN KOCHEN NAHER ZU KOMMEN, IN IHREN
KUCHEN UND IN IHREN HAUSERN.

PUJADAS INNERHALB DER KUCHE UND VOLLRATH AUSSERHALB, IM SERVICE
UND AM BUFFET, - DABEI SETZEN WIR AUF TEAMWORK, UM DAZU BEIZUTRA-
GEN, DASS UNSERE KUNDEN WACHSEN - UND WIR MIT IHNEN.

UNSER WUNSCH IST ES, KOCHBEGEISTERTE, PROFIS UND FOODIES, MIT UN-
SEREN SPITZENPRODUKTEN ZU BEGLEITEN.

FUR EIN LANGES LEBEN DER GUTEN KUCHE!
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QUALITY: UNIFORM SATIN POLISHING IN ALL MODELS /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME SUR TOUS LES MODELES /
QUALITAT: EINHEITLICH MATT GLANZEND FUR ALLE MODELLE

néest® @

INDUC GAS VITRO ELECTR

pujadas 18

AAAAAAAAAAAAAAAA



- EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
teececessesessssees EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /
- ) EFFICIENT : COUVERCLES CONGUS POUR ECONOMISER DE L'ENERGIE /

EFFIZIENZ: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

AISLANTE: ASAS DE INOX RESISTENTES AL CALOR /

INSULATING: ST/STEEL HEAT RESISTANT HANDLES /

ISOLANT : ANSES EN ACIER INOXYDABLE RESISTANTES A LA CHALEUR /
ISOLIERUNG: HITZEBSTANDIGE GRIFFE AUS EDELSTAHL

- " INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

INDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL - ALU - ST/STEEL) /
INDUCTION : FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM - EDELSTAHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /
c00000000000000seses CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /
CONTROLE : SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /
KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT

EFICACIA / EFFICACY / EFICIENCIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD/FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE ACERO / INOX-ST/STEEL / EDELSTAHL ~ ALUMINIO / ALUMINIUM / ALUMINIUM

19 pujadas
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n BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
TOP LINE

P2901 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts U
INDUCTION P290.120 20 20,0 6,20 1
P290.124 24 24,0 10,00 1
P290.128 28 28,0 16,50 1
P290.130 30 30,0 21,20 1
P290.132 32 32,0 24,00 1
P290.135 35 35,0 33,60 1
P290.140 40 40,0 50,00 1
P290.145 45 45,0 72,00 1
P290.150 50 50,0 98,00 1

P291 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts u
INDUCTION P291.120 20 8,0 2,50 1
P291.124 24 95 4,30 1
P291.128 28 11,0 6,70 1
P291.130 30 12,0 8,40 1
P291.132 32 12,5 10,00 1
P291.135 35 14,0 13,60 1
P291.140 40 15,5 19,50 1
P291.145 45 170 27,00 1
P291.150 50 20,0 39,00 1
P291.160 60 230 65,00 1

P2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u
INDUCTION P292.120 20 13,0 4,00 1
P292.124 24 14,0 6,30 1
P292.128 28 175 10,20 1
P292.130 30 180 12,70 1
P292.132 32 190 15,20 1
P292.135 35 21,0 20,20 1
P292.140 40 250 3140 1
P292.145 45 280 44,50 1
P292.150 50 30,0 59,00 1
P292.160 40 350 99,00 1

P2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts U
CLaSS 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL
INDUCTION P293.128 28 60 3,70 1
P293.132 32 60 470 1
P293.135 35 70 670 1
P293.140 40 80 10,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
TOP LINE

P290 Olla recta con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Hoher Kochtopf mit Deckel

€0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 :Eg
REF @cm Hcm Lts § 5 z
P290.020 20 20,0 6,20 1
P290.024 24 24,0 10,00 1
P290.028 28 28,0 16,50 1
P290.030 30 30,0 21,20 1
P290.032 32 32,0 24,00 1
P290.035 35 35,0 33,60 1
P290.040 40 40,0 50,00 1
P290.045 45 45,0 72,00 1
P290.050 50 500 98,00 1
P291 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel
REF @ cm Hcm Lts U
P291.020 20 8,0 2,50 1
P291.024 24 9,5 4,30 1
P291.028 28 11,0 6,70 1
P291.030 30 12,0 8,40 1
P291.032 32 12,5 10,00 1
P291.035 35 14,0 13,60 1
P291.040 40 15,5 19,50 1
P291.045 45 17,0 27,00 1
P291.050 50 20,0 39,00 1
P291.060 60 23,0 65,00 1
P292 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel
REF @cm Hcm Lts u
P292.016 16 11,0 2,10 1
P292.020 20 13,0 4,00 1
m P292.024 24 14,0 6,30 1
P292.028 28 17,5 10,20 1
— P292.030 30 18,0 12,70 1
= P292.032 32 19,0 15,20 1
P292.035 35 21,0 20,20 1
P292.040 40 25,0 31,40 1
P292.045 45 28,0 44,50 1
P292.050 50 30,0 59,00 1
- - _,--‘f P292.060 60 35,0 99,00 1
P293 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel
REF @cm Hcm Lts u
P293.028 28 6,0 3,70 1
P293.032 32 6,0 4,70 1
P293.035 35 7,0 6,70 1
P293.040 40 8,0 10,00 1
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n BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
TOP LINE

P201 Cazo recto bajo / Saucepan / Casserole / Flache Stielkasserolle

REF @ cm Hcm Lts U
cLaSS 000000000000 000000000000000000000000000000000CCCCRCEII TS
INDUCTION P201.016 16 7.5 1,50 1

P201.018 18 8,0 2,00 1

P201.020 20 8,0 2,50 1

P201.024 24 9.5 4,30 1

P201.028 28 11,0 6,70 1

P201.032  32* 125 10,00 1

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / mit Zusatzgriff

P202 Cazo recto alto / Deep saucepan / Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

REF P cm Hcm Lts U

INDUCTION P202.016 16 10 210 1
P202.018 18 120 3,00 1

P202.020 20 130 400 1

1

1

1

4 P202.024 24 14,0 6,30
P202.028 28 17,5 10,20
P202.032 32* 19,0 15,20
'. * Con contraasa / With counterhandle /
" Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

PZOO Cazo tipo francés / French style saucepan / Casserole forme francaise / Franzosische Kasserolle

REF @ cm Hcm Lts U
CLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P200.012 12 70 070 1
P200.014 14 70 1,00 1
P200.016 16 75 150 1
; P200.018 18 9.0 230 1
: P200.020 20 100 310 1
L P200.022 22 M0 420 1
P200.024 24 120 540 1
P200.028 28 140 860 1

La diferencia entre las refs. 200, 201 y 202 es su altura.

The only difference between the refs. 200, 201 and 202 is its height.
La différence entre les réfs. 200, 201 et 202 c’est 'hauteur.

Die Artikel 200, 201 und 202 unterscheiden sich in der Hohe.

P21 4 Cazo cénico / Conical sauté pan / Sauteuse evasée / Konische Kasserolle

REF Pcm Hcm Lts U
CLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P214.016 16 60 1,00 1
P214.018 18 6,0 1,20 1

P214.020 20 6,5 1,60 1

A | J P214.022 22 70 210 1

\ f P214.024 24 7,5 2,70 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
TOP LINE

P2003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Kasserolle mit Schiittrand

- D N §§§
REF @ cm Hcm Lts U ggm
cLass ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 0 oxo
INDUCTION P200.320 20 75 1,80 1
P200.324 24 85  3.00 1

P204I Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @ cm Hcm Lts U
CLaSS 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL
INDUCTION P204.020 20 60 1,90 1
- P204024 24 60 270 1
P204.028 28 60 370 1
1 . //Ij P204.030 30 60 430 1
b . P204.032 32 60 470 1
t . j P204.035 35 70 670 1
= P204.040  40* 80 10,00 1

f * Con contraasa / With counterhandle /

- '_ 7 Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

P299 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @cm U
P299.016 16 1
P299.020 20 1
P299.024 24 1
P299.028 28 1
P299.030 30 1
P299.032 32 1
P299.035 35 1
P299.040 40 1
P299.045 45 1
P299.050 50 1
P299.060 60 1

COOK,
ENJOY,
TRY,

LIVE
WITH
PUJADAS
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INOX-PRO

DISENADA PARA OFRECER EL MAYOR RENDIMIENTO EN LA COCINA PROFESIONAL /

SPECIALLY DESIGNED TO ACHIEVE THE BEST PERFORMANCE IN THE PROFESSIONAL COOKING /
CONCUE POUR OFFRIR LE PLUS HAUT RENDEMENT DANS LA CUISINE PROFESSIONNELLE /
SPEZIELLES DESIGN FUR DIE BESTE PERFORMANZ IN DER PROFESSIONELLEN KUCHE

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CUERPO EN ACERO INOXIDABLE 18/10 /

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

COOKWARE BODY MADE OF 18/10 STAINLESS STEEL /

CORPS EN ACIER INOXYDABLE 18/10 /
KOCHKORPER AUS EDELSTAHL 18/10

My

INDUCTION

SOLIDAY ROBUSTA: ASAS DE VARILLAS MATIZADA
EN INOX ULTRARESISTENTES, 500 KG /

SOLID AND ROBUST: ST/STEEL WIRE HANDLE
ULTRA-RESISTANT, 500KG /

SOLIDE ET ROBUSTE : ANSES EN FIL INOX
ULTRA-RESISTANTES, 500KG /

SOLIDE UND ROBUST: GRIFFE AUS
EDELSTAHLDRAHT, ULTRA RESISTENT,
500KG

.

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR ECONOMISER DE L'ENERGIE /
EFFIZIENT: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

24

AAAAAAAAAAAAAAA

SEGURA: ASAS SOLDADAS POR APORTACION DE MATERIALES /
SAFETY : WELDED HANDLES BY BUILD-UP PROCESS /
SECURITE : SOUDURES DES ANSES PAR RESISTANCE /
SICHERHEIT: ANGESCHWEISSTE GRIFFE FUR DIE RESISTENZ

UNICA: IDENTIFICACION DE ORIGEN Y TIPO FUENTE DE CALOR /

UNIQUE: ORIGIN IDENTIFICATION AND TYPE OF COOKING SYSTEM /

UNIQUE : IDENTIFICATION DE L "ORIGINE ET TYPE DE SYSTEME DE CUISSON /
UNIKAT: HERKUNFTSIDENDIFIERZUNG UND TYP DES KOCHSYSTEMS

e eS@®

GAS VITRO ELECTR
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INDUC



GARANTIA: CONTROL DE TODOS LOS PROCESOS DE FABRICACION /
WARRANTY: CONTROL OF ALL PRODUCTION PROCESSES /
GARANTIE : CONTROLE DE TOUS LES PROCESSUS DE PRODUCTION /
GARANTIE: KONTROLLE ALLER FABRIKATIONSPROZESSE

-
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w
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COCINA/

CALIDAD: PULIDO SATINADO INTERIOR Y EXTERIOR
UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /

QUALITY: INNER AND OUTER SIDES OF ALL MODELS WITH
UNIFORM SATIN POLISHING /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME A L' INTERIEUR ET A
L’ EXTERIEUR DE TOUS LES MODELES /

QUALITAT: SATINIERTE POLIERUNG INNEN UND AUSSEN
EINHEITLICH FUR ALLE MODELLE

RADIOS INTERIORES DISENADOS PARA UNA LIMPIEZA FACIL Y RAPIDA /
RADIUS SPECIALLY DESIGNED FOR EASY AND FAST CLEANING /
RAYONS PERMETTANT UN ENTRETIEN FACILE ET RAPIDE /
INNEN-RADIUS DESIGNT FUR EINFACHE UND SCHNELLE REINIGUNG

RE L TALET

(T LR

— INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /
® e oo o0 oo NDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL -ALU - ST/STEEL) /
INDUCTION : FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX] /
INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM-EDELSATHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /

CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /

CONTROLE : SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /

KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT EFICACIA / EFFICACY /

EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD /FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE
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n BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
INOX-PRO

P21 8 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts u

CLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION - P218.016 16 160 3,00 1
v ! - P218.018 18 18,0 4,50
1 — P218.020 20 20,0 6,20
P218.024 24 240 10,00
P218.028 28 280 16,50
P218.030 30 300 21,20
P218.032 32 320 24,00
P218.035 35 350 33,60
P218.040 40 40,0 50,00
P218.045 45 450 72,00
P218.050 50 50,0 98,00
3 4 P218.060 60 550 155,00

P21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

—_ s s Ay s

REF @ cm Hcm Lts u
cLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P217.016 16 7.5 1,50 1

P217.018 18 8,0 2,00 1

P217.020 20 8,0 2,50 1

P217.024 24 9,50 4,30 1

= _ P217.028 28 11,0 6,70 1
t ; : P217.030 30 12,0 8,40 1

P217.032 32 12,5 10,00 1

P217.035 35 14,0 13,60 1

P217.040 40 15,5 19,50 1

= - P217.045 45 17,0 27,00 1

P217.050 50 20,0 39,00 1

P217.060 60 23,0 65,00 1

P21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

cLass ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢

INDUCTION P216.016 16 11,0 2,10 1

P216.018 18 12,0 3,00 1
o~ : 3 - P216.020 20 13,0 4,00 1
P216.024 24 14,0 6,30 1
P216.028 28 17,5 10,20 1
P216.030 30 18,0 12,70 1
P216.032 32 19,0 15,20 1
P216.035 35 21,0 20,20 1
e - P216.040 40 25,0 31,40 1
P216.045 45 28,0 44,50 1
P216.050 50 30,0 59,00 1
P216.060 60 35,0 99,00 1
P205 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts U
CLaSS 9000000000000 00000000000000000000CCOIGOIOGOIOIOROIOGOIONOIOIOSOIL DO
INDUCTION P205.020 20 60 1,90 1
P205.024 24 6,0 2,70 1
P205.028 28 6,0 3,70 1
P205.030 30 6,0 4,30 1
P205.032 32 6,0 4,70 1
- ! - r - P205.035 35 7,0 6,70 1
‘{ - - > P205.040 40 80 10,00 1
- P205.045 45 8,5 12,00 1
: — P205.050 50 9,0 17,50 1
P205.060 60 10,0 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
INOX-PRO

P208 Olla recta con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Hoher Kochtopf mit Deckel

e eceeccecceeccseseneceeseaccnaseeceeeseneseeeseeseaesteseneeseseeeseeseeeseeseeseeeseeseseseesesesecssessoctestsocsstsons §§§
REF ?cm Hcm Lts U ggm
cLass T ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢ oxo
INDUCTION =~ = > =y P208.016 16 160 3,00 1
o | — P208.018 18 18,0 4,50 1
"“"'1 = P208.020 20 20,0 6,20 1
P208.024 24 24,0 10,00 1
P208.028 28 28,0 16,50 1
P208.030 30 30,0 21,20 1
P208.032 32 32,0 24,00 1
P208.035 35 35,0 33,60 1
P208.040 40 40,0 50,00 1
P208.045 45 45,0 72,00 1
P208.050 50 50,0 98,00 1
e P208.060 60 55,0 155,00 1
P207 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel
REF ?cm Hcm Lts U
cLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P207.016 16 7,5 1,50 1
P207.018 18 8,0 2,00 1
e P207.020 20 8,0 2,50 1
e~ T P207.024 24 9,5 4,30 1
_— o - i P207.028 28 11,0 6,70 1
. A 1 ¥ P207.030 30 12,0 8,40 1
P207.032 32 12,5 10,00 1
P207.035 35 14,0 13,60 1
. C ’ P207.040 40 15,5 19,50 1
P207.045 45 17,0 27,00 1
P207.050 50 20,0 39,00 1
P207.060 60 23,0 65,00 1

P206 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts U
CLaSS 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P206.016 16 11,0 2,10 1
— = P206.018 18 12,0 3,00 1
P G . P206.020 20 130 4,00 1
o - P206.024 24 14.0 6,30 1
P206.028 28 175 10,20 1
P206.030 30 180 1270 1
P206.032 32 190 1520 1
P206.035 35 210 2020 1
: _— P206.040 40 250 31,40 1
P206.045 45 280 4450 1
P206.050 50 30,0 59,00 1
P206.060 40 350 99,00 1

P21 5 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

REF @cm Hcm Lts U
CLaSS 000000000000 000000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION P215.020 20 6,0 1,90 1
P215.024 24 6,0 2,70 1

= P215.028 28 6,0 3,70 1

~ > - P215.030 30 6,0 4,30 1

= ) P215.032 32 6,0 4,70 1

“(’ j" P215.035 35 70 670 1

. l - P215.040 40 80 10,00 1

P215.045 45 85 12,00 1

P215.050 50 9.0 17,50 1

P215.060 60 100 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

INOX-PRO

Conjunto cuscusera bombeada, con tapa / Conical couscous set with lid /
P240 Couscoussier bombée avec couvercle / Konisches Couscoustopfset mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
CLaSS 9000000000000 00000000000000000000000000000000000000
INDUCTION - = P240.040 A 40 20,0 20,00 1
' A B 32 320 24,00
P240.050 A 50 250 40,00 1
B 40 40,0 50,00
P240.070 A 70 250 65,00 1
B 50 50,0 98,00
B

Parte superior de cuscusera bombeada / Top for couscous set conical shape /
P241 Dessus seul pour couscoussier forme bombée / Oberteil vom konischen Couscoustopfset

REF Pcm Hcm Lts u
P241.040 40 20,0 20,00 1
— P241.050 50 25,0 40,00 1
P241.060 60 23,5 45,00 1
P241.070 70 25,0 65,00 1

@ agujeros / holes / troux / Lécher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

Conjunto cuscusera forma recta / Straight couscous set /
P242 Couscoussier forme droite / Couscoustopfset gerade Form

REF P cm Hcm Lts U
cLaSS 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL
INDUCTION A P242.020 A 20 13,0 4,00 1

B 20 20,0 6,20
P242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 24 240 10,00
P242.028 A 28 175 10,00 1
B 28 28,0 16,50
B P242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 320 24,00
P242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 350 33,60

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

Parte superior de vaporeray cuscusera / Top for steam pot and couscous set straight shape /
P243 Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur / Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

REF @cm Hcm Lts u
- - P243.020 20 13,0 4,00 1
P243.024 24 14,0 6,30 1
P243.028 28 17,5 10,00 1
P243.032 32 19,0 15,00 1
P243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros / holes / troux / Locher 3,25 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

P244 Conjunto vaporera / Steam pot / Cuit vapeur / Dampfgarset

REF P cm Hcm Lts U
cLaSS 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL
INDUCTION - P244.020 A 20 13,0 4,00 1

A B 20 13,0 4,00
P244.024 A 24 14,0 6,30 1

) B 24 14,0 6,30
P244.028 A 28 175 10,00 1

B B 28 17,5 10,00
P244.032 A 32 190 15,00 1

B 32 190 15,00
P244.035 A 35 21,0 20,00 1

B 35 21,0 20,00

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
INOX-PRO

Conjunto cacerola + 4 colapastas / Casserole set + 4 pasta colander /
P223 Ensemble braisiére + 4 cuit-pates / Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

REF @ cm Hcm Lts u §§g
cLass 0eeecccccccssssccccececcccssssssscsccceccccccssssee o oxo
INDUCTION P223.035 35 210 20,20 1

P223.040 40 25,0 31,40 1

Datos relativos a la cacerola 216.

Casserole data 216.

Caractéristiques afférentes au braisiére 216.
Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

P224I Colapasta / Pasta colander / Cuit-pates / Nudelsieb

REF Hcm U
A P224.023 23,0 1
B P224.026 26,0 1

A Utilizable para la ref. 216 - @35 cm B Utilizable para la ref. 216 - @ 40 cm
Altfits ref. 216 - @ 35 cm B It fits ref. 216 - @ 40 cm

A Utilisable pour la ref. 216 - @35 cm B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm
A Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 35 cm B Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 40 cm

Olla con grifo y tapa / Stock pot with tap and lid /
P248 Marmite traiteur avec robinet et couvercle / Topf mit Ablaufahn und Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
cLass =1 h 0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUCTION _ __H_’ 'F_D"" . > P248.028 28 280 16,50 1

. — P248.032 32 320 24,00 1
i P248.035 35 350 33,60 1

P248.040 40 40,0 50,00 1

P248.045 45 450 72,00 1

Separador para olla con grifo / Grid for stock pot with tap /
P249 Grille pour marmite avec robinet / Separierer fiir Topf mit Ablaufhahn

REF @ cm Hcm U

Perfecto para la esterilizacion de tarros / eecccecccseccsscccscscscscccccccsccrssccssccscccsscnn e
:g?a{f°r5tfr“‘t’,"‘.l9.ja[?/ des bocoux/ P249.028 27,5 5,50 1
Id::l ?’L?ru;i:sst:rrillilssiaerlz:g ::n gfaa:t))(ehéltern P249.032 31,5 550 !
‘w v P249.035 34,5 5,50 1
P249.040 39,5 5,50 1
P249.045 44,5 5,50 1

P209 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF P cm U

P209.014 14 1

== S P209.016 16 1
G —— P209.018 18 1
' (-{ }l;, ' \) P209.020 20 1
- g i P209.022 22 1

J w P209.024 2% 1

- P209.028 28 1
P209.030 30 1

P209.032 32 1

P209.035 35 1

P209.040 40 1

P209.045 45 1

P209.050 50 1

P209.060 60 1

F11 29 oujadas
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n BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
INOX-PRO

P21 1 Escurrefritos / Fry colander / Passoire a frites / Frittensieb

REF PAcm @Bcm Hcm u
P211.018 18 37,5 7.5 1
P211.020 20 38,0 7.5 1

P21 0 Pote / Pot / Pot / Topf

REF @cm Hcm Lts u

cLasSsS

|NDUCT|ON i P210.016 16 16,0 3,00 1
P210.018 18 18,0 4,50 1
P210.020 20 20,0 6,20 1

P203 Bano maria / Bain marie / Bain-marie / Wasserbad

cLass REF @ cm Hcm Lts U
|NDUCT|ON - 4 P203.016 16 16,0 3,00 1
P203.018 18 18,0 4,50 1
P203.020 20 20,0 6,20 1
P203.024 24 24,0 10,00 1

Con fondo termodifusor tipo sandwich
With diffusing bottom sandwich type

Avec fond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich

Bafio maria sin fondo sandwich / Bain marie without sandwich bottom /
P21 9 Bain-marie sans fond sandwich / Wasserbad ohne Sandwichboden

REF @cm Hcm Lts u
P219.016 16 16,0 3,00 1
P219.018 18 18,0 4,50 1
P219.020 20 20,0 6,20 1

Bano maria sin fondo sandwich / Bain marie without sandwich bottom /
P21 2 Bain-marie sans fond sandwich / Wasserbad ohne Sandwichboden

REF @cm Hcm Lts u
P212.016 16 16,0 3,00 1
P212.018 18 18,0 4,50 1
P212.020 20 20,0 6,20 1

Perfecto para salsas /
Perfect for sauces /
Parfait pour sauces /
Perfekt fiir Sossen

P204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

cLass REF @cm Hcm Lts U
|NDUCT|ON = P204.020 20 6,0 1,90 1
= P204.024 24 6,0 2,70
tl | i // P204.028 28 60 370
TRl ] 7 * Con contraasa / With counterhandle /
Ly Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

P204.030 30 6,0 4,30
'PUjadaS 30 E11

P204.032 32 6,0 4,70
P204.035 35 7,0 6,70

—_ s s s

f P204.040* 40 8,0 10,00



BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

Cazo recto bajo / Saucepan /
P201

Casserole / Stielkasserolle

cLassS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF @ cm Hcm Lts U
P201.016 16 7.5 1,50 1
P201.018 18 8,0 2,00 1
P201.020 20 8,0 2,50 1
P201.024 24 9,5 4,30 1
P201.028 28 11,0 6,70 1
P201.032 32* 12,50 10,00 1

Cazo tipo francés /
French style saucepan /

Casserole forme francaise /
P200

Franzosische Kasserolle

cLasSsS

INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts U
P200.012 12 7,0 0,70 1
P200.014 14 7.0 1,00 1
P200.016 16 7.5 1,50 1
P200.018 18 9,0 2,30 1
P200.020 20 10,0 3,10 1
P200.022 22 11,0 4,20 1
P200.024 24 12,0 5,40 1
P200.028 28 14,0 8,60 1

Cazo cénico /
Conical sauté pan/

Sauteuse evasée /
P21 4 Konische Stielkasserolle

© -
=

cLasSsS

INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts u

P214.016 16 6,0 1,00 1

P214.018 18 6,0 1,20 1

P214.020 20 6,5 1,60 1

P214.022 22 7,0 2,10 1

P214.024 24 7.5 2,70 1
F11
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INOX-PRO

Cazo recto alto / Deep saucepan /
P202

Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

i

INDUCTION
* Con contraasa / With counterhandle /

Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF P cm Hcm Lts U
P202.016 16 11,0 2,10 1
P202.018 18 12,0 3,00 1
P202.020 20 13,0 4,00 1
P202.024 24 14,0 6,30 1
P202.028 28 17,5 10,20 1
P202.032 32* 19,0 15,20 1

Cazo con picos laterales /
Saucepan with side spouts /

Casserole avec becs verseurs /
P2001 Stielkasserolle mit Ausglissen

=

cLasSS

INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts U
P200.116 16 7.5 1,50 1
P200.120 20 10,0 3,10 1

Cazo bombeado /
Rounded saucepan /
Casserole bombée /
P2003 Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

cLasSsS

INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts U
P200.320 20 7,5 1,80 1
P200.324 24 8,5 3,00 1

oujadas
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n BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
HANDY

INDUC GAS VITRO ELECTR

e e "0}, | INDUCTION

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

B T T T LT T LT 3

BATERIA DE ACERO INOXIDABLE CON ASAS TUBULARES, RESISTENTES AL CALOR.

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO.

ST/STEEL COOKWARE WITH HEAT-RESISTANT TUBULAR HANDLES.

ENCAPSULATED SANDWICH BASE.

BATTERIE DE CUISINE FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE AVEC ANSES TUBULAIRES RESITANTES A LA CHALEUR.

FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE UTSCH

KOCHBEDARF AUS EDELSTAHL MIT HITZEBESTANDIGEN ROHRGRIFFEN.
KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN.

P4008 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U

P400.824 24 20,0 9,00 1
P400.828 28 24,0 14,50 1
P400.832 32 28,0 22,50 1
P400.835 35 30,0 28,50 1

P4007 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts U

P400.724 24 9,5 4,20 1
P400.728 28 11,0 6,50 1
P400.732 32 12,5 10,00 1
P400.735 35 13,0 12,50 1

dujadas’ 32 F11
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
HANDY

P4006 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts u

P400.624 24 14,0 6,20 1

P400.628 28 16,0 9,50
P400.632 32 19.0 15,00
P400.635 35 20,0 19,00
P400.640 40 32,0 40,00

~
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P4000 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Hohe Kasserolle

REF D cm Hcm Lts u

= P400.016 16 7,5 1,40 1

. P400.018 18 9,0 2,10 1
P400.020 20 10,0 3,00 1

P400.024 24 12,0 5,00 1

P4003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @cm Hcm Lts u

P400.320 20 7,5 2,00 1
__ P400.324 24 8,5 3,70 1

P4004 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF Pcm Hcm Lts u

- P400.424 24 6,0 2,50 1

P4009 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @cm u

P400.916 16 1

P400.918 18

P400.920 20

P400.924 24

P400.928 28

. P400.932 32
\\""-—n—_—-’"‘/’ P400.935 35

P400.940 40

[N N
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m BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

R e

BATERIA DE ALUMINIO PURO 99.5% EXTRA FUERTE

ENGLISH

PURE 99,5% EXTRA STRENGTH ALUMINIUM COOKWARE

0 40000000008000000000000000800000000000680480000000000088080080000000000800000000000000st000000000t0ttosro000000ttosnsreeses

BATTERIE DE CUISINE EN ALUMINIUM PUR A 99,5% EXTRA FORT

DEUTSCH

KOCHBEDARF AUS 99,5% EXTRA STARKEN ALUMINIUM

1 3 - 3 \ Bordes reforzados

Reinforced rims
00 000000000000 OEOOEOSOOSPO OO .
Bords renforcés

Verstarkte Rander

Asas ergondmicas
Ergonomic handles
Anses ergonomiques
Ergonomische Griffe

Remache de alta resistencia
Extremelly strong riveted handles
Poignées rivetées de haute résistance
Extrem starke Vernietung

0000000000000 00000000000000000000000

Fondo reforzado
Reinforced base
Fond renforcé
Verstarkter Boden

P . Excelente conductividad térmica y alta eficiencia en la difusion del calor
. . Excellent thermo conductivity and exceptional efficiency on heat distribution
GAS

0
Nosmrmmmm]

Excellente conductivité thermique et haute efficacité en diffusion de la chaleur
VITRO ciecrr  Exzellente Warmeleitung und hohe Effizienz der Hitzeverteilung

dujadas 34
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
ALU-PRO

P1 1 81 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000cssssesssscsssscsssscsssscsssncsss Sgu
REF Gcm  Hem  Lts u ggz

@ P118.125 25 250 12,00 1

P118.127 27 270 15,00 1

) ; P118.130 30 300 21,20 1

P118.132 32 320 2550 1

P118.135 35 350 33,60 1

P118.140 40 40,0 50,00 1

P118.145 45 450 72,00 1

P118.150 50 50,0 98,00 1

P118.160 60 60,0 155,00 1

P1 1 71 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

@ P117.125 25 10,0 5,00 1
: P117.127 27 11,0 6,00 1
P117.130 30 12,0 8,50 1

P117.132 32 13,0 10,00 1

P117.135 35 14,0 13,00 1

P117.138 38 15,0 17,00 1

P117.140 40 16,0 20,00 1

P117.145 45 18,0 28,00 1

P117.150 50 21,0 41,00 1

P117.160 60 25,0 70,00 1

P1 1 61 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
@ P116.125 25 15,0 7,30 1
P116.130 30 18,0 12,70 1
P116.135 35 21,0 20,20 1
P116.140 40 25,0 31,40 1
P116.145 45 28,0 44,50 1
P116.150 50 31,0 60,80 1
P116.160 60 37,0 104,60 1

P1 1 5 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

@ P115.020 20 55 1,75 1
d P115.024 24 6,0 2,75 1

P115.028 28 6,0 3,75 1

g P115.032 32 7,0 5,60 1

) P115.040 40 8,0 10,00 1

P115.050 50 8,0 15,50 1

— P115.060 60 10,0 28,00 1

F12 3 oujadas

A VOLLRATH® COMPANY



m BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
ALU-PRO

P1 1 8 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

P118.025 25 25,0 12,00 1

- ’ » P118.027 27 27,0 15,00 1
L P118.030 30 30,0 21,20 1

= P118.032 32 32,0 25,50 1
P118.035 35 35,0 33,60 1

P118.040 40 40,0 50,00 1

P118.045 45 45,0 72,00 1

P118.050 50 50,0 98,00 1

P118.060 60 60,0 155,00 1

P1 1 7 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF P cm Hcm Lts u

P117.025 25 10,0 5,00 1

P117.027 27 11,0 6,00 1

4 E i P117.030 30 12,0 8,50 1
= P117.032 32 13,0 10,00 1
P117.035 35 14,0 13,00 1

P117.038 38 15,0 17,00 1

P117.040 40 16,0 20,00 1

P117.045 45 18,0 28,00 1

P117.050 50 21,0 41,00 1

P117.060 60 25,0 70,00 1

P1 1 6 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
P116.025 25 15,0 7,30 1
P116.030 30 18,0 12,70 1
P116.035 35 21,0 20,20 1
P116.040 40 25,0 31,40 1
P116.045 45 28,0 44,50 1
P116.050 50 31,0 60,80 1
P116.060 60 37,0 104,60 1

P1 1 51 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
P115.132 32 7,0 5,60 1
P115.140 40 8,0 10,00 1
P115.150 50 8,0 15,50 1
P115.160 60 10,0 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE / BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF
ALU-PRO

P1 06 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF Pcm Hcm Lts u

@ = P106.020 20 5,5 1,75 1
P106.024 24 6,0 2,75

P106.028 28 6,0 3,75
P106.032 32 7,0 5,60
P106.040 40 8,0 10,00

-
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P1 03 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @cm Hcm Lts u

@ == P103.016 16 8,0 1,00 1

P103.018 18 9,0 2,00
P103.020 20 10,5 2,50
P103.022 22 11,0 3,00
P103.024 24 12,0 4,00
P103.028 28 14,0 6,50

[N G

P1 04 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle

REF P cm Hcm Lts u

@ P104.016 16 8,0 1,50 1
% P104.018 18 9,0 2,00

P104.020 20 10,0 3,00
P104.022 22 11,0 4,00
P104.024 24 12,0 5,00
P104.026 26 13,0 6,00

_—_

P1 1 2 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel

REF Pcm u

P112.020 20 1

P112.025 25

Y P112.027 27

p > - P112.030 30
(id ';_f = % P112.032 32
- ' - P112.035 35
) P112.038 38
P112.040 40

P112.045 45

P112.050 50
P112.060 60

RN i G N NNy
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SARTENES

MANGOS:

LOS MANGOS SON UNO DE LOS ELEMENTOS DE
DIFERENCIACION FUNCIONAL MAS IMPORTANTES. DE ESTA
FORMA PUJADAS ADAPTANDOSE A LAS NUEVAS TENDENCIAS
EN EL SECTOR DE LA COCINA PROFESIONAL IMPULSA'Y
PROMOCIONA LOS DISENOQS:

ERGOS: FABRICADOS EN TUBO DE ACERO INOXIDABLE, CON
UN DISENO ERGONOMICO Y EXCLUSIVO, RESISTENTE A LA
TRANSMISION DEL CALOR. MAXIMO RENDIMIENTO EN LA
COCINA PROFESIONAL.

HERCULES: MANGOS TRADICIONALES FABRICADOS EN HIERRO
PLANO CON RECUBRIMIENTO "EPOXY" RESISTENTE AL CALOR.
ALTAMENTE ACONSEJADOS PARA UN USO INTENSIVO.

BAQUELITA: FABRICADOS EN 100% BAQUELITA, AISLANTE DEL
CALOR Y MAS LIGEROS. IDEALES PARA UN USO DOMESTICO O
POCO FRECUENTE.

ANTIADHERENTES:

SARTENES DE ALUMINIO:

ANTIADHERENTE PROFESIONAL MULTICAPA EN LAS SARTENES
DE 4 MM DE ESPESOR Y TITANIUM EN LAS DE 5 MM. BUENA
RESISTENCIA A LA ABRASION Y LARGA DURABILIDAD.

SARTENES DE ACERO INOXIDABLE Y MULTIMETAL: |
EXCALIBUR, ANTIADHERENTE DE ULTIMA GENERACION
BASADO EN UN REFUERZO DE ACERO INOXIDABLE QUE SE
INTEGRA EN EL SUBSTRATO METALICO PASANDO A FORMAR
PARTE DEL MISMO Y LOGRANDO LA COMBINACION UNICA DE LA
DUREZA DEL ACERO INOXIDABLE CON LAS CARACTERISTICAS
DE ANTIADHERENCIA. RESISTENTE A LA EROSION DE LOS
UTENSILIOS MAS AGRESIVOS. (VER CUADRO INFORMATIVO).

sujadas’
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FRY PANS

HANDLES:

HANDLES ARE ONE OF THE MOST IMPORTANT
DIFFERENTIATING FUNCTIONAL ELEMENTS. PUJADAS HAS
ADAPTED TO THE LATEST TRENDS IN THE PROFESSIONAL
COOKING SECTOR AND FOR THIS REASON HIGHLIGHTS AND
PROMOTES THE FOLLOWING DESIGNS:

ERGOS: MADE OF ST/STEEL TUBE WITH AN EXCLUSIVE, HEAT-
RESISTANT, ERGONOMIC DESIGN. THE BEST PERFORMANCE
WITH PROFESSIONAL USE.

HERCULES: TRADITIONAL HANDLES MADE OF FLAT IRON WITH
A HEAT RESISTANT “EPOXY" COATING. HIGHLY RECOMMENDED
FOR INTENSIVE USE.

BAKELITE: MADE OF 100% HEAT-RESISTANT BAKELITE.
SUGGESTED FOR HOUSEHOLD OR NON-INTENSIVE USE.

NON-STICK COATINGS:

ALUMINIUM FRY PANS:

NON-STICK PROFESSIONAL MULTI LAYER COATING APPLIED ON
THE 4 MM THICK FRY PANS AND TITANIUM ON THE 5 MM ONES.
LONG-LASTING AND HIGH RESISTANCE TO ABRASION.

ST/STEEL AND MULTIMETAL FRY PANS:

EXCALIBUR, A NON-STICK COATING OF THE LATEST
GENERATION. A SYSTEM WHERE THE NON-STICK COATING
FORMS AN INTEGRAL PART OF THE BASE DUE TO THE ADDITION
OF A COAT OF POWDERED ST/STEEL. EFFECTIVELY COMBINING
THE DURABILITY OF ST/STEEL WITH THE NON-STICK
PROPERTIES OF THE FLUOROPOLYMER. RESISTANT TO THE
EFFECTS OF THE MOST AGGRESSIVE KITCHEN UTENSILS.

(SEE INFORMATIVE TABLE).
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POELES 3

QUEUES :

LES QUEUES SONT UN DES ELEMENTS DE DIFFERENCIATION
FONCTIONNELLE LES PLUS IMPORTANTS. AINSI DONC,
PUJADAS EN S’ADAPTANT AUX NOUVELLES TENDANCES DU
SECTEUR DE LA CUISINE PROFESSIONNELLE, OPTE ET MISE
POUR LES NOUVEAUX DESSINS:

ERGOS: FABRIQUEES EN TUBE D’ACIER INOXYDABLE, DESSIN
ERGONOMIQUE ET EXCLUSIF, RESISTANT A CHALEUR.
RENDEMENT MAXIMAL EN UTILISATION PROFESSIONNELLE.

H,ERCULES:, FORME TRADITIONNELLE EN FER A REVETEMENT
“EPOXY", RESISTANT A LA CHALEUR. HAUTEMENT
RECOMMANDES POUR UNE UTILISATION INTENSIVE.

BAKELITE: FABRIQUEES 100% BAKELITE, RESISTANTES A LA
CHALEUR ET PLUS LEGERES. IDEALES POUR UNE UTILISATION
DOMESTIQUE OU PEU FREQUENTE.

ANTI-ADHESIF :

POELES EN ALUMINIUM :

REVETEMENT PROFESSIONNEL ANTI- ADHERANT MULTICOUCHE
APPLIQUE SUR LES POELES DE 4MM D’ EPAISSEUR ET TITANIUM
SUR CELLES DE 5MM. LONGUE ET FORTE RESISTANCE A
LABRASION.

POELES EN ACIER INOXYDABLE ET MULTI- METAL

EXCALIBUR, UN REVETEMENT DE NOUVELLE GENERATION,
BASE SUR UN RENFORT EN ACIER INOXYDABLE, QUI S'INTEGRE
DANS LE SUBSTRAT METALLIQUE DONT IL FAIT PARTIE, CE

QUI DONNE UNE COMBINAISON UNIQUE ENTRE LA DURETE

DE LACIER ET LES CARACTERISTIQUES DE LANTI-ADHESIF. LE
REVETEMENT EXCALIBUR RESISTE MEME AUX USTENSILES LES
PLUS DURS. (VOIR TABLEAU INFORMATIF).

@‘m’- LT g”

BRATPFANNEN

DEUTSCH

GRIFFE :
DIE GRIFFE SIND EINE DER WICHTIGSTEN

UNTERSCHEIDUNGSMERKMALE DER FUNKTIONALITAT. PUJADAS

WIRD VON DEN NEUSTEN TRENDS DER PROFESSIONELLEN
KUCHE ANGETRIEBEN UND ENTWICKELT FOLGENDE DESIGNS:

ERGOS: FERTIGUNG AUS ROSTFREIEM EDELSTAHLROHR,
EXCLUSIVES UND ERGONOMISCHES DESIGN,
HITZEBESTANDIGKEIT, MAXIMALE HANDHABUNG IN DER
PROFESSIONELLEN KUCHE.

HERCULES: TRADITIONELL GEFERTIGTE GRIFFE AUS
FLACHEISEN MIT DER “EPOXY" BESCHICHTUNG,
HITZEBESTANDIG. HOCHST EMPFEHLENSWERT BEI EINEM
INTENSIVEN GEBRAUCH.

BAKELITE: GEFERTIGT AUS 100% BAKELITE, HITZEBESTANDIG

UND SEHR LEICHT. IDEAL FUR DEN HAUSGEBRAUCH ODER
WENIGEN GEBRAUCH.

ANTIHAFT BESCHICHTUNG:

BRATPFANNEN AUS ALUMINIUM:
MEHRFACHE PROFESSIONELLE ANTIHAFTBESCHICHTUNG DER

BRATPFANNEN VON 4MM DICKE UND TITANIUM VON 5MM DICKE.

GUTE WIDERSTANDFAHIGKEIT GEGEN VERSCHLEISS UND FUR
DIE LANGLEBIGKEIT.

BRATPFANNEN AUS EDELSTAHL UND MULTIMETALL:
EXCALIBUR, ANTIHAFTBESCHICHTUNG DER NEUSTEN
GENERATION BASIEREND AUF EINE VERSTARKUNG DURCH
EDELSTAHL, DASS SICH IM METALLISCHEM SUBSTRAT SO
INTEGRIERT, DASS ES EIN BESTANDTEIL DESSELBEN WIRD.
HIERDURCH WIRD EINE EINZIGARTIGE KOMBINATION VON
STAHLHARTE UND ANTIHAFTUNG ERREICHT. RESISTENT
GEGEN DIE AGGRESIVSTEN UTENSILIEN. (SIEHE WEITERE
INFORMATIONEN UNTEN]

DETALLE TRATAMIENTO ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING TREATMENT /
DETAIL APPLICATION ANTI-ADHESIF / BEHANDLUNG MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

1 Para dar rugosidad a la superficie de la pieza se chorrea con elementos
abrasivos y con ello se logra un buen anclaje del excalibur.

1 The surface of the substrate is blasted with an abrasive to roughen it, so
other elements in the excalibur process adhere to it better.

1 Afin de la rendre rugueuse, la surface de la piéce est sablée avec un
abrasif; ceci permettra une excelente tenue du procédé excalibur.

1 Um der Oberflache eine Rauheit zu geben wird sie mit rauhen Elementen
bestrahlt. Dies erlaubt einen exzellenten Halt von anderen Elementen im
Excalibur Prozess.

3 Las particulas se enfrian, formando parte integral de la superficie con “picos” y
“valles” que permiten alojar las capas de antiadherente de forma permanente.

3 The particles cool and harden, bonded to the surface, forming a series of “peaks
and valleys” that provide a permanent base for the non-stick coatings.

3 Ces particules se refroidissent, forment des crétes et des vallées constituant une
excellent base permanente d’'accrochage et de renforcement de l'anti-addhésif.

3 Die Partikel kiihlen sich ab und integrieren sich in der Oberflache in Form
von “Hohen und Tiefen”. Dies ermdglicht eine permanente Grundlage fir die
Antihaftbeschichtung.

2 La parte mas importante del proceso: la pulverizacion y deposicion de las particulas

fundidas de una aleacion de acero inoxidable, patentada por whitford.

2 Then, the most important part: white-hot particles of a special stainless steel
(whitford's patented alloy) are sprayed onto the roughened surface.

2 Le processus plus important: des particules d'un acier inoxydable spécial (protégé
par brevet par whitford) sont chauffées a blanc et pulvérisées sur la piéce.

2 Der wichtigste Prozessteil: Die Pulverrisierung und Ablagerung der Schmelzpartikel

formt sich zu einer speziellen Legierung (whitford Legierung patentiert).

4 Finalmente se aplican varias capas de fluoropolimeros que rellenan los “valles” y
cubren los “picos”, los cuales protegen el recubrimiento antiadherente.

4 Several coats of tough fluoropolymers fill the “valleys” and cover the “peaks”, held
permanently in place by the special stainless steel “peaks”.

4 Des couches d'anti-adhésif tres résistant sont appliquées; elles remplissent les

vallées, recouvrent juste le haut des crétes qui les maintiennent fermement en place.

4 Schliesslich werden unterschiedliche Schichten aus Fluorpolymer tiber die "Hohen

und Tiefen” aufgetragen, um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.
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GUiA,DE SELECCI(')AN SARTENES / FRY PANS SELECTION GUIDE / GUIDE
DE SELECTION POELES / AUSWAHLUBERSICHT BRATPFANNEN

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /

PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

ALUMINIO INDUCCION /
INDUCTION ALUMINIUM /
ALUMINIUM INDUCTION /
ALUMINIUMINDUKTION

ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL/

ACIER INOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ACERO/
STEEL /
ACIER /
STAHL

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC /
GEEIGNET FUR

Ness® @@

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

P

08 ®

GAS. VITRO  ELECTR

/s

02 ®

GAS VITRO  ELECTR

Il @ oo @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

PRECIO /
PRICE /
ey €€€ € € €€€ €
PREIS
ESPESOR /
THICKNESS /
SRR | 0,8 mm 4 mm 4,5 mm 4 mm 1,5 mm
DICKE
ANTIADHERENTE / NINGUNO /
COATING / "BEAR T NONE
REVETEMENT / f FFR%E u EFR%E MM@ AUCUl\ﬂ/
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
KEINE
MANGO / INOXIDABLE / INOXIDABLE / INOXIDABLE / COOL HANDLE® HIERRO /
HANDLE / ST/STEEL/ ST/STEEL/ ST/STEEL / FLAT IRON /
QUEUE/ INOXYDABLE / INOXYDABLE / INOXYDABLE / FER /
CRIFF ROSTFREI ROSTFREI ROSTFREI EISEN
RECOMENDADA / ALTA RESITENCIA A LA ALTA RESITENCIA A LA COCCION A FUEGO LENTO/  RESISTENCIA SELLAR, FREIR, DORAR /
RECOMMENDED / ABRASION / ABRASION / SLOW BAKING / PROFESIONAL / SEALING, FRYING,
RECOMMANDEE / HIGH RESISTANCE TO HIGH RESISTANCE TO CUISSON A FEU LENT / PROFESSIONAL BROWNING /
EMPFEHLUNG ABRASION / ABRASION / KOCHEN MIT KLEINER STRENGTH / CULOTTAGE, FRIRE ET
HAUTE RESISTANCE A HAUTE RESISTANCE A FLAMME DURETE DORER /
LABRASION / LABRASION / PROFESSIONNEL / ANBRATEN, FRITIEREN,
HOHE RESISTENZ GEGEN HOHE RESISTENZ GEGEN PROFESSIONELLE ANBRAUNEN

dujadas
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FOODIES

PUJADAS 1921

I @ oo @®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

2 mm

RO tn:xi .?'
A T i e
AaRIc

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTAS TEMPERATURAS /
HIGH TEMPERATURES
HAUTES TEMPERATURES /
HOHE TEMPERATUREN

BLACK SERIES

I @@

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /
ROBUSTNESS AND GOOD
SLIDING /

ROBUSTESSE ET BON
GLISSEMENT /
ROBUSTHEIT UND GUTES
RUTSCHEN

MULTIMETAL

I @®es®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€

3,5 mm

@ CCALVBLRY g’/

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

HOMOGENEIDAD Y EFICACIA

TERMICA /

HOMOGENEITY AND THERMAL

EFFECTIVENESS /

HOMOGENEITE ET EFFICACITE

THERMIQUE /
HOMOGENITAT UND
WARMEFFIZIENZ

43

¢S ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

0,7 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

RESISTENCIA PROFESIONAL /
PROFESSIONAL STRENGTH /
DURETE PROFESSIONNEL /
PROFESSIONELLE RESISTENZ

APARTAMENTO

b8 ®

GAS VITRO  ELECTR

2,5 mm

ANTIADHERENTE /
NON-STICK /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFT

BAQUELITA /
BAKELITE /
BAKELITE /
BAKELITE

RESISTENCIA PROFESIONAL /
PROFESSIONAL STRENGTH /
DURETE PROFESSIONNEL /

PROFESSIONELLE RESIS-
TENZ

sujadas
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SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN

ALUMINIO / ALUMINIUM

° . ESPANOL
6 [ X J FABRICADAS EN ALUMINIO CON RECUBRIMIENTO
VRO ELECTR ANTIADHERENTE, ADAPTADAS A TODO TIPO DE COCINAS
EXCEPTO INDUCCION. NO APTAS PARA HORNOS.
ENGLISH

MADE OF ALUMINIUM WITH NON-STICK COATING, SUITABLE FOR
ANY KIND OF STOVE EXCEPT INDUCTION AND OVEN.

FRANCAIS
©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

FABRIQUEES EN ALUMINIUM AVEC REVETEMENT ANTI-ADHESIF,
RECOMMANDEES POUR TOUT TYPE DE FEUX, SAUF INDUCTION.
NE PAS UTILISER AUX FOURS.

DEUTSCH
HERSTELLUNG AUS ALUMINIUM MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG,
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / ANGEPASST AN ALLE KOCHARTEN AUSSCHLIESSLICH
ANTI-ADHESIF/ ANTIHAFTBESCHICHTUNG INDUKTION UND OFEN.
Sartén antiadherente “ERGOS” / Non-stick fry pan “ERGOS” /
P1 20 Poéle anti-adhésive “ERGOS” / Antihaft Bratpfanne “ERG0S”
6 °® Facil limpieza / Easy to clean / .f'-":ﬁ .R.E.If...........?.c.r?.........H..c.r?..................l{.
[ ] J. e Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen . ,;:’f*‘ P120.018 18 4,0 12
o . £ P120.020 20 4,0 12
P120.022 22 4,5 12
P120.024 24 4,5 6
P120.026 26 5,0 6
P120.028 28 5,0 6
P120.032 32 55 6
P120.036 36 6,0 6
4 E?n'do plano P120.040 40 6,5 6
G ain base
| % Fond plain
) ‘.\_‘ Glatter Unterboden
Sartén antiadherente “HERCULES” / Non-stick fry pan “HERCULES” /
P1 28 Poéle anti-adhEsive “HERCULES” / Antihaft Bratpfanne “HERCULES”
I REF @ cm Hcm u
Facil limpieza / Easy to clean / teessessessessessesseesesssessessessessessessensnss
Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen P128.018 18 40 12
D P128.020 20 4,0 12
P128.022 22 4,5 12
P128.024 24 4,5 6
P128.026 26 5,0 6
P128.028 28 5,0 6
P128.032 32 55 6
: P128.036 36 6,0 6
Fondo plano P128.040 40 6,5 6
ﬁ. Plain base
L Fond plain
L g Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES” Coloured handles /
P1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES” Queue a couleurs / Antihaft Braftpfanne “HERCULES” farbige Griffe

Y ) REF  ROJO/RED AMARILLO/YELLOW AZUL/BLUE VERDE/GREEN @ cm Hcm U

P A U AP S SR S
P128 1 2 3 4 20 4,0 1
P128 1 2 3 4 24 4,5 1
P128 1 2 3 4 28 50 1
P128 1 2 3 4 32 55 1

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

® Carnes blancas y huevos / White meat and eggs / Volaille et oeufs / Weisses Fleisch und Eier
@ Pescado / Fish / Poisson / Fisch

® Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: P128 + (Color / Colour / Couleur / Farbe) + @

sujadas’ b F14
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Sartén antiadherente “ERGOS TITANIUM” /
Non-stick FRY PAN “ERGOS TITANIUM” /
Poéle anti-adhEsive “ERGOS TITANIUM” /
P1 40 Antihaft Bratpfanne “ERGOS TITANIUM”

bt ®

VITRO ELECTR

Fondo torneado /
Ground base /
Fond dressé /
Gedrechselter
Unterboden

Antiadherente / Non-stick
Anti-adhésif / Antihaft

REF ?cm Hcm U
P140.018 18 4,0 1
P140.020 20 4,0 1
P140.024 24 4,5 1
P140.028 28 5,0 1
P140.032 32 55 1
P140.036 36 6,0 1
P140.040 40 6,5 1

Sartén honda “ERGOS” antiadherente /
Non-stick sauté pan “ERGOS” /

Sauteuse évasée en anti-adhésive “ERGOS” /
P1 48 Antihaft tiefe Bratpfanne “ERG0S”

60 ®

NUEVO MODELO /
NEW MODEL /

ELECTR

NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

REF @cm Hcm u
P148.020 20 6,5 1
P148.024 24 7,0 1
P148.028 28 7.5 1
P148.032 32 8,0 1

Sartén pescado “ERGOS” antiadherente /
Non-stick FRY pan for fish “ERG0OS” /
Poéle a poisson “ERGOS” anti-adhésive /
P1 25 Antihaft Fischbratpfanne “ERG0S”

bit®

VITRO

ELECTR

REF cm Hcm U
P125.038 38 x 26 5,0 1

F14

45

SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN
ALUMINIO / ALUMINIUM

Sartén “ERGOS” expert /

Fry pan “ERGOS” expert /

Poéle “ERGOS” expert /
P1 27 Bratpfanne “ERGOS” Expert

6 4
L X V&
GAS VITRO ELECTR "-__}___/
i
y

-

REF Pcm Hcm U
P127.024 24 4,5 1
P127.028 28 5,0

P127.032 32 55 1
P127.036 36 6,0 1
P127.040 40 6,5 1

Paellera antiadherente /
Non-stick paella pan/
Plat a paella anti-adhésif /

P1 24 Paellapfanne Antihaft

VITRO
Asas de acero inox /
St/Steel handle /
Anses en acier inox /
Griffe aus rostfreiem Stahl

ELECTR

REF @ cm Hcm u
P124.020 20 4,0 1
P124.024 24 4,5 1
P124.028 28 50 1
P124.032 32 55 1
P124.036 36 6,0 1
P124.040 40 6,5 1

Sartén para crépes “HERCULES” antiadherente /

Non-stick crépe fry pan “HERCULES” /
Poéle a crépes “HERCULES” anti-adhésive /
P1 31 Crépepfanne “HERCULES"” Antihaft

b8 ®

VITRO ELECTR

REF P cm Hcm u
P131.022 22 2,5 12
P131.026 26 2,5 12

oujadas
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SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN

ALUMINIO / ALUMINIUM

Sartén para blinis antiadherente / Non-stick blinis fry pan /
P1 39 Poéle a blinis anti-adhésive / Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

U

PY REF @cm Hcm
° . I
& [ X J P139.012 12 2,0 36
BAS VITRO ELECTR
Especial para huevo frito /
Specially for fried egg /
Spécialement pour ceuf frit /
\\-h-_’ Speziell fiir Spiegeleier

Sartén con antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P1 208 Poéle a revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne mit keramischer Antihaftbeschichtung

REF @cm Hcm U
Ness®O
INDUC GAS .» \'U. g OVEN P1 20'820 20 4‘0 12
P120.824 24 4,5 6
P120.828 28 5,0 6
P120.832 32 55 6

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

M, | NpucTION

Sartén antiadherente fondo induccién “ERGOS” / Non-stick induction fry pan “ERGOS” /
P1 209 Poéle anti-adhésive fond induction “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft Induktion “ERGOS”

REF ?cm Hcm U

X |
NDUC GAS VITRO ELECTR - P1 20-920 20 A|0 1 2
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / P120.924 24 45 6
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG P120.928 28 50 6
P120.932 32 5.5 6

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

T, | NpucTION

FREE

Sartén antiadherente fondo inducciéon “HERCULES” / Non-stick induction fry pan “HERCULES” /
P1 289 Poéle anti-adhésive fond induction “HERCULES” / Bratpfanne Antihaft Induktion “HERCULES”

REF Pcm Hcm U
e s
w e e e . P128.920 20 40 12
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / P128.924 24 45 6
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG P128.928 28 5.0 6
P128.932 32 5.5 6

Fondo chapa inox. induccidn

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

M, | NpucTiON

FREE

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Antialérgico / Allergen - free / Anti allergique / Anti allergie

Sarten antiadherente Wear - Ever® / Wear - Ever® non - stick fry pan /
Poele anti - adhesive Wear-Ever® / Antiharft Wear-Ever® Bratpfanne

P. 84
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SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL / ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

ESPANOL

FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE 18/10, ADAPTADADAS A TODO TIPO DE COCINAS INCLUDAS LA DE INDUCCION.

ENGLISH

MADE OF 18/10 ST/STEEL. SUITABLE FOR ANY KIND OF STOVES, INCLUDING INDUCTION.

FRANCAIS

FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE 18/10. RECOMMANDEES POUR TOUT TYPE DE FEUX, ET COMPRIS INDUCTION.

DEUTSCH

HERGESTELLT AUS ROSTFREIEM STAHL 18/10. GEEIGNET FUR ALLE KUCHEN INKLUSIVE INDUKTION.

Sartén antiadherente excalibur “ERGOS” / Non-stick “ERGOS” excalibur fry pan /
P220 Poéle anti-adhésive excalibur “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft excalibur “ERG0S”

M@ e

NDUC  GAS VITRO ELECTR - P220.018 18 3.5 1
cLass P220.020 20 3,8
|NDUCT|ON P220.022 22 4,2
P220.024 24 4,6
Fond dwich P220.026 26 5,0
Sandwich botte P220.028 28 55
andwich bottom
Fond sandwich P220.032 32 6,0
Sandwichboden P220.036 36 6,0
P220.040 40 6,5

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
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m SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL / ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

Sartén antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P2208 Poéle revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne keramische Antihaftbeschichtung

0o ® AL OO L. SO )

INDUC GAS VITRO ELECTR P220-820 20 3,8 1
P220.824 2% bt 1
cLass P220.828 28 5,5 1
INDUCTION P220.832 32 6,0 1
P220.836 36 6.0 1
P220.840 40 6.5 1

ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P21 3 Sarten “EXPERT” / “EXPERT” fry pan / Poéle “EXPERT" / Bratpfanne “EXPERT"

Nése® TR OO s PO

INDUC GAS VITRO ELECTR P21 3.018 1 8 3,5 1

P213.020 20 3.8 1
cLass P213.022 22 4,2 1
INDUCTION P213.024 2% 46 1

P213.026 26 5,0 1
Fondo sandwich P213.028 28 55 1
Sandwich base P213.032 32 6,0 1
Fond sandwich P213.036 36 6,0 1
I P213.040 40 6,5 1

P2393 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok mit rundem Boden

REF @cm Hcm Lts U
e o ’Tm. e P239.336 36 10,0 6,00 1

cLasSsS

INDUCTION —

P2392 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok mit flachem Boden

REF @ cm Hcm Lts U
INDUC GAS ’TR’? g P239-236 36 9,0 5,50 1
cLass

INDUCTION
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SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN
ACERO / STEEL / ACIER / STAHL

mness®0O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

M, | NpucTioN

-
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w
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COCINA/

ESPANOL

FABRICADAS EN ACERO CON EXCELENTES PROPIEDAS TERMI'CAS Y ANTIADHERENTES NATURALES. APTAS PARA HORNOS.
LIMPIEZA: NO ES NECESARIO UTILIZAR NINGUN TIPO DE JABON O AGUA. ES SUFICIENTE, FROTAR SUAVEMENTE CON UN PANO
HUMEDECIDO CON ACEITE.

ENGLISH

MADE OF CARBON STEEL WITH EXCELLENT THERMAL AND NATURAL NON-STICK PROPERTIES. FLASH OVEN BAKING
POSSIBLE.

CLEANING: AVOID SOAP OR WATER, JUST WIPE THEM WITH AN OILED TISSUE OR CLOTH. CRANCAIS

FABRIQUEES EN ACIER OFFRANT D'EXCELLENTES PROPRIETES THERMIQUES ET ANTIADHESIVES NATURELLES. APTE POUR
UTILISATION EN FOUR. )
NETTOYAGE : EVITER LE SAVON ET LEAU. UNIQUEMENT FROTTER DOUCEMENT AVEC UN CHIFFON IMBIBE D'HUILE. S

HERGESTELLT AUS STAHL MIT EXZELLENTEN THERMISCHEN EIGENSCHAFTEN UND NATURLICHER ANTIHAFTBESCHICHTUNG.
GEEIGNET FUR OFEN. ) ] )
REINIGUNG: KEIN GEBRAUCH VON SPULMITTEL ODER WASSER NOTIG. MIT EINEM GEGLTEN TUCH AUSREIBEN, REICHT AUS.

Sartén “Lionesa” 1,5 mm / “Lyonnaise” Steel fry pan 1,5 mm /
P1 351 Poéle “Lyonnaise” 1,5 mm / Bratpfanne “Lyoner” 1,5 mm

Néss®0

P135.120 20 4.5 1
P135.124 24 50
P135.128 28 5.5
P135.132 32 6,0
P135.136 36 6.5
P135.140 40 7,0

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

[N G N

P1 353 Wok / Wok / Wok / Wok

Néss®0

P135.330 30 9.5 1

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

P1 354 Sartén para crépes / Crépe fry pan / Poéle a crépes / Crépesbratpfanne

REF P cm Hcm U
°Q®
INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN P135.424 24 2,0 1
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m SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN
PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN / PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE

Paellera valenciana en acero pulido / Black steel spanish paella pan /
P994 Plat a paella t6le acier / Spanische Paellapfanne aus poliertem Stahl

REF @ cm RACIONES / PORTIONS 1]
((m} 6 °® PORTIONEN
i ® oo @ My | INDUCTION | ooveeeeemnnreennn s P e
P994.020 20 1 1
P994.022 22 1 1
P994.024 24 1 1
P994.026 26 2 1
P994.030 30 4 1
P994.032 32 5 1
P994.034 34 6 1
P994.036 36 7 1
P994.038 38 8 1
P994.040 40 9 1
P994.042 42 10 1
P994.046 46 12 1
P994.050 50 14 1
P994.055 55 16 1
P994.065 65 22 1
P994.080 80 40 1
P994.090 90 50 1
Paellera acero esmaltado / Enamelled steel paella pan /
P995 Plat a paella acier émaillé / Paellapfanne aus emailliertem Stahl
REF 0 cm RACIONES / PORTIONS U
& D PORTIONEN
P995.010* 10 - 1
P995.016* 15 - 1
P995.020 20 2 1
P995.026 26 2 1
P995.030 30 A 1
P995.034 34 6 1
P995.036 36 7 1
P995.038 38 8 1
P995.040 40 9 1
P995.042 42 10 1
P995.050 50 14 1
*MINI-SIZE P995.060 60 19 1
Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
Sartén honda esmaltada con asas / Deep enamelled fry pan with handles /
P997 Poéle haute avec anses / Tiefe Paellapfanne aus emailliertem Stahl mit Griffen
REF @cm Lts U
6 D P997.014 * 14 0,40 1
oo P997.016 * 16 0,50 1
P997.028 28 3,90 1
P997.032 32 5,30 1
P997.036 36 7,80 1
P997.040 40 9,40 1

e

*MINI-SIZE
Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
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SARTENES / FRY PANS / POELES / BRATPFANNEN
PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN / PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE

P998 Paellero esmaltado gas / Enamelled gas burner / Brlleur émaillé / Emaillierter Gasbrenner

CIRCULOS / CIRCLES /
REF BCm  Crreies)krels Kw U

P998.035 35 2 9.4 1
P998.050 50 2 14,1 1
P998.070 70 3 24,1 1

Valido para gas butano y propano NO para gas ciudad
Valid only for gas butane and propane

Valable uniquement pour gaz butane et propane /
Geeignet nur fiir Butan- und Propangas

Ref. P998.035 Ref. P998.050 Ref. P998.070

Para paelleras de 20a50cm @ Para paelleras de 36a 70 cm 0 Para paelleras de 36a 90 cm @

For paella pans from @ 20 to 50 cm For paella pans from @ 36 to 70 cm For paella pans from @ 36 to 90 cm
Pour plats a paellade 20a50 cm @ Pour plats a paellade 36 a 70 cm @ Pour plats a paellade 36290 cm @
Fiir Paellapfannen von 20 bis 50 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 70 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 90 cm @

P999 Tripode paellero / Base for burner / Pied pour brileur / Dreifussstander fiir Gasbrenner

REF U
P999.000 1

Plegable apto para paelleros de 2y 3 circulos
Folding valid for 2 and 3 circles burners

Pliant valable pour briileurs de 2 et 3 cercles /
Klappbar geeignet fiir 2 bis 3 Kreisgasbrenner

70 cm

COOKWARE
PASSION &
MEDITERRANEAN

NOTHING LESS,
NOTHING MORE
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

RUSTIDERAS / ROAST PANS / PLAQUES A ROTIR / BRATFORMEN

P269 Rustidera / Rost Pan / Plaque a rétir / Brater

INOX - ST/STEEL

EDELSTAL"
18/10
REF cm Hcm Lts U
P269.035 35x 27 55 5,00 1
BLACK ELEGANCE

Rustidera aluminio presentacion antiadherente /
Non-stick presentation aluminium roast pan /

Plaque a rétir anti-adhésive présentation /
P1 1 45 Brater Antihaft Aluminiumprasentation

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
P114.540 40x 30 6,5 6,30 1
P114.545 45x32 6,5 7,60 1
P114.550 50x 35 7.0 10,80 1

Rustidera asas fijas /

Roast pan fixed handles /

Plaque a rétir avec poignées fixes /
P1 1 4 Brater mit festen Griffen

ALUMINIO /
ALUMINIUM ;
£ .I

REF cm Hcm Lts U

P114.040 40x 30 6,5 6,30 1

P114.045 45x32 6,5 7,60

P114.050 50x 35 7.0 10,80 1

P114.060 60 x 40 9.0 19,00 1

P114.070 70 x 45 10,0 27,70 1
F13

Rustidera asas moviles /Roast pan falling handles /

Plaque a rotir anses tombantes /
P309 Brater mit beweglichen Griffen

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL

18/10

REF cm (int)  cm (ext) Hcm Lts u
P309.035 35x27 37,5x29,5 5,5 5,20 1
P309.040 40x 30 43 x 33 6,5 6,50 1
P309.050 50 x 35 54 x 39 7,0 11,00 1
P309.060 60 x 40 b4 x b4 9,0 19,00 1
P309.070 70 x 45 74 x 49 10,0 27,00 1

Rustidera antiadherente asas méviles /
Non-stick roast pan falling handles /

Plaque a rotir anti-adhésive anses tombantes /
P1 22 Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO/
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
P122.040 40x 30 6,5 6,30 1
P122.050 50x 35 7.0 10,80 1
P122.060 60x 40 9,0 19,00 1

Rustidera asas moviles /

Roast pan falling handles /
Plaque a rétir anses tombantes /
P1 1 3 Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO /
ALUMINIUM . \‘k
L
B e
' |
e
1 x
- -
REF cm Hcm Lts U
P113.030 30x23 5,0 3,00 1
P113.035 35x27 55 5,00 1
P113.040 40x 30 6,5 6,30 1
P113.045 45x32 6,5 7,60 1
P113.050 50x 35 7.0 10,80 1
P113.055 55x40 8,0 15,50 1
P113.060 60x 40 9.0 19,00 1
P113.065 65x 45 10,0 25,70 1
P113.070 70x 45 10,0 27,70 1
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS GASTRONORM / GASTRONORM TRAYS / PLAQUES GASTRONORME / GASTRONOMTABLETTS

Bandeja gastronorm /

Gastronorm sheet /

Plaque gastronorme /
P31 80 Gastronormtablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 1 mm
Thickness: 1T mm
Epaisseur: 1 mm
Dicke: 1 mm

REF TIPO/TYPE mm Hmm U
P318.005 A 530 x 325 8,0 1

Bandeja GN antiadherente /
Non-stick GN pan tray /
Plaque GN anti-adhésive /

P1 323 Antihaft Tablett GN

ALUMINIO /
ALUMINIUM

Grosor =3 mm
Thickness =3 mm
Epaisseur =3 mm
Dicke: 3 mm

REF TIPO/TYPE Hmm Lts u

P132.365 il 65,0 7,90 1

Bandeja honda gastronorm /
Deep gastronorm sheet /
Plague gastronorme fonde /

P31 82 Tiefes Gastronormtablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 0,7 mm

REF TIPO /TYPE mm H mm U

P318.211 11 530 x 325 20,0 1

Bandeja multiunidades /
Multi-units tray /
Plaque multi-unités /
Multieinheiten Tablett

P1325

ALUMINIO /
ALUMINIUM

<>
9,5cm

REF TIPO /TYPE mm u

P132.560 11 530 x 325 1

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS / PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Bandeja pasteleria / Baking sheet /
P31 8 Plaque a patisserie / Patisserietablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

=
-
~

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm
Epaisseur: 1 mm

Dicke: 1 mm

REF mm H mm U
P318.040 400 x 300 12,0 1
P318.060 600 x 400 12,0 1

dujadas’
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Bandeja pasteleria / Baking sheet /
P779 Plaque a patisserie / Patisserietablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL -

18/10

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 0,7 mm

REF mm H mm U
P779.017 255 x 175 10,0 1
P779.021 275x 210 10,0 1
P779.026 300 x 260 10,0 1
P779.060 600 x 200 10,0 1

F13



HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS / PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Marcos para bandejas escuadradas /
Rectangle for bakin sheets /
Rectangle pour plaques /

P777 Rahmen fiir rechteckige Backbleche

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL a\

18/10

Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. P778, P1232y P1322
Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. P778, P1232 and P1322
Rectangles pour adapter aux plaques inox des réfs. P778, P1232 et P1322
Rahmen geeignet fiir rechteckige Backbleche Art.Nr. P778, P1232 und P1322

REF mm H mm U
P777.540 395 x 295 50,0 1
P777.548 475 x 305 50,0 1
P777.560 595 x 395 50,0 1

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque a patisserie /

P1 23 Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF mm H mm U
P123.040 400 x 300 12,0 1
P123.060 600 x 400 12,0 1

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque 3 patisserie /

P1 232 Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

(5

REF mm H mm U
P123.240 400 x 300 12,0 1
P123.260 600 x 400 12,0 1

F13 55

Bandeja escuadrada /
Tray for confectionery /
Plaque a pétisserie /

P778 Rechteckiges Backblech

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10
(5

REF mm H mm U
P778.040 400 x 300 10,0 1
P778.048 480 x 310 10,0 1
P778.060 600 x 400 10,0 1

Bandeja perforada para pasteleria /
Perforated tray for confectionery /
Plaque a patisserie perforée /
Gelochtes Patisserietablett

P1231

ALUMINIO /
ALUMINIUM

@ agujeros 3 mm
@ holes 3 mm

@ troux 3 mm

@ Lécher 3 mm

REF mm H mm U
P123.140 400 x 300 12,0 1
P123.160 600 x 400 12,0 1

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive /
P1 32 Antihaft Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF mm H mm U
P132.040 400 x 300 12,0 1
P132.060 600 x 400 12,0 1
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m HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS / PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Bandeja pasteleria antiadherente perforada /

Perforated non-stick tray for confectionery /

Plaque a patisserie anti-adhésive perforée /
P1 321 Antihaft Patisserietablett gelocht

ALUMINIO /

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /

Plaque a patisserie anti-adhésive /
P1 322 Antihaft Patisserietablett

ALUMINIO /

ALUMINIUM

ALUMINIUM

@ agujeros 3 mm
@ holes 3 mm

@ trous 3 mm

@ Locher 3mm

REF mm Hmm u REF mm Hmm u
P132.140  400x300 12,0 1 P132.240 400 x 300 12,0 1
P132.160 600 x 400 12,0 1 P132.260 600 x 400 12,0 1

REJILLAS / GRIDS / GRILLES / ROSTE

Rejilla gastronorm acero inox / St/Steel gastronorm grid /
P9091 Grille acier inoxydable gastronorm / Rostfreier Gastronormrost

N.TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/ N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF TIPO/TYPE mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / @ mm WIRES / 8]
N. TRAVERSES / @ mm TRAVERSES/  N.FILS / 0 mm FILS /
N. QUERSTABE © mm QUERSTABE N. STABE © mm STABE

1 P909.121 2/ 650 x 530 3 5 32 2 1
| P909.111 1/ 530 x 325 2 5 20 2 1

Rejilla gastronorm con Rilsan blanco / White rilsan steel gastronorm grid /
P9092 Grille gastronorm en acier et rilsan blanc / Gastronormrost mit weissem Rilsan

N.TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS /  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /
REF TIPO/TYPE mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / 0 mm WIRES / u
N.TRAVERSES/ @ mmTRAVERSES/  N.FILS/ 0 mm FILS /
N. QUERSTABE 0 mm QUERSTABE  N.STABE 0 mm STABE

P909.221 2/ 650 x 530 3 5 22 5 1
P909.211 1/ 530 x 325 2 5 13 5 1

Rejilla pasteleria acero inox / St/Steel pastry grid /
P9093 Grille patisserie acier inoxydable / Rostfreier Patisserierost

REF N.TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/ N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N. WIRES / @ mm WIRES / u
— N.TRAVERSES/ @ mmTRAVERSES/  N.FILS/ 0 mmFILS /
N. QUERSTABE 0 mm QUERSTABE  N.STABE 0 mm STABE

P909.340 400 x 300 2 5 22 2 1
P909.360 600 x 400 3 5 29 2 1

Rejilla pasteleria reforzada acero inox / St/Steel reinforced pastry grid /
P9094 Grille patisserie acier inoxydable renforcée / Rostfreier Patisserierost verstarkt

N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS/  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / @ mm WIRES / U
N.TRAVERSES/ O mmTRAVERSES/  N.FILS/ 0 mmFILS /
N. QUERSTABE 0 mm QUERSTABE  N. STABE @ mm STABE

P909.460 600 x 400 2 6 24 3 1

'PUjadaS 56 F13
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS PIZZERIA / PIZZERIA TRAYS / PLAQUES A PIZZERIA / PIZZABLECH

Molde hondo pizza antiadherente / Non-stick deep pizza mould /
P705 Moule haute pizza anti-adhésif / Tiefes Antihaft Pizzablech

REF @cm Hcm u

P705.024 24 2,5 6
P705.028 28 2,5 6
P705.032 32 2,5 6

=
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w
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Molde pizza antiadherente perforado / Base pizza aluminio /
Perforated non-stick pizza mould / Aluminium pizza pan /

Moule a pizza anti-adhésif perforé / Plaque a pizza aluminium /
P736 Gelochtes Antihaft Pizzablech P929 Aluminium Pizzablech
?8mm
agujeros / holes /
trous / locher

REF @cm Hcm U REF P cm u

P736.030 30 1.3 6 P929.025 25

P736.034 34 1,3 6 P929.028 28 1
P929.030 30 1
P929.036 36 1
P929.040 40 1

Base rejilla aluminio antiadherente para pizza / Base rejilla aluminio para pizza /
Non-stick aluminium pizza screen / Aluminium pizza screen /

Base maillée aluminium anti-adhésive pour pizza / Base maillée aluminium pour pizza /
P949 Antihaft Pizzagitter Aluminium P963 Pizzagitter Aluminium

REF ?cm U REF @cm U

P949.025 255 1 P963.025 25 1
P949.030 30,5 1 P963.030 30,5 1
P949.035 355 1 P963.035 355 1
P949.040 40,0 1 P963.040 40,0 1
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m HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES FOUR / OFENACCESORIES

Soporte para bases pizza 15 niveles / Papel siliconado /

Pizza pan rack 15 levels / Siliconized baking release papers /

Support pour plaques a pizza 15 niveaux / Papier siliconé anti-adhésif /
P977 Stander fiir Pizzableche 15 Ebenen P972 Backpapier aus Silikon

L

REF cm Hcm U REF mm unidades / unit U

P977.015 30,5x30,5 70,0 1 P972.060 600 x 400 500 1

Recomendado para Ref. P929 hasta @36 cm Caja de 500 unidades. Siliconado por las dos caras. Multiples usos.
Suitable for item Code P929 up to @36 cm Gramaje 41 gr/m2. Resistente a la grasa. Color blanco.
Recommandé pour Réf. P929 jusqu’au @36 cm Set of 500 units both sides siliconized. Multiple uses.
Empfohlen fiir Ref. P929 bis @36 cm Grammage 41 gr/m2. Greaseproof. Bleached.
Boite de 500 unités. Deux faces siliconées. Multiples utilisations.
Gramage 41 gr/m2. Résistant a la graisse. Couleur blanc.
Kiste mit 500 Stiick. Beidseitig mit Silikon. Mehrfacher Gebrauch.
Gewicht 41 gr/m2. Resitent gegen Fett. Weiss.

Tapete de silicona / non-stick silicone mat / Pinza fuente horno / roast pan tong /
P833 Toile de cuisson / Silikonmatte P607 Pince pour plaque a rotir / Ofenblechzange

@ -40°C

@ +280°C

REF mm U REF Lcm U
P833.001 520 x 315 1 P607.000 19 1
P833.002 585 x 385 1

P833.003 400 x 300 1

Pala pizza de aluminio / aluminium pizza peel /
P948 Pelle a enfourner en aluminium / Aluminium Pizzaschaufel

REF PEEL/ Lem u
PELLE/
SCHAUFEL CM
P948.066 31x35 66 1
P948.090 31x35 90 1
P948.132 31x35 132 1
P948.163 31x35 163 1

'PUjadaS 58 F13
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo monobloc / Cacillo monobloc econémico /

One piece ladle / Economical one piece ladle /

Louche monobloc / Louche monobloc economique /
P301 1 Monoblock Schopfloffel P301 2 Monoblock Schopfloffel 6konomisch
Capacidad marcada en el mango / Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle / Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue / Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert Volumenangabe am Griff markiert

1 p
= )
( = . “,..z-"’"“

y . ~

{ et
REF @ cm Lcm Lts u REF P cm Lcm Lts u
P301.165 6,5 31 0,07 12 P301.206 6 27 0,05 10
P301.108 8 32 0,13 12 P301.208 8 31 0,12 10
P301.109 9 33 0,20 12 P301.210 10 33 0,25 10
P301.110 10 37 0,25 6 P301.212 12 36 0,42 10
P301.112 12 42 0,45 6 P301.214 14 39 0,75 10
P301.114 14 43 0,75 6 P301.216 16 43 1,20 10
P301.116 16 45 1,00 6
P301.118 18 48 1,50 6

Cacillo para salsas con 2 picos laterales / Cacillo monobloc mango corto /
One piece sauce ladle with 2 spouts / One piece ladle short handle /

Cuillére & sauces monobloc avec 2 becs verseurs / Louche monobloc manche court /
P392 Schopfloffel fiir Sossen mit 2 seitlichen Ausglissen P30326 Monoblock Schopfloffel kurzer Stiel

Capacidad marcada en el mango / Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle / Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue / Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert ; Volumenangabe am Griff markiert

D
\

(o — [y

REF @cm Lcm Lts u REF @cm Lcm Lts u
P392.065 6,5 31 0,08 10 P303.265 6,5 22 0,07 10
Cacillo monobloc con agujeros / VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /

Perforated one piece ladle / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Louche monobloc perforée /
P396 Gelochter Monoblock Schopfloffel

ANTIALERGICO / ALLERGEN - FREE /
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

’ = \..e) Cacillo monobloc Kool-Touch® /
¥ ' One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
L] Louche monobloc manche Kool-Touch® /

. J Monoblock Schopfloffel
Kool-Touch® Griffen

REF ?cm Lcm U
P396.009 9 33 10
P396.010 10 37 10
P396.012 12 42 10
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

~
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COCINA /

Cacillo monobloc Kool-Touch® / One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
49801 20 Louche monobloc manche Kool-Touch® / Monoblock Schépflaffel Kool-Touch® Griffen

REF Color ?cm Lcm ml u

@ 4980120 ] 4,5 25,0 30 12
4980230 [ ] 6,0 25,0 60 12

4980335 7,5 32,0 90 12

?@Q 4980445 NN 85 32,0 120 12
¢/\/M(cF\0Q¥ 4980655 ] 9,0 31,5 175 12
4980865 ] 10,0 32,0 235 12

® 0
Q p Vo
f4~ 'S

Revestimiento mango / | "4
Coated handle /

Revétement queue /

Griffbeschichtung

@ 82°C

N

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Utensilios buffet / Buffet utensils /
Ustensiles de buffet / Buffetutensilien

ERGOGRIP™

Cacillo / Ladle /
Louche / Schopfloffel

CATALOGO /
CATALOGUE /
CATALOGUE /
KATALOG

CATALOGO /
CATALOGUE /
CATALOGUE /
KATALOG

VOLLRATH VOLLRATH

P. 69 P.110
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espumadera monobloc /
One piece skimmer /
Ecumoire monobloc /

P302 1 Schaumloffel Monoblock

REF @ cm Lcm u

P302.108 8 29 10
P302.110 10 32 10
P302.112 12 35 10
P302.114 14 37 10
P302.116 16 44 5
P302.118 18 44 5
P302.120 20 47 5

Espatula monobloc sin perforar /
One piece spatula /
Spatule monobloc /

P31 41 Pfannenwender Monoblock

N

v

REF cm Lcm U

P314.110 10 36 5
P314.112 12 39 5

Espumadera monobloc econémica /

Economical one piece skimmer /

P3022 Ecumoire monobloc economique /
Schaumloffel Monoblock 6konomisch

REF @cm Lcm U

P302.210 10 33 10
P302.212 12 36 10
P302.214 14 39 10
P302.216 16 42 10

Espatula monobloc perforada /
One piece perforated spatula /
Spatule monobloc perforée /

P31 42 Gelochter Pfannenwender Monoblock

v

REF cm Lcm U

P314.210 10 36 5
P314.212 12 39 5

P31 43 Pala pescado monobloc / One piece fish spatula / Pelle a poisson monobloc / Fischwender Monoblock

dujadas’
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REF cm Lcm U

P314.300 16x12 42 5
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

UTENSILIOS CON PROPIEDADES AN
UTENSILS WITH NATURE'S ANTIMI

ESPANOL

NO ES DIFICIL IMAGINARSE LA GRAN CANTIDAD DE MICROBIOS QUE PUEDEN TRANSFERIRSE A LOS UTENSILIOS DE SERVICIO, Y COMO LOS
UTENSILIOS SUCIOS NO SON COMPATIBLES CON LA COMIDA, USTED NECESITA EL PODER DE LA EXCLUSIVA TECNOLOGIA ANTIMICROBIANA
AGION® CON IONES DE PLATA. MIENTRAS LOS MICROBIOS SE ACUMULAN Y MULTIPLICAN EN LAS SUPERFICIES SIN TRATAR, EN LOS
UTENSILIOS ANTIMICROBIANOS ESTOS SON ATACADOS POR LOS IONES DE PLATA EnoLisH
IT'S NOT HARD TO IMAGINE HOW MANY OF THESE NASTY MICROBES CAN GET TRANSFERRED TO SERVING UTENSILS, AND BECAUSE DIRTY
UTENSILS AND FOOD DO NOT GET ALONG, YOU NEED THE POWER OF EXCLUSIVE ION ANTIMICROBIAL TECHNOLOGY. WHILE UNTREATED
SURFACES ALLOW MICROBES TO COLLECT AND MULTIPLY, MICROBES ARE ATTACKED BY THE SILVER IONS IN ANTIMICROBIAL UTENSILS

FRANCAIS

IL EST FACILE D'IMAGINER LE NOMBRE DE MICROBES NUISIBLES QUI PEUVENT ETRE TRANSFERES AUX USTENSILES DE CUISSON ET DE
SERVICE, ET COMME LES USTENSILES SALES ET LES ALIMENTS NE FONT PAS BON MENAGE, UTILISEZ LE POUVOIR DE LA TECHNOLOGIE
ANTIMICROBIENNE AUX IONS ARGENT AGION®. ALORS QUE LES SURFACES NON TRAITEES PERMETTENT AUX MICROBES DE SE RASSEMBLER ET
DE SE MULTIPLIER, LES IONS ARGENT DES USTENSILES ANTIMICROBIENS ATTAQUENT

DEUTSCH

ES IST NICHT SCHWIERIG, SICH DIE GROSSE MENGE AN MIKROBEN VORZUSTELLEN, DIE AUF SERVIERUTENSILIEN UBERTRAGEN

WERDEN KONNEN. UND DA SICH SCHMUTZIGE UTENSILIEN MIT NAHRUNGSMITTELN NICHT VERTRAGEN, BENOTIGEN SIE DIE EXKLUSIVE
ENTIMIKROBENTECHNOLIGIE AGION® MIT SILBERIONEN. WAHREND SICH MIKROBEN AUF UNBEHANDELTEN OBERFLACHEN ANSAMMELN
UND VERMEHREN KONNEN, WERDEN DIE AUF ANTIMIKROBIELLEN SERVIERUTENSILIEN VON DEN SILBERIONEN ANGEGRIFFEN.

eeeeveeoessses PELICULASUPERFICIAL DE HUMEDAD/
SURFACE FILM OF MOISTURE /
FILM DE SURFACE DE LHUMIDITE / A &
2

FEUCHTIGKEITSFILM AN DER OBERFLACHE /M,CF\OQ)

. BACTERIA / BACTERIA /
BACTERIES / BAKTERIUM

v o oo MATERIAL DEL MANGO CON ZEOLITAS INCRUSTADAS / ]ACOB’S PRIDE

HANDLE MATERIAL WITH EMBEDDED ANTIMICROBIAL ZEOLITES /
MATERIAU DE MANCHE AVEC ZEOLITES INTEGREES / COLLECTON
GRIFFMATERIAL MIT EINGEBETTETEN ZEOLITHEN

GUARANTEED FOR LIFE

OLAS DE IONES DE PLATA ANTI-MICROBIANOS ATACANDO /
WAVES OF ANTIMICROBIAL SILVER IONS ATTACKING /
ONDES D'IONS ARGENT ANTI-MICROBIENS ATTAQUANT /
ANGRIFFSWELLEN ANTIMIKROBIELLER SILBER-IONEN

ZEOLITAS LIBERANDO IONES DE PLATA/
ANTIMICROBIAL ZEOLITE RELEASING SILVER IONS /
ZEOLITES LIBERANT DES IONS ARGENT /
SILBER-IONEN FREISETZENDE ZEOLITHE
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®
MANGO CON DISENO ERGONOMICO, DE NYLON QUE REDUCE LA FATIGA S P O O D |_ E

DURANTE SU USO. MAX TEMP 232 °C/

HANDLE WITH ERGONOMIC DESIGN, MADE FROM NYLON WHICH
REDUCES WEAR DURING USE. MAXIMUM TEMPERATURE 232 °C /
MANCHE AU DESIGN ERGONOMIQUE EN NYLON QUI REDUIT LA FATIGUE
PENDANT SON EMPLOI. TEMP. MAX. 232 °C /

GRIFF MIT ERGONOMISCHEM DESIGN AUS NYLON, WAS DEN
VERSCHLEISS WAHREND DER NUTZUNG REDUZIERT. MAX. TEMP. 232 °C

e em—
u' ' °°°°°°°°° MANGO Y PORCIONADORES DE ACERO INOXIDABLE
" BRILLANTE — RESISTENTE A LA CORROSION /
- J— . MIRROR-FINISHED STAINLESS STEEL SHAFTS AND BOWLS
S —

— RESISTANT TO CORROSION /
’ : TIGES ET CUILLERONS EN ACIER INOXYDABLE
L" ULTRA-BRILLANT — RESISTANT A LA CORROSION /
STIEL UND HOHLUNGEN AUS HOCHGLANZ-POLIERTEM
EDELSTAHL - GEGEN KORROSION BESTANDIG

~
Zw
w

=
oca
==
X O

COCINA /

e e000c0000000000000000000000000000

XXX YY

e000ccccc0ccc00000000

esesstsetsietstttetttatsntatatan s (anACINAD MARCADA EN EL MANGO /
CAPACITY MARKED ON THE HANDLE /
CAPACITE MARQUE A LA QUEUE /
VOLUMENANGABE AM GRIFF MARKIER

®0ccc00ccc000c000000e

COLOR/
COLOR/
COULEUR/
FARBE
60
SUPERFICIE TEXTURIZADA PARA IMPEDIR DERRAMES
90 DURANTE EL USO /
120 TEXTURED SURFACE PREVENTS SLIPPAGE WHILE IN USE /
LA SURFACE TEXTUREE EMPECHE LA CUILLERE DE
175 GLISSER DANS LE RECIPIENT /
TEXTURIERTE OBERFLACHE VERHINDERT EIN
235 ABRUTSCHEN WAHREND DES GEBRAUCHS

H
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

EXCLUSIVO DISENO OVALADO, QUE PERMITE ACCEDER DE FORMA
FACIL A LAS ESQUINAS DE LAS CUBETAS, MAXIMIZANDO EL
APROVECHAMIENTO DEL CONTENIDO DEL RECIPIENTE /

UNIQUE OVAL BOWL DESIGN FITS INTO CORNERS OF STEAM TABLE
PANS, REDUCING WASTE AND MAXIMIZING SERVING EFFICIENCY /
DESIGN OVAL UNIQUE QUI PERMET D'ATTEINDRE TOUS LES COINS
DU BAG, TOUT EN REDUISANT LA QUANTITE DE DECHETS ET
L'AUGMENTATION DE L'EFFICACITE DU SERVICE /

EXKLUSIVES OVALES DESIGN, DAS ES ERLAUBT, GANZ EINFACH IN
DIE ECKEN DES BEHALTERS ZU KOMMEN, SO DASS DER INHALT DES
BEHALTERS MAXIMAL AUSGENUTZT WERDEN KANN

MUESCA PARA IMPEDIR QUE EL CUCHARON SE DESLICE
DENTRO DEL RECIPIENTE /

BUILT-IN STOPPER NOTCH PREVENTS UTENSILS FROM SLIDING
INTO FOOD PRODUCT /

ENCOCHE-BUTEE INTEGREE POUR EMPECHER LES
USTENSILES DE GLISSER DANS LE PRODUIT ALIMENTAIRE /
INTEGRIERTE KERBE VERHINDERT, DASS DIE UTENSILIEN IN
— DIE SPEISE HINEINRUTSCHEN /

65 pujada5®
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Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
6433230 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®

(ﬂ REF Color @ cm Lcm ml U
- T
@ ] 6433230 NN 65 32 60 12

p— 4 _' 6433335 7.4 33 90 12
g ‘ﬂ 6433445 8,2 34 120 12
2 : . 6433655 (NN 9,3 35 175 12

Zy oK L
“Mice® # 6433865 I 10,2 36 235 12
//
g
@ 232°C

Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
6432230 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®

REF Color Pcm Lcm ml u
@ s 6432230 [ | 6,5 32 60 12

6432335 7,4 33 90 12

6432445 8,2 34 120 12

z i /7 / 6432655 NN 93 3175 12
/MJCF\O 6432865 NN 102 3% 235 12

Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
64331 20 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®

@ 232°C

Siack handie 4 ) 6433120 5,2 31,0 30 12
Schwarzen Griff S 6433220 6,5 32,0 60 12

&‘i 6433320 7.4 33,0 90 12
%) 6433420 8,2 34,0 120 12
GRS 6433520 8,8 34,5 150 12

6433620 93 35.0 175 12
JP @ 232°C 6433820 10,2 36,0 235 12

Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
64321 20 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®

Mango negro / ) R el

@ I\B,Il:rfi‘hhea::llf / “' 6432120 5,2 31,0 30 12
o 6432220 65 32.0 60 12

6432320 7.4 33,0 90 12

z 3 6432420 8,2 34,0 120 12
’MlcF\O 6432520 8.8 345 150 12

6432620 9.3 35,0 175 12

@ 232°C 6432820 10,2 36,0 235 12

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SPOODLE®

ANTIALERGICO / ALLERGEN - FREE /

ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

P. 85
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Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 2230 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

REF Color LxW cm Lcm ml U
. ] 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s
Jx 4 f i ! "l
2 ,ﬂ 6412230 I 75x68 33,0 60 12
[}

6412335 8,5x78 34,0 90 12

e
g / ’ - L Y 6412445 9,4x8,6 35,0 120 12
O\ 5 p 2 4 6412655 Il 10,7x9,8 36,5 175 12
M1ceO / ” 6412865 s 11,8x10,7 375 235 12

~
z
w
e
o
=
=

-
w
<
=
op2
oE>S
OX0

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
6422230 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

REF Color LxW cm Lcm ml U
- 6422230 B 5x68 33,0 60 12
6422335 8,5x7,8 34,0 90 12
6422445 9,4x8,6 35,0 120 12
6422655 I 10,7x9,8 36,5 175 12
6422865 s 11,8x10,7 37,5 235 12

Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 21 20 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

REF LxW cm Lcm ml U

Mango negro /
E,Il:rffhhea:gilf/ 1 =;" 6412120 6,0x55 31,5 30 12
Schwarzen Griff = 6412220 75%68 33,0 60 12

g . 6412320 8,5x7,8 34,0 90 12
2\ 6412420 94x86 35,0 120 12
“miGRO 6412520 10,1x 9.2 36,0 150 12
J 6412620 10,7x9.8 36,5 175 12
P 6412820 11,8x 10,7 37,5 235 12

@ 232°C

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
64221 20 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

M REF LxW cm Lcm ml U
ango negro /
@ Sll:rf:hhea:gilf / S 6422120 6,0x55 31,5 30 12
Schwarzen Griff & ) 6422220 7.5x 6,8 33,0 60 12
@ < 6422320 8,5x7.8 34,0 90 12
2\ 5 6422420 9.4x8,6 35,0 120 12
mIcRO 6422520 10,1%9,2 36,0 150 12
[—\ 6422620 10,7x 9.8 36,5 175 12
P 6422820 11,8x 10,7 37,5 235 12

@ 232°C

F17 67 sujadas

A VOLLRATH? COMPANY



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

MUESCA PARA IMPEDIR QUE EL CACILLO SE DESLICE DENTRO
DEL RECIPIENTE

BUILT-IN STOPPER NOTCH PREVENTS UTENSILS FROM SLIDING
INTO FOOD PRODUCT

ENCOCHE-BUTEE INTEGREE POUR EMPECHER LES USTENSILES
DE GLISSER DANS LE PRODUIT ALIMENTAIRE

INTEGRIERTE KERBE VERHINDERT, DASS DIE UTENSILIEN IN DIE
SPEISE HINEINRUTSCHEN

Spoodle® redondo nylon /
Solid round Nylon Spoodle® Utensil /
5283520 Spoodle® nylon rond plein hautes températures /

Hochtemperaturbestandiges, Massiver rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF @ cm Lcm ml u
5283520 7,1 31,0 90 12
5283720 8,4 31,5 120 12
5283920 9.1 32,0 175 12

Spoodle® redondo perforado nylon /
Perforated round Nylon Spoodle® Utensil /

Spoodle® nylon rond perforé hautes températures /
5283620 Hochtemperaturbestandiges, perforierter rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF Pcm Lcm ml u
5283620 7.1 31,0 90 12
5283820 8,4 31,5 120 12
5284020 9.1 32,0 175 12

Spoodle® oval nylon /
Solid oval Nylon Spoodle® Utensil /
5292620 Spoodle® nylon ovale plein hautes températures /

Hochtemperaturbestandiges, Massiver ovales Nylon-Spoodle® Utensil

@ @ + 245 e e M,
5292620 31,0 90 12

5292820 31,5 120 12

5293320 32,0 175 12

Spoodle® oval perforado nylon /
Perforated oval Nylon Spoodle® Utensil /

Spoodle® nylon ovale perforé hautes températures /
5292720 Hochtemperaturbestandiges, perforierter ovales Nylon-Spoodle® Utensil

@ @ + 245 e e M
5292720 31,0 90 12

5292920 31,5 120 12

5293420 32,0 175 12

U jadas’ 68 F17
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Cuchara monobloc profesional /
Professional one piece spoon /
Cuillere monobloc professionnelle /
P376 Professioneller Loffel Monoblock

Cuchara honda monobloc profesional /

Professional one piece deep spoon /

Cuillere fonde monobloc professionnelle /
P3761 Tiefer professioneller Loffel Monoblock

~
z
w
-
o
=
=

-
w
<
=
oLy
oE>S
oX¥o

Y

’

&y ., —

REF Lcm 8]

P376.037 37 10

REF Lcm U

P376.137 37 10

Cuchara perforada monobloc profesional /
Professional one piece perforated spoon /
Cuillére perforée monobloc professionnelle /

Cuchara honda monobloc profesional perforada /
Professional one piece perforated deep spoon /
Cuillére fonde monobloc professionnelle perforée /

P377 Gelochter professioneller Loffel Monoblock

@

REF Lcm u

P377.037 37 10

Cuchara oblicua monobloc /
One piece crosswire spoon /
Cuillére oblique monobloc /

P395 Sossenloffel Monoblock

!

-

ﬂl

A

REF Lcm U

P395.038 38 10

P3771

»
-

=
T L

“

REF Lcm U

P377.137 37 10

Tenedor monobloc /
One piece meat fork /
Fourchette monobloc /

P3972 Fleischgabel Monoblock

.

REF Lcm U

P397.247 47 10

2 plas/ 2 prongs / 2 dents / 2 Zinken

oujadas
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Tenedor monobloc / One piece meat fork /
P3973

Fourchette monobloc / Fleischgabel Monoblock

REF Lcm U
P397.347 47 10

3 plas/ 3 prongs / 3 dents /3 Zinken

Arana / Wire skimmer /

P941 01 Araignée / Schaumloffel

A

REF P cm Lcm u
P941.013 13 47,5 10
P941.015 15 49,5 10
P941.018 18 52,5 10
P941.020 20 54,5 10
P941.022 22 67 5
P941.024 24 69 5
P941.028 28 69 5

Molde nido / Bird nest mould /

P394 Moule a nid / Vogelnestform

REF PAcm PBcm U
P394.008 10 8 1
P394.012 12 10 1

dujadas
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Espumadera de alambre / Mesh skimmer /
P31 5 Ecumoire a friture / Drahtschaumlaffel

L

REF @ cm Lcm u
P315.010 10 40 10
P315.012 12 43 10
P315.015 15 50 10
P315.017 17 54 10
P315.020 20 61,5 10

Espumadera malla fina / Mesh skimmer /
P955 Ecumoire maillée / Feiner Drahtschaumloffel

&

REF P cm Lcm U
P955.010 10 40 10
P955.012 12 43 10
P955.015 15 50 10
P955.017 17 54 10
P955.020 20 61 10

Detalle de la malla a escala real
Detail of the sieve at real scale
Détail de la maille a échelle réelle
Detail Maschen in realer Grosse

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Batidores / Whisks / Fouets / Riihrbesen

F17



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cuchara servicio / Solid spoons /
64130

Cuilléres a servir pleines / Massiv Loffel

REF Color Lcm u
@ 4 g 64130 35 12

~
Zw
w

=
(23]
=5
X O

COCINA /

|
6414015 ] 35 12
&g 6414030 ] 35 12
2\ 7 6414040 E 35 12
‘MiceO
35 12
| 35 12

2 . § 6414050
@ 232°C

Cuchara servicio perforada / Perforated spoons /
641 32 Cuilléres a servir perforées / Perforiert Loffel

. REF Color Lcm U
@ iﬂw ﬁ 7 64132 —— 35 12

/ . 4 6414215 ] 35 12
/\/MICPO - /

@ 232°C

&‘i 6414230 o 35 12
P\ U5 6414240 I 35 12
6414250 35 12
6414270 I 35 12

Cuchara servicio ranurada / Slotted spoon /
641 34 Cuillére a servir ajourée / Geschlitzt Loffel

Cuchara servicio lisa 3 lados / 3-Sided solid spoon /
641 36 Cuillére a servir pleine, a trois cotés / 3-seitig, massiv Loffel

Cuchara servicio perforada lisa 3 lados / 3-Sided perforated spoon /
641 38 Cuillére a servir perforée, a trois cotés / 3-seitig, perforiert Loffel
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5284220 Cuchara nylon / Nylon spoon / Cuillére nylon / Nylonléffel

e. #3LEO0 | eeseseccscececcccececcsceccccececcccsceccscscecccns .
5284220 I 34 12

5284320 L 34 12
5284220
5284320

Cuchara nylon para preparacién / Nylon spoon for preparation /
4689760 Cuillére nylon pour préparation / Nylonléffel fiir die Zubereitung

@ + 205°C R e, o e O eeeeeeereeeeans v
4689760 21,6 12
4689815 1 30,5 12
4689830 | 30,5 12
4689840 [ | 30,5 12
4689850 30,5 12

- 4689860 30,5 12
\ 4689960 38,1 12

e ® REF COLOR  @mm Mits u
B T = T D LI
2. o 47139 O 6 1577 12
47140 8 1183 12
?@ 47141 10 9,1 12
N5 47142 [ 12 78,9 12
O
micH &)™ [l 47143 °® 16 59,1 12
J N\ -’3& . 47144 20 48,1 12
& - 47145 °® 24 39,4 12
47146 ° 30 296 12

HELADERIA / ICE-CREAM UTENSILS /
USTENSILES POUR GLACE / ZUBEHOR FUR EISCREME

dujadas 72 F17
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Pinzas ideales para emplatar y decorar

Plating tongs for careful lifting, turning and decoring
Pinces idéales pour la présentation et la décoration
Ideale Zangen Zum Anrichten und Dekorieren

~
Zw
w

=
(23]
=5
X O

COCINA /

Pinza chef precisién extra larga (fina) / Extra long fine tip straight tweezer (narrow) /
P3434 Pince du chef précision extra long (étroite) / Extra lange Prazisionspinzette [schmal)

INOX - ST/STEEL REF Lcm u

EDELSTAHL /
18/10 ; P343.400 30 1

.....:‘:’A-

Pinza chef precision extra larga (ancha) / Extra long fine tip straight tweezer (wide) /
P3435 Pince du chef précision extra long (large) / Extra lange Prizisionspinzette (breit)

INOX - ST/STEEL g REF Lcm u

EDELSTAHL - .P.3.1:3"5.0'0........;[.]..........".'.........1.
18/10 )

@ P i

Pinza chef precision / Fine tip straight tweezer /
P3436 Pince du chef précision / Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL REF Lcm u
EDELSTAHL b i 1

Pinza Chef precision pequefa / Small fine tip straight tweezer /
P3437 Pince du chef précision petite / Kleine Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL ' R e T
EDELSTAHL

18/10 , | P343.700 16 1
A

-..............

Pinza sushi / Sushi tweezer /
P3438 Pince a sushi / Sushipinzette

REF Lcm 8]
INOX - ST/STEEL ,
EDELSTAHL P343.800 16 1

18/10 @ oo

.__J\-\-
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P358 INOX Pinza buffet / Utility tong / Pince buffet / Buffetzange

REF Lcm u
P358.024 24 12
P358.029 29,5 12
P358.040 40 12

Pinza buffet inox mango color / st. steel utility tong coloured handle /
P358 CO LOR Pince buffet inox manche couleur / Rostfreie Buffetzange mit farbigem Griff

R R R R R R T T T T R R g R T T PP P R PRI
REF Lcm BLANCO/ ROJO/  AZUL/  AMARILLO/ VERDE/  MARRON/ NEGRO/ U
WHITE/  RED/ BLUE/  YELLOW/ GREEN/ BROWN/ BLACK/
BLANC/ ROUGE/ BLEU/  JAUNE/  VERT/  MARRON/ NOIR/
= WEISS ~ ROT BLAU GELB GRUN BRAUN  SCHWARZ

— z : — — 000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
IR & 1 P358 24 1 2 3 4 5 6 7
- P358 30 1 2 3 4 5 6 7 1
P358 40 1 2 3 4 5 6 7 1
q Ref : P358 + L + Color / Colour / Couleur / Farbe
—— =
;F-;‘fq |
- Fabricadas en acero inoxidable monobloc. Mango con revestimiento PVC aislante para una mejor sujeccion /
- Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a better grip and insulation /

Fabriquées en acier inoxydable monobloc. Manche avec revétement PVC pour une meilleure préhension et isolation /
Hergestellt aus rostfreien Monoblock. Griff mit PVC Beschichtung fiir bessere Griffigkeit und Isolierung.

. -

FABRICADAS EN ACERO INOX, DE UNA SOLA PIEZA, EN FORMA DE
e e W QUE ASEGURAN UNA MAXIMA RESISTENCIA'Y DURABILIDAD.
. MADE OF A SINGLE PIECE OF STAINLESS STEEL, INAW FORM TO

‘ L ENSURE MAXIMUM RESISTANCE AND DURABILITY.

s FABRIQUEES EN ACIER INOX, EN UNE SEULE PIECE, EN FORME
e = 5 DE W, GARANTISSANT UNE RESISTANCE ET UNE DURABILITE
ki . - MAXIMUMS.

. - 00000000000 0000000000000000000000000000 00000000000 ¢

Forma /Shape / AUS ROSTFREIEM STAHL, EINTEILIG, IN W-FORM, WAS MAXIMALE

/ Forme / Form WIDERSTANDSKRAFT UND LANGLEBIGKEIT GARANTIERT.

Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece tong Kool-Touch® /
4780620 Pince buffet inox Kool-Touch® / Rostfreie Buffetzange Kool-Touch®

@ 3 ; REF Color Lcm U
'II 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL
F 4780620 15 12

[ ]
4780630 [ 15 12
4780640 I 15 12
4780650 15 12
4780660 15 12
4780670 [ | 15 12

Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /

Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /

Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments délicats & manipuler /
Kiirzere Universalzange fiir beengte Platzverhaltnisse und das Arbeiten mit
delikaten Speisen

Festoneada.

Scalloped.

Festonné.

Gewellt. Forma /Shape /
Forme / Form

dujadas 74 F17
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Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece utility tong Kool-Touch® /
4780920 Pince buffet Kool-Touch® / Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® gewellter Servierzangen

REF Color Lcm u
@ e 4780920 [ ] 24 12
- , 4781220 [ 30 12
e _ 4781620 [ 40 12
%@; - : - 4780930 — 12
i’ : 4781230 [ 30 12
- e 4781630 [ 40 12
— 4780940 [ 24 12
e o 4781240 | 30 12
- B . 4781640 | 40 12
o] 4780950 2% 12
- —— 4781250 30 12
- - ‘ 4781650 40 12
— r 4780960 24 12
- ’ﬁ U 4781260 30 12
& 4781660 40 12
S i 4780970 [ 24 12
4781270 | 30 12
4781670 | 40 12
Festoneada. e g2oc
Scalloped. Revestimiento mango / Coated handle / @ Forma /Shape /
Festonné. Revétement queue / Griffbeschichtung Forme / Form
Gewellt.
Pinza VERSAGRIP® Kool-Touch® / Once-Piece Kool-Touch® VERSAGRIP® tong /
Pince monobloc VERSAGRIP® Kool-Touch® /
4790920 Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® VERSAGRIP® Servierzangen
REF Color Lecm u
@ R , 4790920 - 12
e 4791220 I 30 12
@ - 4791620 I 40 12
> 05 - 4790930 [ ] 24 12
IcH t 4791230 I 30 12
J i = 4791630 [ ] 40 12
P - 4790940 [ 24 12
4791240 | 30 12
4791640 | 40 12
VERSAGRIP® 4790950 24 12
Presenta extremos aplanados y dentados para mayor 4791250 30 12
agarre. Perfecta para parrillas y asadores / 4791650 40 12
Features flattened ends and gripper teeth. 4790960 2% 12
Perfect for grills and broilers / 4791260 30 12
Offre des extrémités aplaties et crantées pour un}e 4791660 40 12
meilleure prise. Parfaite pour grils et rétissoires
||;/Iit]:’abkgeﬂactheTlEnder:j l;ndgez?hntem Greifer. 2;;?;;8 = gé E
erfekt zum Grillen und fir Broiler 4791670 re— 40 12
e g2 o Revestimiento mango /_Coated _handle/
Revétement queue / Griffbeschichtung @ Forma / Shape /
Forme / Form
Pack pinzas multicolor / Multi-Pack Color-Coded Tong /
478091 1 Set pinces buffet a code couleur / Farblich gekennzeichnete Multipack-Universalzange
REF Lecm u
@ 4780911 24 3
@ 82°C
%@; Revestimiento mango / Coated handle / [ | Il B B Colores/ Colours / Couleurs / Farben
, R Revétement queue / Griffbeschichtung

Forma / Shape /
Festoneada. Forme / Form

Scalloped.
Festonné.
Gewellt.
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Pinza con extremo de nylon / Utility tong with nylon end /
478091 2 Pince utilitaire avec extrémité nylon / Universalzange mit Nylonenden

REF Lcm u
@ o 4780912 24 12
g 4781212 30 12
7@\, . 4781612 40 12
%M,OROQ’V Soo.oo....oon.... s
s....,.,,, Forma / Shape / Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
J Festoneada. Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon
— Scalloped.
Festonné.
Gewellt.
@ 232°C

Pinza con extremo de nylon y asa revestida / Utility tong with nylon end & coated handle /
4780922 Pince utilitaire avec extrémité nylon et manche plastifié / Universalzange mit Nylonenden u. beschichtetem Griff

REF Lcm U
4780922 24 12
4781222 30 12
4781622 40 12

Forma / Shape / Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon

Festoneada.
Scalloped.
Festonné.

Revestimiento mango.

Gewellt. Coated handle.
Revétement queue.

0 232eC Griffbeschichtung.
@ 82°C

478061 0 Pinza de acero inoxidable / Stainless steel tong / Pince inoxydable / Edelstahl-Servierzange

REF Lcm U

@ =S 4780610* 15,2 12
e I e -
}s 4780910 24,1 12
| — 4781210 30,5 12

g .
P (r“:v-ﬁ/ 4781610 406 12

. - _.“fj—--
. f * Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /
Festoneada. i!\orter 'l:.tili.ty tong for tight spaces or delif:ate foodl.applicagolr.\s /
Scalloped. ince E.Itl itaire courte pour espaces restreints ou aliments delicats
Festonné Forma / Shape / a manipuler /
: Forme / Form Kurzere Universalzange fur beengte Platzverhaltnisse und das
Gewellt. Arbeiten mit delikaten Speisen

Pinza VERSAGRIP®de acero inoxidable / VERSAGRIP® Stainless steel tong /
479091 0 Pince inox VERSAGRIP®/ VERSAGRIP® Edelstahl-Servierzange

REF Lcm U
- 4790910 241 12
4791210 30,5 12
4791610 40,6 12

Ideal para barbacoa.
Forma / Shape / Perfect for grills and broilers.
Forme / Form Idéal pour barbecue.

Ideal zum Grillen.

g ¥ _
VERSAGRIP®
tecccssescsssssse presenta extremos aplanados y dentados para mayor agarre.
Features flattened ends and gripper teeth.
Offre des extrémités aplaties et crantées pour une

meilleure prise.
Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer.

e00cccccccee
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Pinza dentada reforzada /
Reinforced Pom Tong /
Pince ceinture reinforcée /

47046 Verstarkte Gezahnte Zange

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung

REF Lcm U
47046 15,2 36
47049 22,9 24
47042 30,5 12

Pinza dentada / Pom tong /
P61 1 Pince ceinture / Gezahnte Zange

- )

REF Lcm u
P611.001 24 24

Pala chips / chip bagger /
P620 Pelle a frites / Frittenschaufel

REF cm U
P620.001 23 x 21 1

Mano derecha / Right hand
Main droite / Rechtshandig

F17

47042

77

Pinza dentada reforzada Kool-Touch®/

Kool-Touch® Reinforced Pom Tong /

Pince ceinture reinforcée Kool-Touch® /
47326 Kool-Touch® Verstarkte Gezahnte Zange

47322

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung

REF Lcm U
47326 15,2 12
47329 22,9 12
47322 30,5 12

Pinza tipo tijeras de uso intensivo /
Heavy-Duty scissor tongs /

Pinces type ciseaux a usage intensif /
471 1 7 Scherenzange fiir starke Beanspruchung

>, ~
¢@v
MiceS”

.
<

—

———d

REF Color Lcm u

47325 I 38 12

Pala chips ABS / ABS chip bagger /
P621 Pelle a frites en ABS / Frittenschaufel ABS

*@

Ref. 621.000 (dual) Ref. 621.001
(mano derecha / right hand /
Main droite / rechtshandig )

REF cm U
P621.000 23 x21 1
P621.001 23 x21 1

@ +80°C

oujadas
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Espatula lisa, biselada /
Solid, beveled turner with /
Palette pleine, biseautée /

Pfannenwender fiir schwere
4808720 Beanspruchung Griffen massiv abgeschragt

o

@ 232°C
Ergo Grip®
Mango / Handle /
Queue / Griff

REF Color (LxW)cm Lcm U
4808720 | 15x 75 34,5 12
4808715 ] 15x 7,5 34,5 12

Espatula perforada reforzada /

Perforated Turner with /

Palette perforée reinforcée /

Edelstahl-Pfannenwender fiir
4808920 schwere Beanspruchung perforiert

@ 232°C

Ergo Grip®
Mango / Handle /
Queue / Griff

REF Color (LxW)cm Lcm u
4808920 [ ] 21x75 42 12
4808915 1 21x75 42 12

dujadas’
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Espatula reforzada /

Solid Turner /

Palette reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere

4808820 Beanspruchung massiv

@ 232°C

Ergo Grip®
Mango / Handle /
Queue / Griff

REF Color (LxW)cm Lcm u
4808820 | 21x7,5 42 12
4808815 ] 21x7,5 42 12

Espatula nylon reforzada /
Slotted reinforced nylon turner /
Spatule reinforcée a nylon /
Hochtemperaturbestandiger
Nylon-Pfannenwender,

52841 20 Geschlitzter Wender

REF Color Lcm U
5284120 | 34,5 12

Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung

F17
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MANGO ABS / ABS HANDLE / MANCHE EN ABS / ABS GRIFF

Espatula triangular “pintor” /

Cleaning spatula /

Palette triangle /
P381 Dreieckige Reinigungsspachtel

s
o

<

REF cm Lcm U

P381.008 8 24,5 12
P381.010 10 25 12

Pala fast-food perforada /

perforated fast-food turner /

Palette fast-food perforée /
P384 Fast-Food Schaufel gelocht

Flexible /
Flexibel

REF cm Lcm U

P384.000 7,3 x 25 38 12

Espatula pastelera /
Baker spatula /
Palette /

P385 Kuchenspachtel

o’

REF PALA/PEEL/ L cm U
PELLE / BLATT
cm
ceecessececsccscsccecsccscsssscsccecss o

P385.020 20,5 34 12
P385.026 26 39 12
P385.030 30 43,5 12

Pala bar /
Spatula /

Palette /
P382 Spachtel

REF cm Lcm U
P382.000 7x 16 29 12

Rasqueta /
Dough scraper /

Raclette /
P386 Schaber

REF cm U
P386.000 15x75 12

Espatula para untar /
Butter spreader /
Couteau a beurre /

P3855 Aufstrichspachtel

REF PALA/PEEL/ L cm U
PELLE / BLATT
cm

P385.500 10,4x3,4 23 12

Pala fast-food y pescado /
Fast-food and fish turner /

Palette fast-food et poisson /
P383

Fast-Food und Fischschaufel

Flexible /
Flexibel
Ny
o
b,
REF cm Lcm U
P383.000 7,3 x 25 38 12

Ruleta cortapizzas /
Pizza wheel /

Roulette a pizza/
P380 Pizzaschneider

[ =
. -

REF cm Lcm U

P380.000 10 23,5 12

Pala pasteles /
Cake server/

Pelle & gateau /
P872 Keksschaufel

Sin sierra/
Without saw /
Sans scie /
Ohne sage

£

/

REF Lcm U
P872.000 28 12

oujadas
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Rasqueta triangular. Mango madera / Triangle dough scraper. Wood handle /
P37501 Raclette triangle. Manche en bois / Dreieckiger Schaber. Holzgriff

REF PELLE ] BLATT Lem u
cm
P375.010 10210 21 12

Rasqueta semicirculo. Mango madera / Semicircle dough scraper. Wood handle /
P37502 Raclette semicercle. Manche en bois / Halbrunder Schaber. Holzgriff

REF PELLE | BLATT Lcm u
P375.020 102x105 24,2 12

Pala bar. Mango madera / Spatula. Wood handle /
P37506 Palette. Manche en bois / Schaufel. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lem u

cm
©00000000000000000000000000000000000000000000000000 0

I P375.061 15,2x7,6 29 12
P375.062 17.8x7,6 31 12
P375.063 25,4x10,2 40,1 12

Pala fast-food. Flexible. Mango madera / Fast-food turner. Flexible. Wood handle /
P37504 Palette fast-food. Flexible. Manche en bois / Fast-Food Schaufel. Holzgriff

REF PELLE BLATT Lem u
P375.041 254x76 37 12
/ P375.042 254x7,6 53 12

Pala fast-food perforada. Flexible. Mango madera / Perforated fast-food turner. Flexible. Wood handle /
P 505 palette fast-food perforée. Flexible. Manche en bois / Gelochte Fast-Food Schaufel. Holzgriff

REF PELLE BLATT Lcm u
P375.050 25476 37 12

dujadas’ 80 F17
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Rasqueta rectangular. Mango madera / Rectangular dough scraper. Wood handle /
37507 Raclette rectangle. Manche en bois / Rechteckiger Schaber. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lem u

cm
©00000000000000000000000000000000000000000000000000 0

P375.070 15,2x7,6 11,3 12

Sierra. Mango madera / Saw. Wood handle /
37508 Sierra. Manche en bois / Sdge. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lem U

Tenedor. Mango madera / Meat fork. Wood handle /
P37509 Fourchette. Manche en bois / Fleischgabel. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lem u

cm

P375.090 155x2,2x0,2 53,3 12

Pala pasteles. Mango madera / Cake server. Wood handle /
3751 0 Pelle a gateau. Manche en bois / Keksschaufel. Holzgriff

PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm u

/ P375.100 15,2% 5,1 26 12

Espatula para untar. Mango madera / Butter spreader. Wood handle /
P3751 1 Couteau a beurre. Manche en bois / Aufstrichspachtel. Holzgriff

REF PALA / PEEL / Lcm U

PELLE / BLATT
cm
0000000000000 00000000000000000000000000000000000000 0

P375.110 10,2x3,3 19,7 12
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vV | 0 L E T

C 0 L L E C T I 0 N

ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /
PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /

PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENE /
MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

Is your allergen free colour

ESPANOL

DETERMINE LOS UTENSILIOS PEQUENOS QUE VA A USAR PARA PREPARAR Y SERVIR COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS.

COLOR MORADO PARA UNA RAPIDA IDENTIFICACION POR PARTE DE LOS EMPLEADOS Y CLIENTES ENGLISH
DESIGNATE THOSE SMALLWARES WHICH ARE TO BE USED FOR PREPARING AND SERVING ALLERGEN FREE MEALS

PURPLE COLOR FOR QUICK IDENTIFICATION BY EMPLOYEES AND CUSTOMERS ERANCAIS
DETERMINEZ LES PETITS USTENSILES QUE VOUS ALLEZ UTILISER POUR PREPARER ET SERVIR DES REPAS SANS ALLERGENES.
COULEUR VIOLETTE POUR UNE RAPIDE IDENTIFICATION PAR LES EMPLOYES ET LES CLIENTS. bEUTSCH
LEGEN SIE DIE KLEINEN UTENSILIEN FEST, DIE SIE VERWENDEN, UM ESSEN ZUZUBEREITEN UND ZU SERVIEREN, DAS KEINE
ALLERGIESTOFFE ENTHALT. IN LILA FUR EINE SCHNELLE IDENTIFIZIERUNG SEITENS MITARBEITER UND KUNDEN.
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55179

Kit antialérgico / Allergen-Free Kit /
Kit anti allergique / Standerset Anti Allergie

CONTIENE / CONTAINS /
CONTIENT / ENTHALT

1527-C80

Caja de almacenamiento de comida /
Food storage box /

Boite d'stockage /

Lebensmittel Aufbewahrungsbox

REF Lcm

1527-C80 38,1x50,8x17,8

A
'
"
6414080
Cuchara servicio /
Solid spoons /
Cuilléres a servir pleines /
Massiv Loffel

REF Lcm
6414080 35

il

T401080

Sarten antiadherente Wear-Ever® /
Wear-Ever® non-stick fry pan /
Poéle anti-adhésive Wear-Ever® /
Antiharft Wear-Ever® Bratpfanne

REF @ cm Hcm
T401080 25 5,0

F17

1500-C80

Tapa /

Lid /

Couvercle /

Deckel

REF Lcm

1500-C80 39,7x57,2x 6,4
P o

4808880

Espatula de acero inoxidable hoja lisa /
Solid, stainless Steel Turner /

Pelle pleine, inox /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere
Beanspruchung

REF cm Lcm
4808880 21x75 42,0

47003

Batidor con mango antiadherente /
Whisk with anti-slip handle /

Fouet avec poignée anti-crispation /
Riihrbesen Antirutschgriff

REF L cm MANGO/ HANDLE /QUEUE / GRIFF
0000000000000 00000000c000000000000 o

47003 305 12

83

REF u
55179 1

4780980

Pinza monobloc Kool-Touch® /
One-Piece utility tong Kool-Touch® /
Pince buffet Kool-Touch® /

Einteilige, farblich gekennzeichnete
Kool-Touch® gewellter Servierzangen

REF Lcm
4780980 24

‘.
4980280

Cacillo monobloc Kool-Touch® /

One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
Louche monobloc manche Kool-Touch® /
Monoblock Schopfloffel Kool-Touch® Griffen

REF Lcm ml
4980280 25 60

5200080

Tabla de corte /
Cutting Board /
Planche a découper /
Schneidbretter

REF Lcm

5200080 30,5x457x13

sujadas
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Caja de almacenamiento de comida / Tapa/
Food storage box / Lid /

Boite d'stockage / Couvercle /
1 527'C80 Lebensmittel Aufbewahrungsbox 1 500'C80 Deckel

©

1500-C80

1522-C80

REF Lcm U REF Lcm U

1527-C80 38,1x50,8x 17,8 6 1500-C80 39,7x57,2x 6,4 6
1522-C80* 40,3x54,9x25 6

*Tapa ahuecada / Cover, recessed /

Couvercle concave / Hohler Deckel
Tabla de corte /

Cutting Board /

Planche a découper / Manguito de repuesto / Replacement Handle /
5200080 Schneidbretter 1 081 5P Manche de rechange / Ersatzgriffiiberziige

@ @ ‘ / o
TIPO / TYPE

REF Lem u REF SAlgT{ENES/FRYPANS/ v

0000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0 POELES / BRATPFANNE (cm)

5200080 305x45,7x 1.3 6
10815P* 18 & 20 36
10816P* 25& 30 36
Solo para sartenes Wear-Ever® / Just for Wear-Ever® /
Seulement pour poéles Wear-Ever® / Nur fiir Wear-Ever®-Pfannen

Sarten antiadherente Wear-Ever® / Wear-Ever® non-stick fry pan /
T400780 Poéle anti-adhésive Wear-Ever® / Antiharft Wear-Ever® Bratpfanne

SIEEICGHI'® REF @cm Hcm u

/ T400780 18 4,0 6
T400880 20 5,0

T401080 25 50
T401280 30 55

N O~ O~

400780 Sarten Wear-Ever® / Wear-Ever® fry pan / Poéle Wear-Ever® / Wear-Ever® Bratpfanne

REF Pcm Hcm U
@ / 400780 18 4,0 6

400880 20 5,0
401080 25 50

- o -. 401280 30 55
< ¢
Cz e 4
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4761965

Bol Servicio doble pared cuadrado /

Square Double-Wall Insulated Serving Bowl /

Bol double paroi /

Quadratische, farbige, doppelwandig isolierte Servierschiisseln

sl

4658765

Bol Servicio doble pared redondo /

Round Double-Wall Insulated Serving Bowl /

Bol ronde double paroi /

Runde farbige, doppelwandig isolierte Servierschiisseln

REF cm Lts. U REF cm Lts. U
4761965 13.9x13.9x7 7 6 4658765 14,4 x7,6 0,7 6
4763265 18.4x18.4x8.7 1,7 12 4659065 18,4x 10,3 1,6 6
4763465 21.6x21.6x10.8 3,0 6 4659165 24,1x12,9 3,2 6
4763565 25.8x25.8x 13 4,9 4 4659265 30x16,5 6,6 3
4763765 29.9x29.9x 15 7.8 3 4656965 35x 17,5 9,6 2

Pinza monobloc Kool-Touch® /
One-Piece utility tong Kool-Touch® /
Pince buffet Kool-Touch®/
Einteilige, farblich gekennzeichnete

4780680 Kool-Touch® gewellter Servierzangen

Oz, 7
> ~ 478091280 *
¢/\/Mr Q)T '

Nylon

Spoodle® monobloc redondo /
One-Piece Round Spoodle® /
Spoodle® monobloc ronde /

6433480 Monoblok Rundschalen Spoodle®

@ 232°C
=y

%@% / g
5

J 0 232 oC Forma / Shape /

P Forme / Form

REF Lecm u REF Lecm ml U
4780680 15,0 12 6433480 34,0 120 12
4780980 24,0 12 6433580 34,5 150 12
4781280 30,5 12

4781680 40,5 12

478091280 * 24,0 12

Spoodle® monobloc redondo perforado /
One-Piece Round Perforated Spoodle® /
Spoodle® monobloc ronde perforé /

643 2480 Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®

© v o O O
#

@ -
)%/\/Mlcao‘i I—I

A | “w . = ¥

6432480 34 120 12 4980280 25 60 12

4980480 32 120 12
F17 85 sujadas

Cacillo monobloc Kool-Touch® /
One-Piece leadle Kool-Touch® handle /
Louche monobloc manche Kool-Touch® /

4980280 Monoblock Schopfloffel Kool-Touch® Griffen
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Cuchara servicio / Cuchara servicio perforada /

Solid spoons / Perforated spoons /

Cuilléres a servir pleines / Cuilléres a servir perforées /
6414080 massiv Lifrel 6414280 rerforiert Lifrel

6414080 35 12 6414280 35 12

Espatula de acero inoxidable hoja lisa /

Solid, stainless steel Turner /

Pelle pleine, inox /

Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere Porcionador / Disher /
4808780 Beanspruchung 471 47 Cuillére de service / Portionierer

5

.
REF cm Lcm U REF @cm Lcm ml U
4808780 15x75 34,5 12 47147 4 21 22 12
4808880 21x75 42,0 12

Batidor con mango antiadherente /
Whisk with anti-slip handle /
Porcionador / Disher / Fouet avec poignée anti-crispation /

47400 Cuillére de service / Portionierer 47002 Riihrbesen Antirutschgriff

REF TIPO/TYPE Lem ml U REF Lcm L mango cm U
47400 Estandar 20,0 22 12 47002 25,5 12 12
47378 Extendido 23,5 22 12 47003 30,5 12 12
47004 35,5 12 12
47005 40,5 12 12
47006 455 12 12
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GUIA SELECCION RALLADORES / GRATERS SELECTION GUIDE / GUIDE SELECTION RAPES / AUSWAHLUBERSICHT REIBEN

DOBLE NAVAJA/ TIRAS LARGAS / FINO/ MEDIO / GRUESO/ DUAL/
RIBON/ LARGE SHAVER / FINE/ MEDIUM / EXTRA COARSE / DUAL/

TRANCHANTS / LARGE COUPE / FIN/ MOYEN / GROS GRAINS / DOUBLE /
DOPPELKLINGEN LANGE STREIFEN FEIN MITTEL GROB DOPPEL

ZANAHORIA / CARROT /

CAROTTE / KAROTTEN s/ ‘/ «

CEBOLLA/ONION /

OIGNON / ZWIEBEL « « «

AJO/GARLIC/
AIL/ KNOBLAUCH v

CHOCOLATE
SCHOKOLADE

<
<
<
<
<

CITRICOS / CITRUS /
CITRON / ZITRONEN

<
<
<

PATATA / POTATO /
POMME DE TERRE /
KARTOFFEL

<

MANZANA / APPLE /
POMME / APFEL

QUESO DURO / HARD CHEESE /
FROMAGE / HARTKASE

QUESO BLANDO / SOFT CHEESE /
FROMAGE / WEICHKASE

L L K K«
<
<

NUEZ/NUT/
NOIX / NUSSE « «

PIMIENTO / PEPPER /

POIVRON / PFEFFER v v v

TOMATE / TOMATO /

TOMATO / TOMATEN v v

<

P328 Rallador / Grater / Rape / Reibe

INOX - ST/STEEL REF st cm Hcm u

ROSTFREIER STAHL FACES /

SEITEN
P328.020 4 9x6,5 20,8 12
P328.023 4 10,5x 8 23,3 12
P328.600 6 14,5x 11 22,0 12
e A
\‘ Mmoo | o= Ref. P328.600
fe g
AR AR
d i
—
Rallador nuez moscada de acero inox / St/Steel nutmeg grater /
P391 Rape a muscade en acier inox / Rostfreie Muskatnussreibe
REF U
P391.000 12
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Rallador acero inoxidable “slim” con mango / St/Steel “slim” grater with handle /
P3221 Répe inoxydable “slim” avec queue / Rostfreie Reibe “schmal” mit Griff

—

000006000000 000000000000000000000000000000006e000000000e0000000000000000000600e00000000000000000000csscccsssccsscccsssccssccs 35y

Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergondmicos. Borde antideslizante REF cm u §§§

St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end PSSR

Répes en acier inoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant P322.101 39,5x3,5 1
Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. P322.102 39,5x3,5 1
) P322.103 39,5x3,5 1
ESPECIAL CITRICOS / P322.104 395x3,5 1

IDEAL FOR CITRUS /
IDEAL POUR AGRUMES /
IDEAL FUR ZITRUSFRUCHTE

REF. P322.104
Fino

REF. P322.101

Dual
Fine Dual
Fin Double
Fein Doppel

REF. P322.103
Medio
Medium
Moyen
Medium

REF. P322.102
Doble navaja
Ribon
Tranchants
Zwei Klingen

Rallador acero inoxidable “wide” con mango / St/Steel “wide” grater with handle /
P3222 Répe inoxydable “wide” avec queue/ Rostfreie Reibe “breit” mit Griff

Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergonémicos. Borde antideslizante REF cm u
St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end OOt

Rapes en acier inoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant P322.201 31,5x73 1

Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. P322.202 31,5x7,3 1

P322.203 31,5x7,3 1

ESPECIAL CiTRICOS / P322.204 31,56x 7,3 1

IDEAL FOR CITRUS /
IDEAL POUR AGRUMES /
IDEAL FUR ZITRUSFRUCHTE

REF. P322.204
Fino

Fine

Fin

Fein

REF. P322.201
Tiras largas
Large shaver
Large coupe
Lange Streifen

REF. P322.202 REF. P322.203

Doble navaja Grueso
Ribon Extra coarse
Tranchants Gros grains
Zwei Klingen Grob
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Colador doble malla en acero inoxidable / St/Steel double mesh strainer /
P374 Passoire double maille en acier inox / Doppelmaschiges Sieb rostfrei

REF  @em  Lem peiu u
MAILLAGE /
= rl\:I“AfCHENWEITE
P374.013 13 30 1-3 79
P374.015 15 32 1-3 7
P374.018 18 34 1-3 7
P374.020 20 38 1-3 79
P374.026 26 585 1.6-3 7

Colador doble malla en acero inoxidable. Reforzado / St/Steel double mesh strainer. Reinforced /
P375 Passoire double maille en acier inox. Renforcé / Doppelmaschiges Sieb rostfrei und verstarkt

REF @ cm Lcm  Gapehacta/ u
MAILLAGE /
MASCHENWEITE
P375.030 30 79 1,040 1
P375.035 35 86,5 1,040 1

Colador 1/2 bola reforzado en acero inox / St/Steel reinforced 1/2 ball colander /
P 24 Passoire ronde renforcé en acier inox / Halbkugeliges Sieb rostfrei und verstarkt

REF @ cm Lem ety u
MAILLAGE /
MASCHENWEITE
P324.013 13 36 0,530 12
P324.016 16 40 0,530 12
P324.019 19 42,5 0,530 12
P324.022 22 49 0,530 12
P324.025 25 55,5 0,530 12

Colador cénico en acero inoxidable / St/Steel conical strainer /
48 Passoire conique en acier inox / Konisches Sieb rostfrei und verstarkt

REF @ cm Lem  hisnsmer?! u
MAILLAGE /
MASCHENWEITE
P348.008 8 22,5 0,700 96
P348.010 10 24,5 0,700 96
P348.012 12 31,5 0,700 96
P348.015 15 35 0,700 96
P348.018 18 40,5 0,700 72

Colador media bola en acero inox / St/Steel hemispherical strainer /
P 25 Passoire demi-sphérique en acier inox / Halbrundes Sieb rostfrei

REF @cm Lcm  fuzoEMALLA/ u
MAILLAGE /

L rI\Tlll,rb‘nscHENWEITF.
=0 P325.008 8 25 0700 9
— N P325.010 10 25,2 0,700 96
) P325.012 12 325 0,700 96
‘\/’ P325.015 15 40,2 0,700 72
== P325.018 18 42,5 0,700 72
P325.020 20 44,5 0,700 72
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P303 Colador chino / Conical colander / Chinois / Spitzsieb

_ REF D cm Hcm U
g fT"N P303.016 16,8 34,8 12

P303.018 18,6 38,4 12
P303.020 21,1 39,7 12
P303.022 232 44,0 12
F / P303.024 25,1 46,0 12

/ P303.026 27,2 47,8 12

~
z
w
-
o
=
=

-
w
<
=
opL
oE>S
OX0

P347 Colador chino con malla / Conical colander with wire gauze / Chinois a gaze / Spitzsieb mit Maschen
REF Dom R U
MAILLAGE /
MASCHENWEITE

N P347.020 20 0,700 12
— P347.024 24 0,700 12

\ 4

Soporte para chino o embudo / Stand for chinese colander or funnel /
P970 Support pour chinois ou entonnoir / Stander fiir Spitzsieb und Trichter

REF @ cm Hcm U

CER / P970.000 16 19 !

P3032 Triangulo / Triangle / Triangle / Dreieck

i REF Lcm u
{
)
0

P373 Colador bayeta / Cotton strainer / Passe-bouillon / Textilsieb

P303.200 29 1

REF @ cm u

P373.020 20 6
P373.024 24 6

P373.028 28 6

Triangulo equilatero
Equilateral triangle
Triangle équilatéral
Gleichseitiges Dreieck

Acero inoxidable y algodon
St/Steel and cotton

Acier inoxydable et cotton
Rostfrei und Baumwolle

F17 91 oujadas

A VOLLRATH® COMPANY



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Escurridera / Conical colander /
P308

Passoire conique / Konischer Seiher

INOX - ST/STEEL REF @cm Hcm U

EDELSTAHL P L L L R R R R P PR PR PP P P PP PP P PP PP PR P PR

18/10 P308.030 30 16,0 1
P308.035 35 16,5 1
P308.040 40 18,0 1
P308.045 45 19,5
P308.050 50 22,5 1

Extra fuerte /
Heavy duty /
Grande résistance /
Extra stark

—_

Escurridera con aro / Conical colander /
P 09 Passoire conique / Konischer Seiher mit Ring

ALUMINIO / REF @cm Hcm U
ALUMINIUM

(;' P109.030 30 14,5

3 ‘ " P109.035 35 16,5

— L P109.040 40 17,5

P109.045 45 20,0

) P109.050 50 22,5
% .

Escurridera inox con base / st/steel colander with stand /
P300 Passoire inox sur pied / Seiher rostfrei mit Stander

INOX - ST/STEEL REF @cm Hcm U

ROSTFREIER STAHL ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

= i3 P300.024 2% 11,50 1
i 1h— P300.030 30 13,50 1

[N N

—

Colador / Colander /
21 Passoire / Seiher

INOX - ST/STEEL REF @cm U

EDELSTAHL .P.:;2.1..0.2.0................é(.)..............................1...
18/10 P321.022 22

P321.024 24 1
P321.026 26 1

Harinero / Flour bin /
P945 Tamis a farine / Mehlsieb
REF cm U

P945.037 37x265x18 1
P945.050 50x26,5x 18 1
P945.051 50x33x 18 1
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Pasapurés / Vegetable sieve /
P31 3 Moulin a légumes / Passiermaschine

Pasapurés / Vegetable sieve /
P31 31 Moulin a légumes / Passiermaschine

REF @ cm [0] u
FILTRO / FILTER /
FILTRE / FILTER
cm

P313.025 25 11,5 1
P313.030 30 14,5 1

Con 2 discos inox. intercambiables /
With 2 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 2 coupoirs inox interchangeables /
Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei

Pasapurés plastico /

Plastic vegetable sieve /

Mouline a legumes en plastique /
Passiermaschine Plastik

P3132

Con 3 discos inox. intercambiables /
With 3 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 3 coupoirs inox interchangeables /
Mit 3 auswechselbaren Scheiben rostfrei

T L A
o e

L
oL

REF @ cm
FILTRO / FILTER /
FILTRE / FILTER
P313.200 23,5 13,5 1

REF @cm 0 u
FILTRO / FILTER /
FILTRE / FILTER
cm

P313.126 26 10,5 1
P313.132 32 16,5 1

Con 2 discos inox. intercambiables /
With 2 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 2 coupoirs inox interchangeables /
Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei

Pasapurés / Potato ricer /

P31 35 Presse-purés / Kartoffelpresse

REF @cm Lcm U
P313.500 9 30,5 1

P958 Gancho acero inoxidable 1p. / St/Steel hook 1p. / Crochet inox 1p. / Haken rostfrei 1 St.

<A

-

F17

93

REF L mm u
P958.010 100 x 4 1
P958.012 120x 5 1
P958.014 140x 6 1
P958.016 160 x 6 1
P958.018 180x 6 1

*Precio caja 10 unidades
*Price 10 units box
*Prix colis 10 unités
*Preis Kiste 10 Teile

oujadas
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P868 Dispensador a presion / Squeeze dispenser / Distributeur a pression / Einzeldosierer

REF COLOR/ COLOUR / ml Hcm @ cm U
L COULEUR / FARBE
P868.001 () 240 18,0 5 12
P868.002 o 360 21,0 5 12
P868.003 ) 720 24,5 5 12
P868.004 240 18,0 5 12
P868.005 360 21,0 5 12
P868.006 720 24,5 5 12
P868.007* O 240 18,0 5 12
P868.008* O 360 21,0 5 12
P868.009* O 720 24,5 5 12

* Transparente / Clear / Transparent

Dispensador a presion doble / Twin squeeze dispenser /
2208'1 354 Distributeur a pression double / Zweifachdosierer

N\

REF COLOR/COLOUR/ ml Hcm @ cm U
COULEUR/ FARBE
u 2208-1354 O 200 18,0 5 12

Transparente / Clear / Transparen

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

Dispensador a presion triple / Tri squeeze dispenser /
3316-13191

Distributeur a pression triple / Dreifachdosierer

REF COLOR/COLOUR/ ml Hcm @ cm u

COULEUR / FARBE
m 3316-13191 O 500 18,0 5 12

Transparente / Clear / Transparent

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

Dispensador a pression con tapon cierre rosca / Squeeze dispenser with open-close system cap /
2908 Distributeur pressurisation a/capuchon d'ouverture-fermeture / Druckdosierer mit Schraubdeckel

REF ml Hcm @cm u
2908-13 240 18,4 51 1
2912-13 350 18,4 6,0 1
5324-13 710 24,4 7.3 1

Transparente / Clear / Transparent

Ref. 2908-13 Ref. 5324-13 :
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Dispensador a presion con tapén / Squeeze dispenser with cap /
261 20 Distributeur pression avec capuchon / Druckdosierer mit Deckel

Sz
000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000cssssccsosccccccccccccscscscccocs ==
REF ml Hcm @ cm U gé%

26120-13 350 16,2 6,2 1

26240-13 710 22,5 7,5 1

26320-13 950 22,9 8,6 1

Transparente / Clear / Transparent

O

Ref. 26120-13 Ref. 26240-13 Ref. 26320-13

4961 Especieros / Dredgers / Saupoudreuses / Streuer

REF ml ?cm ?cm Hcm u
AGUJEROS / HOLES /
TROUS / LOCHER
4961-13191 470 0,14 7.3 16 1
4961-1332 470 0,25 7,3 16 1
4961-1308 470 0,46 7.3 16 1
4961-1301 470 0,94 7,3 16 1

- Transparente / Clear /
Transparent

Ref. 4961-13191 Ref. 4961-1332 Ref. 4961-1308 Ref. 4961-1301

P946 Especieros / Dredgers / Saupoudreuses / Streuer

REF @cm Hcm @ mm u
A P946.001 7 9,6 - 12
B P946.002 7 9,6 2 12
C P946.003 7 9,6 3 12
D P946.004 7 9,6 4 12
Especiero “A” con malla Con tapon de plastico

Dredger “A” with mesh With plastic cover

Saupoudreuse “A” maillée Avec couvercle en plastique

Streuer “A” mit Maschen Mit Plastideckel

Embudo con filtro extraible / Funnel with removable filter /
P954 Entonnoir avec filtre extractible / Trichter mit herausnehmbarem Filter

{@2.cm R eeeee 2 i

I P954.013 13 2,6 1
P954.015 15 2,6 1

= P954.020 20 3,2 1

F 4 ; =" \} P954.025 25 32 1

‘A

@1 cm
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Molde huevo sandwich redondo /

Molde huevo sandwich cuadrado /
Round egg ring /

Squared egg mould /
Moule a oeuf rond / Moule a oeuf carré /
P870 Runde Sandwicheierform P871 Rechteckige Spiegeleierform

)

"k

: ¢
e NS
& g, <

< o Ny 1
S 1\&"’5“

REF @cm Hcm u REF cm Hcm U

P870.000 8,5 11,0 1 P871.000 8,5x8,5 11,0 1

Aplastacarnes inox forjado /

Aplastadora carne /
Solid St/Steel meat beater /

Meat tenderizer /
Aplatisseur inox forgé / Aplatisseur a viande/
P905 Solider Fleischstampfer rostfrei P942 / P943 Fleischstampfer

Ref. P942 Ref. P943

Lisa Dentada

Smoth & Teeth
Lisse - Denté
Glatt Gezahnt

REF @ cm Kg Lcm U REF @ cm Kg Lcm U

P905.015 10 15 14 1 P942.000 9.5 0,750 28,5 1
P943.000 9.5 0,750 28,5 1

Barra de notas de aluminio /
Aluminium check minder /
Alcuza / Oil pourer / Barre porte-bons en aluminium /
P334 Huiliere / Olkanne P873 Aluminiumleiste fur Notizen

T

REF Lts U REF Lcm Hcm U

P334.025 0,25 1 P873.045 45 50 1
P334.050 0,50 P873.060 60 50 1

1
P334.100 1,00 1 P873.090 90 50 1
P334.200 2,00 1
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Remo acero inoxidable /
St/Steel mixing paddle /
Sierra de cocina / kitchen bow saw / Spatule géante inoxydable /
P941 Scie de cuisine / Kiichensage P94009 Rihrpaddel rostfrei

~
Zw
w

=
(23]
=5
X O

COCINA /

R eeeeereeeereeeeee e et et e eeree e REF PeEL/ Lem v
PELLE /

P941.000 62x20 1 BLATT CM

RE941.001 HOja/Blade/Lame/Blatt 6 900000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000

P940.090 12x19 90 1
P940.120 16x19,5 120 1

Rascador con mango aluminio /
Grill scraper aluminium /

Raclette a plancha /
P323 Tenedor / fork / Fourchette / Spiess P940 Schaber mit Aluminiumgriff

Ref. P940.000 /
=

REF. RE 940.001

REF Lcm u REF cm U

P323.050 50 5 P940.000 44,5x12x12,7 1
RE 940.001 12,7x17,7 1

Escamador / Fish scaler / Cepillo multiusos / Utility brush /
P944 P953

Ecailleur / Fischentschupper Brosse de nettoyage / Niitzliche Biirste

I

REF Lcm U REF cm U

P944.000 23,5 1 P953.000 235x75 1
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REDCO® PUJADAS®

AMPLIA GAMA DE PROCESADORES
DE ALIMENTOS MANUALES

CORTA VERDURAS Y FRUTAS

HASTA 11 VECES MAS RAPIDO QUE EL CORTE A MANO
FACIL INTERCAMBIO DE LAS CUCHILLAS

LIMPIEZA RAPIDA Y FACIL

WIDE RANGE OF MANUAL FOOD
PROCESSORS

CUTS BOTH FRUIT AND VEGETABLES
SPEED UP YOUR WORK 11 TIMES FASTER THAN HAND C
EASY-TO-REMOVE INTERCHANGEABLE BLADES
EASY TO CLEAN

LARGE GAMME D'APPAREILS MANUELS
DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS

COUPE LES LEGUMES ET LES FRUIT
JUSQU'A 11 FOIS PLUS RAPIDE VOous
COUTEAUX FACILEMENT INTERCHANGEABLES

NETTOYAGE RAPIDE ET FACILE

GROSSE AUSWAHL AN HANDLICHE e
SCHNEIDEMASCHINEN ~ S

GEEIGNET FUR OBST UND GEMUSE _
11MAL SCHNELLER ALS HANDSCHNEIDEN -
MUHELOSE AUSTAUSCHBARKEIT DER KLINGEN

SCHNELLE UND EINFACHE REINIGUNG




DADOS Y BASTONCILLOS /
DICE & STICKS /

CUBES ET BATONNETS /
WURFEL UND STABCHEN

REBANADA /SLICE /
TRANCHES / SCHEIB

-
s

GAJOS / WEDGE /
QUARTIERS / ZERTEILER

SACACORAZONES /CORE/
EVIDOIR / ENTKERNER

R
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PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

MANUAL FOOD PROCESSORS /

APPAREILS MANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /
MANUELLE KUCHENMASCHINEN

*VELOCIDADES / SPEEDS /
VITESSES / GESCHWINDIGKEITEN 3x 3X 3X

Limones / Lemons
Citrons / Zitronen

Limas / Limes
Citrons verts / Limonen

Naranjas / Oranges
Oranges / Orangen

Tomates / Tomatoes
Tomates / Tomaten

Cebollas / Onions
Oignons / Zwiebeln

Apio / Celery
Céleri / Stangensellerie

Pimientos / Peppers
Poivrons / Paprikaschoten

< < X
< X X X

Patatas / Potatoes V V
Pommes de terre / Kartoffeln

Manzanas / Apples V V
Pommes / Apfel 4x 4x
Peras / Pears V V
Poires / Birnen 4x 4x
Lechuga / Lettuce

Laitue / Kopfsalat

Pimientos / Bell peppers V
Poivrons / Paprikaschoten

Pepino / Cucumbers V
Concombres / Gurken

\edeo6N |/ eeeeoe

*Veces mas rapido que cortar a mano.
Faster than cutting by hand.

Fois plus rapide qu’une coupe a la main.
Schneller als das Schneiden von Hand.
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Reduzca el tiempo de mano de obra /
Reduce labor time /

Réduisez le temps de travail /
Reduzieren Sie lhre Arbeitszeit

~
z
w
=
&
=5
X O

COCINA /

) ¢ 11x 2,5x 3x 3x ox
v v v
v v v
v v v
v v v
4 v
v 4 v
4 4
v v
4 v
4
4

101 pujada5®
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95000

Cortador-Rebanador de sobremesa grande / Big size tabletop dicer & slicer /
Grand Coupe légumes en tranches et cubes / Grésser Tisch Wiirfelschneider und - hobel fiir Arbeitsflachen

InstaCut™ 5.0 128 mm

Sobremesa /

Scan me
oy
@ ]
FEE Tabletop/

i Aposer/
(=l Arbeitsflachen

128 mm

Click me

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO /
ADAPTABLE A/ GEEIGNET FUR

Hcm*

DENTRO / INSIDE /
DANS / INNERHALB (MAX)
1/3 100 mm

1/4 150 mm

1/6 150 mm

FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)
1/1 200 mm

e0cc0cccc000000000000 0000

Con ventosas de agarre en la base.
With suction base.

Avec ventouse d'accrochement a la base.
Mit Saugfiissen.

ASAEN T, BLOQUE DE EMPUJE Y CUCHILLA /

T-HANDLE, PUSHER BLOCK AND BLADE /

POIGNEE EN T, BLOC DE POUSSEE ET LAME /

T-GRIFF, DRUCKBLOCK UND MESSER

TIPO/TYPE mm REF

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

6,4 55059
55060

\ 9,5
12,7 55061

REBANADA / SLICE / TRANCHES / SCHEIB

55088

SECCIONES / SECTION /
QUARTIERS / STUCK

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER

REF TIPO/TYPE CORTE / CUT U
COUPE / SCHNITT
mm

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

55000 bk
55001 §i 9.5
55002 12,7 1

REBANADA / SLICE / TRANCHES / SCHEIB

55011 @ 6,4 1

REF TIPO/TYPE  SECCIONES / SECTION / U
QUARTIERS / STUCK

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER

15153 \:. 10 1

15155 “)ﬁe@ 12 1

*H50,8cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H 47 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

* PRLO £

Mas rapido / Faster

4x .“

Mas rapido / Faster

SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO /
REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE /
NUR ERSATZMESSER

P R R R R PR
REF

55062
55063
55064

O

55066

?

& 6 1515106 15151060

8 1515208 o | 15152080

10 1515310 + 15153100

0“ 12 1515512 15155120

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
6 : 5
8 %. +
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Cortador-Rebanador de sobremesa pequefio / Small size tabletop dicer & slicer /
1 5000 Coupe légumes en tranches et cubes de table / Kleiner Tisch Wiirfelschneider und - hobel fiir Arbeitsflachen

InstaCut™ 3.5  90mm _ REF TIPO/TYPE CO%%%DES/CEI%]TT u
mm
Sobremesa/ Oclllcclllctl.lt.l.lt.l.ltCl.ltCIAQQOCIQQO:OQQOCOIQHOCOI0
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN
Tabletop / 90 mm
A poser / 15000 6,4
Arbeitsflachen 15001 W 95
15002 12,7
ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO / Hcm* teceeccccccececcssccccccessccesecccsssccsseccsssccscenne e
ADAPTABLE A/ GEEIGNET FUR REF TIPO/TYPE  SECCIONES / SECTION / u
QUARTIERS / STUCK
DENTRO / INSIDE / DANS / INNERHALB [MAX]
1/3 40 mm AN e
1/4 65 mm 15003 4 1
1/6 65 mm i =
TR 2P | S 15005 0 6 1
FUERA / OUTSIDE / 15006 ﬂ)(ﬂa 8 !
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX) 15007 - 10 1
1/1200 mm ‘{ 15008 12 1
/ 23cm REF TIPO/TYPE  SECCIONES / SECTION / U
Con ventosas de agarre en la base. 1 '
With suction base. & BN ot st b SN
Avec ventouse d'accrochement & la base. \ SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
Mit Saugfiissen. 23 cm ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000
15010 8 1
* RO L « @ I
Mas rapido / Faster Mas rapido / Faster *H 457 cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

*H43,5cm  CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
Cortador-Rebanador de pared / Wall mount dicer & slicer /
1 501 6 Coupe légumes fixation murale / Tischwiirfelschneider und - hobel zur Wandmontage

™ 20,3 cm REF TIPO/TYPE CORTE / CUT u
InstaCut™ 3.5 <« COUPE / SCHNITT
mm
P d/ d ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
are DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

Wall mount /

Fixation murale / 15016 6,4
Wandmontage 15017 %% 9.5 1
H Cm*  esseccccsssccsssccccsssssssscccccssssssssccccsssssssces
REF TIPO/TYPE  SECCIONES /SECTION / u

QUARTIERS / STUCK

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER

15019 ‘
15022 \E. 8 1
15024 ) <ﬂ@ 12 1

68cm *H56,5cm ABIERTO/ OPEN / OUVERT / OFFEN
’ *H 35,6 cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

ASA EN T, BLOQUE DE EMPUJE Y. CUCHILLA / T-HANDLE, PUSHER BLOCK AND BLADE / SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO /
POIGNEE EN T, BLOC DE POUSSEE ET LAME / T-GRIFF, DRUCKBLOCK UND MESSER REPLACEMENT BLADE ONLY /
€00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000cscccccsccscoscscsoscosesce LAME DE RECHANGE SEULE /
Ref. 15000 - 15010 Ref. 15016-15024 NUR ERATAEEER
TIPO/TYPE mm REF REF REF
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WORFEL UND STABGHEN  orrmmemessmermemeemrmmnemeresneem e
64 15059 15081 15062
\ 95 15060 T,_,_ 15082 15063 .
%\ 127 15061 a“, . 15083 15064
64x127 15085 - 15086

SECCIONES / SECTION /
QUARTIERS / STUCK

T L L T R LI ORI
, 15050 15073 15065
“V‘ 6 15052 : 15067
ﬂ’ 8 15053 15076 15068
U(ﬂa 10 15054 - 15069
12 15055 15078 15070

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

TR -
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5501 0 Cortadora de pepinos / Cucumber slicer / Coupe-concombre / Gurkenschneider

REF TIPO/TYPE SECCIONES / SECTION / @ cm U
QUARTIERS / STUCK
SACACORAZONES / CORE /

EVIDOIR / ENTKERNER

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

55010 14 2,5 1

~
z
w
e
o
=
=

-
w
<
=
op2
oE>S
OX0

*Hé61cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H57,4cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE / NUR ERSATZMESSER

* SECCIONES / SECTION /
Hem REF TIPO/TYPE QUARTIERS / STUCK @ cm u

18 cm
ADAPTABLE A / ADJUSTABLE TO /

ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR SACACORAZONES / CORE /

g 7 cm EV|DO|R/ENTKERNER
DENTRO /INSIDE/ SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
DANS / INNERHALB (MAX)
1/3 100 mm
1/4 150 mm 55025 10 2,2 1
1/6 150 mm 55028 14 2,5 1

cecececcccscecescscsceccsce
FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)
1/1 200 mm

®0c0cc0cc0000000000000 000

Rebana pepinos a lo largo y los descaroza al mismo tiempo.

Slices cucumbers lengthwise and cores at the same time.

Y Coupe les concombres dans le sens de la longueur et les évide en méme temps.
Schneidet Gurken der Lange nach bei gleichzeitiger Entkernung.

Ideal para barras de ensaladas y sushi.

Great for salad bars and sushi. 3x

Parfait pour les bars a salades et sushi.

Hervorragend geeignet fur Salatbars und Sushi. Mas rapido / Faster

Con ventosas de agarre en la base.
With suction base.

Avec ventouse d'accrochement a la base.
Mit Saugfiissen.

30cm

28,2 cm

Cortador de patatas / Potato cutter /
47713

Coupe-pommes de terre / Pommes-Frites-Schneider

A REF TIPO/TYPE CORTE / CUT u

Scan me COUPE / SCHNITT

u’kil:-ﬁ'“;sqf:. * DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

e iy Hcm 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

GG 47713 \ 7 1
47714 %% 10 1

m 47715 1 1

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER ' AomERs Fovtok |

47703** y 8 1
v’«@@

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
SOPORTE PARED / WALL HANGER BRACKET / SUPPORT DE SUSPENSION MURALE / WANDAUFHANGUNG

83 mm 456821 1

' *Y 87,6 cm 8,4 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y 45,0 cm 5,6 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

Click me

H 5
H3!

83 mm

SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE / NUR ERSATZMESSER

REF TIPO/TYPE CORTE / CUT U
COUPE / SCHNITT
mm

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBES ET BATONNETS / WURFEL UND STABCHEN

45751-1 7 1

45749-1 %% 10 1

45750-1 1" 1

47703**

Aguijeros para tornillos en la base de las patas para el montaje permanente en mesas o paredes.
Screw holes on base of legs for permanent mounting to table or wall.
Trous a vis sur la base des pieds pour fixation permanente sur une table ou un mur.
45682 Schraubenl6cher im Boden der Standfiife zur dauerhaften Befestigung an Tisch oder Wand.
Scn':‘e?/vier:gtcilﬁzf’undleofi fornios. **Se ofrecen cuchillas y piezas adicionales.
Vis non fournies. Extra blades and parts available. )
Schrauben nicht inbegriffen. Lames et pieces supplémentaires disponibles.
Zusatzliche Messer und Teile erhaltlich.

30x21,5cm
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400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider

Scan me LETTUCE ~ REF  TIPOMPE  comteleity  CUmtls aaore/ u
(=] e KING® | L
;‘fff 400N 48 37 1
Bl 403N @ 6.4 28 1

402NC 9,5 19 1
m 401N 19,0 10 1
Click me *Y483cm H457cm  ABIERTO/OPEN /OUVERT / OFFEN

*Y59,1cm  H435cm  CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

CONJUNTO DE CUCHILLAS /BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT

ADAPTABLE A /
ADJUSTABLE TO / REF TIPO/TYPE CORTE / CUT CUCHILLAS / BLADES / u
ADAPTABLE A/ COUPE / SCHNITT LAMES / MESSER
GEEIGNET FUR (MAX) 5000000000000000000000000000BE000CE0000000000060000030000000000000
1/1100 mm 435 48 37 1
1/2150 mm X 485 @ 64 28 1
| 484C 9,5 19 1
. J 434 19,0 10 1

Corte un cuarto de cabeza de lechuga a la vez. "
Cut a quarter head of lettuce at a time. i
Coupez un quart de téte de laitue a la fois. 5x ‘ . ,
Schneidet jeweils ein Salatkopfviertel. ;
Mas rapido / Faster

17 x15cm

4400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider

TIPO/TYPE CORTE / CUT
LETTUCE REF COUPE / SCHNITT U
A mm
KING® [V
4400N W 25,4 x 25,4 1
*Y43,2cm  H81,3cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
Hcm* *Y 47 cm H 54,9 cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
220 mm
CONJUNTO DE CUCHILLAS /BLADE ASSEMBLY /
JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
oo s
220 mm
REF CORTE / CUT U
COUPE / SCHNITT
T 0000000000000 000000000000000000000000000000CCCRIIOIOOIONIONOIOIOROIEOEOIOIOSOIOIOIOITS
4408 %% 25,4x 25,4 1
ADAPTABLE A/
ADJUSTABLE TO/
ADAPTABLEA/G No oscurece la lechuga.
EEIGNET FUR (MAX) Does not bruise the lettuce.
1/1 200 mm N’abime pas la laitue. j
1/2 200 mm Vermeidet Verletzungen der empfindlichen Salatblatter |
eeccccccccccccccce
‘ e 2

Mas rapido / Faster
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403N H Rebanadora de frutas y verduras / Fruit & vegetable slicer / Coup-fruit et légumes / Obstschneider

TIPO/TYPE CORTE/CUT CUCHILLAS / BLADES
Scan me REF / COUPE / SCHNITT LAMES/?\/IIESSER / v

mm
©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

403NH @ 6,4 28 1

~
z
w
e
o
=
=

-
w
<
=
op2
oE>S
OX0

A
*¥33,6cm  H50,8cm  ABIERTO/ OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y557cm  H23,3cm  CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN
Click me SOLO CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ONLY /
LAME DE RECHANGE SEULE / NUR ERSATZMESSER
0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000
REF CORTE / CUT CUCHILLAS / BLADES / U
COUPE / SCHNITT LAMES / MESSER
mm
0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000
ADAPTABLE A / SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER
ADJUSTABLE TO /
ADAPTABLE A/ 485 bh 28 1
GEEIGNET FUR (MAX)  y ’
1/2 65 mm

Area de corte completa de 12,7 cm para frutas grandes.
Full 12.7 cm cutting area optimal for large fruits.
Longueur de coupe de 13 cm optimale pour les fruits volumineux.
GroBer 12,5-cm-Schneidbereich eignet sich optimal fur groBe Obstsorten.
33cm No oscurece la fruta durante el corte, reduciendo asi los desechos.
485 Prevents bruising of fruit during cutting, reducing food waste.
17x 15 cm N’abime pas le fruit durant la coupe, réduisant le gaspillage.
Verhindert Quetschverletzungen am Obst beim Schneiden und reduziert die Verschwendung.

500N Cortador de cebollas / Onion cutter / Coupe-onions / Zwiebelschneider

“ON|ONK|NG®REFco%%FET/Es/cﬂﬁﬂnCUEX'&LELSA/SQ%QEFES/U
500N 48 13 1

501N A 1 1

H em* 502N 9.5 7 1

503N 12,7 6 1

*H 49 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO *H39,4cm  CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR
CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /

(MAX) JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
1/1 65 mm BRI
1/2 65 mm REF CORTE / CUT CUCHILLAS / BLADES / U
1/3100 mm S COUPE / SCHNITT LAMES / MESSER
1/4100 mm - 500000000COC00CO000OCO00BENOOCOCEOEOEOEOA000000CO0000000C0C0000C
176100 mm \ | 509 4,8 13 1
cecseccssscssssccccsee ................ " 511 64 1 1
510 @ 9,5 7 1
512 12,7 6 1
s
P510 Espesor de rebanada exacto. 2
13x 6 cm % Exact slice thickness. 2|5X ‘
Epaisseur de tranches exacte. L
Exakte Scheibendicke. Mas rapido / Faster

1 5604 Cortador cebollas en flor / Bloom onion cutter / Coupe onion en fleur / Zwiebelschneider in Blumenform

Scan me INSTABLOOM® Il REF SECCioNEs (sEcToN v

15604 2% 1

*H 76,2cm  ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H 48,3 cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

»
>

CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
Hcm* JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT

Click me

REF SECCIONES / SECTION / U
QUARTIERS / STUCK

15601 24 1

\ Fabricacion de aluminio moldeado altamente resistente.

Constructed from heavy duty cast aluminum.

En aluminium coulé ultra-robuste. ;
Aus stark belastbarem Aluminiumguss. 4

356 Tiene cuchillas de acero inoxidable con bordes de precision.
,ocm Features precision edged stainless steel blades. v ¥
36,2cm Lames inox de précision. ¥ %

Mit prazisionsgefertigten Edelstahlmessern.

Con ventosas de agarre en la base. 15601
With suction cup base.

Avec ventouse d'accrochement a la base.

Mit Saugfiissen.
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Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
606N Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sccsscsccsscsccsscosss
Scan me WEDGEMASTER™ REF SECCIONES / SECTION/  SEVENDE CON CUCHILLAS/ u
i SHIPS WITH BLADES /
@ ":ﬁm QUARTIERS / STUCK DESCRIPTION DE LA COUPE /
5
s

e
,-Ew:‘é;ﬂ'_,x MESSER IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

e, = 606N 6 P306/P336 1
L | 808N 8 P308/P338 1
m 8085G* 8 P308/P338 1
Click me Hcm*
- CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /
g ] [ — l‘ JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
'{Jf 308 e REF TIPO/TYPE SECCIONES / SECTION / U
JVESRRIEERRR | CECIaNE SEGTI)
ADAPTABL:E A/ ADJUSTABLE T0 / 4 13cm GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER

ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR
DENTRO / INSIDE / DANS / INNERHALB (MAX)

1/3 40 mm B
1/4 40 mm

1/6 40 mm -
cecceccescsccscccceccoccocence
FUERA / OUTSIDE / ‘
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)

1/1 200 mm

: ' 336 6 1
. 338 m 8 1

1/2 200 mm
*Con proteccién de seguridad. 20,3 cm *H40.6cm  ABIERTO/ OPEN / OUVERT / OFFEN =
*H 40,3cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN 3X .

With safety guard.
Mas rapido / Faster

)

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR / ENTKERNER

306 QV‘ 6 1
308 l’ 8 1
Lo

Avec sécurité.
Mit schutzblende.

Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
700'1 Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

@ Scan me WEDGEMASTER™||  REF S NS LSECTON v

|l !g

700-1 ‘r 6 1
700-4 ’ 8 1
O=9)

CONJUNTO DE CUCHILLAS / BLADE ASSEMBLY /

Click me Hcm*  JEU DE LAMES / MESSEREINHEIT
- REF TIPO/TYPE SECCIONES / SECTION / U
f 14 cm QUARTIERS / STUCK
i . GAJOS / WEDGE / QUARTIERS / ZERTEILER
4
708 @ 9 cm 1
1

712 12

cecescccsscccccccscccsne
FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)
1/1 200 mm

Fabricacion de material de policarbonato para lavavajillas.

Constructed of dishwasher safe polycarbonate material. 3 .
En polycarbonate qui passe au lave-vaisselle. X

Aus spiilmaschinenfestem Polycarbonatmaterial hergestellt.

Mas rapido / Faster
*H 40,6 cm  ABIERTO/ OPEN / OUVERT / OFFEN
23 cm

*H38,7cm CERRADO /CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

704 =~ 4 1
706 ‘“’ 6
[ m By

—
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P937 Maquina multi-usos / Versatil machine / Machine universel / Universelle Maschine

REF Hcm U
Cortador patatas Y
French fry cutter P937.000 80 1
Coupe frites
Kartoffelschneider
REF u
%% RE937.001 Recambio cortador patatas / French fry cutter spare part / 1

Coupe frites (piéce rechange) / Austauschbarer Pommesschneider

RE937.002 Recambio cortador manzanas / Apple cutter spare part / 1
Coupe pommes [piéce rechange) / Austauschbarer Apfelschneider

RE937.003 Recambio exprimidor zumos / Juicer spare part / 1
Press fruits (piéce rechange) / Austauschbarer Entsafter

A
?85cm Exprimidor zumos
o Juicer
Presse-fruits
( ) Entsafter
O 12x12mm
Cortador manzanas
Apple cutter & corer
Vide et coupe pommes 80 cm
Apfelschneider
C@@
8,5cm
20 cm
\/

\ 20 cm @
17,5 cm - ——

47704 Exprimidor de zumos / Juice extractor / Extracteur de jus / Saftpresse

. REF U
A R T T T T T )
47704 1

Mejor accion de palanca para sacar la maxima cantidad de jugo.
Superior leverage for maximum juice output.

Effet de levier supérieur pour presser un maximum de jus.
Hervorragende Hebelwirkung garantiert maximale Entsaftung.

Base de hierro fundido esmaltado altamente resistente.
66 cm Heavy-duty enamel-coated cast iron base.
Base en fonte émaillée ultra-solide.
Fir starke Beanspruchung ausgelegter, emaillierter Gusseisensockel.

Las patas de goma evitan los deslizamientos durante el uso.
Rubber feet assure no-slide use.

Pieds en caoutchouc antidérapants.

GummifiiBe verhindern ein jegliches Verrutschen.
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P9759 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

REF CORTE /CUT cm U
COUPE / SCHNITT

P975.900 64 39x21,5x20 1
RE975.901 64 25x6,8 1

~
z
w
e
o
=
=

-
w
<
=
op2
oE>S
OX0

oX . RE975.901

Mas rapido / Faster Cuchilla/ Blade / Lame / Klingen

0643N Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

@ TOMATO PRO™ REF coUeschNiTT *CAMES T EsGRR | v
24,1 cm  0643N* 48 15 1

0644N** 64 1 i

06435GN** 48 15 i

0644SON*** 6.4 1 1

0........00.........' 3 i
1/1100 mm ! secsssses  CUCHILLADE REEMPLAZO/ REPLACEMENT BLADE ITEM/
‘ 3 } PERTXSA]  LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
Ceecececessectssaesecteseesscesccssscsscssscssacssccsses

REF CORTE / CUT CUCHILLAS / BLADES / U
COUPE / SCHNITT LAMES / MESSER

mm
©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

261em \_ I§
@ *0653 48 15 1

47,6 cm **0654 6,4 " 1

*Con proteccion de seguridad. ~ Permite sujecion a la mesa.

With safety guard. Holds firmly on countertop.
Avec sécurité. Fixation ferme sur la table.
Mit schutzblende. Halt fest auf dem Tisch.

5x.

Mas rapido / Faster

1 51 05 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

TIPO / TYPE CORTE/CUT _ CUCHILLAS / BLADES
@ INSTASLICE™ REF COUPE / SCHNITT LAMES/I\//IESSER/ v
mm
15105% N AANS 4,8 16 1
15205**% —— 4,8 16 1
15103* N\ ANAANAL 6,4 12 1
27.3cm  15104* N AAA 9,5 8 1

*X 44,5 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*X 40,6 cm  CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

of

CUCHILLA DE REEMPLAZ0 / REPLACEMENT BLADE ITEM /

.
bbbl 3 LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER
@ 10 cm (MAX) . eecececececesesesesescscscscscscscscscscscscsssssscscne e
. REF TIPO / TYPE CORTE /CUT__ CUCHILLAS / BLADES / u
¥/ 26,7cm COUPE/SCHNITT ~ LAMES / MESSER
| . mm
e eececcseecscecscsccssecssrcscscccsccssccssrcsssesssnese e
X cm* : 15115% N AAAL 48 16 1
.
< 1/165mm 15209** —————— 4,8 16 1
15113* N ANAAN 6,4 12 1
Conjuntos de cuchillas encajables para facilitar el reemplazo.
‘Pop-in pop out’ blade assemblies for easy replacement.
- - Lames qui s'installent et se sortent par detente pour un remplacement facile.
Messer lassen sich zum einfachen Auswechseln leicht einsetzen und herausnehmen.
16,5x7,5cm 16,5x7,5cm ) ~
B5x Resistente a la corrosion.
*Festoneada / Scalloped / **Recta / Straight / Corrosion resistant.
Festonné / Gewellt Droit / Gerade Résistant a la corrosion.

Mas rapido / Faster Korrosionsbestandig.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

1 81 1 Cortador en cubos / Cube cutter / Coupe en cubes / Wiirfelschneider

REF U
@ CUBEKING™ COUE SErNTT
mm

A 1811 19,1 1
1812 9,5 1

*Y 33 cm *H34cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN

@ l: - *Y32cm  *H11cm  CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN
cm

JUEGO DE ALAMBRES DE REPUESTO / REPLACEMENT WIRE KIT /
KIT DE FIL DE RECHANGE / DRAHT-ERSATZKIT

125x 11 cm -
"I!'J' v REF u
1823 1

Produce cubos, palillos y bloques cuadrados o rectangulares de queso.

17 cm Produce uniform cheese cubes, sticks, and square or rectangular blocks.

Produisez des dés, batonnets et blocs carrés ou rectangulaires de fromage.

Erzeugen Sie einheitlich grofe Kasewiirfel, Stdbchen und quadratische oder rechteckige Blocke.

1 837 Cortador quesos / Cheese cutter / Coupe fromage / Kdse Drahtschneider

CHEESE BLOCKER™ B ettt a et et
1837 1

*Y743cm H575cm  ABIERTO/OPEN / OUVERT / OFFEN
*Y558cm H31,17cm CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN

JUEGO DE ALAMBRES DE REPUESTO / REPLACEMENT WIRE KIT /
KIT DE FIL DE RECHANGE / DRAHT-ERSATZKIT

REF V)
1838 1

Admite quesos en bloques de hasta 20 kg y circulares de hasta 15 kg.
Accomodates cheese blocks up to 20 kg and wheels up to 15 kg.

Compatible avec les blocs de fromage de 20 kg max. et les meules de 15 kg max.
Fur Kaseblocke von bis zu 20 kg und Rader von bis zu 15 kg.

Incrementos de medicion de 1,3 cm en la placa frontal y la base.
1,3 cm measuring increments on front plate and base.
Incréments de mesure de 1,3 cm sur la plaque avant et la base.
1,3-cm-Skalenstufen auf Frontplatte und Boden.

1 853 Abridor de ostras / Oyster opener / Ouvre huitres / Austeréffner

OYSTER KING™ R ettt a et et
1853 1

*Y26,7cm H381cm ABIERTO/OPEN /OUVERT/OFFEN
H " *Y37,5cm  H10,8cm  CERRADO/CLOSED/FERME / GESCHLOSSEN
cm

CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM / LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER

REF U
5382 1
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Procesador versatil manual / Versatile manual processor /
6003 Processeur versatile et manuel / Multifunktionsreibe

006000 000000000000000000000000000000000000000000000000O0CCOCOCCC0OCOCOCOCOCOSOCOCCVEQEecscoecsossesosossesssesssssesssssesossessseessssecsssses :Eg
REF U 55a
KING KUTTER™ COARREND | OMnaer 8g3
6003 1,2, 4 1
6005 1,2,3,4,5 1

*X 21 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*X12,7cm CERRADO/CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

356cm  EAND T sL» wl» ' o
i 1 ' =
L B \ ]
‘ i‘ ||‘ L) I 1hY 'l \
] o N 4 - J
SEA N e
Con base de ventosa. é 5 A Far i \
Suction cup base. ; o o
Base munie de ventouses.
Mit Saugfuf3. 6011 6012 6013 6014 6015
Picado / Ristra / Patata frita / Rebanada fina/ Acanalado (Krinkle Kut) /
Shredder cut/ String cut/ French fry cut/ Thin slice cut/ Krinkle cut /
Laniéres / Paille / Frites / Emincé / “Krinkle Kut” /
Raspelschnitt Fadenschnitt ~ Pommes-Frites-Schnitt Dinnscheibenschnitt Riffelschnitt

Abrelatas industrial acero inoxidable / St/Steel can opener /
P9640 Ouvre-boites professionnel en acier inoxydable / Industrieller Edelstahl Dosendffner

REF Hcm u
P964.001 60 1

CUCHILLA DE RECAMBIO / KNIFE (SPARE PART) /
COUTEAU (PIECE DE RECHANGE) / AUSTAUSCHKLINGE

REF U
RE964.100 1

RODILLO DE RECAMBIO / WHEEL (SPARE PART) /
[ ROULEAU (PIECE DE RECHANGE] / AUSTAUCHRAD

REF U
RE964.200 1
55 cm

Altura maxima de las latas.
Maximum height of cans.
Hauteur maximale des boites.
Maxmale Hole der Dosen.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P975 Cortador de patatas fritas / French fry cutter / Coupe frites / Pommesschneider

. 6x6 / 8x8 REF CORTE / CUT AGUJEROS / HOLES / U
Acero inox 73 mm COUPE / SCHNITT TROUS / LOCHER
Stainless steel < > mm
Acier inoxydable $000000000000000000000000000000000000000000000000000
Rostfreier Stahl P975.000 12/9 36/ 64 1

*H 30 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN
*H 13 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO /
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR

CUCHILLA DE REEMPLAZO / REPLACEMENT BLADE ITEM /
LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER

FUERA / OUTSIDE /
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX)

1/1 65 mm REF CORTE / CUT AGUJEROS / HOLES / U
i COUPE / SCHNITT TROUS / LOCHER
mm
‘ . s—— RE 975.001 12 36 (6 x 6) 1
RE 975.002 9 64 (8 x 8) 1

Cortador de patatas fritas en acero y plastico / St/Steel and plastic french fry cutter /
P9751 Coupe frites en acier inox et plastique / Pommesschneider aus Plastik und rostfrei

CORTE /CUT

ADAPTABLE A/ ADJUSTABLE TO / 6x6 / 8x8 REF COUF,E/S/CHN”T AGT%JOEURSO/S L/OI-(I:('J_iLEERS / u
ADAPTABLE A / GEEIGNET FUR 75 mm mm

¢ ’ teeecccecsceecsccecscccescccesccccsccessscccscecsnen o
FUERA/ OUTSIDE / P975.100 13/9 36/ 64 1
EXTERIEUR / AUBERHALB (MAX) 75 mm .
1/1 65 mm *H 30 cm ABIERTO / OPEN / OUVERT / OFFEN

*H 14 cm CERRADO / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN

Con ventosas de agarre en la base. .
With suction base. L 10 cm H cm*

CUCHILLA DE REEMPLAZ0 / REPLACEMENT BLADE ITEM /
LAME DE RECHARGE / ERSATZMESSER

REF CORTE /CUT AGUJEROS / HOLES / u
E%. / = COUPE / SCHNITT TROUS / LOCHER
s ¥ mm
RE 975.101 13 36 (6x6) 1
12 Cm 28 ecm RE 975.102 9 64 (8 x 8) 1

Cortahuevos guitarra de acero inox /
St/Steel egg slicer /

Avec ventouse d'accrochement a la base.
Mit Saugfiissen.

Coupe-oeuf en acier inox / Cortahuevos doble uso / 2 way egg cutter /
P390 Eierschneider rostfrei P3901 Coupe-oeuf 2 utilisations / 2 Weg Eierschneider

REF cm U REF cm U
P390.000 7.7 x 9,4 1 P390.100 11,5x9,5x3,5 1

Cortador y descorazonador manzanas /

Apple cutter & corer / Prensa ajos / Garlic Press /
Vide et coupe pommes / P938  presseait/knoblauchpresse
P61 0 Apfelschneider und Entherzer fr'

)

%’:‘;ﬁ ":

REF @cm u REF u
P610.000 8,5 1 P938.000 1
Cuchilla en acero inoxidable y marco en aluminio de fundicién Aluminio fundicién

St/Steel blades with cast aluminium frame Cast aluminium

Lames inox et manche en aluminium fonté Fonté d’aluminium

Messer aus rostfreiem Stahl und Rahmen aus Aluminiumguss Aluminiumguss
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Mandolina corte “V” / “V” shaped mandoline slicer /
P9755 “V” mandoline / “V” Gemiisehobel

0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 \Em
. REF CORTE/CUT _ CUCHILLAS / BLADES / U %35
PLASTICO / PLASTIC / COUPE/SCHNITT  LAMES / MESSER 8E3
PLASTIQUE / PLASTIK Ceeeeereneeeaneotraneeanneesanesensnsosaneonannnnns
P975.500 417 24/12 1

Incluye: 2 cuchillas + 3 guias plastico arosor (1 mm /2 mm /3 mm]}/
Includes: 2 julienne blades + 3 thi
Comprend: 2 lames julienne + 3 g
Inklusive: 2 Klingen + 3 Schneidey

Pies goma antideslizantes.
Non-slip rubber feet.

Pieds en caoutchouc antidérapants.
Rutschfeste GummifiiBe.

09

9756 Mandolina / Mandoline / Mandoline / Mandoline

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL / REF covpe fecuuir CUChMEe T ueseeR ! u
ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL mm

Incluye: cuchilla giratoria + regulador de espesor corte (3, 6y 9 mm) / P975.600 4/9 23/ 11 1
Includes: rotating blades + thickness regulator (3, 6 and 9 mm]) /

Comprend: lames tournantes + regulateur épaisseur (3, 6 et 9 mm) / ~ A

Inklusiv: drehbare Klinge + Breitenregulierer (3, 6 und 9 mm)

Rebanada, rebanada ondulada y bastoncillos. 105 mm

Slice, wavy slice and sticks.

Tranches, ondulé tranches et batonnets.

Scheib, crinkle scheib und stabchen. 7 3
/

1 400 Descorazonador de tomates / Tomato corer / Permet d'6ter le coeur de la tomate / Tomatenentkerner

24 cm

TOMATO KING® R eeeeeeeeeeeereneeneennnnn
g 1400* 144
1401** 24

Dientes de acero inoxidable.
Stainless steel teeth.

Dents en inox.
Edelstahlzahne.

*Paquete a granel / Bulk pack /
Paquet en vrac / GroBpackung

**Paquete estandar / Standard pack /
Paquet standard / Standardpackung

1 51 49 Gel lubricante sanitario / Sanitary gel lubricant / Gel lubrifiant sanitaire / Medizinisches Gleitgel

PETROL GEL e e
15149 118 1

e0c0ccccccccccccohocccco
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS / PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDBRETTER

ESPANOL

PRESENTAMOS UNA NUEVA GAMA DE TABLAS DE CORTE CON MAS DE 20 MODELOQS DISTINTOS Y MAS DE 100 REFERENCIAS, CONCEBIDAS
PARA SATISFACER TODAS LAS NECESIDADES DEL MERCADO. OFRECEMOS TAMBIEN LA POSIBILIDAD DE FABRICAR MEDIDAS Y GROSORES
ESPECIALES SOBRE PEDIDO. LA NUEVA GAMA DE TABLAS DE CORTE SE PRESENTA EN DOS MODALIDADES; UNAS FABRICADAS EN
POLIETILENO (PE) POR INYECCION Y LA GAMA MAS EXTENSA EN POLIETILENO 500 ALTA DENSIDAD (HD PE 500) POR TERMOCOMPRESION

ENGLISH

N
WE INTRODUCE HERE WITH THE NEW RANGE OF CUTTING BOARD WITH MORE THAN 20 DIFFERENT PARTERNS AND MORE THAN 100
REFERENCES CONCEIVED TO FULFILL ALL THE MARKET NEEDS. WE ALSO OFFER THE POSSIBILITY TO PRODUCE SPECIAL SIZES AND
THICKNESSES UPON REQUEST. THIS NEW RANGE OF CUTTING BOARDS IS PRESENTED IN TWO DIFFERENT MATERIALS, ONE MADE OF
POLYETHYLENE (PE) USING THE INJECTION TECHNIQUE AND THE WIDEST RANGE ON HIGH DENSITY POLYETHYLENE 500 (HD PE 500)

THROUGH THERMO COMPRESSION.

FRANCAIS

NOUS PRESENTONS UNE NOUVELLE GAMME DE PLANCHES A DECOUPER AVEC PLUS DE 20 MODELES DIFFERENTS ET PLUS DE 100
REFERENCES, CONCUES POUR SATISFAIRE TOUS LES BESOINS DU MARCHE. NOUS OFFRONS AUSSI LA POSSIBILITE DE FABRIQUER DES
PLANQUES AVEC DES MESURES ET DES EPAISSEURS SPECIALES SUR COMMANDE. CETTE NOUVELLE GAMME DE PLANCHES A DECOUPER
SE PRESENTENT EN DEUX MATERIAUX DIFFERENTS: CERTAINES SONT PRODUITES EN POLYETHYLENE (PE) PAR INJECTION ET LA
MAJORITE DE LA GAMME EST PRODUITE EN POLYETHYLENE 500 DE HAUTE DENSITE (HD PE 500) PAR THERMO COMPRESSION.

WIR PRASENTIEREN EINE NEUE PRODUKTREIHE VON SCHNEIDEBRETTERN MIT MEHR ALS 20 VERSCHIEDENEN MODELLEN UND UBER
100 ARTIKEL, UM DIE BEDURFNISSE DES MARKTS ZUFRIEDEN ZU STELLEN. WIR BIETEN AUCH DIE MOGLICHKEIT SPEZIELLE MASSE UND
DICKE HERZUSTELLEN ABHANGIG VON DER BESTELLUNG. DIE NEUE PRODUKTREIHE BIETEN WIR IN ZWE| VERSCHIEDENEN VARIANTEN
AN: EINE VARIANTE HERGESTELLT AUS POLYETHYLEN (PE) DURCH SPRITZVERFAHREN UND DIE BREITESTE PRODUKTVARIANTE
HERGESTELLT AUS POLYETHYLEN 500 HOHE DICHTE (HD PE 500) DURCH WARMEDRUCKVERFAHREN.

- - &8 8

PESCADO CRUDO
RAW FISH
POISSON CRU
ROHER FISCH

PAN Y LACTEOS
BAKERY & DAIRY
PAIN ET PRODUITS LAITIERS

BROT UND

CARNE GUISADA
COOKED MEAT
VIANDE CUISINEE
GEKOCHTES FLEISCH

MILCHPRODUKTE

HD PE
500

> CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Las tablas de corte fabricadas en
Polietileno 500 alta densidad, se
caracterizan por un alto peso molecular
(HMWPE] ofreciendo:

- Alta DURABILIDAD

- 25% mas resistencia a la ABRASION.

- Mayor temperatura de fusion: 135,4 °C.
- Temperatura de reblandecimiento 83 °C
- Mayor RIGIDEZ

* No presentan deformacién durante el
aclarado del ciclo de lavado en lavavajillas
industriales (temp. max. aprox. 80 °C)

Conforme a las normativas siguientes:

RD 1712/91 registro sanitario de alimentos
CE 1935/2004.

dujadas
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> MAIN FEATURES

The cutting boards made of High
Density Polyethylene 500 have higher
molecular weight [HMWPE], offering
the following properties:

- High DURABILITY

- 25% more resistence to ABRASION

- Higher Fusion temperature: 135,4 °C
- Softening temperature: 83 °C

- Extraordinary RIGIDNESS

* Do not present deformation during
the rinsing process of industrial
dishwasher cleaning cycle

(max. temp. aprox. 80 °C).

Following the CE 1935/2004 regulation.

DEUTSCH

FRUTA & VEGETALES CARNE CRUDA CARNE CRUDA DE AVES
FRUIT & VEGETABLES RAW MEAT RAW POULTRY & CHICKEN
FRUIT ET LEGUMES VIANDE CRU VIANDE CRU ET VOLAILLES

0BST & GEMUSE

> CARACTERISTIQUES PRINCIPALES

Les planches a découper fabriquées en
Polyéthyléne 500 haute densité ont un
poids moleculaire (HMWPE) plus grand
qui offre les suivantes proprietés:

- Longue DUREE

- 25% plus résitant a TABRASION

- Température de fusion: 135,4 °C

- Température de ramolissement: 83 °C
- RIGIDITE maximale

* Ne présente pas de déformation lors
du cycle lavage dans le lave-vaisselles
industriel (Temp. max. aprox. 80 °C).

Conforme a la régulation 1935/2004.

116

ROHES FLEISCH

ROHES GEFLUGEL

> Haupteigenschaften

Die Schneidbretter hergestellt aus
Polyethylen 500 hohe Dichte haben ein
hoheres Molekulargewicht (HMWPE),
mit folgenden Eigenschaften:

- Hohe Langlebigkeit

- 25% hoherer Verschleisswiderstand

- Hohere Schmleztemperatur: 135,4 °C
- Erweichungstemperatur: 83 °C

- Extrahohe Starrheit

* Es treten keine Verformungen
beim Spiilvorgang in industriellen
Spilmaschinen auf

(max. Temp. ca. 80 °C).

Entsprechend der Norm CE 1935/2004.
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P9112

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U

P911.201
P911.202

400 x 300 20,0 1
600 x 400 20,0 1

P9118

300 x 200 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U

P911.801
P911.802
P911.803
P911.804

P911.805
P911.806

300 x 200 20,0
300 x 200 20,0
300 x 200 20,0
300 x 200 20,0
300 x 200 20,0
300 x 200 20,0

RN NN

P9120

400 x 200 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonflissen

REF Color mm H mm U

P912.001 400 x 200 20,0 1

F17
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TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS / PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDBRETTER

P9113 GN 1/1

Con ranura
With groove
Avec rigole
Mit Fuge

REF Color mm H mm U

P911.301
P911.302
P911.303
P911.304
P911.305
P911.306

530 x 325 20,0
530 x 325 20,0
530x 325 20,0
530 x 325 20,0
530 x 325 20,0
530x 325 20,0

P9117 GN 1/2

320 x 265 x 20

HD PE
500

—_—_a s s

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U

P911.701 320 x 265 20,0 1

P9114

400 x 300 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U

P911.401
P911.402
P911.403
P911.404
P911.405
P911.406

400 x 300 20,0
400 x 300 20,0
400 x 300 20,0
400 x 300 20,0
400 x 300 20,0
400 x 300 20,0

PN NN
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS / PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDBRETTER

P9119

500 x 300 x 20
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm U
P911.901 500 x 300 20,0 1
P911.902 mm 500 x 300 20,0 1
P911.903 mmm 500 x 300 20,0 1
P911.904 500 x 300 20,0 1
P911.905 mmm 500 x 300 20,0 1
P911.906 Em 500 x 300 20,0 1

P9116

600 x 400 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm 8]
P911.601 600 x 400 20,0 1
P911.602 mm 600 x 400 20,0 1
P911.603 N 600 x 400 20,0 1
P911.604 600 x 400 20,0 1
P911.605 mm 600 x 400 20,0 1
P911.606 Em 600 x 400 20,0 1

Mesa de corte / Cutting board table /
P91 30 Table de découpe / Schneidtisch

‘ ﬁ‘i?‘
=)

No incluye contenedor Gastronorm
Delivered without the GN container
Livré sans le bac GN
Ausschliesslich GN Behalter

Con ranura
With groove
Avec rigole
Mit Fuge

REF Color mm H mm U
P913.000 650 x 400 110,0 1

Para almacenar alimentos recién cortados en cubeta GN 1/3
Perfect for storing direct cut products into a 1/3 GN pan
Permet découper les produits directement au dessus du bac Gastronorme 1/3

Fiir die Aufbewahrung von frischgeschnittenen Lebensmitteln im Behélter GN 1/3
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P9115 GN 1/1

530 x 325 x 20

HD PE
500

Con pies silicona
With silicon feet

Avec pieds en silicone
Mit Silikonfiissen

REF Color mm Hmm U
P911.501 530 x 325 20,0 1
P911.502 530 x 325 20,0 1
P911.503 530 x 325 20,0 1
P911.504 530 x 325 20,0 1
P911.505 am 530 x 325 20,0 1
P911.506 Em 530 x 325 20,0 1

P9135 Bar

HD PE

500
Sin pies
Without feet
Sans pieds
Ohne Fiisse
REF Color mm H mm u
P913.501 160 x 250 10,0 1
P913.601 250 x 200 10,0 1
P913.701 300 x 200 10,0 1
P913.901 320 x 240 10,0 1

Recogeverduras inox / St/Steel vegetable picker /

P901 Pelle a legumes inox / Gemiisehacker rostfrei

REF cm U
P901.014 14x 10 1
P901.018 18x12 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Antialérgico / Allergen-Free /
Anti allergique / Anti allergie
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Balanza mecanica / Mechanical scale /
P600 Balance automatique / Mechanische Waage

Balanza mecanica / Mechanical scale /
P601 Balance automatique / Mechanische Waage

REF kg Grs u REF kg Grs u
P600.005 5 20 1 P601.010 10 50 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior plana con botdn regulador. Bandeja superior plana con botdn regulador.

Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button. Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme plaine supérieure en inox. Corps et plate-forme plaine supérieure

Bouton de régulation. en inox. Bouton de régulation.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.
Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf. Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Balanza mecanica / Mechanical scale /
P602

_ _ Balanza digital / Electronic scale /
Balance automatique / Mechanische Waage P609 Balance electronique / Digitale Waage

237 mm

150 mm
REF kg Grs u REF Kg Grs U
P602.015 15 50 1 P609.010 10 2 1
Cuerpo y bandeja de acero inox. Alta precision y rendimiento / Multifuncion de peso y contador.
Bandeja superior bombeada con botdn regulador. High accuracy and performance / Multi-function weighting and counting
Body and upper conical platform in St/Steel with regulation button. both ability.
Corps et plate-forme bombée supérieure en inox. Bouton de régulation. Haute précision et performance / Multi-fonction de poids et compteur.
Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl. Hohe Genauigkeit und Performenz/ Multi-Funktion Wiegen und Z&hlen.
Halbkugelige obere Plattform mit regulierbarem Knopf.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS / USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN

Balanza digital / Digital kitchen scale /
P6092 Balance electronique / Digitale Waage

NUEVO MODELO / c € v
NEW MODEL / FoHS
NOUVEAU MODELE /
NEUES MODELL

¢ 25 mm

256 mm

310 mm

REF kg d (g) u
P609.200 15 1 1

Plataforma en acero inoxidable. Pantalla LED.
Surface made of St/Steel. LED Display.

Plateau fabriquée en acier inoxydable. Scran LED.
Plattform rostfrei. LED Display.

Reloj de cocina digital / Kitchen timer alarm /
P61 1 Minuteur de cuisine / Digitale Kiichenuhr

X gy
055

ey
L

Mgy,

REF cm U

P611.000 68x68x25 1

Termoémetro nevera. Acabado esmaltado /
Cold storage thermometer. Enameled finish /

Thermomeétre congelateur. Emaillé /
P9800

Kiilschrankthermometer. Emaillierte Ausfertigung

REF Lcm Temp. u
P980.000 28 -30°C/+50°C 1

F17 121

Balanza electrénica / Electronic kitchen scale /
P6097 Balance electronique / Elektronische Waage

16,5cm

REF Kg Grs @ plat cm U
P609.705 5 1 N 1

Gran precision / Multifuncion de peso / Contador de piezas / Sistema ahorro
energia / Bandeja de plastico.

High accuracy / Multi-function weight and counting / Energy-saving system /
Plastic Platform.

Haut précision / Multi-function des poid / Compteur des piéces / Systéme
d’economie d’energie / Plateau en plastique.

Hohe Prazision / Multi-Funktion Wiegen / Stiickzéhler

Energiesparsystem / Plattform Plastik.

Termodmetro de coccidn con proteccion de plastico /
Cooking thermometer with plastic protection /

Thermomeétre a cuisson avec gaine plastique /
P9802 Kochthermometer mit Plastikschutz

REF Lcm Temp. max. u
P980.200 28 100°C 1

Termémetro nevera horizontal /
Horitzontal refrigerator thermometer /

Thermomeétre congelateur horizontal /
P98005 Horizontales Kiilschrankthermometer

REF mm Temp. U
P980.050 135x 35 -40°C/+20°C 24

oujadas
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS / USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN

Termdmetro de coccidn con proteccion de plastico /

Cooking thermometer with plastic protection /

Thermomeétre a cuisson avec gaine plastique /
P981 6 Kochthermometer mit Plastikschutz

REF Lecm Temp. max. u
P981.600 17 -10°C/+200°C 1

Termémetro digital / Digital thermometer /
P981 4 Thermomeétre digital / Digitales Thermometer

REF mm Display mm Temp. U
P981.400 135x92x27  42x22 -20°C/+200°C 1

Con sonda de acero inoxidable.

Proteccion antisalpicaduras. Con pantalla iluminada.

La sonda esta sujeta al lateral del aparato.

With St/Steel probe. Splash-proof. Illuminated display.

Probe attached to side panel.

Avec sonde inox. Etanche aux éclaboussements.

Ecran illuminé. La sonde est attachée au co6té lateral de Uappareil.
Temperaturfiihler aus rostfreiem Stahl

Antispritzschutz. Beleuchtes Display. Seitlicher Fiihlerhalter.

122
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Termodmetro bolsillo con proteccion /

Pocket thermometer with protection /

Thermomeétre de poche avec protection /
1 650 Taschenthermometer mit Schutz

REF Lecm Temp. max. U
P981.650 14,3 -40°C/+70°C 24

Termoémetro digital de coccion con temporizador /

Cooking thermometer with timer /

Thermomeétre a cuisson avec temporiseur /
P981 5 Digitales Kochthermometer mit Timer-Funktion

| L4935 |
Wa Wi

REF L mm sonda + cable Temp. u
P981.500 90 0°C/+200°C 1

Plastico blanco. Base magnética para sujecion en superficies de metal.
Temperatura/tiempo programable con sefal de alarma.

Sonda de acero inoxidable y cable alambre.

White plastic. Magnetic base for attachment on metal surface. Programmable
temperature/time, with alarm signal. St/Steel probe and wire cable.
Plastique blanc. Base magnétique pour lattacher a une surface métallique.
Température/temps programmable avec sonnette d’alarme. Sonde inox et filet.
Weisses Plastik. Magnetische Haftung fiir metallische Oberflachen.
Temperatur/Zeit programmierbar mit Alarm. Rostfreier Fiihler mit Drahtkabel.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Termodmetro infrarojos con mira laser / Infrared thermometer with laser pointer /
P9804 Thermomeétre infra-rouge a visée laser / Infrarot Thermometer mit Laser Pointer

REF Temp. Lcm u

~
z
w
-
o
=
=

-
w
<
=
opL
oE>S
OX0

P980.400 -60°C/+500°C 17 1

Pantalla LCD

LCD Display

Ecran LCD

LCD Display

Ideal para medir la temperatura de la superficie de los alimentos, sin contacto.
Non-contact temperature measure food'’s surface.

Ideal pour la mesure de température de surface des aliments, sans contact.
Ideal fiir Temparaturmessung von Lebensmittel ohne Beriihrung.

Jarra de medidas en polipropileno /
Polypropylene measuring jug /

Jarra de medidas / Measuring jug / Pot mesureur en polypropyléne /
P604 Pot mesureur / Messbecher P846 Messbecher aus Polypropylen

a’p
/

I

|

/

REF Lts U REF Lts u
P604.001 1,00 1 P846.025 0,25 1
P604.002 2,00 1 P846.050 0,50 1
P846.100 1,00 1
P846.200 2,00 1
P846.300 3,00 1
Juego 4 cazos de medidas inox / Cubo con base /
St/Steel 4 pcs set measuring cups / Bucket with base /
Set 4 casseroles doseur / Seau avec base /
P6045 4 teiliges Messkellenset rostfreies Stahl P603 Eimer mit Skalierung

—
—

REF ml u REF @ cm Hcm Lts u
P604.500 59 -78-118-236 12 P603.012 31 28,50 12,00 1
P603.015 32,5 32,50 15,00 1

F17 123 oujadas
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES
MANOPLA HORNO / OVEN MITT / GAN A FOUR / HANDSCHUHE

P947 Manopla horno / Oven mitt / Gan a four / Handschuhe

REF Lcm U
P947.033 33 1
P947.038 38 1
P947.043 43 1

100 % Algoddn / Cotton / Coton / Baumwolle

Temp. Max. 220 °C

Manoplas ignifugas con revestimiento silicona / Oven mitt flame retardant silicone coating /
P9471 Moufles isolantes avec revétement silicone / Feuerfester Backhandschuh mit Silikonbeschichtung

c € REF Lem U
P947.101 33 1
P947.102 38 1
P947.103 43 1
Se venden por pares Temp. Max. 220 °C
Sold in pairs

Vendues par paires
Verkauf als Paar

Exterior fabricadas en 100% algodon + revestimiento silicona por una cara
Outer made of 100% cotton + silicon coating on one side

Extérieur fabriquées en 100% cotton + revétement en silicone par un coté
Exterieure Herstellung aus 100% Baumwolle + einseitige Silikonbeschichtung

P9473 Guantes proteccion térmica / Heat protection gloves / Gants protection thermique / Hitzehandschuh

C € REF Talla / Size / Taille / Grosse U

P947.301 S 1
P947.302 M 1
P947.303 L 1

Se venden por pares
Sold in pairs
Vendues par paires
Verkauf im Paar

Fabricados con recubrimiento de Outer nitril coated. Inner made  Fabriqués avec un revétement Exterieure Herstellung aus Nitril.
nitrilo en el exteriory con forro interior  of cotton and keviar jersey. They de nitrile a Uextérieur. Interieur Innen aus Baumwolle und Keviar
de algoddn y keviar jersey. Llevan un enjoy of Actifresh and Sanitized  de coton et keviar jersey avec un Jersey. Sie werden mit Aktiv-Frisch-
tratamiento Actifresh y Sanitized que los treatment to fight against micro  traitement Actifresh et Sanitized und Satnierungverfahren behandelt,
provee de proteccion contra los micro- ~ organisms which can cause bad  qui les fournit de protection contre  um gegen die Mikroorganismen
organismos los cuales pueden causar scents and risk of infections. les microorganismes lesquels entgegenzuwirken, die ursachlich sind
malos olores y riesgo de infecciones. peuvent causer de mauvais odeurs  flr schlechte Gerliche und ein Risiko
et risque d'infections. fur Infektionen sein kénnen.
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

MANOPLA HORNO / OVEN MITT / GAN A FOUR / HANDSCHUHE

Manopla silicona con funda algodén / Silicone oven glove with cotton cover /
P9477 Gant silicone a fourreau coton / Silikonhandschuh mit Baumwollfutter

P947.700 42,5 1

@ -60°C/-76°F
@ + 260°C [ + 500 °F

P9474 Manopla Silicona / Silicone oven mitt / Moufle en silicone / Silikonbackhandschuh

P947.400 30 1

P9475 Manopla silicona / Silicone mitten / Mouflette en silicone / Silikonbackhandschuh

P9476 Pafio de silicona / Silicone pot-grabber / Torchon en silicone / Silikontuch

P947.600 17,6 x17,6 1

125 pujada5®
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BATERIA COCINA FOODIES /
FOODIES COOKWARE /
BATTERIE CUISINE FOODIES /
FOODIES KOCHBEDARF
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FOODIES

TERMINO INGLES QUE IDENTIFICA A LOS AMATEUR, AMANTES DE LA BUENA MESA, A LOS QUE LES ENCANTA LA COMIDA, SU
ESTUDIO, SU PREPARACION Y TODAS LAS NOTICIAS RELACIONADAS CON EL MUNDO DE LA GASTRONOMiA. QUIEREN APRENDER
TODO LO POSIBLE ACERCA DE LA COMIDA, TANTO LO MEJOR COMO LO COMUN, Y DE LA CIENCIA, INDUSTRIAY PERSONAJES QUE
RODEAN AL MUNDO GASTRONOMICO Y EN PUJADAS SE LO PONEMOS FACIL CON ESTE NUEVO CAPITULO /

ENGLISH TERM USED TO DESCRIBE AMATEURS, LOVERS OF GOOD FOOD, ITS STUDY, ITS PREPARATION AND ALL THE NEWS RELATED
TO THE WORLD OF GASTRONOMY. PEOPLE WHO WANT TO LEARN EVERYTHING ABOUT FOOD, BOTH THE BEST AS WELL AS THE MORE
EVERY DAY, THE SCIENCE, INDUSTRY AND THE FIGURES INVOLVED IN THE GASTRONOMIC WORLD. PUJADAS MAKE IT EASIER WITH THIS
NEW SECTION /

TERME ANGLAIS DESIGNANT LES AMATEURS ET PASSIONNES DE LA BONNE TABLE, LES ADEPTES DE LA BONNE CUISINE, CEUX
QUI RAFFOLENT DE SON ETUDE, SA PREPARATION ET TOUTES LES NOUVELLES CONCERNANT LE MONDE DE LA GASTRONOMIE.
CEUX QUI SOUHAITENT AUSSI CONNAITRE TOUT LES SECRETS CULINAIRES, DES PLUS SOPHISTIQUES AUX PLUS COMMUNS, AINSI
QUE DE LA SCIENCE, DE LINDUSTRIE ET DES PERSONNALITES QUI GRAVITENT DANS LUNIVERS GASTRONOMIQUE. PUJADAS VOUS
FACILITE LA TACHE AVEC CETTE NOUVELLE SECTION /

ENGLISCHER BEGRIFF UM AMATEURE ZU BESCHREIBEN, LIEBHABER VON GUTEM ESSEN, WELCHE SEINEM STUDIUM, SEINER
VORBEREITUNG UND ALLER MIT DER WELT DER GASTRONOMIE VEBUNDENEN NACHRICHTEN GENIESSEN. LEUTE, DIE ALLES
MOGLICHE UBER DAS ESSEN LERNEN WOLLEN, SOWOHL DAS BESTE ALS AUCH DAS GEWOHNLICHE, DIE WISSENSCHAFT, DIE
INDUSTRIE UND PERSONEN, DIE SICH IN DER WELT DER GASTRONOMIE BEWEGEN. PUJADES MACHT ES IHNEN EINFACH MIT
DIESEM NEUEN KAPITEL EINFACH.
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GUIA DE SEL'ECCI(')N DE BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION DE BATTERIE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF AUSWAHLUBERSICHT

INDUCCION /
INDUCTION /
INDUCTION /
INDUKTION

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

GARANTIA ANOS /
WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNEE /
GARANTIE JAHRE

UTILIZACION /
USE /
UTILISATION /
GEBRAUCH

ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /

ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBE-
SCHICHTUNG

TAPA/

LID/
COUVERCLE /
DECKEL

MANGO /
HANDLE /
QUEUE/
STIL

ASAS /
HANDLES /
ANSES /
GRIFFE

FOODIES

PUJADAS 1921 § BLACK SERIES § MULTIMETAL COOL « LINE IDEA HOBBY CHEF QAPARTAMENTO

F

- &

vvvy

€€

RAPIDA Y POCO ACEITE /
QUICK AND LITTLE OIL /

RAPIDE ET PEU D'HUILE /
SCHNELL UND WENIG OL

CRISTAL INCLUIDA /
GLASS LID INCLUDED /
COUVERCLE EN VERRE
INCLUS /

INKL. GLASDECKEL

INOX RESISTENTE AL
CALOR/

ST/STEEL HEAT
RESISTANT /

INOX RESISTANT A LA
CHALEUR/
EDELSTAHL
HITZEBESTANDIG

4

€€

COCCION LENTA/
SLOW COOKING /
CUISSON LENTE /
LANGSAMES KOCHEN

CRISTAL INCLUIDA/
GLASS LID INCLUDED /
COUVERCLE EN VERRE
INCLUS /

INKL. GLASDECKEL

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

MONOBLOC /
ONE PIECE /
MONOBLOC /
MONOBLOCK

©

vv

€€€€Ee

ALTA COCINA /
HIGH CUISINE /
HAUTE CUISINE /
HOHE KUCHE

SARTENES Y WOKS /
FRY PANS & WOKS /
POELES ET WOKS /
BRATPFANNEN & WOK

INOX OPCIONAL /
ST/STEEL LID OPTIONAL /
COUVERCLE INOX EN
OPTION/
EDELSTAHLDECKEL
OPTIONAL

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

=

vv

€€€

TODO USO /
ALL-PURPOSES

TOUT TYPE DE CUISSON /
GEEIGNET FUR ALLE
KUCHENTYPEN

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
EDELSTAHL

FUNDICION /
CAST/
FONTE /
GUSSEISEN

129
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TODO USO/ USO DOMESTICO /
»_-q AL ALL-PURPOSES HOME USE /

TOUT TYPE DE CUISSON/  USAGE DOMESTIQUE /

OVER GEEIGNET FUR ALLE HEIMGEBRAUCH
- TECH KUCHENTYPEN

SARTENES / SARTENES / SARTENES /
FRY PANS / FRY PANS / FRY PANS /
POELES / POELES/ POELES /
BRATPFANNEN BRATPFANNEN BRATPFANNEN

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

TAPA INOX INCLUIDA /
ST/STEEL LID INCLUDED /
COUVERCLE INOX INCLUS /
EDELSTA HLDECKEL INKL

INOXIDABLE / VARILLA INOX / BAQUELITA/
ST/STEEL/ INOX ST/STEELWIRE/  BAKELITE/
INOXYDABLE / FIL INOX / BAKELITE /
EDELSTAHL EDELSTAHLDRAHT BAKELIT
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PUJADAS 1921

PARA UNA COCINA RAPIDA Y SANA, PERMITE COCINAR CARNES, PESCADOS Y VERDURAS
A FUEGO ALTO, USANDO MUY POCO ACEITE /

FOR A QUICK AND HEALTHY COOKING, IT ENABLES YOU TO COOK MEATS, FISH,
VEGETABLES USING HIGH HEAT AND VERY LITTLE OIL/

POUR UNE CUISINE RAPIDE ET SAINE, PERMETTANT DE CUISINER LES VIANDES, POISSONS ET
LEGUMES A FEU VIF, EN UTILISANT TRES PEU D'HUILE /

FUR EINE SCHNELLE UND GESUNDE KUCHE, ERLAUBT FLEISCH, FISCH UND GEMUSE AUF HOHER FLAMME MIT
WENIG OL ZU BRATEN.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

VERDURAS CRUJIENTES Y CARNES TIERNAS, EN CUALQUIER TIPO DE COCINAS,
ESPECIALMENTE INDUCCION /

CRUNCHY VEGETABLES, TENDER MEATS, SUITABLE FOR ALL TYPES OF CUISINES,
ESPECIALLY INDUCTION /

LEGUMES CROQUANTS, VIANDES TENDRES, TOUT TYPE DE CUISINIERES, NOTAMMENT L'INDUCTION /

KNUSPRIGES GEMUSE UND ZARTES FLEISCH, IN ALLEN KUCHENTYPEN, SPEZIELL INDUKTION.

N | wouction | @ o8 P proa

VITRO ELECTR

NOMN STICK

FWIRS TECHMNOLODIGEY

BATERIA DE ACERO DE FUNDICION LIGERO DE FACIL MANEJO / BASIC
LIGHT CAST STEEL COOKWARE EASY TO USE /
BATTERIE EN FONTE D’ACIER LEGER, FACILE A MANIPULER / 40% MENOS DE PESO QUE LAS SARTENES DE HIERRO TRADICIONAL /

GESCHIRR AUS LEICHTEM GUSSEISEN FUR EINE EINFACHE HANDHABUNG 40% LESS WEIGHT THAN TRADITIONAL IRON PANS /
5 40% DE POIDS EN MOINS PAR RAPPORT AUX POELES
. EN FER TRADITIONNELLES /
. 40% WENIGER GEWICHT ALS DIE TRADITIONELLEN EISENBRATPFANNEN

eecccccoe

TAPA DE CRISTAL INCLUIDA /

GLASS LID INCLUDED / escsccsccs
COUVERCLE EN VERRE INCLUS /
GLASDECKEL INKLUSIVE

MANGO ERGONOMICO, RESISTENTE AL CALOR /
HEATPROOF ERGONOMIC HANDLE /

MANCHE ERGONOMIQUE, RESISTANT A LA CHALEUR /
HITZEBESTANDIGER ERGONOMISCHER GRIFF

XYY

EXTRAORDINARIAS PROPIEDADES CALORICAS.

EXCELENTE Y HOMOGENEA DISTRIBUCION DEL CALOR / ° , ,

TRES CAPAS DE ANTIADHERENTE DE ULTIMA GENERACION, LIBRE DE PFOA /
EXTRAORDINARY CALORIC PROPERTIES. EXCELLENT LAST GENERATION THREE LAYERS NON-STICK COATING. PFOA FREE /
AND UNIFORM HEAT DISTRIBUTION / TROIS COUCHE ANTI-ADHESIVE DE DENIERE GENERATION. LIVRE DE PFOA /

L, DREIFACHE ANTIHAFTBESCHICHTUNG DER NEUESTEN GENERATIONEN. PFOA FREI
PROPRIETES CALORIQUES EXTRAORDINAIRES.

EXCELLENT ET HOMOGENE DISTRIBUTION DE LA CHALEUR /

AUSSERGEWOHNLICHE KALORISCHE EIGENSCHAFTEN
EXZELLENTE UND GLEICHMASSIGE HITZEVERTEILUNG
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

P1 69 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

Nés®

INDUC

VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm U

P169.020 20 4,5 1

P169.024 24 4,5
P169.028 28 55
P169.030 30 55

—_ o

Wok con tapa /
Wok with lid /

Wok avec couvercle /
P1 66 Wok mit Deckel

Ness®

INDUC  GAS

VITRO ELECTR

REF P cm Hcm Lts U

P166.032 32 8,0 4,40 1

Cazuela alta con tapa /
Deep casserole with lid /
Braisiére avec couvercle /
P1 67 Hohe Kasserolle mit Deckel

Nes®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF P cm Hcm Lts U

P167.026 26 10,0 3,40 1
P167.028 28 11,0 3,75 1
P167.030 30 12,0 4,20 1
P167.032 32 13,0 6,00 1

F16 131

PUJADAS 1921
Paellera sin tapa /

Paella pan without Lid /
Plat a paella sans couvercle /
P1 65 Paellapfanne ohne Deckel

Nése®

INDUC  GAS ELECTR

VITRO

REF @ cm Hcm Lts U

P165.024 24 3,0 1,20 1
P165.030 30 3,0 1,90 1
P165.034 34 3,0 2,30 1

Wok cénico con tapa/
Conical wok with lid /
Wok conique avec couvercle /

P1 66V Konischer Wok mit Deckel

Neés®

INDUC  GAS

VITRO ELECTR

REF ?cm Hcm Lts U

P166.032v 32 8,0 4,0 1

Cazuela baja con tapa /
Shallow casserole with lid /
Faitout avec couvercle /

P1 68 Flache Kasserolle mit Deckel

Neés®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF P cm Hcm Lts U

P168.024 24 6,0 2,00 1
P168.028 28 7,0 3,00 1
P168.030 30 8,0 3,80 1

sujadas
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

BLACK SERIES

ALUMINIO DE FUNDICION. FONDO INDESTRUCTIBLE / CAST ALUMINIUM. INDESTRUCTIBLE BASE /
FONTE D’ALUMINIUM. FOND INDESTRUCTIBLE / ALUMINIUMGUSS. UNTERBODEN UNZERSTORBAR

Sartén mango inox / Fry pan st/steel handle /
P1 491 Poéle manche inox / Bratpfanne Edelstahlgriff

ness®0

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @ cm Hcm U

P149.120 20 50 4
P149.124 24 50 4
P149.128 28 50 4
P149.130 30 50 4

Wok mango inox /
Wok st/steel handle /

Wok manche inox /
P1 493 Wok Edelstahlgriff

mne:s®0O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @cm Hcm U

P149.330 30 9,5 4

Asador grill mango inox / Grill st/steel handle /
P1 421 Grill manche inox / Grillpfanne Edelstahlgriff

M), | NpucTION

Sartén honda mango inox /
Deep fry pan st/steel handle /

Poéle haute manche inox /
P1 492 Hohe Bratpfanne Edelstahlgriff

mness®0O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

_A-'

REF P cm Hcm U

P149.228 28 7,5 4

Sartén crépes mango inox /

Crépe fry pan st/steel handle /

Poéle a crépes manche inox/
P1 501 Crépepfanne Edelstahlgriff

mé:s@®C]

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @cm Hcm u

P150.128 28 1.5 4

'

Néss®O

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

REF cm Hcm U

P142.100 28x 28 4,0 4
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m BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
BLACK SERIES

Fondo torneado
Ground base

Fond dressé
Gedrehter Unterboden

6:280

VITRO ELECTR OVEN

ESPANOL

GAMA DE ALUMINIO DE FUNDICION TOTALMENTE INDEFORMABLE.
ENGLISH

RANGE OF CAST ALUMINIUM INDEFORMABLE.
FRANCAIS

GAMME EN FONTE D'’ALUMINIUM INDEFORMABLE.
DEUTSCH

PRODUKTSERIE AUS ALUMINIUMGUSS ABSOLUT UNVERFORMBAR.

P1 55 Rustidera ovalada con tapa vidrio / Oval dish with glass lid / Cocotte avec couvercle / Co-cotte mit Deckel

°® R e e el
.‘ P155.032 32x23 10,5 1

Tapa Pyrex transformable en bandeja de servicio.
Pyrex cover that converts into serving tray.

Couvercle Pyrex transformable en plateau de service.
Pyrex-Deckel, auch als Schale verwendbar.

P1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm u

@ i D P141.020 * 20 55 1
GAS VITRO ELECTR OVEN P141.024 24 5'8 ,l
P141.028 28 75 1
P141.032 32 8,0 1
P141.036 36 85 1
P141.040 40 10,0 1

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 138 de Vollrath
Ideal for food presentation. See page 138 of Vollrath
Idéal pour présentation. Voir page 138 de Vollrath
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 138 Vollrath

P1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @cm Hcm u
si2®0

P151.016 * 16 8,0 1

VITRO ELECTR  OVEN P151.020 20 9_0 1
P151.024 24 10,0 1
P151.028 28 12,0 1
P151.032 32 14,0 .
*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 138 de Vollrath
Ideal for food presentation. See page 138 of Vollrath
Idéal pour présentation. Voir page 138 de Vollrath
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 138 Vollrath
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
BLACK SERIES

P1 52 Rustidera / Roast pan / Plaque a rotir / Brater

o . REF cm Hcm U
6 L D P152.025*%  25x20 6,5 1
o P152.030 30x22 7,0 1
P152.035 35 x 25 75 1

VITRO ELECTR OVEN

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion
Ideal for food presentation
Idéal pour présentation
Ideal fiir die Présentation
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P1 53 Parrilla plana con asas / Hot-plate with handles / Grill plat avec poignées / Flache Bratplatte mit Griffen

6 .® D REF cm Hcm u
e [ X J

e P153.025 25 25 2,0 1
P153.034 34x26 2,5 1
P153.050 50x 30 2,5 1

REF. 153.025

REF. 153.050 REF.153.034

Sartén crépes mango baquelita / Crépe fry pan bakelite handle /
P1 50 Poéle a crépes manche bakélite / Crépepfanne mit Bakelitstiel

REF @ cm Hcm u
°
® S

©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
VITRO ELECTR

P150.028 28 2,0 12

P1 42 Asador grill mango madera / Grill wooden handle / Grill queue en bois / Grillpfanne mit Holzstiel

REF cm Hcm U

@ & cececccsesssssssssssssssssssecccccccscssssssssssssses
6 ( X J P142.000 29 x 29 4,3 5

VITRO ELECTR
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MULTIMETAL / MULTI-PLY / MULTI-METAL / MULTIMETALL

MULTIMETAL

APORTA TODAS LAS VENTAJAS DEL ALUMINIO Y DEL ACERO INOXIDABLE EN UNA SOLA PIEZA /

IT GETS ALL ADVANTAGES OF THE ALUMINIUM AND THE ST/STEEL JUST IN ONE / .
APPORTE TOUS LES AVANTAGES DE LALUMINIUM ET DE L'ACIER INOXYDABLE EN UNE SEULE PIECE /
BIETET ALLE VORTEILE VON ALUMINIUM UND EDELSTAHL IN EINEM EINZIGEN STUCK

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

M, | INDuCTION /Im/ 6 ;: @

INDUC GAS VITRO ELECTR

m BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

MANGOS TOTALMENTE ABIERTOS Y AISLANTES DEL CALOR /
HEAT INSULATED OPEN LONG HANDLES /

QUEUES TOTALEMENT OUVERTES ET ISOLANTES /

STIELE TOTAL OFFEN UND HITZEISOLIERT

L]

L]

L]

L]

L]

°
.....0....’....0........0....0....0....0.:......O....0....0....0........0....0....00
TRANSMISION HEAT REPARTITION HITZE-

TERMICA TRANSMISSION DE LA CHALEUR VERTEILUNG

EL MULTIMETAL (5 capas) asegura  The homogenous heat LE MULTI-METAL (5-COUCHES)  Das Multimetall (5 Schichten)

una perfectay homogénea transmission on the entire Assure une parfaite et gewahrleistet eine perfekte und
distribucién de la temperatura por ~ body makes the MULTIMETAL homogene repartition de la homogene Hitzeverteilung im

toda la pieza. cookware 5 PLY highly chaleur dans tout le récipient. ganzen Korper. Sehr geeignet

Muy apta para PREPARADOS de recommended for the Idéal pour les cuissons délicates, fiir die Zubereitung von delikaten
coccion delicada: Elaboracién de elaboration of sauces, chocolate, élaboration de sauces, crEmes, Speissen: Sossen, Cremen,

salsas, cremas, chocolate, etc. creams, etc. chocolats, etc. Trés efficient Schokolade etc.

Extremadamente eficiente Extremely efficient (20% less (20% moins de temps et Aussergewdhnliche Effizienz (20%
(20% menos tiempo y energia). time and energy). D’energie). weniger Zeit und Energie). Héchste
Maximo rendimiento en todo Highest performance on all Haute performance sur tout Leistung in allen Kiichentypen GAS,
tipo de cocinas ya sean GAS, kind of stoves, Either GAS, type de cuisiniéres: GAZ, KOCHFELDER, ELEKTRISCH ODER
VITROCERAMICAS, ELECTRICAS 0 VITROCERAMIC, ELECTRIC and VITROCERAMIQUE, ELECTRIQUE INDUKTION.

INDUCCION. above all INDUCTION. et surtout INDUCTION.

INOX - ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL

TRI-ALUMINIUM

INOX - ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL INOX - ST/STEEL MULTIMETAL
ROSTFREIER STAHL
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MULTIMETAL / MULTI-PLY / MULTI-METAL / MULTIMETALL

BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

P238 Rustidera / Roast pan / Plaque a rétir / Brater

REF cm Hcm Lts 8]

& °° ‘ e P238.120 353x25 60 325 1
\L.2 ‘ |
N A

———

R _,—""'/ GN1/2
P233/ P2331 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF Pcm  Hem  Lts u get
- Zc0n
INDUC GAS ./\TRL). ELECTR f P233024 24 6'0 2’50 1 g § E
P233.028 28 6,0 3,50 1 ELE
P233.032 32 6,0 4,50 1 383
) P233.124* 24 6.0 2,50 1
J— P233.128* 28 6,0 3,50 1
, P233.132* 32 6.0 4,50 1

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P234 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @ cm Hcm Lts U
[ ]
m & .: .P.z.:;l:.o.‘l.b.....;'6....'...6..5...'..;.2.0...'....'.......;.
INDUC GAS VITRO ELECTR . ' '
P234.018 18 7,0 1,70 1
P234.020 20 7,5 1,80 1
P234.024 24 8,5 3,00 1
P234.028 28 10,0 5,50 1

Sartén antiadherente excalibur / Non-stick frypan excalibur /
P251 Poéle anti-adhésive excalibur / Excalibur Antihaft Bratpfanne

6 Y ) REF Pcm Hcm U
ww ee = / P251.020 20 4,0 1
P251.024 24 45 1
P251.028 28 5,0 1
P251.032 32 5,5 1

: ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

e R ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P2390 / P2394 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok runder Boden

mb& °® REF P cm Hcm Lts U
o o ’W. . P239.036 36 10,0 6,00 1
REF. P239.436* P239.436* 36 10,0 6,00 1

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

A -/ ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
REF. P239.036 e
Y RITELIT
e 7

P2391 / P2395 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok ebener Boden

REF @ cm Hcm Lts U

[ ] .
INDUC GAS VITRO ELECTR e .f o P239'136 36 9|0 5|50 1
q A T P239.536* 36 9,0 5,50 1

*ANTIADHERENTE/NON-STICK COATING /
| — / ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
REF. P239.136 % "

Yl 8i :'f?f'r,f'!
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m BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
COOL « LINE

COOL « LINE

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CUERPO EN ACERO INOXIDABLE 18/10 /

COOKWARE BODY MADE OF 18/10 STAINLESS STEEL /
CORPS EN ACIER INOXYDABLE 18/10/

KOCHBEDARF AUS EDELSTAHL 18/10

ASAS ERGONOMICAS FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE DE FUNDICION /
HERGONOMIC HANDLES MADE OF CAST ST/STEEL

ANSES EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE, ERGONOMIQUES /

GRIFFE AUS GUSSEDELSTAHL HERGESTELLT. ABSOLUT ERGONOMISCH

TAPA CON DISENO ESPECIAL PARA APOYO EN ASA LATERAL /
SPECIAL LID DESIGNED TO HOLD ON THE SIDE HANDLE /
COUVERCLE SPECIAL, CONCU POUR REPOSER SUR LA POIGNEE /
SPEZIELLES DECKELDESIGN ZUM HALTEN IM SEITENGRIFF

PULIDO BRILLANTE /
MIRROR POLISHING /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO /
ENCAPSULATED SANDWICH BASE / i

FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE /
KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN

P4908 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

° REF @ cm Hcm Lts u

P490.824 24 20,0 8,70 1
P490.828 28 28,0 13,60 1

INDUC GAS VITRO ELECTR
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
COOL « LINE

P4906 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
{IIIL & ;: = = 000 0000000000000 00000000000000CCCIIIOIOIOIOIOOIOIOIOIOIOIOIOIOIEOITDOITOTDS

P490.616 16 11,0 2,00 1
P490.620 20 13,0 3,70
P490.624 24 14,0 5,80
P490.628 28 16,0 9,50
P490.632 32 19,0 14,00

INDUC  GAS VITRO ELECTR

[N N

P4907 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF ?cm Hcm Lts U
0o :e® _ ReE LA R U e,

P490.716 16 7,5 1,50 1
P490.720 20 8,0 2,50
P490.724 24 9,5 3,90
P490.728 28 11,0 5,80
P490.732 32 12,5 8,90
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INDUC GAS VITRO ELECTR

[N N

P4900 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

REF P cm Hcm Lts u
{(IIL 6 ;: 000 0000000000000 00000000000000CCCIIIOIOIOIOIOOIOIOIOIOIOIOIOIOIEOITDOITOTDS

P490.012 12 7,0 0,70 1
P490.014 14 7,0 1,00
P490.016 16 7,5 1,40
P490.018 18 9,0 2,10
P490.020 20 10,0 3,00

INDUC GAS VITRO ELECTR

_—_ o

P2371 Parte superior vaporera / Top for steam pot / Dessus cuit-vapeur / Oberteil Dampfgarer

REF ?cm Hcm Lts u

P237.120 20 13,0 4,00 1
P237.124 24 14,0 6,30 1

P4902 Conjunto vaporera / Steam pot set / Cuit-vapeur / Dampfgarerset

'Y ) REF 0 cm Hcm Lts u
Mo s L S
E‘E T - B20 13,0 4,00
= e E—
T

P490.224 A24 14,0 6,30 1
B24 14,0 6,30
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

COOL « LINE

P4906C0 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

M & o EXCLUSIVE el e

INDUC GAS VITRO ELECTR P490.624 + COLOR 24 14,0 5,80 1
P490.628 + COLOR 28 16,0 9,50 1

# P490.632 + COLOR 32 19,0 14,00 1

rﬁl‘— R"'}t _':_

| S e — e =
ww
ol -

P4907C0 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

M & o EXCLUSIVE el e

Ref. color /

Ref. colour /

Ref. couleur couvercle /
Art.Nr. Farben

INDUC GAS VITRO ELECTR P490.732A 32 1 2,5 8,90 1
P490.732N 32 125 890 1
P490.732R 32 125 8,90 1
P490.732G 32 125 8,90 1

Ref. color /

Ref. colour /

Ref. couleur couvercle /
Art.Nr. Farben

ol -l |
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m BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
IDEA

IDEA COOKWARE

MUCHAS VECES LO MAS IMPORTANTE ES LA IDEA /

SO OFTEN, THE MOST IMPORTANT POINT IS THE IDEA /
TRES SOUVENT, LE PLUS IMPORTANT C'EST LIDEE /
OFTMALS IST DIE IDEE DAS WICHTIGSTE

M, | NoucTiON

UNIFORME HASTA LOS BORDES DEL RECIPIENTE/

9

ESPANOL

BATERIA ELEGANTE Y DE ATRACTIVO DISENO EN ACERO INOXIDABLE, CON FONDO DIFUSOR COMPACTO, APTO PARA INDUCCION.
FABRICADO A TRAVES DE UNA SOFISTICADA TECNOLOGIA, ALL-OVER TECHNOLOGY, QUE PERMITE RELLENAR TODO EL INTERIOR DEL
FONDO CON UNA ESPESA CAPA DE ALUMINIO, SIN DEJAR CAVIDADES VACIAS Y PERMITIENDO UNA DIFUSION DEL CALOR, MAS RAPIDA Y

ENGLISH

ELEGANT AND ATTRACTIVELY DESIGNED COOKWARE IN STAINLESS STEEL, WITH COMPACT SANDWICH-BOTTOM, SUITABLE FOR
INDUCTION. MANUFACTURED USING SOPHISTICATED ALL-OVER TECHNOLOGY, WHICH ENABLES THE ENTIRE INSIDE OF THE BASE TO
BE FILLED WITH A THICK LAYER OF ALUMINIUM, WITHOUT LEAVING EMPTY CAVITIES. THIS MEANS HEAT DIFFUSION IS FASTER AND

EVEN TO THE EDGES OF THE RECIPIENT /

FRANCAIS

BATTERIE ELEGAANTE AU DESIGN ATTRACTIF EN ACIER INOXYDABLE, AVEC FOND DIFFUSEUR COMPACT, ADAPTEE A LINDUCTION.
FABRIQUEE GRACE A UNE TECHNOLOGIE SOPHISTIQUEE - ALL-OVER TECHNOLOGY - PERMETTANT DE RECOUVRIR TOUT LE FOND
INTERIEUR D'UNE EPAISSE COUCHE D'ALUMINIUM, SANS LAISSER DE CAVITES VIDES, POUR OFFRIR UNE DIFFUSION DE LA CHALEUR

PLUS RAPIDE ET UNIFORME JUSQU'AUX BORDS DU RECIPIENT /

DEUTSCH

ELEGANTER KOCHBEDARF IM ATTRAKTIVEN DESIGN AUS EDELSTAHL, MIT KOMPAKTEM DIFFUSIONSUNTERBODEN, GEEIGNET FUR
INDUKTION. HERGESTELLT MIT EINER HOCHENTWICKELTEN TECHNOLOGIE, ALL-OVER TECHNOLOGY, DIE ES ERLAUBT DIE GANZE
INNENSEITE DES UNTERBODENS MIT EINER DICKEN ALUMINIUMSCHICHT AUSZUFULLEN, OHNE BLASENENSTEHUNG, WELCHE EINE
SCHNELLE BIS HIN ZU DEN RANDERN EINHEITLICHE WARMEVERTEILUNG ERLAUBT.

=2

/

eeees INOX/ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL

..” ALUMINIO / ALUMINIUM

\/-‘/ INOX MAGNETICO /

MAGNETIC ST/STEEL /
INOX MAGNETIQUE /
MAGNETISCHER
EDELSTAHL

\‘\h

pujadas 142
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ALL-OVER TECHNOLOGY PROLONGA LA VIDA UTIL DE
PRODUCTO, EVITANDO QUE SE ACUMULEN DENTRO
DEL FONDO DIFUSOR RESTOS DE COMIDA, AGUA O
DETERGENTES QUE LO ACABAN DANANDO /

ALL-OVER TECHNOLOGY IT PROLONGS THE USEFUL LIFE OF
THE PRODUCT, PREVENTING REMAINS OF FOOD, WATER OR
DETERGENTS ACCUMULATING IN THE SANDWICH BOTTOM
AND EVENTUALLY DAMAGING IT/

ALL-OVER TECHNOLOGY PROLONGE LA DUREE DE VIE
UTILE DU PRODUIT EN EVITANT QUE NE SACCUMULENT
DANS LE FOND DIFFUSEUR DES RESTES DE NOURRITURE,
D'EAU OU DE DETERGENTS QUI FINISSENT PAR
LENDOMMAGER /

ALL-OVER TECHNOLOGIE VERLANGERT DIE
GEBRAUCHSDAUER DES PRODUKTS, SCHLIESST DAS
ANLAGERN VON ESSENS-, WASSER- UND
REINIGUNGMITTELRESTEN AM BODEN AUS, WELCHE ES
BESCHADIGEN.

Nes®

INDUC  GAS VITRO ELECTR
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

IDEA
P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
&S

©00000000000000000000000000000000000000000000000000 0
INDUC  GAS VITRO ELECTR

P458.024 24 20,0 9,00 1
P458.028 28 24,0 14,50 1
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P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

INDUC GAS VITRO ELECTR P456-01 6 1 6 1 1 ,0 2,00 1
P456.020 20 13,0 4,00
[ = - \

P456.024 24 14,0 8,50
P456.028 28 16,0 12,50
P456.032 32 19,0 15,20

[EENEN N

P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF ?cm Hcm Lts u

INDUC GAS VITRO ELECTR . P45701 6 1 6 7'5 1 '50 1
P457.020 20 8,0 2,50
I~~~ & b = P457.024 24 9,5 4,30
P457.028 28 11,0 6,70
P457.032 32 125 10,00

P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

REF ?cm Hcm Lts u
{{IIL & ;: 000 0000000000000 00000000000000CCCIIIOIOIOIOIOOIOIOIOIOIOIOIOIOIEOITDOITOTDS

INDUC GAS VITRO ELECTR P454.01 2 1 2 7,0 0,70 1

= P454.014 14 7,0 1,00
P454.016 16 75 1,50
P454.018 18 9.0 2,30
P454.020 20 10,0 3,10

[EENEN N

NN

P459 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

° REF ?cm Hcm u
{IIIL 6 .: - 0000000000000 00000000000000000000COCCIIOIOIOROIOGOIONOROIONOIOIGDLS
INDUC GAS VITRO ELECTR P45901 8 1 8 4,0 1

P459.020 20 4,5
P459.024 24 5,0
P459.028 28 55

1
1
1

F16 143 sujadas’
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m BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
HOBBY CHEF

Nése®

INDUC GAS VITRO ELECTR

M, | NDucTION

ESPANOL
000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000scosssccsssccsscsccssss

ESPECIALMENTE DISENADA PARA EL CHEF EN CASA O PARA PEQUENAS COCINAS PROFESIONALES DONDE EL ESPACIO ES
CRUCIAL. ESTA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE 18/10, PULIDA SATINADA EN SU INTERIOR Y BRILLANTE EN EL EXTERIOR.
ENGLISH

SPECIALLY DESIGNED FOR AN INTENSIVE & PROFESSIONAL USE IN SMALL RESTAURANTS OR EVEN AT HOME. MADE OF 18/10
ST/STEEL STEEL INSIDE SATIN AND OUTSIDE MIRROR FINISH.

FRANCAIS

SPECIALEMENT CONCUE POUR UNE UTILISATION PROFESSIONNELLE INTENSIVE DANS DES PETITS RESTAURANTS OU

AU NIVEAU PARTICULIER. FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE 18/10, POLISSAGE SATINE A LINTERIEUR ET BRILLANT A
LEXTERIEUR.

SPEZIELL DESIGNT FUR DEN CHEFF IM HAUS ODER KLEINE PROFESSIONELLE KUCHEN, WO DER PLATZ ENTSCHEIDEND IST.
HERGESTELLT AUS EDELSTAHL 18/10, INNEN SATINIERT UND AUSSEN GLANZEND POLIERT.

Olla recta con tapa / Stock pot with lid / Cacerola baja con tapa / Casserole with lid /
Marmite traiteur avec couvercle / Faitout avec couvercle /
P41 1 Gerader Kochtopf mit Deckel P407 Flache Kasserolle mit Deckel
oQ® — (X ]
qu&.. ___ﬁ* > = {wb&..
—
N e G
REF @ cm Hcm Lts u REF @ cm Hcm Lts U
P411.524 24 20,0 8,70 1 P407.516 16 7.5 1,50 1
P411.528 28 24,0 13,60 1 P407.520 20 8,0 2,50 1
P407.524 24 9,5 3,90 1
P407.528 28 11,0 5,80 1
P407.532 32 12,5 8,90 1
Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Paellera con tapa / Paella pan with lid /
P408 Braisiere avec couvercle / Plat a paella avec couvercle /
Hohe Kasserolle mit Deckel P406 Paellapfanne mit Deckel
°Q® °®
1%+ M@ e
REF @cm Hcm Lts u REF @ cm Hcm Lts U
P408.516 16 11,0 2,10 1 P406.524 24 6,0 2,70 1
P408.520 20 13,0 4,00 1 P406.528 28 6,0 3,70 1
P408.524 24 14,0 5,50 1
P408.528 28 16,0 9,00 1
P408.532 32 19,0 13,30 1
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF
HOBBY CHEF
Parte superior vaporera / Top for steam pot /
P412

Dessus cuit-vapeur / Oberteil Dampfgarer P41 0 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0
INDUC  GAS VITRO ELECTR

>
REF @cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts U
P412.020 20 13,0 4,00 1 P410.524 24 6,0 2,50 1

P412.024 24 14,0 5,50 1

Adaptable a olla y cacerola alta

Adjustable to stock pot and sauce pot

Adaptable a la marmite traiteur et a la braisiére

Aufsetzbar auf Kochtopf oder hohe Kasserolle
Colador semiesférico /
Round colander /

Cazo recto / Saucepan / Passoire demi-sphérique /
P404 Casserole / Gerade Stielasserolle P305 Halbkugelformiges Sieb

Nés® "

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF P cm Hcm Lts U REF Pcm U
P404.512 12 7,0 0,70 1 P305.020 20 1
P404.514 14 7,0 1,00 1 P305.022 22 1
P404.516 16 7.5 1,40 1
P404.518 18 9,0 2,10 1

1

P404.520 20 10,0 3,00

Bateria de cocina 8 piezas / 8 pieces kitchenware set /
P470 Batterie de cuisine de 8 piéces / 8 teiliges Kochset

mWeé s

INDUC  GAS VITRO ELECTR P470.005 1

Cacerola alta / Saucepot / Braisiére / Hohe Kasserolle: 16, 20 cm
Cacerola baja / Casserole / Faitout / Flache Kasserolle: 16, 20, 24 cm
Cazos / Saucepans / Casseroles / Kasserolle: 14, 16 cm

Sautex / Sauté pan / sauteuse / Sauteuse: 24 cm

F16 145 sujadas’
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BATERIA COCINA FOODIES / FOODIES COOKWARE / BATTERIE CUISINE FOODIES / FOODIES KOCHBEDARF

APARTAMENTO

Nése®

INDUC GAS VITRO ELECTR

Olla recta con tapa /

Stock pot with lid /

Marmite traiteur avec couvercle /
P273 Gerader Kochtopf mit Deckel

1o ® -

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm Lts u
P273.024 24 20,0 9,00 1
P273.028 28 24,0 14,50 1

Cacerola baja con tapa /
Casserole with lid /

Faitout avec couvercle /
P271 Flache Kasserolle mit Deckel

INDUC  GAS VITRO ELECTR - .

REF @ cm Hcm Lts U
P271.016 16 7.5 1,50 1
P271.020 20 8,5 2,50 1
P271.024 24 9,5 4,20 1
P271.028 28 11,0 6,50 1

P460

M), | INpucTION

ESPANOL
eeeccccecccccsessssseecssseessscccesssccesssscesssscessns o

BATERIA ESPECIALMENTE IDEADA PARA EL EQUIPAMIENTO

DE APARTAMENTOS, APART-HOTELES Y BUNGALOWS. CNoLISH
COOKWARE SET ESPECIALLY DESIGNED FOR THE
APARTMENTS, APART-HOTELS AND CABIN EQUIPMENT. CRANCAIS
BATTERIE DE CUISINE SPECIALEMENT CONCUE POUR

EQUIPER DES STUDIOS, APPART-HOTELS ET BUNGALOWS.

DEUTSCH

KOCHBEDARF SPEZIELL DESIGNT VON FUR DIE AUSSTATTUNG
VON APARTEMENTS, APART-HOTELES UND BUNGALOWS.

Cacerola alta con tapa /
Sauce pot with lid /
Braisiére avec couvercle /
P270 Hohe Kasserolle mit Deckel

neie o

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF @cm Hcm Lts U
P270.016 16 11,0 2,10 1
P270.020 20 14,5 4,50 1
P270.024 24 15,0 6,70 1
P270.028 28 16,0 9,50 1

Cazo / Saucepan/

P272 Casserole / Stielkasserolle

Neés®

INDUC  GAS VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm Lts U
P272.014 14 7,5 1,10 1
P272.016 16 8,0 1,50 1
P272.018 18 8,5 2,10 1
P272.020 20 8,5 2,50 1

Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /
Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / Aluminiumbratpfanne Antihaft. Bakelitestiel

b0 ®

VITRO ELECTR

@m

sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

REF D cm Hcm U
P460.018 18 4,0 12
P460.020 20 4,0 12
P460.022 22 4,0 12
P460.024 24 4,0 12
P460.026 26 4,5 12
P460.028 28 4,5 12
P460.030 30 4,5 12
P460.032 32 5,0 12

F16




UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo /
Ladle /
Louche /

P340 0 1 Schopfloffel

Nylon

REF Lcm Lts U

P340.010 28,5 0,08 12

Espatula /
Turner/
Spatule /

P34004 Pfannenwender

Nylon

REF Lcm U

P340.040 28,5 12

Cuchara espagueti /
spaghetti server /
Cuillére a spaghetti/

P34007 Spaghettiloffel

Nylon

REF Lcm u

P340.070 29 12

F16

Espumadera /
Skimmer /
Ecumoire /

P34002 Schaumloffel

Nylon

-

REF Lcm P cm U

P340.020 27 10,7 12

Espatula wok /
wok spatula /
Spatule wok /

P34005 Wokspachtel

Nylon

«”

REF Lcm U

P340.050 275 12

Tenedor /
Meat fork /
Fourchette /

P34008 Fleischgabel

Nylon

o

REF Lcm u

P340.080 29,5 12

147

Cuchara de servicio /
serving spoon /
Cuillére de service /

P34003 Servierloffel

Nylon

REF Lcm U

P340.030 275 12

Espatula pastelera /
baker spatula/
Palette /

P34006 Kuchenheber

Nylon

REF Lcm U

P340.060 29 12

Pinza /
Tong /
Pince /

P34009 Zange

Nylon

REF Lcm u

P340.090 30,5 12

oujadas

A VOLLRATH® COMPANY
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P33601 Cacillo / ladle / Louche / Schopfléffel
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon -
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm Lts U

P33.601 32 0,08 12

Cuchara de servicio / serving spoon /
P33603 Cuillere de service / Servierloffel
-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

-~

REF Lcm U

P33.603 34,5 12

P33605 Batidor / whisk / Fouet / Riihrbesen

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

P33.605 32 12

pujadas’ 148
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Espumadera / skimmer /
P33602 Ecumoire / Schaumloffel
-40°C +210°C
Inox + Nylon
St/Steel + Nylon =
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm @cm u

P33.602 35 11,5 12

P33604 Espatula / turner / Spatule / Pfannenwender

-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon -
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

P33.604 355 12

Cuchara espagueti / spaghetti server /
P33607 Cuillére a spaghetti / Spaghettiloffel
-40°C +210°C
Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

-

REF Lcm

P33.607 34,5

u
12
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula pastelera / baker spatula /

P33608 Palette / Kuchenheber

-40°C +210°C

Espéatula wok / Wok spatula /

P3361 0 Spatule wok / Wokschaufel

-40°C +210°C

Inox + Nylon Inox + Nylon
St/Steel + Nylon - St/Steel + Nylon -~
Rostfreier Stahl + Nylon Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

P33.608 32,5 12

Pincel de silicona / Silicone brush /

P3361 2 Pinceau silicone / Silikonpinsel

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon

Rostfreier Stahl + Nylo/

REF Lcm U

P33.612 29,5 12

REF Lcm U

P33.610 35 12

P3361 4 Pinza / Tong / Pince / Zange

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

. O

,—F”’;-M

REF Lcm U

P33.614 34,5 12

P33620 Recipiente utensilios / Utensil holder / Porte ustensiles / Behalter fiir Kiichenhelfer
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REF @ cm Hcm U

P33.620 13,5 19,0 12

Utensilios no incluidos
Utensils not included
Ustensiles non inclus
Kiichenhelfer nicht inklusive
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Abridor de botellas y latas / Bottle and

can opener / Ouvre bouteilles et boites /
P32902 Flaschen- und Dosenoffner

Gg\;,&'

REF Lts U

P32.902 17 12

Pala para quesos / Cheese slicer /

P32906 Couteau a fromage / Kasehobel

REF Lts u

P32.906 21,5 12

Pelador universal / Universal peller /
P32909 Eplucheur universel / Universalschaler

b&"\

REF Lts U

P32.909 17 12

P3291 2 Rallador / Grater / Rape / Reibe

Descorazonador manzanas / Apple corer /

P32905 Vide-pommes / Apfelentkerner

(— e —

REF Lts U

P32.905 20 12

Pelador patatas / Potato peeler /

P32908 Eplucheur / Sparschiler

REF Lts u

P32.908 19,5 12

Prensa ajos / Garlic press / Press-ail /
P32911

Knoblauchpresse

| —

REF Lts u

P32.911 18,5 12

sujadas
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REF Lcm U

P32.912 25 12

F16



ACCESORIOS SILICONA / SILICONE ACCESSORIES / ACCESSOIRES SILICONE / SILIKONACCESSORIES

Colador extensible silicona /
Silicone colander collapsible /

Passoire silicone pliant /
P3731 8 Faltbarer Silikonseiher

REF @cm Hcm U . .
........................................................... Microondas / Cocina al vapor /
P37.318 18 11,0 1 Micro-wave / Steammer /
Microondes / Cuit-vapeur /
Mikrowelle Dampfgarer
REF mm Hmm u
P23.550 230x 100 53,0 1
P23.551 265 x 115 85,0 1
P23.552 335x 145 100,0 1

Co-cotte silicona /
Co-cotte silicone /
Co-cotte silicone /
Co-cotte Silikon

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

P. 57 PUJADAS P. 58 PUJADAS P. 73 PUJADAS

P. 89 PUJADAS

P. 115 PUJADAS P. 94 PUJADAS P. 96 PUJADAS

F16 151
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P. 96 PUJADAS
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VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

P. 114 PUJADAS P. 123 PUJADAS

~ ¥

P. 121 PUJADAS

P. 125 PUJADAS

P. 254 PUJADAS P. 268 PUJADAS

2>

¥

P.106 VOLLRATH

P.110 VOLLRATH

" "‘“

P. 117 VOLLRATH P. 305 PUJADAS

P. 173 VOLLRATH

P. 134 VOLLRATH P. 136-141 VOLLRATH

P. 177 VOLLRATH

LY

@

|

P. 146 VOLLRATH

P. 349 PUJADAS

P. 338 PUJADAS

dujadas
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO /
TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE /
TRANSPORT UND LAGERUNG

CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /

u GASTRONORM BEHALTER 156
INOX 18/10 / 18/10 ST/STEEL /
INOX 18/10 / EDELSTAHL 18/10 162
CUBETAS GN SP3/SP3 GN PANS / _
BACS GN SP3 / GASTRONORM BEHALTER SP3 / 165
COMPLEMENTOS GASTRONORM / GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRES GASTRONORME / GASTRONORM ASSESSOIRES 169
CON FONDO DIFUSOR / WITH SANDWICH BOTTOM /
AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR / MIT SANDWICHBODEN 171
POLICARBONATO / POLYCARBONATE /
POLYCARBONATE / POLYCARBONAT 172
SIN BISFENOL-A / BISPHENOL-A FREE /
SANS BISPHENOL-A / OHNE BISFENOL-A 174
POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLENE / POLYPROPYLEN 176

CESTAS PARA VAJILLA /
DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE /

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO /

ud
25

u SPULMASCHINENKORBE 180

CESTAS BASE Y SUPLEMENTOS / RACKS AND EXTENDERS / o]

PANIERS BASE ET REHAUSSE / BASISKORBE UND ERWEITERUNGEN 184 EE

COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /

COMPLEMENTS/ ZUBEHOR 191

CESTAS MEDIO TAMANO / HALF-SIZE RACKS /

CASIERS DEMI-TAILLE / SPULKORBE IN HALBGROBE 192

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /

CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE 194

CESTAS SIGNATURE / SIGNATURE RACKS /

CASIERS SIGNATURE / SPULKORBE SIGNATURE 198

CARROS /

TROLLEYS /

CHARIOTS /
u SERVIERWAGEN 204

CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ 204

CARROS DE SERVICIO ALUMINIO / ALUMINIUM SERVING TROLLES /

CHARIOTS DE SERVICE EN ALUMINIUM / SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM 208

CARROS DE SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICE EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL 209

CARROS GUIAS EN ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL RAIL TROLLEYS / CHARIOTS A
GLISSIERES EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN AUS EDELSTAHL 212

CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN 220

ESTANTERIAS /
SHELVING /
ETAGERES /
] REGALE 224,

COMPONENTES,ESTA\NTERI'A/SHELVING PARTS /
COMPONENTS ETAGERES / REGAL KOMPONENTEN 228

KIT ES,TAN"I'ERI'A / SHELVING KITS /
KITS ETAGERES / REGAL SETS 231




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / BACS GASTRONORME / GASTRONORM BEHALTER

CUBETAS GASTRONORM /

GASTRONORM CONTAINERS /

BACS GASTRONORME /

GASTRONORM BEHALTER

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CONFORME A LA NORMA EN-631.2 PUJADAS OFRECE UNA DE LAS GAMAS DE CUBETAS
GASTRONORM DE FABRICACION PROPIA MAS AMPLIA DEL MERCADO ENGLISH

N
©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000006000

ACCORDING TO EN-631.2 PUJADAS OFFERS ONE OF THE MOST SPECIALIZED RANGES,
IN-HOUSE MANUFACTURING, OF GASTRONORM CONTAINERS IN THE MARKET ERANGAIS

0000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000O0CCCGIEOIOGIEOOIONIEOINIGIGTEL

SUIVANT LA NORME EN-631.2 PUJADAS PROPOSE UNE DES GAMMES DE BACS
GASTRONORME DE PROPRE FABRICATION DES PLUS SPECIALISES DU MARCHE —

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000060000

ENTSPRECHEND DER NORM EN-631.2 BIETET PUJADAS AUS EIGENER HERSTELLUNG
EINE DER BREITESTEN PRODUKTPALLETTE IM HANDEL AN.

ACERO INOXIDABLE / RENFORGED EDGES )
ST/STEEL / VERSTARKTE RANDER
ACIER INOXYDABLE /

ROSTFREIER STAHL

18/10

GEOMETRIA ADAPTADA: + LIMPIEZA + CAPACIDAD /

RADIOUS SPECIALLY DESIGNED FOR: + CAPACITY + CLEANING /
GEOMETRIE ADAPTEE: + PROPRETE + CAPACITE/

RADIUS SPEZIELL DESIGNT: + KAPAZITAT + REINIGUNG

SUPER PAN 3 ST SR .
COINS RENFORCES EN FORME DE BEC /

Ac E Ro | N 0X| DAB LE / VERSTARKTE ECKEN IN AUSGIESSFORM

ST/STEEL/

ACIER INOXYDABLE / &

ROSTFREIER STAHL e

18/1 0 NARROW RADIUS /
RAYON ETROIT/ - ' i
ENGEN RADIUS BORDES APLANADOS DE LA FUENTE /
. FLATTENED PAN EDGES /
BORDS DE BACS GN APLATIS /

ABGEFLACHTE WANNENKANTEN VERHINDERN

APILADO ANTIATASCOS /

ANTI-JAM STACKING LUGS /

POINTES D’EMPILAGE ANTI-COINCEMENT /
VERKEILUNG SICHERE STAPELNASEN

POLICARBONATO / BORDES REFORZADOS /

POLICARBONATO / it e R —

POLYCARBONATE / VERSTARKTE RANDER — mVC%FTEgF;OSOR/
POLYCARBONAT o Bicker !

MARCAJE MODELO CUBETA /

CONTAINER MODEL / =+ - e s sneenscneenssaes °
TYPE DE BAC : GRADUACION EXTERNA DE CAPACIDAD /
- MODELMARKIERUNG AM BEHALTER GRADUATIONS MARKED EXTERNALLY /
W -40°C - ECHELLE DE GRADUATIONS A LEXTERIEUR /
o EXTERNE SKALIERUNG DES FASSUNGSVERMOGEN
o
@ +130°C TEXTURA PARA EVITAR RALLADAS / ", CARACTERISTICAS MARCADAS EN EL FONDO /
TEXTURING CORNERS TO AVOID SCRATCHING / +vvvvvnvnnennnaiinennnns ® @ cceiciiiiiiiians MAIN FEATURES MARKED ON THE BASE /
COTES GRANITES POUR EVITER RAYURES / CARACTERISTIQUES MARQUES AU FOND /
STRUKTUR UM VERKRATZUNGEN ZU VERHINDERN EIGENSCHAFTEN IM BODEN MARKIERT

SIN BISFENOL-A / i
BISPHENOL-A FREE / @ -40°C
SANS BISPHENOL-A / @ +90°C
OHNE BISFENOL-A

POLIPROPILENO / HERMETICO CON TAPA POLINORM /

HERMETIC WITH POLINORM LID /

POLYPRO PYLE NE /HERME}I:EQUE AVEC COUVERCLE POLINORM / **" "= =erseeee L]

RMETISCH MIT POLINORM DECKEL

POLYPROPYLENE / S —
POLYPROPYLEN ERTOROCORGE e -+ R

BORDS RENFORCES / DICKER
. VERSTARKTE RANDER
u =40 °C MARCAJE MODELOQ CUBETA/ ++« -+« + - saaiio sty ° GRADUACION EXTERNA DE CAPACIDAD /
- CONTAINER MODEL / GRADUATIONS MARKED EXTERNALLY /
U +110°C TYPE DE BAC / R . ................ ECHELLE DE GRADUATIONS A LEXTERIEUR /
MODELMARKIERUNG AM BEHALTER EXTERNE SKALIERUNG DES FASSUNGSVERMOGEN
TEXTURA PARA EVITAR RALLADAS / ++vvvvvvvvnsnnnnnnses @ @ i CARACTERISTICAS MARCADAS EN EL FONDO /
TEXTURING CORNERS TO AVOID SCRATCHING / MAIN FEATURES MARKED ON THE BASE /
COTES GRANITES POUR EVITER RAYURES / CARACTERISTIQUES MARQUES AU FOND /
STRUKTUR UM KRATZER ZU VERHINDERN EIGENSCHAFTEN IM BODEN MARKIERT

pujadas’ 156
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COCCION /
COOKING /
CUISSON /
KOCHEN

PATENTED

GAS VITRO ELECTR OVEN

GN CON FONDO DIFUSOR /
GN PAN WITH SANDWICH BASE /

EXCLUSIVE

6:2®0

GAS VITRO ELECTR OVEN

GN ALUMINIO ANTIADHERENTE /
NON-STICK ALUMINIUM GN PAN /

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / BACS GASTRONORME / GASTRONORM BEHALTER

O

OVEN

BANDEJAS GN ESPECIAL HORNO /
SPECIAL OVEN GN PANS /

BAC GN AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
GN BACKFORM MIT SANDWICHBODEN

BAC GN ANTI-ADHESIF EN ALUMINIUM /
GN BACKFORM ALUMINIUM ANTIHAFT

PLAQUES SPECIALES GN POUR FOUR /
SPEZIELLE GN OFENFORMEN

TRANSPORTE /
TRANSPORT /
TRANSPORT /
TRANSPORT

GN INOX + TAPA INOX HERMETICA /

ST/STEEL GN + ST/STEEL HERMETIC LID /

BAC GN INOX + COUVERCLE ETANCHE INOX /

GN EDELSTAHL + EDELSTAHLDECKEL HERMETISCH

POLICARBONATO O CUBETA SIN BISFENOL-A + TAPA POLINORM / GN POLIPROPILENO + TAPA POLINORM® /
POLYCARBONATE OR BPA FREE + POLINORM LID / POLYPROPYLENE + POLINORM® LID /
POLYCARBONATE OU SANS BPA + COUVERCLE POLINORM / GN POLYPROPYLENE + COUVERCLE POLINORM® /
POLYCARBONAT ODER OHNE BISFENOL-A BEHALTER + POLINORMDECKEL GN POLIPROPILEN + POLINORM® DECKEL

TEMP. 120°C TEMP. 100°C TEMP. 90°C
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HERMETICO / HERMETIC

HERMETICO / HERMETIC
ETANCHE / HERMETISCH

ETANCHE / HERMETISCH

ALMACENAMIENTO /

STORAGE /

STOCKAGE /

LAGERUNG ’

GN POLIPROPILENO + TAPA POLINORM® /
POLYPROPYLENE + POLINORM® LID /

GN POLYPROPYLENE + COUVERCLE POLINORM® /
GN POLYPROPYLEN + POLINORM® DECKEL

GN POLICARBONATO + TAPA POLICARBONATO /
POLYCARBONATE GN + POLYCARBONATE LID /

GN POLYCARBONATE + COUVERCLE POLYCARBONATE /
GN POLYCARBONAT + POLYCARBONAT DECKEL

GN POLICARBONATO + TAPA POLINORM® /
POLYCARBONATE GN + POLINORM® LID /
POLYCARBONATE + COUVERCLE POLINORM® /
GN POLYCARBONAT + POLINORM® DECKEL

GN INOX CON FONDO DIFUSOR + TAPA POLICARBONATO /

’ I
PRESENTACION / i
ST/STEEL GN WITH SANDWICH BASE + POLYCARBONATE LID /

DISPLAY / | _—
PRESENTATION / P Gh oS FoND THERMO IFUSEUR oL TcamoNATE
PRASENTATION e § ’

GN POLICARBONATO + TAPA POLICARBONATO /
POLYCARBONATE GN + POLYCARBONATE LID /

GN POLYCARBONATE + COUVERCLE POLYCARBONATE /
POLYCARBONAT GN + POLYCARBONAT DECKEL

GN POLICARBONATO + TAPA POLICARBONATO /
POLYCARBONATE GN + POLYCARBONATE LID /

GN POLYCARBONATE + COUVERCLE POLYCARBONATE /
POLYCARBONAT GN + POLYCARBONAT DECKEL

VER PAGINA 299 / 301
REFER TO PAGE 299 /301
VOIR PAGE 299 / 301
SIEHE SEITE 299 / 301

GN MELAMINA /
MELAMINE GN /
GN MELAMINE /
MELAMIN GN

157 sujadas
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

SELECCION CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTION BACS GASTRONORME / AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

INOX 18/10/ INOX 18/10/ INOX 18/10 FONDO DIFUSOR / ALUMINIO ANTIADHERENTE /
18/10 ST/STEEL / 18/10 ST/STEEL / 18/10 ST/STEEL SANDWICH BOTTOM / NON-STICK ALUMINIUM /
INOX 18/10/ INOX 18/10/ INOX 18/10 FOND THERMO-DIFFUSEUR/  ALUMINIUM ANTI-ADHESIF /

EDELSTAHL 18/10 EDELSTAHL 18/10 EDELSTAHL 18/10 SANDWICHBODEN ALUMINIUM ANTIHAFT

VER PAGINA 54 / REFER TO PAGE 54 /
VOIR PAGE 54 / SIEHE SEITE 54

PRESENTACION /
APPEARANCE / \/ \/ . ‘
PRESENTATION /

PRASENTATION

RESISTENCIA /
ROBUSNESS / \ / \ / .
ROBUSTESSE / V

RESISTENZ

ALMACENAMIENTO /
STORAGE / \/ \/ . x
STOCKAGE /

LAGERUNG

BANO-MARIA /
BAIN MARIE / v .
BAIN-MARIE / V V

WASSERBAD

TEMPERATURA MAX /
TEMPERATURE MAX /
TEMPERATURE MAX. / V V v v

MAX. TEMPERATUR

HORNO/

FouR / 4 4 v 4

OFEN

MICROONDAS /

MICRO-ONDES/ X X X X

MIKROWELLE

COCCION /

coisson/ O O v v

KOCHEN

INDUCCION /

INDUCTION X X v X

INDUKTION

TRANSPORTE EN CALIENTE /

WARM TRANSPORTATION /
TRANSPORT CHAUD / v v V '

WARMER TRANSPORT

TAPA POLINORM /
POLINORM LID /

COUVERCLE POLINORM / v v v X

POLINORM DECKEL

ANTIATASCOS /
ANTI-JAM /
ANTI-COINCEMENT / x V x x
STAPELNASEN /
RECOMENDADO / RECOMMENDED / ACEPTABLE / SUITABLE / NO RECOMENDADO / NOT RECOMMENDED /
RECOMMANDE / EMPFOHLEN ACCEPTABLE / ANNEHMBAR PAS RECOMMANDE / NICHT EMPFOHLEN
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

SELECCION CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTION BACS GASTRONORME / AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

POLICARBONATO / SIN BISFENOL-A / POLIPROPILENO / MELAMINA* /
POLYCARBONATE / BISPHENOL-A FREE / POLYPROPYLENE / MELAMINE* /
POLYCARBONATE / SANS BISPHENOL-A / POLYPROPYLENE / MELAMINE* /
POLYCARBONAT OHNE BISFENOL-A POLYPROPYLEN MELAMIN*

1B .
:b-\‘,\ VER PAGINA 299-301/ REFER TO PAGE 299-301/
i \ VOIR PAGE 299-301/ SIEHE SEITE 299-301
“\ FREE J
o
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130°C 90°C 110°C 70°C

130 °C X X X

130°C 80 °C X 70°C
4 4 v X

X X X X

* AMBIENTE HUMEDO / HUMID ENVIRONMENT / ENVIRONNEMENT HUMIDE / FEUCHTE UMGEBUNG
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

MEDIDAS Y COMBINACIONES / SIZES AND COMBINATIONS /
MESURES ET COMBINAISONS / MASSE UND KOMBINATIONEN

COMBINACIONES / COMBINATIONS / COMBINAISONS / KOMBINATIONEN

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

- 530 mm _ - 265 mm < 265 mm - - 353 mm =<’|76mm=
A A A
£ £ E
11 £ 1/2 1/2 £ 2/3 13 |
N ~ P
™ (92
\ \ 4 \J
- 265 mm ol 265 mm . - 353 mm =l76mm= 5 265 mm e 265 mm .
s | 5y 730 V7R
2 2y
1/2 ' 2/3 £
E Sy £
1/4 5 176 || 1/6 || 1/6 || E
~O 1/9 © ~O
-y 2y -
176 mm_| 176 mm | 176 mm_ - 530 mm
A
A
€
1/9 1/6 E = PERFILES DIVISORIOS /
o ADAPTABLE BARS /
=y 2/1 £ BARRETTES DE COMPOSITION /
1/9 1/3 — A 8 EINSETZBARE PROFILESTEGE
— 16 £ 3 11
1/9 3 1/2
v \ A
MEDIDAS DE ENCASTE / FITTING MEASURES / MESURES D’EMBOITEMENT / MASSE DER EINSETZLOCHER
Modelo
21 630 510
11 510 305
2/3 333 305 o -
1/2 305 245 - “pr R
1/3 305 155 N g
1/4 245 142 A
1/6 156 142 o
1/9 156 88
Y
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TAPA GN POLINORM®/

GN POLYNORM® LID /

GN COUVERCLE POLYN.QBM__L__
GN POLYNORM® DEC

PATENTED - EXCLUSIVE

| ——

DISPONIBLE EN CINCO COLORES / AVAILABLE IN FIVE COLOURS /
DISPONIBLE EN CINQ COULEURS / IN FUNF FARBEN VERFUGBAR

ADAPTABLES A / ADJUSTABLES TO / ADAPTABLE A / PASSEND ZU

.

00 ~

.
® 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
. . .

. . .
. . .

.:. "/""

GN INOXIDABLE /

ST/STEEL GN CONTAINERS /
GN INOXYDABLE /

GN EDELSTAHL BEHALTER

GN POLICARBONATO /
POLYCARBONATE GN CONTAINERS /
GN POLYCARBONATE / SANS BISPHENOL-A /

GN POLYCARBONAT BEHALTER GN BEHALTER OHNE BISFENOL-A

. . .
. . .

GN SIN BISFENOL-A/
BPA FREE CONTAINER /

. . .
©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
.
.

.
.

ENCAJE EXTERIOR /

OUTER SIDE FITTING /
EMBOITEMENT EXTERIEUR /
AUSSERE EINSETZFASSUNG

TAPA POL'NORM/ ®ecccccccccccne
POLINORM LID /

COUVERCLE POLINORM /
POLINORM DECKEL

CLIPS PARA CIERRE
CUBETA INOX Y PC/
FLAPS TO FIT WITH
GN INOX AND PC /
RAINURES POUR
CLIPSER BACS GN
INOX ET PC /
VERSCHLUSSKLEMME
FUR EDELSTAHL UND
PC BEHALTER

TAPA POL'NORMY...Q.Q....‘.Q.:
POLINORM LID /

COUVERCLE POLINORM /
POLINORM DECKEL

secssccce

.
.

\

L

GN POLIPROPILENO /
POLYPROPYLANE GN CONTAINERS /
GN POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN GN BEHALTER

eecccce

ENCAJE INTERIOR /
INNER SIDE FITTING /

EMBOITEMENT INTERIEUR /
INNERE EINSETZFASSUNG

CIERRE HERMETICO
PARA CUBETAS DE PP/
HERMETICAL FOR PP
CONTAINERS /
HERMETIQUE SUR
BACS PP/
HERMETISCHER
VERSCHLUSS

FUR BEHALTER AUS PP

.
sesesscscccses

CUBETA INOX / POLICARBONATO /
STEEL CONTAINER / POLYCARBONATE /

BAC INOX / POLYCARBONATE /
EDELSTAHL / POLYCARBONAT BEHALTER

CUBETA POLIPROPILENO /
CONTAINER POLYPROPYLENE/ ¢
BAC POLYPROPYLENE / H
POLYPROPYLEN BEHALTER

.
coeee
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

2/1 650 x 530 mm

18/10 R e et e,
P210.201 20 6,20 1

P210.401 40 11,50
P210.651 65 18,80
P211.001 100 28,90
P211.501 150 43,10
P212.001 200 52,00

—_ s s

1/1 530 x 325 mm

18/10 REF H mm Lts U

P110.201 20 2,80 1
P110.401 40 5,10
P110.551 55 7,00
P110.651 65 8,30
P111.001 100 14,20
P111.501 150 20,20
P112.001 200 26,00

—_ s s s

2/3 353 x 325 mm

18/10 REF H mm Lts U

P230.201 20 1,70 1
P230.401 40 3,10
P230.651 65 5,60
P231.001 100 8,80
P231.501 150 13,20
P232.001 200 18,30

[N

1/2 325 x 265 mm

REF Hmm Lts U

@ E P120.201 20 1,20 1

P120.401 40 2,20

P120.651 65 4,10

P121.001 100 6,10

P121.501 150 9,10
2/4 530 x 165 mm

P122.001 200 12,00

REF H mm Lts U

P240.401 40 1,80 1
P240.651 65 4,00 1
P241.001 100 6,00 1
P241.501 150 10,00 1

[N G N

1/3 325x 176 mm

REF H mm Lts U

©

* Cubeta GN especial para vitrinas mostrador snack.
* Special GN container for snack showcases.

* Bac GN spécial pour vitrines snack.

* Spezial GN Behalter fiir Snackglasvitrinen

P130.201 20 0,80 1
P130.401* 40 1,50
P130.651 65 2,50
P131.001 100 3,80

P131.501 150 5,60
P132.001 200 7,30

O~ O m — —
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

1/4 265x 162 mm

REF H mm Lts U

""""" P140.201 20 0,50 1

5 @ D P140.651 65 1,70 1
P141.001 100 2.80 1

. D P141.501 150 410 6

P142.001 200 5,00 6

1/6 176 x 162 mm

REF Hmm Lts U
O O O P160.651 65 1,00 1
P161.001 100 1,60 1
. O O P161.501 150 2,20 6
P162.001 200 2,90 6

1/9 176 x 108 mm

REF Hmm Lts U
18/10

C) O ;{;6;;—,;.n""";é""“""6.66"""""""“";.
Q ;8 8 P191:001 100 0:80 1
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Fondos perforados para cubetas / Perforated bottoms for containers / Egouttoirs pour bacs / Gelochte Boden fiir Behélter

REF Mod u

@ SR P215.000 21 1

e 2 P115.000 il 1

P235.000 2/3 1

P125.000 1/2 1

Aptos para cubetas SP3 hasta 100 mm de profundidad \~ - P135.000 1/3 1
Adjustable to SP3 upto 100 mm depth P145.000 1/4 1

Adaptables a bags SP3 jusqu’a 100 mm profondeur
Geeignet fiir Behalter SP3 bis 100 mm tief

Perfiles divisorios / Adaptable bars / Barrettes de composition / Profilstege

REF Mod Lcm U
P111.111 11 53 1
P122.222 1/2 32,5 1

Para realizar cualquier composicién con las cubetas gastronorm.
To arrange any composition with gastronorm containers.

Pour réaliser toute composition avec les bacs gastronorme.

Fiir die Realisierung aller Kombinationen mit den GN Behalter.

Asas moviles / Falling handles / Anses tombantes / Fallgriffe

Anadir AM a la referencia de la cubeta elegida U
AddAMtOtheGN containerrEference 9000000000000 000000000000000000000000CCIIOROIONOIOIOGOIOIOEOIOIOIOIOIOGLDL

Ajouter AM a la référence du bac GN Precio cubeta / Container price /
Fiigen Sie die AM zu den ausgewahlten Art.Nr. der GN Prix bac / Behlterpreis

Apta para todas las medidas de cubetas
Suitable for all GN sizes

Apte sur toutes les dimensions GN
Einsetzbar an alle Grossen der Behalter

Asas fijas / Fixed handles / Anses fixes / Feste Griffe

Anadir AF a la referencia de la cubeta elegida u
Add AF to the GN container reference — Y
Ajouter AF a la référence du bac GN [_ Precio cubeta / Container price / 1

Fiigen Sie die AF zu den ausgewahlten Art.Nr. der GN

Sélo para cubetas 1/2,1/3,1/4y 1/6
Only for containers 1/2, 1/3, 1/4 and 1/6
Seulement pour bacs 1/2, 1/3, 1/4 et 1/6
Nur fiir Behalter 1/2,1/3, 1/4 und 1/6

Fe0 163 sujadas
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m TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

2/1 650 x 530 mm

18/10 R e e eeeeeereeeeeeen,

P210.202 20 1
g ] P210.402 40
ey P210.652 65*

P211.002 100**
P211.502 150**
P212.002 200**

[N G N

1/1 530 x 325 mm

18/10 REF H mm U

P110.202 20* 1
P110.402 40*
o , P110.552 55*

P110.652 65*

P111.002 100**
P111.502 150**
P112.002 200**

[N NN

2/3 353 x 325 mm

18/10 REF Hmm U

P230.202 20* 1
_ P230.402 40*
e — . P230.652 65*

P231.002 100**
P231.502 150**
P232.002 200**

—_—_

1/2 325 x 265 mm

REF H mm U

P120.652 65* 1
P121.002 100** 1
P121.502 150** 1
i P122.002 200** 1

1/3 325x 176 mm

REF Hmm U

P130.202 20 1
— P130.402 40
: P130.652 65+
B P131.002 100**
g P131.502 150+
- P132.002 200**

RN RGN

* Fondo perforado ** Fondo y laterales perforados
* Perforated bottom ** Perforated bottom and sides
* Fond perforé ** Fonds et latéraux perforés

* Gelochter Boden ** Boden und Seiten gelocht

-pujadaS@ 164 F60
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

EX SUPER PAN 3

ESQUINAS REFORZADAS CON FORMA DE PICO/ ...
REINFORCED SPQUTED-SHAPE CORNERS /
COINS RENFORCES EN FORME DE BEC /
VERSTARKTE ECKEN IN AUSGIESSFORM

.
.
.
.
°

'/ APILADO ANTIATASCOS /
'/ ANTI-JAM STACKING LUGS /
POINTES D’EMPILAGE ANTI-COINCEMENT /
VERKEILUNG SICHERE STAPELNASEN

e0e00c00000000000000000000000

RADIO ESTRECHO /
NARROW RADIUS /
RAYON ETROIT /

© 00000000000000000000000000000000000000000000000

ENGEN RADIUS BORDES APLANADOS / e
FLATTENED PAN EDGES / g
- BORDS DE BACS GN APLATIS / 5w
- ABGEFLACHTE WANNENKANTEN VERHINDERN 883
ZEE
530 x 325 mm EEE
18/10 R e e e,
90002 20 - 6
90012 40 5.4 6
90052 55 73 6
90022 65 8,5 6
90042 100 13,4 6
90062 150 19,9 6
90082 200 26,1 6
2/3 353 x 325 mm
18/10 R e e,
90102 20 - 6
: 90112 40 34 6
90122 65 5.4 6
I 90142 100 8,0 6
\ 90162 150 11,9 6
N e 90182 200 15,5 6
. 5
1/2 325 x 265 mm
18/10 R e e el
90202 20 - 6
90212 40 24 6
. 90252 55 3,3 6
90222 65 3,8 6
90242 100 6,0 6
90262 150 8,9 6
90282 200 1,6 6

F60 165 sujadas
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

2/4 530 x 165 mm

18/10 R e e el
90502 20 - 6
90512 30 2,4 6
90552 55 3,1 6
90522 65 3,7 6
90542 100 5,7 3
90562 150 8,2 3

1/3 325x 176 mm

REF H mm Lts u

18/10
90302 20 - 6

90312 40 1,6 6

90352 55 2,0 6

90322 65 24 6

Feorro 0 02— 90342 100 3,7 6

90362 150 55 6

90382 200 7,1 3

< /

1/4 265x 162 mm

18/10 TR SO oo OO
90402 20 - 6

: D 40 11 6

90452 55 15 6

=4 &® = i :

\\f - 90442 100 2,6 6

/ 90462 150 38 6

90482 200 48 3

1/6 176 x 162 mm

REF Hmm Lts u
O O O 90622 65 11 6
90642 100 1,6 6
. O O 90662 150 2.3 6
90682 200 3,0 3

1/9 176 x 108 mm

REF Hmm Lts U
OO 90922 65 0,60 6
90942 100 0,80 6
TAPAS Y FONDOS PERFORADOS*, SE LIDS AND FALSE BOTTOMS*, COUVERCLES AND EGOUTTOIRS*, GELOCHTE DECKEL UND BODEN*,
PUEDEN UTILIZAR LOS DE LA GAMA USE THE SAME AS OUR UTILIZER LES MEMES QUE LA ES KONNEN DIE AUS DER
DE CUBETAS INOX. STANDARD RANGE GAMME STANDARD EDELSTAHLBEHALTER-REIHE
*Fondos hasta 100 mm *False bottoms just to 100 mm depth. *Egouttoirs jusqu’a 100 mm VERWENDET WERDEN
de profundidad. profondeur. *Tiefen bis 100 mm

sujadas 166 F60

A VOLLRATH® COMPANY



VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN P. 28-29




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM INOX 18/10/18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 / GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

REF Mod u

PATENTED EXCLUSIVE . P110.0 + COLOR 1/1 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30
Ref. color tapa/
Ref. colour lid / P1 ‘ . P4 .
Ref. couleur couvercle /

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay PP. No aptas para la gama SP3 / Art.Nr. Deckelfarbe

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range /
Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/

GN Behalter rostfrei, PC, ohne Bisfenol-A und PP. Edelstahlbehalter GN, PC,
ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3

Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

18/10 REF Mod U

P110.000 11 1
P230.000 2/3 1
P120.000 1/2 1
P130.000 13 1
P140.000 1/4 1
P160.000 1/6 1
P190.000 119 1

Tapa plana sin asa / Flat lid without handle / Couvercle plat sans anse / Flacher Deckel ohne Griff

REF Mod u
o] P110.005 1”n 1
P120.005 1/2 1

Tapa hermética / Hermetic lid / Couvercle étanche / Hermetischer Deckel

P110.004 1/1 1

P120.004 1/2 1

Detalle silicona P130.004 1/3 1

| Silicone joint P140.004 1/4 1

~—— Joint silicone P160.004 1/6 1
Detail Silikon

Tapa orificio asas / Lid with splits for handles / Couvercle avec encoche pour anses / Deckel mit Offnug fiir Griffe

18/10 et ettt
{ 'w P110.001 11 1

W P230.001 23 1

) ‘! P120.001 12 1

% P130.001 13 1

e ) I P140.001 14 1

- —— P160.001 1/6 1

Tapa orificio cacillo / Lid with split for ladle / Couvercle avec encoche pour louche / Deckel mit Offnung fiir Léffel

1 8/1 0 REF Mod U
' P110.002 1”1 1
If [ g P120.002 12 1
e P130.002 13 1
. P140.002 1/4 1
. P160.002 1/6 1
L

oUj adas: 168 F60
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

COMPLEMENTOS GASTRONORM / GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRES GASTRONORME / GASTRONORM ASSESSOIRES

1 91 96 / 1 91 84 Placa adaptadora angular / Angled Adaptor Plate /
Plaque intermédiaire inclinée / Gewinkelte Adapterplatte

REF cm TIPO / TYPE u
~— I"‘ .. 000000000000 00000000000000000cccccccccccccccccccccccccccnns

/ - — 19196 53x32.4x7.2 1GN 1/1(6°) 2
19184 53x32.4x 5.4 26N 1/2(8,2°) 1

19184

Eleva las cubetas para mejorar la presentacién de los alimentos /
Elevates pans to enhance food presentation /

Elévage des bacs pour améliorer la présentation des aliments /
Erhohte Pfannen zur Verbesserung der Lebensmittelprasentation

1 00002 Presentador 6 cubetas GN 1/6 inox / St/Steel stand 6 slots GN 1/6
Support bacs pour 6 GN 1/6 inox / Edelstahl Stander fiir 6 GN Behalter 1/6

REF U
P100.002P 1

No incluye cubetas
Contaniers not included
Bacs non inclus
Behalter nicht inklusive

125cm
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1 00004 Presentador cubetas GN / Stand for GN containers /
Support pour bacs GN / Stinder fiir GN Behilter

REF U

1 e P100.004P Soporte solo / Only stand / 1
,]I . a[ a aual Support seul / Nur Stander
o ' = L
I J" — I

15¢cm

r |

€
S
0

REF CONJUNTO /SET /LOT / SET u

\

<
<

68cm
P100.005P 6-GN1/9 65mm 1
Permit \ /it tain / P100.006P 6-GN 1/9 100 mm 1
ermiten sostener / It can contain

IL peut contenir / Einsetzméglichkeiten P100.008P 4-GN1/6 100 mm L
. . . . . . 6-GN1/9 ¢, profundidades 65y 100 mm Adaptable a cubetas GN policarbonato y polipropileno

65 or 100 mm deep Adjustable to GN container in polycarbonate and polypropylene
. . . . 4-GN1/6 Profondeurs 65 ou 100 mm Adapté a bacs GN en polycarbonate et polypropyléne

In Tiefen von 65 und100 mm Passend fiir GN Behalter aus Polycarbonat und Polypropylen

1 00003 Soporte para tapas GN / Stand for GN lids /
Support pour couvercles GN / Stander fiir GN Deckel

REF Acm Bcm Ccm u
P100.003P 27 31 27 1
Para 6 tapas Distancia entre varillas 2,5 cm

For 6 lids Distance between wires 2,5 cm

Pour 6 couvercles Distance entre fils 2,5 cm

Fiir 6 Deckel Abstand zwischen den Staben 2,5 cm

Ideal para tablas de corte. Ver pagina 116-118
Perfect for cutting boards. Refer to page 116-118
Ideal pour planches a découper. Voir page 116-118
Ideal fiir Schneidbretter. Siehe Seiten 116-118
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

COMPLEMENTOS GASTRONORM / GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRES GASTRONORME / GASTRONORM ASSESSOIRES

D @-+232,2°C
FIJA LA TAPA, EL PAPEL DE ALUMINIO O EL PAPEL FILM, A LA CUBETA,
OVEN PARA UN TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO SEGURO. APTA PARA

PATENTED EXCLUSIVE LAVAVAJILLAS. FACIL DE USAR.

ATTACH THE LID, ALUMINIUM FOIL OR CLING FILM TO THE TRAY FOR
SECURE TRANSPORT OR STORAGE. DISHWASHER SAFE. EASY TO USE.

FRANCAIS

FIXE LE COUVERCLE, LE PAPIER D’ALUMINIUM OU LE FILM
ALIMENTAIRE AU BAC POUR TRANSPORT ET STOCKAGE DE FACON
SURE. VA AU LAVE-VAISSELLE. FACILE A UTILISER.

DEUTSCH

BEFESTIGEN SIE DEN DECKEL, DIE ALU- ODER FRISCHHALTEFOLIE
AM BEHALTER FUR EINEN SICHEREN TRANSPORT UND EINE SICHERE
LAGERUNG. SPULMASCHINENGEEIGNET. EINFACHE BEDIENUNG

Scan me

o=

w

N 0001 B Banda selladora silicona GN. Negra / GN Pan Band. Black /
- Bande a silicone GN. Noir / GN-Silikon-Band. Schwarz /

| REF TIPO/TYPE u

OvEN N-0001B 171 24

PATENTED \ EXCLUSIVE N-00028 1/2 24
N-0003B 13 2%

@ N-0006B 1/6 2%

N 0001 G Banda selladora silicona GN. Gris / GN Pan Band. Grey /
= Bande a silicone GN. Gris / GN-Silikon-Band. Grau /

ey N REF TIPO/ TYPE U
OUEN N-0001G 11 2%
N-0002G 1/2 2%

PATENTED EXCLUSIVE N-0003G 1/3 24

@ N-0006G 1/6 24

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

1 /1 Bandeja GN antiadherente / Non-stick GN pan tray /Plaque GN anti-adhésive / Antihaft Tablett GN

ALUMINIO / ALUMINIUM

oUj adas’ 170 F60
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

CON FONDO DIFUSOR / WITH SANDWICH BOTTOM /
AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR / MIT SANDWICHBODEN

PATENTED \ EXCLUSIVE /(m} INDUCTION

ESPANOL

CUBETAS GN CON FONDO DIFUSOR: UNICAS,
ADAPTADAS A LA COCCION EN PLACAS DE INDUCCION
MEDIANTE FONDO SANDWICH (INOX-ALU-INOX).

ENGLISH

GN CONTAINERS WITH SANDWICH BASE, SUITABLE
FOR COOKING DIRECTLY ON ANY KIND OF STOVES

INCLUDING INDUCTION.
FRANCAIS

BACS GN AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR APTE
SUR TOUT TYPE DE CUISINIERES, SURTOUT
EN INDUCTION.
DEUTSCH

GN BEHALTER MIT SANDWICHBODEN: EINZIGARTIG,
GEEIGNET FUR DAS KOCHEN AUF INDUKTIONSKOCHFELDERN
MITTELS SANDWICHBODEN.

m&::D o e e e e e

it
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Cubeta GN con fondo difusor / Sandwich bottom GN container /
Bac GN avec fond thermo-diffuseur / GN Behélter mit Sandwichboden

REF  TIPO/TYPE Hmm Lts u
[ ]

{wb 6 .: D PATENTED \ EXCLUSIVE

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN P1 1 0-4F1 1/1 40 5,1 0 1
P110.6F1  1/1 65 8,30 1
PI11.0F1  1/1 100 14,20 1
PI11.5F1  1/1 150 20,20 1
P120.4F1  1/2 40 2,20 1

INOX - ST/STEEL P120.6F1  1/2 65 4,10 1
P120.0F1  1/2 100 6,10 1

EDELSTAHL '
P120.5F1  1/2 150 9,10 1

18/10

Cubeta GN con fondo difusor y asas / Sandwich bottom GN container with handles /
Bac GN avec fond thermo-diffuseur et anses / GN Behélter mit Sandwichboden und Griffen

REF TIPO/TYPE Hmm Lts U
{un} 6 g D D 2L P111.0F2 11 100 14,20 1

g . P111.5F2 il 150 20,20 1

©

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM POLICARBONATO / POLYCARBONATE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYCARBONATE / GASTRONORM POLYCARBONAT

@ -40°C
@ +130°C

ESPANOL

UTILIZACION: ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS A GRANEL, INGREDIENTES VARIOS EN NEVERAS O CAMARAS FRIGORIFICAS.
IDEALES PARA PRESENTACION EN BUFFETS FRIOS.

USE TO STORE BULK PRODUCTS AND INGREDIENTS IN COOLERS, FREEZERS OR PANTRY.
HIGHLY RECOMMENDED FOR TRANSPORTATION AND MICROWAVES COOKING.

FRANCAIS

UTILISATION : STOCKAGE DE PRODUITS ET INGREDIENTS EN VRAC DANS LES UNITES REFRIGEREES OU PLACARDS.
IDEAL POUR LE TRANSPORT ET LA CUISSON EN FOUR MICRO-ONDES.
DEUTSCH

GEBRAUCH: LAGERUNG VON UNVERPACKTEN LEBENSMITTEL, VERSCHIEDENEN ZUTATEN IN KUHLSCHRANKEN ODER
KUHLKAMMERN.
IDEAL FUR DIE PRASENTATION DES KALTEN BUFFETS.

1/1 530 x 325 mm

REF H mm Lts U

P110.6C1 65 8,70 12
P111.0C1 100 13,30 12
P111.5C1 150 19,60 12
P112.0C1 200 25,50 6

1/2 325 x 265 mm

REF H mm Lts U

P120.6C1 65 4,00 30
P121.0C1 100 6,00 24
P121.5C1 150 8,70 24
P122.0C1 200 11,20 18

1/3 325x 175 mm

REF H mm Lts 8]

P130.6C1 65 2,35 18
P131.0C1 100 3,50 12

\ P131.5C1 150 5,00 12
= P132.0C1 200 6,35 6

dUj adas 172 Fé1
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM POLICARBONATO / POLYCARBONATE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYCARBONATE / GASTRONORM POLYCARBONAT

1/4 265 x 162 mm

REF H mm Lts U
P140.6C1 65 1,65 18

@ @ P141.0C1 100 2,46 18
: P141.5C1 150 3,47 12

1/6 176 x 162 mm

REF H mm Lts U
P160.6C1 65 0,95 30

P161.0C1 100 1,40 24

O O O P161.5C1 150 1,95 24

1/9 176 x 108 mm

R R X X W ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF H mm Lts U

P190.6C1 65 0,54 30

(OO P191.0C1 100 0.77 30
COICOICD
& OO

\

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / Couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

REF Mod u
P110.0C1 11 30
P120.0C1 12 60
— P130.0C1 1/3 30
P140.0C1 14 30
P160.0C1 1/6 60
P190.0C1 19 30

Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden

REF Mod U
P115.0C1 17 36
P125.0C1 1/2 24
P135.0C1 13 24
P145.0C1 1/4 30
P165.0C1 1/6 30

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

PATENTED \ EXCLUSIVE G SO
P110.0 + COLOR 11 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a / Einsetzbar: Ref. color tapa /
Ref. colour lid / P1 ‘ . P4 .

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3/ Ref. couleur couvercle /

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Art.Nr. Deckelfarbe

Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/
Edelstahlbehélter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3

Fot 173 sujadas

A VOLLRATH® COMPANY

-~
)
=
=z
=
=
<
=
w
o
<
=
-
<
>
w
=
o«
o
o
]
E4
<
I
=

~
w
o
<
<
)
=
7
o
=
[
S
o
a
z
<
<
(=

w
[}
<
X
o
o
=
0
=
w
=
13
o
o
0
=z
<
4
=




TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A / GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE /
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A / GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

@ -40°C =
@ +90°C .
ESPANOL

CUBETAS EN COPOLIESTER SIN BISFENOL-A (100% BPA FREE). ES UN MATERIAL ALTERNATIVO AL POLICARBONATO. CONFORMES CON LA
NORMA EUROPEA EN 631.1 (COMPATIBLE CON LOS EQUIPOS Y APARATOS GASTRONORM). EXCELENTE TRANSPARENCIA Y RESISTENCIA A LOS
IMPACTOS. IDEALES PARA ALMACENAR PRODUCTOS EN CAMARAS FRIGORIFICAS, DE PREPARACION. CUBETAS APILABLES / oo
CONTAINERS MADE OF COPOLYESTER WITHOUT BISPHENOL-A (100% BPA FREE). AN ALTERNATIVE MATERIAL TO POLYCARBONATE. COMPLIES
WITH EUROPEAN STANDARD EN 631.1 [COMPATIBLE WITH GASTRONORM SYSTEMS AND APPLIANCES) EXCELLENT TRANSPARENCY AND
IMPACT RESISTANCE. IDEAL FOR STORING PRODUCTS IN COLD ROOMS, FOR PREPARATION. STACKABLE CONTAINERS / —
BACS EN COPOLYESTER SANS BISPHENOL-A (100% BPA FREE). IL SAGIT D'UN MATERIAU ALTERNATIF AU POLYCARBONATE. CONFORMES

A LA NORME EUROPEENNE EN 631.1 (COMPATIBLE AVEC LES MACHINES ET APPARELLS GASTRONORM). EXCELLENTES TRANSPARENCE

ET RESISTANCE AUX CHOCS. IDEALES POUR EMMAGASINER DES PRODUITS DANS DES CHAMBRES FROIDES, DE PREPARATION. CUVETTES
EMPILABLES. S
BEHALTER AUS COPOLYESTER OHNE BISFENOL-A (100% BPA FREE). ES IST EIN ALTERNATIVES MATERIAL ZU POLYCARBONAT.
ENTSPRECHEND DER EUROPAISCHEN NORM 631.1 (KOMPATIBEL MIT ALLEN SYSTEMEN UND MASCHINEN GASTRONORM). EXZELLENTE
TRANSPARENZ UND RESISTENZ GEGEN STOSSE. IDEAL ZUM LAGERN VON PRODUKTEN IN KUHLKAMMERN, ZUR VORBEREITUNG. BEHALTER
STAPELBAR.

1/1 530 x 325 mm

REF H mm Lts 8]
P110.6BF 65 8,70 12
P111.0BF 100 13,30 12
P111.5BF 150 19,60 12
1/2 325 x 265 mm
REF H mm Lts U
P120.6BF 65 4,00 30
P121.0BF 100 6,00 24
P121.5BF 150 8,70 24
1/3 325 x 175 mm
REF H mm Lts U
P130.6BF 65 2,35 18
‘ P131.0BF 100 3,50 12
\ P131.5BF 150 5,00 12

pujadas& 174 F61
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A / GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE /
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A / GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

1/4 265x 162 mm

REF H mm Lts U
P140.6BF 65 1,65 18

D [:]1 P141.0BF 100 2,46 18
| P141.5BF 150 3,47 12

1/6 176 x 162 mm

REF H mm Lts U
P160.6BF 65 0,95 30

)
[

00

P161.0BF 100 1,40 24
O P161.5BF 150 1,95 24

1/9 176 x 108 mm

REF Hmm Lts U
‘ P190.6BF 65 0,54 30
(O C i P191.0BF 100 0,77 30
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Tapa gastronorm / Gastronorm lid / Couvercle gastronorme / Gastronorm Deckel

REF Mod u
P110.0BF 11 30
P120.0BF 1/2 60

= P130.0BF 1/3 30
P140.0BF 1/4 30
P160.0BF 1/6 60
P190.0BF 19 30

Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden

REF Mod u
P115.0BF Al 36
P125.0BF 1/2 24
P135.0BF 13 24
P145.0BF 1/4 30
P165.0BF 176 30

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

PATENTED \ EXCLUSIVE B e e
P110.0 + COLOR 1 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a / Einsetzbar:
Ref. color tapa /

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3 / Ref. colour lid / P1 ‘ ‘ P4 .

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Ref. couleur couvercle /

Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/ Art.Nr. Deckelfarbe

Edelstahlbehélter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3

Fot 175 sujadas

A VOLLRATH® COMPANY



TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE / POLYPROPYLEN GASTRONORM

PATENTED \, EXCLUSIVE %

(/

@ -40°C
@ +110°C

ESPANOL

UTILIZACION: ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS A GRANEL, INGREDIENTES VARIOS EN NEVERAS O CAMARAS FRIGORIFICAS.
IDEAL PARA TRANSPORTE Y COCCION EN MICROONDAS. EnoLisH

USE TO STORE BULK PRODUCTS AND INGREDIENTS IN COOLERS, FREEZERS OR PANTRY.
HIGHLY RECOMMENDED FOR TRANSPORTATION AND MICRO-WAVES COOKING.
FRANCAIS

UTILISATION : STOCKAGE DE PRODUITS ET INGREDIENTS EN VRAC DANS DES UNITES REFRIGEREES OU PLACARDS.
IDEAL POUR LE TRANSPORT ET LA CUISSON EN FOUR MICRO-ONDES.
DEUTSCH

GEBRAUCH: LAGERUNG VON UNVERPACKTEN LEBENSMITTEL, VERSCHIEDENEN ZUTATEN IN KUHLSCHRANKEN ODER
KUHLKAMMERN.
IDEAL FUR DEN TRANSPORT ODER ZUM KOCHEN IN MIKROWELLEN.

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm®/ Polinorm® Deckel

REF Mod U
PATENTED "\ EXCLUSIVE
P110.0 + COLOR il 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30
Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a / Einsetzbar: Ref. color tapa /
Ref. colour lid / P1 ‘ ‘ P4 .
Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3 / Ref. couleur couvercle /
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Art.Nr. Deckelfarbe

Bacs GN inox, PC, sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/
Edelstahlbehalter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3

1/1 530 x 325 mm

REF H mm Lts U
P110.6P1 65 8,70 12
P111.0P1 100 13,30 12
P111.5P1 150 19,60 12
P112.0P1 200 25,50 6

1/2 325 x 265 mm

REF H mm Lts U
P120.6P1 65 4,00 30
P121.0P1 100 6,00 24
P121.5P1 150 8,70 24
P122.0P1 200 11,20 18

pujadas@ 176 F61
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TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO / TRANSPORT AND STORAGE / TRANSPORT ET STOCKAGE / TRANSPORT UND LAGERUNG

GASTRONORM POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE / POLYPROPYLEN GASTRONORM

1/3 325x 175 mm

REF H mm Lts U

P130.6P1 65 2,35 18
P131.0P1 100 3,50 12
P131.5P1 150 5,00 12
P132.0P1 200 6,35 6

1/4 265 x 162 mm

REF H mm Lts U

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, P140.6P1 65 1,65 18

@ @ P141.0P1 100 2,46 18
1 P141.5P1 150 3,47 12

1/6 176 x 162 mm

REF H mm Lts U

P160.6P1 65 0,95 30
P161.0P1 100 1,40 24

O O O P161.5P1 150 1,95 24

1/9 176 x 108 mm

REF H mm Lts U

P190.6P1 65 0,54 30
P191.0P1 100 0,77 30

]800
000
000

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

REF Mod u

P110.0C1 1N 30
P120.0C1 1/2 60
P130.0C1 173 30
P140.0C1 1/4 30
P160.0C1 1/6 60
P190.0C1 1/9 30

Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden

REF Mod u

P115.0P1 1N 36
P125.0P1 112 24
P135.0P1 173 24
P145.0P1 1/4 30
P165.0P1 1/6 30
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

F L AP PATENTED \ EXCLUSIVE

RACK  REDIEEES

SISTEMA DE MONTAJE Y DESMONTAJE FACIL , SEGURO Y SENCILLA PERSONALIZACION /

EASY ASSEMBLY AND DISASSEMBLY SYSTEM, SAFE AND SIMPLE CUSTOMIZATION /

SYSTEME DE MONTAGE ET DEMONTAGE FACILE, SUR ET DE SIMPLE PERSONNALISATION /
EINFACHES MONTAGE- UND DEMONTAGESYSTEM, SICHERE UND EINFACHE PERSONALISIERUNG

APILABLES CON OTRAS CESTAS DEL MERCADO, REFUERZO DE DOBLE PARED (ANTI-GOLPES) /
STACKABLE WITH OTHER MARKET RACKS REINFORCED DOUBLE-WALL (ANTI-SHOCK] /

EMPILABLE AVEC D'’AUTRES PANIERS DU MARCHE, RENFORCE AVEC DOUBLE PAROI (ANTI-CHOC]) /
STAPELBAR MIT ANDEREN KORBEN AUF DEM MARKT, VERSTARKT MIT DOPPELWAND (ANTI-STOSS)

ABIERTA / OPENED / OUVERT / OFFEN CERRADA / CLOSED / FERME / GESCHLOSSEN
APERTURAS PARA MAXIMA LIMPIEZA IDEALES PARA EL TRANSPORTE Y EL ALMACENAMIENTO
OPENINGS FOR MAXIMUM CLEANING IDEAL FOR TRANSPORTING AND STORING

OUVERTURES POUR UN NETTOYAGE PERFORMANT IDEAL POUR LE TRANSPORT ET LE STOCKAGE
OFFNUNGEN FUR MAXIMALE REINIGUNG IDEAL FUR DEN TRANSPORT UND LAGERUNG

ESCOGER LO BUENO Y LO MEJOR A LAVEZ*/

GET THE BEST OF BOTH WORLDS* /

LE BON ET LE MEILLEUR A LA FOIS*/

NEHMEN SIE DAS GUTE UND DAS BESTE AUF EINMAL*

FLAP-RACK®: facil montaje / desmontaje
FLAP-RACK®: easy to assembly / disassembly
FLAP-RACK®: facile a monter / démonter
FLAP-RACK®: Einfache Montage / Demontage

—

* Copolimero altamente resistente a sustancias quimicas y temperaturas de hasta 95 °C.

* Copolymer highly resistant to chemical products and temperatures up to 95 °C.

* Copolymere trés résistant aux produits chimiques et a températures jusqu'a 95 °C.

* Copolymer hochster Widerstand gegen chemische Substanzen und Temperaturen bis zu 95 °C.

LAVADO: Mayor limpieza
WASHING: Higher cleaning
LAVAGE: MEILLEUR NETTOYAGE
REINIGUNG: Bessere Reinigung

TRANSPORTE: Mayor seguridad
TRANSPORT: Higher security
TRANSPORT: Plus de securité
TRANSPORT: Hohere Sicherheit

ALMACENAMIENTO: Mayor Higiene
STORING: Higher hygiene
STOCKAGE: Plus hygiénique
LAGERUNG: Hohere Hygiene

dujadas’ 180 F50
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

FLAP |
XSGl Pujadas

SISTEMA PATENTADO QUE PERMITE CERRAR Y ABRIR LAS
PAREDES DE LAS CESTAS Y EXTENSIONES FACILMENTE

SYSTEM PATENTED ALLOWS THE WALLS ON BOTH BASES
AND EXTENDERS TO BE CLOSED OR OPEN EASILY

SYSTEME BREVETE QUI PERMET D'OUVRIR 0U DE FERMER
FACILEMENT LES PAROIS DES CASIERS ET DES REHAUSSES

PATENTIERTES SYSTEM, WELCHES DAS EINFACHE OFFNEN
UND SCHLIESSEN DER SPULKORBWANDE UND DIE
VERGROSSERUNG ERLAUBT.

FLAP IDENTIFICADOR

Identificador de colores para cestas y extensiones completamente cerradas. Disponible en 6 colores. Posibilidad de marcar logo cliente.

Colour identification for completely closed racks and extensions. Available in 6 colours. Possible personalisation.

Identificateur en couleurs pour casiers et réhausses complétement fermés. Disponible en 6 couleurs. Personnalisation possible.

Farbindentifikation fiir Spiilkérbe und Vergrosserungen komplett geschlossen. Erhaltlich in 6 Farben. Méglichkeit der Markierung mit dem Firmenlogo.

e
z
[
=
P
F1 marrén F4 amarillo go g
brown yellow §§E
marron jaune > o
braun gelb ERE
SRR R KA N S §88
£22
oo
F2 burdeos verde e
burgundy green
bordeaux vert
bordeauxrot grin
X Logo o texto impreso / Printed logo or text /
F3 azul marron oscuro Logo ou texte imprimé / Logo oder Text gedruckt
blue dark brown 9 P 9 9
bleu marron foncé
blau dunkelbraun

Logo o texto estampado / Hot stamped logo or text /
Logo ou texte gravé / Logo oder Text gestempelt

501F ..,

REF COLOR/COLOUR/ COULEUR/ FARBE u
ACK P501 F1  Marrdn/ Brown / Marrén / Braun 2%

P501 F2 Burdeos / Burgundy / Bordeaux / Bordeauxrot 24
P501 F3 Azul/Blue/Bleu/Blau 24
P501 F4 Amarillo/ Yellow / Jaune / Gelb 24
P501 F5 Verde/Green/Vert/Griin 24
P501 F6 Marrén oscuro / Dark brown / Marrén foncé / Dunkelbraun 24

F50 181 pujadas@

A VOLLRATH® COMPANY



m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

TRAEX = T-VERSION

DISENADAS CON UN 17-30% MAS DE CAPACIDAD
PARA VASOS Y COPAS QUE LAS CESTAS TRADICIONALES

DESIGNED TO HOLD 17-30% MORE GLASSWARE
THAN A TRADITIONAL RACK

CONCUS POUR CONTENIR DE 17 A 30 % DE VERRES
EN PLUS QU’UN CASIER TRADITIONNEL

NIMMT 17-30 % MEHR GLASER AUF ALS
KONVENTIONELLE SPULKORBE

LOS COMPARTIMENTOS LATERALES PEQUENOS
aceptan cubiertos, saleros, potes, ...

SMALL SIDE COMPARTMENTS
hold flatware, salt shakers, ramekins, ...

LES PETITS COMPARTIMENTS LATERAUX
contiennent couverts, saliéres, ramequins, ...

KLEINA SEITENFACHER
nehmen Besteck, Salzstreuer, Auflaufformen und
mehr auf

EXTENSORES A PRESION
No se sueltan con el tiempo

SNAP-FIT EXTENDERS
Will not loosen or come apart over time

LES EXTENSIONS A ENCLENCHEMENT
No se délogeront pas au fil des ans

AUFSCHNAPPVERLANGERUNGEN
Losen sich im Laufe der Zeit nicht voneinander ab

DISENO DE PERFIL ABIERTO
Permite un lavado y secado
de arriba a abajo y de lado a lado

OPEN PROFILE DESIGN
Allows top-to-bottom and
side-to-side washing and drying

LE CONCEPT A PROFIL OUVERT
Permet un lavage et un séchage
de haut en bas et d’un c6té a lautre

OFFENES DESIGN
Ermoglicht Waschen und Trocknen von oben
nach unten und von einer Seite zur anderen

MANEJO COMODO
Con asas en los cuatro lados

CONVENIENT HANDLING
With handles an all four sides

MANIPULATION PRATIQUE G

réce aux poignées des quatre cotés LOS DIVISORES INCORPORADOS
brindan una proteccién 100% vertical de los vasos y las copas
PRAKTISCHE TRAGEVORRICHTUNG

Mit Griffen an allen vier Seiten BUILT-IN BASE RACK DIVIDERS
provide 100% vertical glassware protection

CLIPS DE IDENTIFICACION DE COLORES
para facilitar la identificacion

COLOUR IDENTIFICATION CLIP
for easy identification

LES PARTITIONS DE CASIER DE BASE INTEGREES
offrent une protection des verres 100% verticale

CLIPS IDENTIFICATEUR EN COULEURS
pour une identificacion plus facile

INTEGRIERTE KORBBODEN-tRENNEINSATZE
bieten 100-prozentigen vertikalen Schutz vor Glasbruch

Clip identificacion / Clip tags /
CLI P Clip d’identification / Klippidentifizierung

FARBINDENTIFIKATION
zur einfachen Kennzeichnung

— REF U
T-VERSION Marrsn / Brown / Amarillo / Yellow / eveeeerenteecntenctecnctneeenem

Marron / Braun c4/08 Jaune / Gelb 1009-01 - 1

Rojo/Red/ Verde / Green / 1009-02 ] 1

Rouge / Rot Vert / Griin 1009-03 9 1

1009-04 L ) 1

m Naranja / Orange / m Beige / Beige / 1009-05 ) 1

Orange / Orange Beige / Beige 1009-06 - 1

Azul/Blue / . 1009-08 1

m Bleu/ Blau 1009-19 { 1

—_— 1009-32 { 1

" Blanco /White /
C7/05 / Blanc / Weiss

Negro / Black /
Noir / Schwarz
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

; SELECCIQN CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS SELECTION /
SELECTION CASIERS A VAISSELLE / AUSWAHLUBERSICHT SPULMASCHINENKORBE

FLAP.
RACK'

FLAPS V x x

T-VERSION S}'ﬂnm‘um

CLIP IDENTIFICACION /

CLIP TAGS / X 4 v

CLIP D'IDENTIFICATION /
KLIPPIDENTIFIZIERUNG

CESTAS ABIERTAS /

OPENED RACKS / V V V

PANIER OUVERTS /
SPULKORB OFFENES

CESTAS CERRADAS /

CLOSED RACKS / V x x

PANIER FERMEES /
SPULKORB GESCHLOSSENES

CESTAS MEDIO TAMANO /

HALF-SIZE RACKS / x V x

CASIERS DEMI-TAILLE /
SPULKORBE IN HALBGROBE
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DESMONTABLE /

DISASSEMBLY / V x V

DEMONTER /
DEMONTAGE

COMPARTIMENTOS /

COMPARTMENTS /

COMPARTIMENTS / V V V
FACHER .

COMPARTIMENTOS /

COMPARTMENTS / x

COMPARTIMENTS / V V
FACHER
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

ABIERTAS / OPENED / OUVERTS / OFFEN

REF REF u

l. @ max. 151 mm NOW BEFORE

FLAP P5090 TR10 6
P5091 TRF 12

RACK

P5090/TR10 P5091/TRF

BASE 9 COMPART. EXT. 9 COMPART.

,;. @ max. 122 mm

T-VERSION

I REF REF U

2 Omax. 113 mm NOW BEFORE

FLAP P5160 TR8 6
P5161 TRD 12

RACK

P5160/TR8 P5161/TRD
BASE 16 COMPART. EXT. 16 COMPART.

,L @ max. 100 mm
T-VERSION

TR11
BASE 20 COMPART.
I REF REF U
2 0 max.89 mm NOW BEFORE
P5250 TRé 6
P5251 TRB 12

P5250/TRé6 P5251/TRB

BASE 25 COMPART. EXT. 25 COMPART.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

ABIERTAS / OPENED / OUVERTS / OFFEN

& P max.81 mm s 6.
T-VERSION TRH "

TR12 TRH

BASE 30 COMPART. EXT. 30 COMPART.

i

2 O max.73mm

FLAP
RACK

~
)
E
z
=
=
<
=z
]
=]
<
=
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>
w
=
I
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o
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z
<
o
=

P5360/TR7 P5361/TRC

BASE 36 COMPART. EXT. 36 COMPART.

A& P max.70 mm

T-VERSION

TR13 TRM

BASE 42 COMPART. EXT. 42 COMPART.

I REF u
/= Omax. 63mm T eeeees I? EFORE ................. .

TR9 6
FLAP_ TRE 12
RACK

P5490/TR9 P5491/TRE

BASE 49 COMPART. EXT. 49 COMPART.
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

MONTADAS ABIERTAS / OPENED ASSEMBLED / MONTES OUVERTS / OFFENE MONTAGE

REF REF A [ max. (mm) H (mm)*
.l. @ max. 151 mm NOw BEFORE

9 COMPART.

FLAP
RACK

P5090E1 TR10F 120 140
P5090E2 TR10FF 160 180
P5090E3 TR10 FFF 200 220
P5090 E4 TR10 FFFF 240 260
P5090E5 TR10 FFFFF 280 300

I REF II max. (mm) H (mm)*

A 5 ax 122 mm eeeecscsscssccscsscssccsestecsccscssccsccsccsccscssccscns

12 COMPART.

TR18J 122 140
TR18 JJ 162 181
TR18 JJJ 200 222
TR18 JJJJ 240 262

T-VERSION TR18 JJJJJ 279 302

REF REF A [ max. (mm) H (mm)*
.z. @ max. 113 mm NowW BEFORE

16 COMPART.

P5160E1  TR8D 120 140

P5160E2 TR8DD 160 180
FLAP P5160 E3  TR8 DDD 200 220
RACK | P5160 E4 TR8 DDDD 240 260
RACK P5160 E5 TR8 DDDDD 280 300

1 REF A [max. (mm) H (mm)*

A 5 ax 100 mm eeeeceececcsccsscsscsscssesscssecsccsscsscsscsscssssscses

20 COMPART.

TR11G 122 140
TR11 GG 162 181
TR11 GGG 200 222
TR11 GGGG 240 262

T-VERSION TR11 6GGGG 279 302

REF REF A [ max. (mm) H (mm)*
A NOW BEFORE

P5250E1 TRéB 120 140
P5250 E2 TRé BB 160 180
P5250 E3 TRé6 BBB 200 220
P5250 E4 TRé BBBB 240 260
P5250 E5 TRé BBBBB 280 300

2 O max.89 mm

25 COMPART.

FLAP
RACK
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

MONTADAS ABIERTAS / OPENED ASSEMBLED / MONTES OUVERTS / OFFENE MONTAGE

1 REF A [max. (mm) H (mm)*

A [ hax.81mm eeeececseeseececcsccsccsccsscsscsscsscsscsscsscsscsscssnne

30 COMPART.

TR12H 122 140
TR12HH 162 181
TR12 HHH 200 222
TR12 HHHH 240 262

T-VERSION TR12 HHHHH 279 302

REF REF A [ max. (mm) H (mm)*
A NOW BEFORE

P5360E1 TR7C 120 140
P5360E2 TR7CC 160 180
P5360E3 TR7CCC 200 220
P5360 E4 TR7CCCC 240 260
P5360E5 TR7CCCCC 280 300

2 O max. 73 mm

36 COMPART.

FLAP
RACK

I REF II max. (mm) H (mm)*

A G ax. 70 mm eeeceececsscsecscsscscsscsscscsscsccscsscscsscsssscssone

TR13M 52 73
TR13 MM 91 114
TR13 MMM 130 156
TR13 MMMM 172 194

42 COMPART.

T-VERSION

I REF REF A [ max. (mm) H (mm)*

@ max. 63 mm NOW BEFORE

49 COMPART.

FLAP
RACK

P5490E1 TRYE 120 140
P5490E2 TRYEE 160 180
P5490 E3 TR9Y EEE 200 220
P5490 E4 TR9Y EEEE 240 260
P5490E5 TR9Y EEEEE 280 300

* Altura total del conjunto
* Total set height

* Hauteur totale lot

* Gesamthdhe des Sets
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CERRADAS / CLOSED / FERMES / GESCHLOSSEN

2 Pmax. 151 mm

FLAP

P5090 F1 6
P5091 F1 12

RACK
L]

P5091 F1

EXT. 9 COMPART.

P5090 F1

BASE 9 COMPART.

I REF U

A N
@ max. 113 mm P5160 F1 6

FLAP P5161 F1 12
RACK |

P5160 F1

BASE 16 COMPART.

P5161 F1

EXT. 16 COMPART.

I REF U

2 P max.89 mm P5250 F1 %

FLAP P5251 F1 12
RACK |

[
P5250 F1

BASE 25 COMPART.

P5251 F1

EXT. 25 COMPART.

I REF U

2 O max.73mm

P5360 F1 6

FLAP P5361 F1 12
RACK
O

P5360 F1 P5361 F1

BASE 36 COMPART. EXT. 36 COMPART.
................................................................................................
I,
FLAP P5491 F1 12

RACK
L]

P5490 F1

BASE 49 COMPART.

P5491 F1

EXT. 49 COMPART.

..................................................................................................................................
Indicar el cddigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

MONTADAS CERRADAS / CLOSED ASSEMBLED / MONTES FERMES / GESCHLOSSENE MONTAGE

I REF A [ max. (mm) H (mm)*

A g ax. 151 mm cecesceccsececscsscccssccccssccscscsscccssscsscsscnns e

9 COMPART.

FLAP
RACK

P5090 E1F1 120 140
P5090 E2F1 160 180
P5090 E3F1 200 220
P5090 E4F1 240 260
P5090 E5F1 280 300

I REF IImax. (mm) H (mm)*

A 5 ax. 113 mm eeeececcssccsccsscsscsscssscsscsscssscsscsscssccsne e

16 COMPART.

FLAP
RACK

P5160 E1F1 120 140
P5160 E2F1 160 180
P5160 E3F1 200 220
P5160 E4F1 240 260
P5160 E5F1 280 300

1 REF A [ max. (mm) H (mm)*

A [ ax. 89 mm eeeececcssccsccsrcsscsscssscsscsscssscsscssccsccsne e

25 COMPART.

FLAP
RACK

P5250 E1F1 120 140
P5250 E2F1 160 180
P5250 E3F1 200 220
P5250 E4F1 240 260
P5250 E5F1 280 300

1 REF A [ max. (mm) H (mm)*

A g ax. 73 mm cecesceccsscecscessccssceccssscscsssscccssscsscssnnns e

36 COMPART.

FLAP
RACK

P5360 E1F1 120 140
P5360 E2F1 160 180
P5360 E3F1 200 220
P5360 E4F1 240 260
P5360 E5F1 280 300

I REF A [ max. (mm) H (mm)*

A ax 63mm eeeecsccssccsccsscsscsscssscsscsscssscsscssccsccsne s

P5490 E1F1 120 140
49 COMPART.

P5490 E2F1 160 180
P5490 E3F1 200 220
FLAP

RACK

P5490 E4F1 240 260
P5490 E5F1 280 300

* Altura total del conjunto
* Total set height FLAP
* Hauteur totale lot
* Gesamthohe des Sets RACK
F1 F2 F3 F4 F5 Fé6

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

S PARA TAZAS / CUP RACKS / CASIERS A TASSES / TASSENKORBE

I REF Hem ] [max. (mm) u

2 Omax. 113 mm TR4

TR4 10,2 83 6

16 COMPART. TR4D 14 12,2 2
TR4 DD 18,1 16,2 2

NCEDCINNMN. TR4 DDD 22,2 20 2
T-VERSION - TR4 DDDD 26,2 24 2
TRD* 12

*Compatible con las cestas T-Version.
Compatible with T-Version dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
Kompatibel mit den Kdrbe T-Version.

TRD

1 REF Hem L [max. (mm) u

a ﬂmax89x113mm TR5 ©000000000000000000000000000000000000000000000000 o

TR5 10,2 8,3 6
20 COMPART. TR5A 14 12,2 2
TR5 AA 18,1 16,2 2
T-VERSION TRA* 12

*Compatible con las cestas T-Version.
- . 2 Compatible with T-Version dishwasher racks.

p # Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
Kompatibel mit den Kdrbe T-Version.

I TR5 REF Hcm Ilmax. (mm) U

2 O max.89 mm

TR16 10,2 8,3 6

25 COMPART. TR16 B 14 12,2 2

TR16 BB 18,1 16,2 2

NIEDGIAN TR16 BBB 22,2 20 2

T-VERSION . - i TR16 BBBB 26,2 24 2

|| — N = 7 et TRB* 12
Y L g T G A g *Compatible con las cestas T-Version.

Compatible with T-Version dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage T-Version.
Kompatibel mit den Kérbe T-Version.

ielo / Ice filler /
TRICE 16 g:z:azg:jszlgl;la;i:l/lTEristller

REF COMPARTIMENTOS / U
50 x 50 cm COMPARTIMENTS
. FACHER
TRICE 16 16 3
TRICE 25 25 3
TRICE 36 36 3

TR13 KKKK caiier S ponets Krugspiirbe

REF Hcm Hcm U
EXTENSIONES / INTERIOR / EXTERIOR /
EXTENDERS / INSIDE/ OL!TSIDE/
EX‘_I_'ENSIONS/ INTERIEURE / EXTERIEURE /
VERLANGERUNGEN BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
YT Y3 TG TR13 KKKK 4 17,2 19,4 2
T'VERSION TR13 KKKKK 5 21,3 23,3 2
TR13 KKKKKK 6 25,4 27,0 1

5 Compartimentos.
5 Compartments.
5 Compartiments.
5 Facher
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

COMPLEMENTOQS / COMPLEMENTS / COMPLEMENTS / ZUBEHOR

P5002 Cesta universal / Open rack / Panier universel / Universalspiilkorb

REF REF U
NOwW BEFORE

P5002 TR1 6
P5001 TRA 12

Compatible con las cestas FlapRack®.
Compatible with FlapRack® dishwasher racks.
Compatible avec les casiers de lavage FlapRack®.
Kompatibel mit den Kérbe FlapRack®.

P5002/TR1 P5001/TRA

P5000 Cesta para platos, bandejas y cubiertos / Plate, tray and cutlery baskets /
Paniers pour plats, plateaux et couverts / Lagerbehalter und Korbe fiir Geschirr, Besteck und Tabletts

Now  BEFORE ’

P5000 TR2 6
P5003 TR14 6

P5003/TR14

Cesta para cubiertos / Cesta para platos y bandejas /
Flatware rack / Plates and trays rack /
Panier a couverts / Panier pour assiettes et plateaux /
Besteckspiilkorb Spiilkorb fiir Teller und Tabletts

P5000/TR2

TR33 Tapa para cestas / Rack lid / Couvercle pour panier / Spiilkorbdeckel

REF REF u
FLAP NOwW BEFORE
TR33 5010 6

P5060 Cesta para almacenar cubiertos / Basket for cutlery storage /
Panier pour rangement couverts / Besteckkorb

CAPACIDAD CUBIERTOS /

FLAP CUTLERY STORAGE /
RACK’ o REF ﬂﬂmax. (mm)  H(mmJ]* capACITE COUVERTS / u
i KORB FUR BESTECKE

P5060 15 18 400 1
P5061 19 22 400 1
P5062 23 26 400 1

*Altura total del conjunto
Total set height
Hauteur totale lot
Gesamthohe des Sets

Media cesta para cubiertos / Flatware basket / Demi-panier pour couverts / Spiilkorbeinsatz fiir Besteck

FLAP P5018 P5019 P5004 TR

RACK Con asa Sin asa Cestillo para cubiertos P5018 6
With handle Without handle Flatware basket P5019 6
Avec anse Sans anse Petit panier pour couverts P5004 6
Mit griff Ohne Griff Kleiner Spiilkorbeinsatz
fiir Besteck
14,5cm
¥ 14 cm
-~y
10cm 10cm
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CESTAS MEDIO TAMANO / HALF-SIZE RACKS /

CASIERS DEMI-TAILLE / SPULKORBE IN HALBGROBE

H R1 Cestas para vasos medio tamano / Half-size glass racks /
Casiers a verres demi-taille / Glaserkorb in Halbgrofe

REF U
BASE Now
HR1 12

Y EXTENSIONES / A o
AND 'EXTENS|0NS/ HRB 12
ET REHAUSSES / v 1§
UND VERGROSSERUNGEN HRCH 2
T-VERSION HRD! >

[ O ‘,@

8 COMPART. 10 COMPART. ‘

10,5x 11,3 cm 10,5x 8,9 cm '

W HRA

HR1 BASE

17 COMPART.

7,5 cm 7,6 cm

17 COMPART. @ !’

HRA

) and/or

HRF

HR1 BASE

HR1 BASE

192 F50



CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CESTAS MEDIO TAMANO / HALF-SIZE RACKS /
CASIERS DEMI-TAILLE / SPULKORBE IN HALBGROBE

H R1 B 1 Cestas para vasos medio tamanio / Half-size glass racks /
Casiers a verres demi-taille / Glaserkorb in Halbgréfie

REF Hcm Hcm U

CONJUNTOS / KITS/ INTERIOR / EXTERIOR /

. INSIDE/ OQTSIDE/
SETS / STANDERSETS BESCHREIBNG  AUSSENDURCH

T-VERSION HR1B1 7.6 9,7 6

HR1B1B 12,1 14,1 4

HR1 B1BB 16,5 18,6 2

HR1 B1BBB 20,1 23 2

8 COMPART. HR1 C1 7.6 9,7 6

10,5x 11,3 cm HR1C1C 12,1 14,1 4

HR1 C1CC 16,5 18,6 2

HR1 C1CCC 20,1 23 2

HR1 D1 76 9,7 6

HR1D1D 12,1 14,1 4

. C HR1D1DD 16,5 18,6 2

10 COMPART. e 2 HR1 D1DDD 20,1 23 2
10,5x 8,9 cm

HR1F 76 9,7 6

HR1 C1CC HR1FF 12,1 14,1 4

HR1 FFF 16,5 18,6 2

&F

17 COMPART.
7,6 cm

@D
17 COMPART.
7,5cm

HR1D1DD

H R1 A Cestas medio tamano / Half-size racks /

Casiers demi-taille / Kérbe in Halbgrdfe

—— REF Hcm Hcm U
T-VERSION INTERIOR / EXTERIOR /
|NS|DE/ 0U,T5|DE/
INTERIEURE / EXTERIEURE /
BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
HR1A 7.6 9.7 6
HR1 AA 12,1 14,1 4
S HR1 AAA 16,5 18,6 2
HR1 AAAA 20,1 23 2

H R2 Cestas de medio tamafio para cubiertos / Half-size flatware racks /
Casiers a couverts demi-taille / Besteckkdrbe in Halbgrdfie

—— REF Hcm Hcm U
T'VERS ION INTERIOR / EXTERIOR /
INSIDE / OUTSIDE /
INTERIEURE / EXTERIEURE /
BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
HR2 3,2 52 12
HR2 A 7,7 9,7 6

21,3 x 45,7 cm

F50 193 sujadas

A VOLLRATH? COMPANY

~
)
E
z
=
=
<
=z
]
(=)
<
=
o]
<
>
w
I~
o
)
o
)
z
<
<
=

<4
wq
ox
g0
xo
O F
=un
b=
¥ W
==
oo
oo
oo
nun
zz
g
oo
==




CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

/ PLATE RACKS / CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

PANOL

CESTAS ESPECIALES PARA PLATOS: IDEALES PARA EL LAVADO, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE PLATOS. PERFECTAS PARA
BANQUETES, HOTELES, COLECTIVIDADES Y EMPRESAS DE ALQUILER DE MATERIAL PARA LA HOSTELERIA. REDUCEN LAS ROTURAS DE
PLATOS, MINIMIZAN EL COSTE DEL TRANSPORTE Y MANIPULACION.

ENGLISH

PLATE CRATE: PERFECT DISH WASHING, STORING AND TRANSPORTING FOR BANQUETS, HOTELS, INSTITUTIONS AND CATERING
EQUIPMENT RENTAL COMPANIES. THEY MINIMIZE THE PLATE BREAKAGE, LABOUR AND HANDLING COST

FRANCAIS
€0 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

CASIERS POUR ASSIETTES: IDEALES POUR LE LAVAGE, STOCKAGE ET TRANSPORT D'ASSIETTES. PARFAITS POUR BANQUETS, HOTELS,
COLLECTIVITES ET SOCIETES DE LOCATION DE MATERIEL POUR LHOTELLERIE. CE TYPE DE CASIERS PERMET DE REDUIRE LE NOMBRE
D'ASSIETTES CASSEES AINSI QU'UNE DIMINUTION DES COUTS DE TRANSPORT ET MANIPULATION

DEUTSCH

SPULKORBE SPEZIELL FUR TELLER: IDEAL FUR DIE REINIGUNG, LAGERUNG UND TRANSPORT DER TELLER. PERFEKT FUR BANKETTS,
HOTELS, CATERING UND FIRMEN, DIE GASTRONOMIEMATERIAL VERMIETEN. WENIGER ZERBROCHENE TELLER, MINIMIERUNG DER
TRANSPORT- UND ABWICKLUNGSKOSTEN.

50cm
Dos modalidades / <«
Two types /
Deux modéles /
Zwei Typen
£ — W
P S| S, [N P Py M
P T e
L R e
T | aghVagk lar
Limpieza y secado rapido. Almacenamiento y transporte mas seguro e higiénico.
Faster wash and rinse. More safety and hygienic storing and transporting.
Proprété et séchage plus rapide. Stockage et transport plus sir et hygiénique.
Schnelle Reinigung und Trocknung. Lagerung und Transport sicherer und hygienischer.
Nueve formatos de rejilla /
Nine different grids /
Neuf grilles differentes / ]
Neun Gitterformate

P1412-6 P1912-6 P1510-5 P2011-5 P2110-5
Mayor proteccion, resistencia y durabilidad.
Extra protection, strength and durability.
Plus grande protection, résistance et durabilité.
Extra Schutz, Resistenz und Langlebigkeit. P3008-4 P3208-3 P4407-3 P6305-2

Como elegir la cesta de platos adecuada:

debe medir el didametro y altura del plato. Con estos
datos escoger, de las 9 combinaciones posibles,
aquella que se ajuste mas a las medidas del plato.

How to chose the appropriate plate crate:

measure the plate diameter and height. You have then
to chose between the 9 different grids according to the
measures you get previously.

Comment choisir le casier pour assiettes:

Mesurer le diamétre et Uhauteur de l'assiette. Selon
ces mesures choisir entre le 9 possibles combinaisons
de grille qui s"adapte au mieux.

Wie wiahlen Sie den geeigneten Tellerspiilkorb:
Messen Sie den Diameter und die Hohe des
Tellers. Mit diesen Massen wahlen Sie eine von 9
verschiedenen Kombinationen aus, die sich am
nahesten an die Masse der Teller anpasst.

-pujadaS@ 194 F50
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS / CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

P1412-6

CAPACIDAD PLATOS
<71 CAPACITY PLATES
REF max. (cm)
~ 027-31cm

CAPACITE ASSIETTES u
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

P1510-5

P1412-6 35 14 1

P1412-6 F1* 3,5 14 1
CAPACIDAD PLATOS
<71 CAPACITY PLATES
REF max. (cm)
~, @ 23-28cm

CAPACITE ASSIETTES u
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

P1912-6

P1510-5 3,5 15 1

P1510-5 F1* 3,5 15 1
CAPACIDAD PLATOS
@ REF U[I][ CAPACITY PLATES
=, 0 28-30,5cm max.fem

CAPACITE ASSIETTES u
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

P2011-5

P1912-6 25 19 1

P1912-6 F1* 2,5 19 1
CAPACIDAD PLATOS
<1 CAPACITY PLATES
REF max. (cm)
~, @ 25-28cm

CAPACITE ASSIETTES U
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

P2110-5

P2011-5 25 20 1

CAPACIDAD PLATOS
@ <1
@ 23-25cm

CAPACITY PLATES
REF max. (cm)
—_

CAPACITE ASSIETTES u
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

P3008-4

P2110-5 2,5 21 1

CAPACIDAD PLATOS
@ —1I
@ 20-22 cm

CAPACITY PLATES
REF max. (cm)
—_

CAPACITE ASSIETTES u
TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP

RACK

i

\
a

\
L

P2011-5 F1* 2,5 20 1

il

P2110-5 F1* 2,5 21 1

L

P3008-4 2,5 30 1
P3008-4 F1* 25 30 1

i

* Paniers fermés

* Geschlossene Spiilkorbe

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

* Cestas cerradas FLAP
F1 F2 F3 F4 F5 Fé
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.

* Closed racks
RACK
F50 195
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RAC CASIERS ASSIETTES / TELLERSPULKORBE

P3208-3

CAPACIDAD PLATOS
~1I CAPACITY PLATES
=, 912-19 = 3 REF max. (cm) CAPACITE ASSIETTES u
Trem TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P3208-3 25 32 1
RACK' P3208-3F1* 25 32 1

P4407-3

CAPACIDAD PLATOS
p— i CAPACITY PLATES
REF max. (cm) CAPACITE ASSIETTES u
~ 015-18 cm TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P4407-3 2 A 1
RAC K P4407-3 F1* 2 44 1

P6305-2

CAPACIDAD PLATOS
REF 1 CAPACITY PLATES u
@ 10-13 cm max. (cm) CAPACITE ASSIETTES
—_

TELLERFASSUNGSVERMOGEN

FLAP P6305-2 2,5 63 1
RAC K’ P6305-2 F1* 2,5 63 1

TR23 / TR30 Cesta para grandes bandejas / Open tray rack / Panier pour grands plateaux / Spiilkorb fiir grosse tabletts.

REF REF Hcm Hem u
BEFORE INTERIOR / EXTERIOR /
ﬁ INSIDE/ OQTSIDE/
/ /
¢ g BESCHREIBUNG AUSSENDURGH
5 x TR23* - 133 133 1
T-VERSION . TR30 5030 83 10,2 1

* Capacidad para tres bandejas extendidas de tamano completo.
Holds three full-size sheet pans.
Contient trois téles a biscuits.

TR23 TR30 Fasst drei Backbleche in Standardgrofie.

TR2 1 TR2 Cesta para bandejas isotérmicas, GN y platos / GN, isothermal trays and plates rack /
Panier pour plateaux isothermes, GN et assiettes / Spiilkorb fiir isothermische tabletts, GN und teller

REF REF Hcm Hcm U
BEFORE INTERIOR / EXTERIOR /
INSIDE / OUTSIDE /
INTERIEURE / EXTERIEURE /
BESCHREIBUNG AUSSENDURCH
TR21 - 83 12,1 1
T.VERS'ON TR22 5050 13,3 13,3 1
. TR21 TR22
L, g 10 Compartimentos. Cesta de extremo abierto.
‘ ; 10 Compartments. Open end rack.
10 Compartiments. Casier ouvert a Uextrémité.
TR21
TR22 10 Facher. Offener Korb.

* Cestas cerradas

* Closed racks FLAP

* Paniers fermés

* Geschlossene Spiilkdorbe RAC K
. F1 F2 F3 F4 F5 Fé6

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.

U] adas 196 F50
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

SIGNATURE

\S’iymfmﬂe

SISTEMAS PARA LAVAR UTENSILIOS / WAREWASHING RACKS /
ARTICLES DE LAVAGE / GESCHIRRWASCHE

OFRECE LA MAS GRANDE SELECCION DE CESTAS PARA COPAS Y VASOS, VAJILLAS Y CUBIERTOS
OFFERS THE LARGEST SELECTION OF RACKS FOR GLASSWARE, DINNERWARE AND FLATWARE
OFFRE LA PLUS VASTE SELECTION DE CASIERS DE LAVAGE DE VERRES, ASSIETTES ET COUVERTS
BIETET DIE GROSSTE AUSWAHL VON SPULKORBEN FUR GLASER, ESSGESCHIRR UND BESTECKE AN

Disponible en azul cobalto, para otros
colores, consultar.

Available in Royal blue color. For other colors,
please consult.

Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs,
veuillez consulter.

Erhéltlich in Konigsblau. Fiir andere, bitte
konsultieren.

© 0000000000000000000000000000000000000000000000000

dujadas

El diseno de esquinas con clavijas
permite apilar de forma segura.
Peg corner design

provides secure stacking.

Le concept a pointes aux angles
permet un empilage s(r.
Stiftecken-Design

gewahrleistet ein sicheres Stapeln

ee0e0000c00c00c0000000000

W
[ITTI'rrrr]r!

BASE

eececcecccccccce

500 x 500 mm

El divisor solido en el fondo protege

el borde de las copas contra picaduras.
Disenadas para una variedad de copas de
martini y margarita.

Solid bottom divider protects

the rim of the glasses from chipping.

Designed for a variety of martini

and margarita glasses.

Le fond plein empéche le bord

des verres de s'ébrécher. Concu pour une
variété deverres a martini et a margarita.
Durchgehende Bodenteilung schutzt

den Glasrand vor Beschadigungen. Fur eine Vielfalt
von Martini- und Margarita-Glasern entworfen.

198

A VOLLRATH® COMPANY
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“aEp :

El exclusivo diseno de cesta

usa tornillos de acero inoxidable y

una amplia variedad de montantes y
divisores intercambiables para cientos de
configuraciones personalizadas.

Unique rack design

uses stainless screws and a variety of
interchangeable risers and dividers for
hundreds of custom configurations.

Le concept de casier unique

utilise des vis inox et toute une variété de
montants et partitions interchangeables
pour des centaines de configurations sur
mesure.

Einmaliges Regaldesign

basiert auf Edelstahlschrauben und einer
Vielfalt an austauschbaren Standern

und Trenneinsatzen fur Hunderte von
Spezialkonfigurationen.

—_

El diseno abierto

facilita una mejor accion de lavado,
enjuague y agiliza el secado.

Open design promotes better
washing and rinsing, and faster drying.
La conception ouverte des casiers
stimule l'action de lavage et produit un
rincage complet et un séchage plus
rapide.

Offenes Design

fur ein wirkungsvolleres Waschen und
Spulen und ein schnelleres Trocknen.

Los carriles de cuatro direcciones

en todas las cestas de tamano completo permiten
cargar rapidamente la maquina de platos en
cualquier direccion.

Four-way tracking

on all full-size racks allows fast dish machine loading
in either direction.

Les rails dans quatre sens

sur tous les casiers grande taille permettent un
chargement rapide dans le lave-vaisselle sans se
préoccuper du sens.

Sicheres Aufeinanderstellen auf allen vier Seiten
bei allen Korben in Standardgrof3e ermoglicht ein
schnelles Laden der Geschirrspulmaschine in beiden
Richtungen.




CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

SIGNATURE

EN CESTAS DE 20 Y 30 COMPARTIMIENTOS /
DESIGN ON THE 20 AND 30 COMPARTMENT RACKS /
SUR LES CASIERS A 20 ET 30 COMPARTIMENTS /
DESIGN BEI SPULKORBEN MIT 20 UND 30 FACHERN

- < |

'." - IL*J -'- . -: - "' _
F. - . I'-;l e . » rl >

: o = - | L]

» " ) I ] - i
i l . y - I L - . - [

ESPANOL
©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PROPORCIONA UN AGARRE NATURAL QUE ES EL MEJOR DE LA INDUSTRIA PARA EL RETIRO RAPIDO Y EFICIENTE DE VASOS Y COPAS.
BRINDAN MAYOR CAPACIDAD QUE LAS CESTAS TRADICIONALES. GRACIAS A SU DISENO ABIERTO, LOS DIVISORES DE
COMPARTIMIENTOS ESTRATEGICAMENTE SITUADOS PROTEGEN LA CRISTALERIA'Y SON IDEALES PARA MAXIMIZAR LA EFICIENCIA DE
LA LIMPIEZA.

ENGLISH

N
©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PROVIDES A NATURAL GRIP WHICH IS THE BEST IN THE INDUSTRY FOR FAST, EFFICIENT REMOVAL OF GLASSWARE.
PROVIDE EXPANDED CAPACITY OVER THE TRADITIONAL RACK OPTIONS. STRATEGICALLY LOCATED COMPARTMENT DIVIDERS OFFER
PREMIUM GLASS PROTECTION WHILE PROVIDING THE OPEN DESIGN — IDEAL FOR MAXIMIZING CLEANING PERFORMANCE.

FRANCAIS
©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

PROCURE UNE PRISE NATURELLE - LA MEILLEURE DE L'INDUSTRIE POUR UN RETRAIT RAPIDE ET EFFICACE DES VERRES DES ASIERS.
CAPACITE SUPERIEURE AUX CASIERS TRADITIONNELS. LES CLOISONS DES COMPARTIMENTS PLACES EN DES POINTS STRATEGIQUES
OFFRENT UNE PROTECTION EXCEPTIONNELLE AUX VERRES TOUT EN MAINTENANT UN CONCEPT OUVERT — IDEAL POUR MAXIMISER
LA PERFORMANCE DE NETTOYAGE.

DEUTSCH

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

DESIGN ERMOGLICHT EINEN NATURLICHEN GRIFF, DER BESSER ALS JEDES KONKURRENZPRODUKT DAS SCHNELLE, EFFIZIENTE
HERAUSNEHMEN VON GLASERN AUS DEM REGAL GEWAHRLEISTET. BIETEN GROSSERE AUFNAHMEFAHIGKEIT ALS HERKOMMLICHE
SPULKORBOPTIONEN. STRATEGISCH ANGEORDNETE FACHTRENNWANDE ERMOGLICHEN EINEN OPTIMALEN SCHUTZ DER GLASER IN
EINEM OFFENEN DESIGN - IDEAL FUR EINE OPTIMALE REINIGUNGSLEISTUNG.

2. REF Hcm max. cm U
Signature RE et Almaeem e
52726 10,5 7.1 6
i 52760 12,4 7,7 5
_ A Tl L 52727 14,3 11 4
— @ max. 149 mm Gy *im L 52761 16,2 11,6 4
i Pae o -i 4 52728 17,8 14,4 3
9 COMPART. S et BT 52762 19,7 15,3 3
| e T T i, i 52730 21,6 18,1 3
EEEE ] T 52763 235 18,9 2
EE&E g 52729 25,1 21,6 2
52764 26,8 22,4 2
52763 52731 28,7 25,2 2
52765 30,8 26,2 2
52736 32,4 28,9 2
. Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.

Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhéltlich in Kénigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

SIGNATURE

2. REF Hcm max. cm U
52694 10,5 7.1 6

52766 12,4 7,7 5

52718 14,3 1 4

2 Omax 111 mm 52767 16,2 11,6 4
52719 17,8 14,4 3

16 COMPART. 52768 19,7 15,3 3
52720 21,6 18,1 3

52769 23,5 18,9 2

52721 25,1 21,6 2

52770 26,8 22,4 2

52732 28,7 25,2 2

. 52771 30,8 26,2 2
52737 32,4 28,9 2

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Kénigsblau. Fir andere, bitte konsultieren.

7' .

\Symz‘um REF v Hem  Almacem LY
52691 10,5 71 6

52692 12,4 7,7 5

A 100 mm 52693 14,3 1 A
’ 52702 16,2 11,6 4

52703 17,8 14,4 3

20 COMPART. 52704 19,7 15,3 3
52706 21,6 18,1 3

52707 23,5 18,9 2

52708 25,1 21,6 2

52709 26,8 22,4 2

52754 28,7 25,2 2

52755 30,8 26,2 2

52757 32,4 28,9 2

52757

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour dautres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Konigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

Siﬂnﬂfwe REF Hcm A [max.cm U

52684 10,5 7,1 6
- 52772 12,4 7.7 5
i— @ max. 89 mm e —1- " T 52710 14,3 1 4
AR g Tl 52773 16,2 11,6 4
4 FaEu p : 1.0 v 52711 17.8 14k 3
idy - : el ) )
25 COMPART. Ay v 0 a0 T 52774 197 1o 3
:.: _[r :;l- T Fa. 'i:-"-y 52712 21,6 18,1 3
ey '-I- TR :_ L e "'." 52775 23,5 18,9 2
| --.Pt = g .I I '. 52713 25.1 216 ;
it mh‘i;“” 52776 26,8 22,4 ’
i f 52733 28,7 25.2 >
52777 30,8 26,2 )
. 52712 22rm 08 24,2 :

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhéltlich in Kénigsblau. Fir andere, bitte konsultieren.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

SIGNATURE

2. .

Signature SO CUOTIN N Lok SO
52790 10,5 7.1 6

52811 12,4 7.7 5

52812 14,3 1 4

— B max. 111 mm - 52813 16,2 11,6 4
—ry 52816 17,8 14,4 3

30 COMPART. 52817 19,7 15,3 3
52832 21,6 18,1 3

52844 23,5 18,9 2

52845 25,1 21,6 2

52846 26,8 22,4 2

52847 28,7 25,2 2

52848 30,8 26,2 2

52849 32,4 28,9 2

Lemon

Drop ™

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Kénigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

=
€00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 < W
Signature RE it Almaxem i [
52689 10,5 7,1 6 soe
52778 12,4 7,7 5 EEk
A 73 mm 52714 14,3 1 4 %%%
52779 16,2 11,6 4 g22
52715 17,8 14,4 3
36 COMPART. 52780 19,7 15,3 3
52716 21,6 18,1 3
52781 23,5 18,9 2
@ 52717 25,1 21,6 2
52782 26,8 22,4 2
52734 28,7 25,2 2
52783 30,8 26,2 2
. 52739 32,4 28,9 2

52715

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Konigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

o

Signature REF v fem  Almacem LY
52699 10,5 71 6

52784 12,4 7,7 5

52722 14,3 1" 4

—i @ max. 62 mm 52785 16,2 11,6 4
, 52723 17,8 14,4 3

49 COMPART. 52786 19,7 15,3 3
52724 21,6 18,1 3

52787 23,5 18,9 2

52725 25,1 21,6 2

52788 26,8 22,4 2

52735 28,7 25,2 2

52789 30,8 26,2 2

. 52740 32,4 28,9 2

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Kénigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

P30 201 sujadas
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m CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

SIGNATURE

52670 Cesta universal / Open rack / Panier universel / Universalspiilkorb

2.
\ngfwe R e e e eeeeeeeeeeeeaeeeesaeaaaeaen,
52670 10,5 b
52696 12,4 5
@ 52680 14 4
52681 17,5 3
52682 20,8 3
52683 24,3 2

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhéltlich in Kénigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

52678 Cesta para grandes bandejas / Open tray rack / Panier pour grands plateaux / Spilkorb fiir grosse Tabletts

&'ﬂmfwe R eeeeeeeeeeeee e eeeeessnnneeee s,
52678 9,5 b

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Kénigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

52695 Cesta para platos / Plate racks / Casiers assiettes / Tellerspiilkorbe

2.
\Symfum R e O eeeeeeeeeeeeeeeeeseessaennnnn,
52695 12,4 5
52672 95 6

Disponible en azul cobalto, para otros colores, consultar.
Available in Royal blue color. For other colors, please consult.
Disponible en Bleu. Pour d’autres couleurs, veuillez consulter.
Erhaltlich in Konigsblau. Fiir andere, bitte konsultieren.

52695

52671 Cesta para cubiertos / Cutlery baskets / Panier pour couverts / Kérbe fiir Besteck

&’ﬂn&:fwe R e eeeeeee T eeeeeeeeeeesrneeeennn .
52671 10,5 6

Scan me
[=] 3 =]
Pﬂ‘%ﬁgj
GUIA DE SELECCION DE CESTAS PARA VAJILLA / B
DISHWASHER RACKS SELECTION GUIDE / m
GUIDE DE SELECTION CASIERS A VAISSELLE / Click me

AUSWAHLUBERSICHT SPULMASCHINENKORBE

.pujadas@ 202 F50
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CASIERS A VAISSELLE / SPULMASCHINENKORBE

GUIA DE SELECCION PARA BASES Y EXTENSIONES /
REFERENCE GUIDE FOR BASES AND EXTENSIONS /

GUIDE DE SELECTION POUR BASES ET EXTENTIONS /
AUSWAHLUBERSICHT FUR DIE BASIS UND VERGROSSERUNGEN

ALTURA DE LAS CESTAS DE TAMANO COMPLETO / ALTURA DE LAS CESTAS DE MEDIO TAMANO /
HEIGHT OF FULL-SIZE RACKS / HEIGHT OF HALF-SIZE RACKS /
HAUTEUR DES CASIERS GRANDE TAILLE / HAUTEUR DES CASIERS DEMI-TAILLE /
SPULKORB-HOHE (HALBGROSSE) SPULKORB-HOHE (STANDARDGROSSE)

22 -

21 -

DIAMETRO Y TAMANO DE COMPARTIMENTO DE
CESTAS DE MEDIO TAMANO.

Para determinar el tamaio del compartimento:

Coloque la copa invertida sobre la tabla circular. El circulo dentro

del cual calce el didmetro mas grande de la copa determinara el nimero

de compartimentos y su tamafio.

20 —

1 9 _ DIAMETER AND COMPARTMENT SIZE FOR HALF-SIZE RACKS.
To Determine Compartment Size.
Place glass upside down over circle chart. Whichever circle the largest
diameter of the glass fits within will determine the number of

compartments and their size.

18 =

DIAMETRE ET TAILLE DE COMPARTIMENT POUR LES CASIERS DEMI-TAILLE.
Pour determiner la taille du compartiment.
Le cercle dans lequel tient le plus grand diametre du verre determinera
le nombre de compartiments et leur taille.

Parte superior, 3 extensiones.
Top of 3 extenders.

Haut de 3 extensions.
Oberkante, 3 Verlangerungen.

Parte superior, 4 extensiones.
Top of 4 extenders.

Haut de 4 extensions.
Oberkante, 4 Verlingerungen.

]

DURCHMESSER UND FACHGROBE FUR SPULKORBE IN HALBGROBE.
Feststellung der richtigen Fachgrofe.
Glas mit Offnung nach unten auf Kreisdiagramm legen.
Der mit dem grofiten ubereinstil Kreis
bestimmt die Zahl der Fécher und ihre GroBe.

16

. 59cm
REF. HRD
REF. HRD1
17 COMPART.
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_— Il 105x89¢cm
— REF. HRC
14 — Parte superior, 2 extensiones. REF HRGT Parte superior, 3 extensiones.
— e eensions J e Hout 4o oxensins
' u ions.
Oberkante, 2 Verlingerungen Oberkante, 3 Verlingerungen.

. 10,5x11,3cm
REF. HRB
& REF.HRB1 8 COMPART.
9x113cm [l
REF. TR5 -
20 COMPART.

Top of 2 extenders.
Haut de 2 extensions.
\ Oberkante, 2 Verlingerungen.

DIAMETRO Y TAMANO DE COMPARTIMENTO
y DE CESTAS DE TAMANO COMPLETO. A
Coloque la copa en el lado con su base en el
piso de la cesta tal como se indica abajo. Lea
el nimero de extensores necesarios para
cubrir la parte superior.
DIAMETER AND COMPARTMENT SIZE FOR
FULL-SIZE RACKS.
Place glass on side with base of glass at floor

of rack as indicated below. Read number of
extenders needed to cover to of glass.

Parte superior, 1 extension.
Top of 1 extender.

Haut de 1 extension.
Oberkante, 1 Verlangerung. )

10 =

Parte superior base de cesta. Parte superior, 1 extension.
Top of base rack. DIAMETRE ET TAILLE DE COMPARTIMENT Top of 1 extender.
Haut du casier de base. POUR LES CASIERS GRANDE TAILLE. Haut de 1 extension.
Basiskorb, oberkante. Placez le verre sur le coté avec la base du Oberkante, 1 Verlingerung.

verre au fond du casier, comme indiqué cidessous.
Lisez le nombre d’extensions
nécessaires pour couvrir le haut du verre.
DURCHMESSER UND FACHGROBE FUR
SPULKORBE IN STANDARDGROGE.
Glas auf die Seite legen und seinen Boden auf
A dem Korbboden (siehe unten) auflegen. Zahl
B séem der zum Abdecken des Glases benotigten
. Verlangerungen ablesen.
REF. P5490 / TR9
49 COMPART.
@ 122cm y

[l 7.5cm REF.P5360/ TR7 ‘ 7 REF.TRM 7cm @)
REF. TRJ 36 COMPART. 42 COMPART. Parte superior base de cesta.
12 COMPART. Top of base rack.
no se muestra Honm 81cm @ Haut du casier de base.
;:ts S:nomm REF. P5250 / TR6 REF. TR12 Basiskorb, oberkante
25 COMPART. 30 COMPART.

nicht abgebildet

M 52cm
@ 122cm L RIEED) REF. P5090 / TR10
REF.TR18 REF. P5160/ TR8 10cm @ 9 COMPART.
- REF. TR4 REF.TR11 no se muestra
12 COMPART. 20 COMPART.
) 16 COMPART. g not shown
nat shown P abgenn

nicht abgebildet

Coloque la base de la copa aqui. PISO DE LA CESTA Coloque la base de la copa aqui.
Place base of glass here. FLOOR OF RACK Place base of glass here.

Placez ici la base du verre. FOND DU CASIER Placez ici la base du verre.
Glasboden hier anlegen. KORBBODEN Glasboden hier anlegen.




m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

CUBIC” COLD

CARRO BUFFET CON POSIBILIDAD DE CONVERTIR EL CARRO EXPOSITOR EN MESA DE PRESENTACION /

BUFFET TROLLEY WITH POSSIBLE TRANSFORMATION FROM AN EXPOSITOR TROLLEY TO A PRESENTATION TABLE /
CHARIOT BUFFET AVEC POSSIBILITE DE CONVERTIR LE CHARIOT D’EXPOSITION EN UNE TABLE DE PRESENTATION /
BUFFETSERVIERWAGEN MIT DER MOGLICHKEIT DIESEN IN EINEN PRASENTATIONSTISCH UMZUWANDELN

Carro buffet negro 4 GN 1/1 / Black buffet trolley for 4 1/1 GN inserts /
P90490 Chariot buffet noir pour 4 bacs GN 1/1 / Schwarzer Buffetservierwagen 4 GN 1/1

MADERA CON TRATAMIENTO HIDROFUGO ADAPTADO A MEDIDAS GASTRONORM / EXCLUSIVE
ESPECIAL, DE FACIL LIMPIEZA / SUITABLE FOR GASTRONORM SIZES /
WOQD WITH SPECIAL WATERPROOF ADAPTE AUX MESURES GASTRONORME /

TREATMENT, EASY TO CLEAN/

BOIS AVEC UN TRAITEMENT HYDROFUGE
SPECIAL, FACILE ANETTOYER /

HOLZ MIT SPEZIELLER WASSERABWEISENDER
BEHANDLUNG, EINFACH ZU REINIGEN

GEEIGNET FUR GASTRONORMGROSSEN

*Dos tapas incluidas en precio /

*Two cover are included on the price /
*Deux tablettes comprises dans le prix /
*Zwei Deckel im Preis inklusive

REF. P90.492

-

900 mm

Tapa individual encaje GN 1/1 no incluida en precio /
Cover for 1/1 GN insert not included on the price /
Tablette de bac GN 1/1 non comprise dans le prix /
Individueller Deckel passend zu GN 1/1 nicht im
Preis inklusive

REF. P90493

Barra refuerzo nivel inferior /
Reinforcement bar /
Barre de renforcement /

Bewehrungsstab
1430 mm
ELEGANTE COMBINACION DE RUEDAS GIRATORIAS E INSONORAS SE SUMINISTRAN DESMONTADOS
MADERA Y ALUMINIO / DE @ 125 mm, CON FRENO / ENTRE 3 A5 MINUTOS DE MONTAJE /
OUTSTANDING COMBINATION OF SOUNDPROOF AND REVOLVING CASTORS DELIVERED FLATPACKED
WOOD AND ALUMINIUM / @ 125 mm, WITH BRAKES / BETWEEN 3 TO 5 MINUTES ASSEMBLY /
COMBINAISON ELEGANTE EN ROULETTES INSONORES ET PIVOTANTES LIVRES DEMONTES
BOIS ET EN ALUMINIUM / DE @ 125 mm, AVEC FREINS / ENTRE 3 ET 5 MINUTES DE MONTAGE /
ELEGANTE KOMBINATION AUS BEWEGLICHE UND GERAUSCHLOSE LIEFERUNG UNMONTIERT RADER
HOLZ UND ALUMINIUM RADER @ 125 mm, MIT BREMSEN MONTAGE ZWISCHEN 3 UND 5
MINUTEN
REF TIPO / TYPE U
P90.490* 4XGN 1N 1
P90.492 TAPA/COVER/ 1
TABLETTE / DECKEL
P90.493 TAPA/COVER/ 1
TABLETTE / DECKEL 1/1
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

CARRO BUFFET ESPECIAL PARA TODO TIPO DE COMIDAS, FRIAS, SEMI-FRIAS 0 CALIENTES /

BUFFET TROLLEY SUITABLE FOR ALL KINDS OF FOOD, COLD, SEMI-COLD OR HOT /

CHARIOT BUFFET SPECIAL POUR TOUT TYPE DE NOURRITURES, FROIDES, SEMI-FROIDES OU CHAUDES /
BUFFETWAGEN GEIGNET FUR ALLE MAHLZEITEN, KALT, WARM ODER GEMISCHT

Carro buffet 4 1/1 GN caliente / Buffet trolley 4 1/1 GN hot /
P90495 Chariot buffet 4 1/1 GN chaud / Buffetwagen (warm) 4 1/1 GN

SUPERFICIE SUPERIOR DE ABEDUL FINLANDES DE  ADAPTADO A MEDIDAS GASTRONORM / EXCLUSIVE
ALTISIMA RESISTENCIA A AMBIENTES HUMEDOSE 5| TABLE FOR GASTRONORM SIZES /

INCLUSO A LA INTEMPERIE/ ADAPTE AUX MESURES GASTRONORME /

UPPER SURFACE OF FINNISH BIRCH, EXTREMELY

RESISTANT TO HUMID ENVIRONMENTS AND EVEN GEEIGNET FUR GASTRONORMGROSSEN
OUTDOORS / .

SURFACE SUPERIEURE EN BOULEAU FINLANDAIS,
HAUTEMENT RESISTANTE AUX ENVIRONNEMENTS
HUMIDES ET MEME AUX INTEMPERIES /

OBERFLACHE FINNISCHER BIRKE, EXTREM
WIDERSTANDSFAHIG GEGEN FEUCHTE UND SOGAR
IM FREIEN
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875 mm Opcional: se pueden adaptar placas de induccion /
Optional: can be adapted for induction plates /
Optionnel : on peut adapter des plaques a induction /
Zusatzausstattung: Passende Induktionsplatten verflighar

Barra refuerzo nivel inferior /
Foslosssesces Reinforcement bar /

Barre de renforcement /
Bewehrungsstab

*SE ENTREGA CON: 2 ELEMENTOS ELECTRICOS
REF. 9500 + 4 CUBETAS GN 1/1 100 MM CON
SOPORTE ELEMENTO ELECTRICO + 4 TAPAS GN
1/1 + 2 TAPAS MADERA /

*COMES WITH: 2 ELECTRICAL ELEMENTS REF.
INSTALACION ELECTRICA 9500 + 4 TRAYS GN 1/1 100 MM WITH SUPPORT

PR CTRICDs [ \RAGELEMENTOS b\ RATAPAS CHAFING DISH / WOODEN COVERS /

*FOURNI AVEC : 2 ELEMENTS ELECTRIQUES REF.
ELECTRICAL SYSTEM DESIGNED ~ SIDEWITH SPECIAL SUPPORTFOR 007" "0 05 6N 1/1 100 MM AVEC SUPPORT

FOR 4 ELECTRICAL ELEMENTS /  CHAFING DISH COVERS / ELEMENT ELECTRIQUE + 4 COUVERCLES GN 1/1 +

INSTALLATION ELECTRIQUE PARTIE LATERALE AVEC SUPPORT 5 cQUVERCLES BOIS /
PREVUE POUR 4 ELEMENTS ﬁﬁE\CF'I‘Q,EPD?gS}JOUVERCLES *IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN: 2 ELEKTRISCHE

ELECTRIQUES / ELEKTRISCHE ELEMENTE REF. 9500 + 4 SPEISEBEHALTER GN
INSTALLATION VORBEREITET FUR ~ SEITENELEMENTE MIT HALTERUNG  1/1 100 MM MIT ELEKTRISCHEM ANSCHLUSS + 4
VIER ELEKTRISCHE ELEMENTE FUR DECKEL DES CHAFING-DISH ~ DECKEL GN 1/1 + 2 DECKEL, HOLZ

REF TIPO / TYPE U

P90.495* 4xGN1/1 1

P90.492 TAPA/COVER/ 1
TABLETTE / DECKEL

P90.493 TAPA/COVER/ 1

TABLETTE / DECKEL 1/1
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

Carro madera-aluminio 2 estanterias / Wooden-aluminium trolley 2 shelves /
TREND Chariot en bois-aluminium 2 plateaux / Servierwagen Holz-Aluminium mit 2 Regalen

CUBIC®

P80.210 BLANCO /WHITE / BLANC / WEISS 1
P80.220 NEGRO /BLACK/NOIR / SCHWARZ 1

Ref. 80220

PIES EN ALUMINIO ANODIZADO /
sesseseececees ANODISED ALUMINIUM FEET/
PIEDS EN ALUMINIUM ANODISE /
FUSSE AUS ELOXIERTEM ALUMINIUM

W e

: RUEDAS GIRATORIAS E INSONORAS DE @ 100 mm, DOS CON FRENO /
‘.................................................. SOUNDPROOF AND REVOLVING CASTORS @ 100 mm, TWO WITH BRAKES /
ROULETTES INSONORES ET PIVOTANTES DE @ 100 mm, DEUX AVEC FREINS /
BEWEGLICHE UND GRAUSCHLOSE RADER @ 100 mm, ZWEI MIT BREMSEN

MADERA CON TRATAMIENTO HIDROFUGO /
et 80210 ‘.. WOOD WITH WATERPROOF TREATMENT /
er. -

BOIS AVEC UN TRAITEMENT HYDROFUGE /
HOLZ MIT WASSERABWEISENDER BEHANDLUNG

850 mm M
|
{ SE SUMINISTRAN DESMONTADOS /
| lll . ! DELIVERED FLATPACKED /

LIVRES DEMONTES /

= | LIEFERUNG UNMONTIERT
‘h Entre 3 a 5 minutos de montaje.
L) Between 3 to 5 minutes assembly.
. Entre 3 et 5 minutes de montage.
550 mm U Montage zwischen 3 und 5 Minuten.
1050 mm

Gueridon o carro auxiliar madera / Wooden gueridon trolley /
P8021 9 Chariot guéridon en bois / Abrdaum- oder Hilfswagen aus Holz

CUBIC® ettt ettt

P80.219 NEGRO/BLACK/NOIR/SCHWARZ 1

Madera con tratamiento hidréfugo.
= Wood with waterproof treatment.

Bois avec un traitement hydrofuge.
- Holz mit wasserabweisender Behandlung.
Se suministran desmontados. Entre 3 a 5 minutos de montaje.

Delivered flatpacked. Between 3 to 5 minutes assembly.
Livrés démontés. Entre 3 et 5 minutes de montage.

800 mm Lieferung unmontiert. Montage zwischen 3 und 5 Minuten.
PIES EN ALUMINIO ANODIZADO /
cetteeeeveeseeessssssuiesen. ANODISED ALUMINIUM FEET/
PIEDS EN ALUMINIUM ANODISE /
FUSSE AUS ELOXIERTEM ALUMINIUM
RUEDAS GIRATORIAS E INSONORAS DE @ 100 mm, DOS CON FRENO /
SOUNDPROOF AND REVOLVING CASTORS @ 100 mm, TWO WITH BRAKES /
TrTreTTenreTITITtTt™ ROULETTES INSONORES ET PIVOTANTES DE @ 100 mm, DEUX AVEC FREINS /
500 mm BEWEGLICHE UND GRAUSCHLOSE RADER @ 100 mm, ZWEI MIT BREMSEN
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO EN MADERA / WOODEN SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS / SERVIERWAGEN AUS HOLZ

Carro porta-cubiertos / Cutlery dispenser trolley / _
P9081 3 Chariot porte couverts / Transportwagen fiir besteck EXCLUSIVE

P90.813 1

865 mm

No incluye porta-cubiertos, cubetas GN, platos ni bandejas /
Trays, dishes, GN containers and cutlery dispenser not included /
Ramasse-couverts, bacs GN, assiettes, et plateaux pas compris /
Besteckbehalter, GN behalter, platten und tablett nicht inklusive

Porta-cubiertos / Cutlery bin / _
P9081 4 Ramasse-couverts / Besteckbehalter EXCLUSIVE

CUBIC®

P90.814 710 x 335 x 155 1
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4x1/3GN
H max. 100 mm

No incluye cubetas GN /

GN containers not included /
Bacs GN non inclus /

GN behalter nicht inklusive

Carro gueridon melamina roble / Oak melamine gueridon trolley / _
P8021 6 Chariot guéridon mélamine roure / Servierwagen aus eiche melamine EXCLUSIVE

P80.216 1
A . . .
Se suministran desmontados. Entre 3 a 5 minutos de montaje /
Delivered flatpacked. Between 3 to 5 minutes assembly /
Livrés démontés. Entre 3 et 5 minutes de montage /
Lieferung unmontiert rader. Montage zwischen 3 und 5 minuten
855 mm
v PIES EN ALUMINIO ANODIZADO NEGRO /

BLACK ANODISED ALUMINIUM FEET /
""""""""""" " PIEDS EN ALUMINIUM ANODISE NOIR / .
MIT SCHWARZ, ELOXIERTEN ALUMINIUMSTANDERN

CON CHAPADO DE MELAMINA IMITACION MADERA /
WITH MELAMINE IMITATION WOOD VENEER /

A REVETEMENT MELAMINE IMITATION BOIS /

MIT MELAMINBESCHICHTUNG IN HOLZIMITATION

...................

P71 207 sujadas

A VOLLRATH? COMPANY



CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO ALUMINIO / ALUMINIUM SERVING TROLLEYS /
CHARIOT DE SERVICE EN ALUMINIUM / SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM

Carro aluminio desembarace / Aluminium clearing trolley /
P8090 Chariot débarrassage en aluminium / Aluminium Abrdumwagen

REF U

EXCLUSIVE 560 mm
— P80.900 1

Medidas de estantes adaptables a cubetas GN 1/1y cestas
FLAP-RACK® (500 x 500 mm). Carga maxima: total 150 Kgy con
un maximo de 75 Kg por estante.

945 mm

Racks adjustable to 1/1 GN containers and FLAP-RACK®
(500 x 500 mm). Maximum load: 150 Kg and max. per level 75 Kg.

450 mm

Clayettes adaptables a des bacs GN 1/1 et a casiers a vaisselle
FLAP-RACK® (500 x 500 mm). Charge maximale: total 150 Kg et
75 Kg par niveau.

Masse der regale passend fiir GN behalter 1/1 und FLAP-
RACK® spiilkérbe (500 x 500 mm). Maximale tragkraft: total 150
Kg und maximal 75 Kg pro regal.

A
Y

P641 1 Carro de servicio / Trolley / Chariot de service / Servierwagen

1030 mm REF DIM. ESTANTE / u
Wy =, TN/
' zi:}ALGRDSSE
P641.100 780 x 485 1

400 mm
Carga maxima 120 kgs
Maximum weight load 120 kgs
st Charge maximale 120 kgs
Maximale Tragkraft 120 kg
400 mm

Soportes de aluminio
Aluminium supports
Supports en aluminium
Aluminiumstander

Contenedor para cubiertos / Silverware container / Conteneur pour couverts / Besteckkasten
P642 / P643 Contenedor para desperdicios / Refuse container / Conteneur pour déchets / Abfalleimer

REF cm Lts U
P642.000 32x19,5x16,5 9,00 1
P643.000 33,5x 23 x 56 80,00 1

REF. 643.000

REF. 642.000

P640 Conjunto carro / Set trolley / Ensemble chariot / Servierwagenset

DIM. ESTANTE /
500 mm ‘% REF SHELF DIMENTION / u
DIM. NIVEAU /
el F REGALGROSSE
A — o
P640.000 780 x 485 1
400 mm
960 mm
400 mm
Y
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /

CHARIOT SERVICE EN ACIER INOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

ESPANOL

ESTRUCTURA TUBULAR EN ACERO INOXIDABLE DE 1,5 mm ESPESOR.

ESTANTES INSONORIZADOS Y SOLDADOS A LA ESTRUCTURA TUBULAR (VERSION CARROS MONTADOS).
RUEDAS GIRATORIAS INSONORAS DE ACERO @ 125 mm. DOS DE ELLAS CON FRENO.

CARGA MAXIMA: TOTAL 250 KG CON UN MAXIMO DE 80 KG POR ESTANTE.

ENGLISH

1,5 mm THICK ST/STEEL TUBULAR FRAME.

SOUNDPROOF MOULDED SHELVES WELDED ON FRAME. (ONLY FOR ASSEMBLED TROLLEYS).
SOUNDPROOF REVOLVING CASTORS @ 125 mm. TWO OF THEM WITH BRAKES.

MAXIMUM LOAD: 250 KG AND MAX. PER LEVEL 80 KG.

FRANCAIS
STRUCTURE TUBULAIRE EN ACIER INOXYDABLE 1,5 mm EPAISSEUR.
PLATEAUX INSONORISES SOUDES A LA STRUCTURE TUBULAIRE. (VERSION CHARIOTS MONTES).
ROULETTES GIRATOIRES INSONORES DE @ 125 mm. DEUX AVEC FREINS.
CHARGE MAXIMALE: TOTAL 250 KG ET 80 KG PAR NIVEAU. DEUTSCH
STRUKTUR AUS EDELSATHLROHR VON 1,5 mm DICKE.
GERAUSCHLOSE REGALE MIT DER STRUKTUR VERSCHWEISST. (VERSION MONTIERTE SERVIERWAGEN).
BEWEGLICHE GERAUSCHLOSE RADER @ 125 mm, ZWEI MIT BREMSEN.
MAXIMALE TRAGKRAFT: TOTAL 250 KG UND MAX 80 KG PRO REGAL.
Carro servicio acero inox / St/steel serving trolley / Chariot service en acier inox / Servierwagen Edelstahl B8
R N N N R N 98s
Zgg
REF Fovers) SHELF DIMENTION / AxBxCmm v fan
NIVEAUX/ DIM. NIVEAU / B
REGALE REGALGROSSE 333
P R R R R T T R R T TR R T ggg
P80.240 2 800 x 500 880 x 580 x 1015 1 FEE
P80.250 2 900 x 500 980 x 580 x 1015 1
P80.260* 2 1000 x 600 1080 x 680 x 1015 1
P80.270 3 800 x 500 880 x 580 x 1015 1
P80.280 3 900 x 500 980 x 580 x 1015 1
P80.290* 3 1000 x 600 1080 x 680 x 1015 1
P80.300 4 800 x 500 880 x 580 x 1300 1
P80.310 4 900 x 500 980 x 580 x 1300 1
P80.320* 4 1000 x 600 1080 x 680 x 1300 1
*Estantes de chapa de mayor espesor / Thicker shelves / Plateaux plus épais / Regal aus dickerem Blech
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
A B A B
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO DESMONTABLES / DISASSEMBLED SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICE DEMONTABLES / DEMONTIERBARE SERVIERWAGEN

ESPANOL

SE ENTREGAN DESMONTADOS. MUY ROBUSTOS Y SOLIDOS UNA VEZ MONTADOS. CARGA MAXIMA POR BANDEJA DE 80 KG Y TOTAL
MAXIMO POR CARRO 250 KG. EL TIEMPO MEDIO DE MONTAJE ES DE 10 MINUTOS.

ENGLISH

DELIVERED FLATPACKED. VERY STRONG AND RESISTANT ONCE ASSEMBLED. MAXIMUM LOAD PER SHELF IS 80 KG AND MAXIMUM PER
TROLLEY IS 250 KG. APPROXIMATE TIME OF ASSEMBLY IS ABOUT 10 MINUTES.

FRANCAIS

LIVRES DEMONTES. TRES ROBUSTES ET SOLIDES UNE FOIS MONTES. LA CHARGE MAX. PAR PLATEAU EST 80 KG ET PAR CHARIOT 250
KG. TEMPS MOYEN DE MONTAGE 10 MIN.
DEUTSCH

LIEFERUNG UNMONTIERT. EINMAL MONTIERT SIND SIE SEHR ROBUST UND SOLIDE. MAXIMALE TRAGKRAFT PRO REGAL 80 KG UND
TOTAL 250 KG. DIE MONTAGE DAUERT IM DURCHSCHNITT 10 MINUTEN.

Carro desmontable / Disassembled trolley / Chariot démontable / Demontierbarer Servierwagen

REF LvELs) SHELF DIMENTION / AxBxCmm U
NIVEAUX/ DIM. NIVEAU /
REGALE REGALGROSSE
P80.330 2 800 x 500 810 x 545 x 1040 1
P80.340 2 900 x 500 910 x 545 x 1040 1
P80.350 3 800 x 500 810 x 545 x 1040 1
P80.360 3 900 x 500 910 x 545 x 1040 1
A B
PR S L
A — S A

275 mm

| 560 mm

_i\'__::.-—r;‘:

@Y

Carro desmontable ligero / Light disassembled trolley /
Chariot démontable légére / Leichter demontierbarer Servierwagen

Ruedas acero @ 100 mm. Dos con freno. REF Egérg?/ g”g.LESJIAI\;«ETﬁT/ION/ U
Castors @ 100 mm. Two with brakes. NIVEAUX / DIM. NIVEAU /
Roulettes @ 100 mm. Deux avec freins. REGALE REGALGROSSE
Edelstahlrader @ 100 mm. Zwei mit Bremsen. 400000000000 ccccccccccssssssssssssssssssssssccccccccccssssssssssssns
P80.960 2 830x510 1
GAMA ECONOQMICA /
ECONOMIC LINE / P80.961 3 830x510 1

GAMME ECONOMIQUE /

OKONOMISCHE SERIE
610 mm

930 mm

610 mm
~— ]
—
—

= 275 mm
570 mm -
935 mm
S .

935 mm
255 mm
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO SOLDADOS / WELDED SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICE SOUDES / GESCHWEISSTE SERVIERWAGEN

Carro servicio con barandilla / Serving trolley with guard-rail shelf /
P8094 Chariot service avec galerie / Servierwagen mit Gelander

REF ESTANTES / DIM ESTANTE / U
LEVELS / SHELF DIMENTION /
NIVEAUX/ DIM NIVEAU /
REGALE REGALGROSSE
P80.940 2 800 x 500 1
P80.941 3 800 x 500 1

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidréadern. Bitte Preis nachfragen.

580 mm

880 mm 580 mm 880 mm
(\»

1015 mm 1015 mm
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Carro desembarace inox / St/Steel clearing trolley /
P8068 Chariot de débarrassage en inox / Abraumwagen

. r\ E—'—_- . | P80.680 2 1000 x 400 1

@

REF ESTANTES / DIM ESTANTE / §]
1080 mm 680 mm LEVELS / SHELF DIMENTION /
NIVEAUX / DIM NIVEAU /
REGALE REGALGROSSE

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

1015 mm I —l No incluye cubeta Gastronorm 1/2.
- et 1/2 Gastronorm container not included.
Bac Gastronorme 1/2 non inclus.
-.\ 1/2 Gastronorm Behilter nicht im Preis inklusive.
— ? 165 mm
Y

Cubertero para carro servicio / Cutlery dispenser for serving trolley /
P80374 Ramasse-couverts pour chariot service / Behalter fiir Servicewagen

- REF Mod H mm U
i P80.374 GN1/3 150 1
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROQS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro basculante 17 guias GN 1/1 / Swinging troLley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8080 Chariot basculant 17 glissieres pour bacs GN 1/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fir GN 1/1

PATENTED \ EXCLUSIVE R e e e eeeeeerreeeeseeerraaaeeaeaans

P80.800 1

A Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm

——y Eingang 325 mm

Carro especial para pequefios desniveles /
Special trolley for uneven surfaces /
Chariot spécial pour légers dénivelés /
Spezieller Wagen fiir kleine Unebenheiten

1790 mm

Ideal para catering y cdmaras frigorificas /
Ideal for catering service and cold rooms /
Idéal pour traiteurs et chambres froids /
Ideal fiir Catering oder Kiihlkammern

-
3
i

Carro 17 guias GN 1/1/ 17 rails trolley for 1/1 GN pans /

£
< w
P8043 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1 883
0000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000F0 Zgg
. REF u Shp
75 mm ¢ P80.430 1 582
333

Entrada 325 mm

Entrance 325 mm

Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm

)

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.

i Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
-'l!' ""b J & Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
F _/-
'l e |
l iy
a1
[ "y 635 mm
2y i‘
Rl

Carro doble 17 x 2 guias 1/1 / Double rail trolley 17 x 2 for 1/1 GN pans /
P8067 Chariot double 17 x 2 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Doppelservierwagen mit 17 x 2 Einschiiben fir GN 1/1

75mm¢

REF 1]
.‘. x| mmma A 00 0000000000000 0000000000000000000000000000000COCCOIES O
- P80.670 1

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
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k70 213 sujadas’

A VOLLRATH® COMPANY



m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro encastable 17 guias GN 1/1 / Stackable trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8052 Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

— REF u
L ‘\ [EEEERENENEENENNERENE R NNER NN RN NN RN RN N RN I
P80.520 1

75mm¢ ) 1

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
Eingang 325 mm

1710 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
N Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
V N
630 mm

Carro desmontable 17 guias GN 1/1 / Disassembled trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8047 Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Demontierbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 1/1

REF U

¢ ‘-‘:-r-‘ A \ -———Er ‘ ;,.8.[;.;;6..........................................;.
75 mm i -

)

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
Eingang 325 mm

B

1710 mm

i Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
1 Available also on polyamide castors. Please ask for price.
) Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

P e e
g o o e

L

Desmontado /
Flat packed /
Livré démonté /
Demontiert

635 mm\

455 mm

Carro desmontable ligero 15 guias GN 1/1/

Light Disassembled trolley 15 rails for 1/1 GN pans /

Chariot démontable léger 15 glissiéres pour bacs GN 1/1/
P8097 Leichter Demontierbarer Servierwagen mit 15 Einschiiben fiir GN 1/1

REF U

A P80.970 1

Entrada 325 mm

Entrance 325 mm

Entrée 325 mm

Eingang 325 mm
1720 mm

Ruedas acero @ 120 mm. Dos con freno.
Castors @ 120 mm. Two with brakes.
Roulettes @ 120 mm. Deux avec freins.
Edelstahlrollen @ 120 mm. Zwei mit Bremsen.

GAMA ECONOMICA /
ECONOMIC LINE /

A GAMME ECONOMIQUE /

:i OKONOMISCHE SERIE
. ‘Vm} A%Ymm
'PUJadaSG’ 214 F70
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROQS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro 17 guias GN 2/1 /17 rails trolley for 2/1 GN pans /
P8044 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1

REF U
¥ -—--\ L \ \ D A A A PP
4
75 mm¢ - - P80.440 1
t 3
- 4
i - Entrada 530 mm

Entrance 530 mm
Entrée 530 mm
Eingang 530 mm

1710 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
Y
755 mm

S
2
4
w
Carro desmontable 17 guias GN 2/1 / Disassembled trolley 17 rails for 2/1 GN pans / :
. , . . . . . . . . Z2=0
P8048 Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Demontierbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1 geg
000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o
REF u 255
o3 W
1__,_,__1_\ A . eecececececcccecscscsscccccscscscsscscscscscscscen e EEe
| I\ P80.480 1 11
o LI g
75 mm¢ - ¥ EEE
1 T
1 : " Entrada 530 mm
il M g Entrance 530 mm
| ™ I 5 Entrée 530 mm
S g } _':-—n':' N - Eingang 530 mm
= « 1710 mm I .
—~ ]
& 1 ¥ i Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
) 1 u 1 Available also on polyamide castors. Please ask for price.
5 { I k 1 Disnoni ) ) X
4 K isponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
N : Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

Livré démonté /
Demontiert

B
1 A . I'
_—lw“‘- | Desmontado /
€ Flat packed /

755 mn:\

Carro encastable 17 guias GN 2/1 / Stackable trolley 17 rails for 2/1 GN pans /
P8051 Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Klappbarer Servierwagen mit 17 Einschiiben fiir GN 2/1

REF u

P80.510 1

660 mm

Entrada 530 mm
Entrance 530 mm
Entrée 530 mm

1710 mm Eingang 530 mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
y N
750 mm
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN
CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

P8084 / P8085 / P8046 Carro pasteleria / Pastry trolley / Chariot patisserie / Patisseriewagen

REF MEDIDA GUIAS / Ne GUIAS / DISTANCIA ENTRE GUIAS / U
SIZEOFRAILS/ NR.OFLEVELS/  DISTANCE BETWEEN LEVELS /
- " DIMENSIONS GLISSIERES/ NUM.NIVEAUX/  ESPACE ENTRE NIVEAUX /
- VA EINSCHUBGROSSEN NR.EINSCHUBE  EINSCHUBABSTANDE
\ \ mm mm
P80.840 600 x 400 15 85 1
..I : P80.850 600 x 400 20 70 1
= _-'__-;rl : P80.460 600 x 400 30 45 1

\m\\mm

Entrada 400 mm
1710 mm Entrance 400 mm

Entrée 400 mm

Eingang 400 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

L
".

Ref. 80460 (_ 700 mm

525 mm
Carro desmontable bandejas pasteleria / Disassembled rail trolley for bakery /

P8087 / P8088 / P8050 Chariots démontable pour plaques a patisserie / Demontierbarer Wagen fiir Patisserietabletts

REF MEDIDA GUIAS / N° GUIAS / DISTANCIA ENTRE GUIAS / U
SIZEOFRAILS/ | NR.OF LEVELS/  DISTANCE BETWEEN LEVELS /
DIMENSIONS GLISSIERES/ NUM.NIVEAUX/  ESPACE ENTRE NIVEAUX /
EINSCHUBGROSSEN NR.EINSCHUBE  EINSCHUBABSTANDE
‘ 1 \ A \ ] r 1 mm mm
K P80.870 600 x 400 15 85 1
: : P80.880 600 x 400 20 70 1
~ K P80.500 600 x 400 30 45 1
l :' H E Entrada 400 mm
] i & Entrance 400 mm
q 1710 mm . . f Entrée 400 mm
- & : Eingang 400 mm
) \
z J I Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
E o Available also on polyamide castors. Please ask for price.
» : Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
g N Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
- é i Desmontado / Flat packed /
v Livré démonté / Demontiert
700 mm
<~

Carro encastable pasteleria 15 guias / Stackable pastry trolley 15 rails /
P8053 Chariot emboitable patisserie 15 glissiéres / Klappbarer Patisseriewagen 15 Einschiibe

REF U
A L R N N NN
P80.530 1

85 mm¢

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
1710 mm Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

700 mm

e
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CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

Carro descongelacion 9 guias / Defrost trolley 9 rails /
P8081 Chariot a dégivrage 9 glissiéres / Auftauwagen mit 9 Einschiiben

PATENTED \ EXCLUSIVE R o AN B mm e,

P80.810  GN 2/1 665 x 755 x 1720 1
P80.813  GN1/1 455x 635x 1720 1

Ahorro de espacio en el proceso de descongelado de los alimentos
Space saver while foodstuff defrost.

Economie d’espace pendant le dégivrage des aliments.
Platzsparend im Auftauungsverfahren von Lebensmitteln.

—r"':.-."

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
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Cubeta especial GN para carro descongelacion / Special GN container for defrost trolley /
P8081 1 Bac GN spécial pour chariot dégivrage / Spezial GN Behalter zum Auftauen

REF Mod mm H mm Lts u
P80.811 GN 2/1 650 x 530 100,0 28,90 1
P80.814 GN1/1 530 x 325 100,0 14,20 1

Cubeta con desagiie.
Container with drainer hole.
Bac avec dégorgement.
Behélter mit Abwasserloch.

Fondo perforado para cubeta / Perforated bottom /
P21 5 / P1 1 5 Egouttoir pour bac / Gelochter Einlegeboden fiir Behalter

REF Mod U
P215.000' GN 2/1 1
P115.0002 GN 1/ 1

" Recomendado para ref. 80811
Recommended for item code 80811
. Recommandé pour réf. 80811
* Empfohlen fiir Art.Nr. 80811

2 Recomendado para ref. 80814
Recommended for item code 80814
Recommandé pour réf. 80814
Empfohlen fiir Art.Nr. 80814
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

ESPANOL

CARRO DE ACERO INOXIDABLE ESPECIALMENTE DISENADO PARA HORNOS DE PASTELERIA Y PANIFICACION.
GUIAS EN FORMA DE “L" CON TOPE ANTIDESLIZAMIENTO DE 90° PARA EVITAR DESPLAZAMIENTOS DE LAS BANDEJAS
DURANTE SU TRANSPORTE.

NGLISH
.

ST/STEEL TROLLEY SPECIALLY DESIGNED FOR PASTRY AND BAKERY OVENS.
90° “L" SHAPED RAILS TO AVOID MOVEMENTS OF TRAYS DURING TRANSPORTATION.

FRANCAIS

CHARIOT EN ACIER INOXYDABLE SPECIALMENT CONCU POUR FOURS DE PATISSERIE ET DE BOULANGERIE.
GLISSIERES EN “L" A 90° POUR EVITER LES DEPLACEMENTS PENDANT LE TRANSPORT.

DEUTSCH

WAGEN AUS ROSTFREIEM STAHL SPEZIELL FUR PATISSERIE- UND BACKEREIBACKOFEN ENTWICKELT.
EINSCHUBE IN “L” FORM MIT 90° ANTIRUTSCHVERANKERUNG UM DAS VERRUTSCHEN DER TABLETTS BEIM TRANSPORT
AUSZUSCHLIESSEN.

Ruedas giratorias de @ 100 mm resistentes a altas temperaturas.
Revolving castors @ 100 mm heat resistant.

Roulettes de @ 100 mm résistantes a hautes températures.
Bewegliche Rader @ 100 mm resistent gegen hohe Temperaturen.

@ -30°C
& +280°C

Carro 17 guias para horno / Oven rail trolley 17 rails /
P8089 Chariot pour four 17 glissiéres / Wagen fiir Backofen 17 Einschiibe

REF venios o/ v
ESPECIAL HORNO PANADERO / DIMENSIONS OLISIERES /
SPECIAL TROLLEY FOR BAKERY / feereetrattaeattetatesastrattsastnsasnsens
CHARIOT SPECIAL BOULANGERIE / P80 890 400 x 800 ,
SPEZIELL BACKEREIOFEN P80.891* 600 x 800 1
E:::g:i:ggomxm * Carro sin tejadillo acero inox
Entrée 600 mm * Trolley without St/Steel roof
. * Chariot sans toit en acier inox
Eingang 600 mm * Wagen ohne Edelstahldach
Ref. 80890 Ref. 80891

i

l

95mm$

1805 mm

QNN
0\

A
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CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS / CHARIOT A GLISSIERES / SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

Carro self-service 12 guias / Self-service trolley 12 rails /
P8095 Chariot self-service 12 glissiéres / Selbstbedienungswagen 12 Einschiibe

REF u

P80.950 1
P80.951* 1
140 mm ¢

Para bandejas de ancho 365 mm hasta 420 mm
For trays from 365 mm to 420 mm width

Pour plateaux de 365 mm a 420 mm

Fiir Tabletts der Breite von 365 mm bis 420 mm.

1710 mm

* Con dos paneles laterales composite+aluminio.

* With two side panels made of aluminium+composite .

* Avec deux panneaux latéraux en composite+aluminium.
* Mit zwei Seitenwanden aus composite+Aluminium.

Carro doble para bandejas fast-food 12 guias / Double fast-food tray trolley 12 rails /
P8091 Chariot double pour plateaux fast-food 12 glissiéres / Doppelwagen fiir Fast-Food Tabletts 12 Einschiibe

MEDIDA GUIAS /
REF SIZE OF RAILS / U

A DIMENSIONS GLISSIERES /
EINSCHUBGROSSE

mm

120mm¢

P80.910 480 x 800 1
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Entrada 480 mm
Entrance 480 mm
Entrée 480 mm
Eingang 480 mm

Ideal para bandejas 480 x 370 mm
Suitable for trays 480 x 370 mm
Ideal pour plateaux 480 x 370 mm
Ideal fiir Tabletts 480 x 370 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
A Available also on polyamide castors. Please ask for price.
] Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.

= / Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.
L = 840 mm

T

605 mm

Carro transporte bandejas isotérmicas / Transport trolley for isothermal trays /
P925 Chariot transport plateaux isothermes / Transportwagen fiir isothermische Tabletts

REF MEDIDA GUIAS / N° GUIAS / U
SIZE OF RAILS / NR. OF LEVELS /
Ref. P925.001 Ref. P925.002 DIMENSIONS GLISSIERES / NUM. NIVEAUX /
EINSCHUBGROSSE NR. EINSCHUBE
- mm
120 mm¢ = 120 mm¢ P925.001 550 x 375 10 1
| P925.002 550 x 375 20 1
’:-‘[
=
;,..-I 1520 mm 1520 mm
I
I
1
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN
CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS / CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

Carro porta cubetas GN / GN containers transport trolley /
P8039 Chariot transport bacs GN / Tranportwagen fiir GN Behalter

REF U
A eecesccccccccssssssssssssccccccccsssssssssscce s
P80.390 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behalter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

625 mm
1100 mm

Carro porta cubeta GN 2/1/2/1 GN transport trolley /
P8038 Chariot transport bac GN 2/1 / Tranportwagen fiir GN Behilter 2/1

REF U
‘\ ©000000000000000000000000000000000000000000000 0
P80.380 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behalter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

625 mm J
750 mm

Ref. 8039 / 8038
CARRO TRANSPORTE PARA CUBETAS GN Fabricados en acero inoxidable. Ideales para el almacenaje y transporte de alimentos preparados y salsas en grandes cantiades.

TRANSPORT TROLLEY FOR GN CONTAINERS ~ Made of St/Steel. Perfect for storing and transporting large quantities of prepared food and sauces.
CHARIOTS DE TRANSPORT POUR BACS GN Fabriqués en acier inoxydable. Idéales pour le stockage et le transport d'aliments cuisinés et sauces en grandes quantités.
TRANSPORTWAGEN FUR GN BAEHALTER Hergestellt aus Edelstahl. Ideal fiir die Lagerung und den Transport von vorbereiteten Lebensmittel und Sossen in grossen Mengen.

Carro portacubiertos GN 1/3 y porta bandejas / Trolley cutlery dispenser GN 1/3 /
P8074 Chariot porte-ramasse couverts GN 1/3 / Transportwagen fiir GN 1/3 Besteckbehalter und Tabletts

REF u

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm M L .
GN Behilter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
| Available also on polyamide castors. Please ask for price.
" Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

J‘fj/

570 mm

810 mm
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CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN

CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS / CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

P8057 Carro para cargas pesadas / Trolley for heavy loads / Chariot a charges lourdes / Wagen fiir schwere Last

REF U
P80.570 1

Carga maxima: 350 kg

1070 mm Maximum load: 350 kg
Charge maximale: 350 kg
Maximale Tragkraft: 350 kg

@ 900 mm

Carro transporte bandejas 7 guias / Tray transport trolley 7 rails /
P8054I Chariot transport plateaux 7 glissiéres / Tabletttransportwagen 7 Einschiibe

REF SZEOFRALS/ AxBxCmm DISTANCE BETWEEN LEVELS / U :
DIMENSIONSQLISSIERES/ ESPACE ENTRE NIVEAUX / zZ<8
EINSCHUBGROSSE EINSCHUBABSTAND § § §
mm = g .Lé
P80.540  GN1/1 455 x 635 x 900 75 1 soe
P80.550 GN 2/1 660 x 750 x 900 75 1 i
P80.560 Pasteleria / Pastry / 525 x 700 x 900 85 1 g;;
Patisserie / Patisserie (600 x 400 mm] gEE
P80.780 GN 1/1 Doble 810 x 635 x 900 75 1

Ref. P80.540

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussi avec roulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidradern. Bitte Preis nachfragen.

Fundas desechables de polietileno para carros (rollo de 100 unidades) /
Disposable covers for trolleys [pack 100 pieces) /

Housses jetables pour chariots (rouleau de 100 unitées) /
P8061 / P8062 / P8063 Einweghiillen aus Polyethylen fiir Wagen (Rollen von 100 Stiick)

REF u

P80.610 para carro 1/1/ for trolley 1/1/ pour chariot 1/1/ fur Wagen 1/1 1

P80.620 para carro 2/1/ for trolley 2/1 / pour chariot 2/1/ fiir Wagen 2/1 1

P80.630 para carro pasteleria 600 x 400 / for pastry trolley 600 x 400 / 1
pour chariot patisserie 600 x 400 / fiir Patisseriewagen 600 x 400

P80.640 dispensador / dispenser / distributeur / Rollenhalter 1

Polietileno de densidad media. Para carros altos.

Medium density poliethylene. For high trolleys.

Poliethyléne de densité moyenne. Pour chariots hauts.

Polyethylen mittlere Starke. Fiir hohe Wagen.
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m CARROS / TROLLEYS / CHARIOTS / SERVIERWAGEN
CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS / CHARIOTS SPECIAUX / SPEZIALWAGEN

Carro de plastico para cestas / Plastic trolley for dishwasher racks /
P501 5 / P501 7 Chariot pour casiers a vaisselle / Plastikwagen fiir Spiilkorbe

REF L mm U
P5015 sin asa/ without handle / sans anse / ohne Griff 230 1
P5017 con asa/ with handle / avec anse / mit Griff 980 1

f
O . O
%“Am

Carro inox para cestas / St/steel trolley for dishwasher racks /
P8058 / P8059 Chariot inox pour casiers a vaisselle / Edelstahlwagen fiir Spiilkorbe

REF U
\ P80.580 con asa/with handle / avec anse / mit Griff 1
P80.590 sin asa/without handle / sans anse / ohne Griff 1

1065 mm

Carro para cestas Vajillas / Dishwasher rack trolley /
P8075 / P8076 / P8077 Chariot casiers a vaisselle / Wagen fiir Spiilkorbe

REF SERormts/ N oL/ A xBxCmm u
DIMENSIONS GLISSIERES / NUM. NIVEAUX /
EINSCHUBGROSSE NR. EINSCHUBE
P80.750 500 x 500 5 640 633x 1160 1
P80.760 500 x 500 9 640 %633 x 1710 1
P80.770 500 x 500 (doble/double] 9 1185x 633x 1710 1
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ARROS ESPECIALES / SPECIA

Carro ajustable para platos / Adjustable dish caddy /
ADC'4 Chariot modulable pour assiettes / Einstellbarer Tellerwagen

REF u

ADC-4 1

Se sirve con 4 columnas separadoras mas una funda protectora.
Delivered with 4 posts plus 1 protection cover.

Livré avec 4 colonnes de séparation et 1 housse de protection.
Lieferung mit 4 Unterteilungssaulen und einer Schutzhiille.

800 mm

Ajuste Gnico y facil por la parte superior.

Unique and easy adjustment from the top.

Reglage unique et facile de la partie supérieure.
Einzigartige und einfache Einstellung des Oberteils.

760 mm

1000 mm

COMBINACIONES /
COMBINATIONS /
COMBINATIONS /
KOMBINATIONEN

Tamano platos

ol A

Size plates
Taille as_;iettes . . L b, o2 ¥ y
Tellergrosse 22,40 - 23,16 cm 27,30 - 29,20 cm 11,43- 13,97 cm 29,5 - 31,75 cm 11,43-21,59 cm 14,60 - 18,08 cm

Carro ajustable para platos cuadrados y redondos / Adjustable caddy for square & round dishes /
SAC'SQS'06 Chariot modulable pour assiettes carrées et rondes / Einstellbarer Wagen fiir runde und quadratische Teller

REF u

SAC-SQ5-06 1

Se sirve con 5 columnas separadoras una de ellas en forma

de cruz mas una funda protectora.

Delivered with 5 posts, one of them in cross shape plus

1 protection cover.

Livré avec 5 colonnes de séparation une desquelles en forme

de croix plus 1 housse de protection.

Lieferung mit 5 Unterteilungssaulen, eine von lhnen in Kreuz-
form und einer Schutzhiille.

775 mm

Disefo exclusivo apilable.
Unique, stackable design.
Design exclusif empilable.
Exclusives Design stapelbar.

23,48 - 26 cm 20,32 - 24.cm 10,16 -20,32cm 25,78 - 28,58 cm 21,13- 24,13 cm 23,48 - 26 cm 29,20-31,75cm
Columna separadora carro platos / Post for dish trolley /
ADP Colonne séparation chariot assiettes / Unterteilungssaule fiir Tellerwagen

REF u

ADP 1

Compatible ref: ADC-4 y SAC-SQ5-06.
Compatible ref: ADC-4 & SAC-SQ5-06.
Compatible réf: ADC-4 et SAC-SQ5-06.
Passend fiir Art.Nr.: ADC-4 und SAC-SQ5-06.
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ESTANTERIAS MODULARES DE ALUMINIO Y POLIPROPILENO /
ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE MODULAR SHELVING /

ETAGERES MODULABLES EN ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE /
KOMBINIERBARE REGALMODULE AUS ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESPANOL

ANTICORROSION - ESTANTERIAS

INOXIDABLES FABRICADAS CON
ESTRUCTURA DE ALUMINIO
ANODIZADO ESPECIAL QUE

LAS HACE RESISTENTES AL
FRIO Y AL CALOR, LLEGANDO A
SOPORTAR DESDE -30 °C HASTA

+75 °C. ESTANTES/PARRILLAS DE
POLIPROPILENO APTO PARA USO

ALIMENTARIO.

ROBUSTEZ Y RESISTENCIA

MUY ROBUSTAS Y RESISTENTES
CON UNA CAPACIDAD DE CARGA
POR ESTANTE DE 150 KG (CARGA
REPARTIDA UNIFORMEMENTE A
LO LARGO DE TODO EL ESTANTE)
Y TOTAL POR CONJUNTO
ESTANTERIA DE 420 KG.

ESTANTES/PARRILLAS CON

UN DISENO ESPECIAL QUE DA
GRAN ROBUSTEZ A LAMISMAYY
HACE QUE EL APOYO SOBRE LA
ESTANTERIA SEA MUY FIRME Y
RESISTENTE.

dujadas’
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FACILIDAD Y RAPIDEZ DE MONTAJE /
EASY AND QUICK ASSEMBLY /
FACILE ET RAPIDE MONTAGE /
EINFACHE UND SCHNELLE MONTAGE

ENGLIS
.

ANTICORROSIVE - RUST-
RESISTANT SHELVING.
MANUFACTURED WITH SPECIAL
ANODISED ALUMINIUM FRAME
PROVIDING COLD AND HEAT
RESISTANCE FROM -30 °C

TO +75 °C. POLYPROPYLENE
RACK/SHELVES, SUITABLE FOR
FOODSTUFFS USE.

ROBUSTNESS AND RESISTANCE
VERY STRONG AND RESISTANT
WITH A LOAD CAPACITY PER
SHELF OF 150 KG (UNIFORMLY
DISTRIBUTED LOAD ALONG THE
ENTIRE SHELF)

AND 420 KG TOTAL SHELVING.

RACK/SHELVES WITH A SPECIAL
DESIGN PROVIDING ROBUSTNESS
TO ITSELF AND PROVIDING ALSO
A VERY STRONG AND RESISTANT
SUPPORT ON THE FRAME.

224
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FRANCAIS

ANTI-CORROSION - ETAGERES
INOXYDABLES, FABRIQUEES
AVEC UNE STRUCTURE EN
ALUMINIUM ANODISE SPECIAL
QUI LES FAIT RESISTANTES

A LA CHALEUR ET AU FROID,
DU -30 °C JUSQU'AUX

+75°C. CLAYETTES EN
POLYPROPYLENE ALIMENTAIRE.

ROBUSTESSE ET RESISTANCE
TRES ROBUSTES ET
RESISTANTES, AVEC UNE
CHARGE MAXIMALE DE

150 KG (POIDS REPARTIE
UNIFORMEMET TOUT AU LONG
DE L'ETAGERE) PAR NIVEAU ET
420 KG DE CHARGE TOTALE.

CLAYETTES AVEC UN DESSIN
QUI DONNE UNE GRANDE
ROBUSTESSE ET UN APPUI
TRES FERME ET SOLIDE SUR LA
STRUCTURE.

DEUTSCH

ANTIKORRUSION - NICHT
ROSTENDE REGALE AUS
SPEZIAL ELOXIERTEM
ALUMINIUM HERGESTELLT,
WELCHES SIE RESISTENT
GEGEN KALTE UND WARME
MACHT (VON -30 °C BIS +75

°C). REGALE UND BODEN AUS
POLYPROPYLEN GEEIGNET FUR
LEBENSMITTEL.

ROBUST UND RESISTENT

SEHR ROBUST UND RESISTENT
MIT EINER TRAGKRAFT VON 150
KG PRO REGALBODEN (LAST
GLEICHMASSIG AUF DER LANGE
DES REGALBODENS VERTEILT)
UND DIE GESAMTTRAGKRAFT
DES REGALS BETRAGT 420 KG.

REGALBODEN/GITTER MIT
SPEZIELLEM DESIGN, WELCHES
EINE GROSSE ROBUSTHEIT
ANSICH VERLEIHT UND

EINEN SEHR SICHEREN UND
RESISTENTEN HALT GARANTIERT.



ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTERIAS MODULARES DE ALUMINIO Y POLIPROPILENO /
; ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE MODULAR SHELV\ING/
ETAGERES MODULABLES EN ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE /

KOMBINIERBARE REGALMODULE AUS ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

ESPANOL

COMPATIBILIDAD CON
GASTRONORM

MEDIDAS ADAPTADAS A LA
NORMA GASTRONORM. HAY
DOS FONDOS DISPONIBLES,
GASTRONORM 1/1Y 2/3,

QUE PERMITEN COLOCAR
INDISTINTAMENTE TANTO

LOS ESTANTES/PARILLAS O
DIRECTAMENTE CUBETAS
GASTRONORM 1/1 0 2/3 SEAN
DE ACERO INOXIDABLE O DE
POLICARBONATO (COMPATIBLES
CON LA MAYORIA DE CUBETAS
GASTRONORM DEL MERCADO).

ENGLISH

GASTRONORM COMPATIBILITY

ADAPTED TO GASTRONORM
SIZES.

TWO AVAILABLE DEPTHS,

1/1 AND 2/3 GASTRONORM
SIZES. IT IS POSSIBLE TO PUT
EQUALLY THE RACK/SHELVES
OR DIRECTLY THE 1/1 AND 2/3
GASTRONORM CONTAINERS,
ST/STEEL OR POLYCARBONATE
(COMPATIBLE WITH MOST OF
GASTRONORM PANS OF THE
MARKET).

FRANCAIS

COMPATIBILITE AVEC
GASTRONORME

ETAGERES ADAPTEES AUX
DIMENSIONS GASTRONORME.
DEUX PROFONDEURS
DISPONIBLES, GASTRONORME
1/1 ET 2/3. ON PEUT
PARFAITEMENT Y POSER
INDISTINCTEMENT LES
CLAYETTES OU DIRECTEMENT
LES BACS GASTRONORME

1/1 0U 2/3 SOIT EN INOX

OU EN POLYCARBONATE
(COMPATIBLES AVEC LA
PLUPART DES BACS DU
MARCHE).

DEUTSCH

PASSEND FUR GASTRONORM

PASSEND FUR
GASTRONORMGROSSEN.

ES GIBT ZWEI LIEFERBARE
TIEFEN, GASTRONORM 1/1
UND 2/3. SOWOHL DIE REGAL/
GITTERBODEN ALS AUCH

DIE GASTRONORMBEHALTER
1/1 UND 2/3 AUS EDELSTAHL
ODER POLYCARBONAT SIND
IN DEN RAHMEN EINSETZBAR
(PASSEND FUR DIE MEISTEN
GASTRONORMBEHALTER AUF
DEM MARKT).
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ALUMINIO Y POLIPROPILENO / ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE /

ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE / ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

Parrillas / Rack shelves / Clayettes / Gitterboden

GN 1/1 (555mm) GN 2/3 (385mm)
435 mm
A
A
11
2/3
A\ Y
X Y X Y

Apto para lavavajillas

Dishwasher safe

Apte pour lave-vaisselle

Geeignet fiir Spiilmaschinen
Combinando parrillas de la misma profundidad (X/Y) permite personalizar las longitudes de las estanterias a cada una de las necesidades.
(Ver en pagina siguiente combinaciones propuestas)
Combining rack shelves among the same group (X/Y) allows to personalize the lengths of each shelf.
(Refer to next page for proposed combinations)
En combinant des clayettes du méme groupe (X/Y) permet de personnaliser les longueurs des étagéres a n'importe quel besoin.
(Voir page suivante pour des combinaisons proposées)
Die Kombination der Gitterboden gleicher Tiefe (X/Y) erlaubt die L&nge der Regale individuell je nach Bedarf zu bestimmen.
(Siehe Kombinierungsvorschlage folgende Seite)
Pieza soporte travesanos / Support for grossbars /
Crochet suppor pour largerons / Halterungsteil Traversen
Sistema especial de fijacion de soporte para travesanos que ofrece la
méaxima seguridad, fiabilidad y robustez.
Special fixing system support for crossbars which offers the highest
security, reliability and robustness.
Systeme spécial de fixation des supports pour longerons qui offre la
sécurité, fiabilité et robustesse maximale.
Spezielles System der Halterverankerung fiir die Traversen, welches
die hochste Sicherheit, Zuverldssigkeit und Robustheit bietet.
Pies regulables / Leveling feet /
Pieds régulateurs / Regulierbare Fiisse
Pies regulables con rosca oculta para suelos con desniveles. 8
Con la posibilidad de adaptar ruedas de @ 125 mm. 1 |
Levelling feet with hidden thread, for gradient floors.
It is also possible to adapt @ 125 mm wheels. ) L]

Pieds régulateurs avec filet cache. A mmi

Il est aussi possible d'y adapter des roues de @ 125 mm.

Regulierbare Fiisse mit verborgenem Gewinde fiir unebene Boden.
Mit der Mdglichkeit Rader @ 125 mm anzubringen.

B &
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ALUMINIO Y POLIPROPILENO / ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE /

ALUMINIUM ET POLYPROPYLENE / ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

Alturas estandar de los niveles / Standard heights of levels / Hauteur standard des niveaux / Standardhdhe der Ebenen

Altura 1280 mm / 3 niveles
Height 1280 mm / 3 levels
Hauteur 1280 mm / 3 niveaux
Héhe 1280 mm / 3 Ebenen

AT

405 mm

1300 mm

405 mm

360 mm

Y o

Altura 1750 mm / 3 niveles
Height 1750 mm / 3 levels
Hauteur 1750 mm / 3 niveaux
Héhe 1750 mm / 3 Ebenen

A

705 mm

1750 mm

705 mm

——

i 205 mm
Y

Altura 2050 mm / 4 niveles
Height 2050 mm / 4 levels
Hauteur 2050 mm / 4 niveaux
H6he 2050 mm / 4 Ebenen

405 mm

555 mm

2050 mm

555 mm

i 355 mm
Y &

F80

<« || ———>

1750 mm

2050 mm

Altura 1750 mm / 4 niveles
Height 1750 mm / 4 levels
Hauteur 1750 mm / 4 niveaux
Héhe 1750 mm / 4 Ebenen

A

405 mm

405 mm

405 mm

———

1 360 mm
Y

Altura 2050 mm / 5 niveles
Height 2050 mm / 5 levels
Hauteur 2050 mm / 5 niveaux
Hohe 2050 mm / 5 Ebenen

405 mm
405 mm
405 mm

405 mm

i 355 mm
\R-

1750 mm

2050 mm

227

Altura 1750 mm / 5 niveles
Height 1750 mm / 5 levels
Hauteur 1750 mm / 5 niveaux
Hohe 1750 mm / 5 Ebenen

A [F/——

255 mm

255 mm

405 mm

405 mm

205 mm

Y =

Altura 2050 mm / 6 niveles
Height 2050 mm / 6 levels
Hauteur 2050 mm / é niveaux
Héhe 2050 mm / 6 Ebenen

255 mm

255 mm

255 mm

255 mm

405 mm

1 355 mm
Y o

Combinaciones /
Combinations /
Combinaisons /
Kombinationen

L (mm)

655 mm

XY

U 715 mm U
<>

770 mm

XY

U 830 mm L
<>

875 mm

Y X

L 935 mm L
<>

985 mm

XXX

L 1018 mm U
<>

1095 mm

Y XX

U 1155 mm L
<>

1205 mm

YYX

U 1265 mm L
<>

1315 mm

YYY

U 1375 mm -
<«

1420 mm

Y XXX

L 1480 mm L
<>

1530 mm

YY XX

U 1590 mm L
<>

1645 mm

XX XX

L 1705 mm L
<>
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANOS) / SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /

NIVEAU COMPLET (CLAYETTES + LONGERONS) / REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN)

REF MOD COMBINACION / A B
COMBINATION /
COMBINAISON / mm mm
KOMBINATION

Fondo 385 mm. Adaptable a las cubetas gastronorm 2/3 P7575 T61 X+ X 655 385
Depth 385 mm. Suitable for 2/3 gastronorm containers
Profondeur 385 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 2/3 P7576 m X+ ¥ 770 385

Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronormbehalter 2/3 P7577 T81 Y+Y 875 385

P7578 T91 X+X+X 985 385
X significa una parrilla de ancho 325 mm. P7579 T101 Y+X+X 1095 385
Y significa una parrilla de ancho 435 mm. P7580 T Y+Y+X 1205 385
Xis a rack 325 mm width. P7581  T131 Y+Y+Y 1315 385
Yis a rack 435 mm width. P7582  T141  Y+X+X+X 1420 385
X est une clayette de 325 mm de largeur. P7583 T151 Y+Y+X+X 1530 385
Y est une clayette de 435 mm de largeur. P7584 T161 Y+Y+Y+X 1645 385

X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.

REF MOD COMBINACION / A B
COMBINATION /
COMBINAISON / mm mm
KOMBINATION
Fondo 555 Adaptable a | bet. t 11 P7565 T X+ X 655 555
ondo mm. Adaptable a las cubetas gastronorm
Depth 555 mm. Suitable for 1/1 gastronorm containers P7566 7 X+Y 770 555
Profondeur 555 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 1/1 P7567 T8 Y+Y 875 555
Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronormbehilter 1/1 P7568 T9 X+X+X 985 555
P7569 T10 Y+X+X 1095 555
X significa una parrilla de ancho 325 mm. P7570 TN Y+Y+X 1205 555
Y significa una parrilla de ancho 435 mm. P7571 T13 Y+Y+Y 1315 555
Xis a rack 325 mm width. P7572  T14  Y+X+X+X 1420 555
Ve raclass mmwadih. P7573  T15  Y+Y+X+X 1530 555
X est une clayette de 325 mm de largeur. P7574 T16 Y+Y+Y+X 1645 555

Y est une clayette de 435 mm de largeur.

X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANOS) / SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /

NIVEAU COMPLET (CLAYETTES + LONGERONS) / REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN]

Soportes laterales / Lateral supports / Support latérals / Seitliche Stander

REF MOD Amm Bmm  NIVELES/ u
LEVELS /
o . " e
l i P7585  S1 1750 555 3 1
’ P7586 S2 1750 555 4 1
P7587 S3 1750 555 5 1
L] '] P7646 SO 2000 555 4 1
P7588  S4 2000 555 5 1
™ . P7589 S5 2000 555 6 1
P7590 Sé 1300 555 3 1
P7591 S7 1750 385 3 1
{ ] { | P7592 S8 1750 385 4 1
P7593 S9 1750 385 5 1
& ' P7647 S13 2000 385 4 1
P7594 S10 2000 385 5 1
P7595 S11 2000 385 6 1
e I " P7596 S12 1300 385 3 1
i 1
2 Fondos disponibles :
" 555 mm, gastronorm 1/1 E
1 385 mm, gastronorm 2/3 i
=
R 2 Available depths: gud
[ 555 mm, 1/1 gastronorm £33
385 mm, 2/3 gastronorm L5
(] el
[l 2 profondeurs disponibles: Sso
555 mm, gastronorme 1/1 222
385 mm, gastronorme 2/3 228
x
\

e 2 Tiefen erhaltlich:
4/87 555 mm, Gastronorm 1/1

385 mm, Gastronorm 2/3

Soportes laterales con ruedas / Lateral support with wheels / Supports latérals avec roues / Seitliche Stander mit Rader

REF  Amm*  Bmm W&/ u
3 ' e/
;' [ P7597 1880 555 3 1
P7598 1880 555 4 1
¥ ! P7599 1880 555 5 1
0 .
i (]

Para montar estanterias maviles con ruedas.
To assembly mobile shelving with wheels.
] i Pour monter étagéres mobiles avec roues.
Fiir die Montage von mobilen Regalen mit Rader.

A L . * Altura con rueda incluida
* Height including wheel
i * Hauteur avec la roue
i * Hohe inklusive Rader
] Ruedas de @ 125 mm, dos de ellas con freno.
L] Wheels @ 125 mm, two of them with brake.
Roues de @ 125 mm, deux avec frein.
. ] Rader @ 125 mm, zwei von ihnen mit Bremsen.
No se recomiendan longitudes de travesanos superiores a 1400 mm.
L We do not advise crossbars longer than 1400 mm.
' Nous ne consillons pas des lonerons plus longues de 1400 mm.
Wir empfehlen nicht die Lange der Traversen von 1400 mm
- zu liberschreiten.
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

COMPONENTES / COMPONENTS / COMPOSANTS / KOMPONENTEN

Travesanos / Crossbars / Longerons / Traversen

REF L mm U

P7632 655 1
P7633 770 1
I ' P7634 875 1
P7635 985 1
P7636 1095 1
P7637 1205 1
P7638 1315 1
P7639 1420 1
P7640 1530 1
P7641 1645 1

Parrillas / Rack-shelves / Clayettes / Einlegebdden

REF TIPO/TYPE Amm B mm GN U
Para / For / Pour / Fir

P7628 Y 435 555 11 1

P7629 X 325 555 11 1

P7630 Y 435 385 2/3 1

P7631 X 325 385 2/3 1

Ganchos para formar angulos / Hooks to form angles / Crochets pour faire les angles / Haken fiir Winkelbildung

REF U
P7642 1

Al

Permiten el montaje de los angulos por lo que se ahorran soportes laterales y se aprovecha al maximo el espacio.

With these hooks it is possible to form angles so you will not need lateral supports and will save the maximum space as possible.

Pour le montage des angles avec un maximum profit de place.

Diese Haken erlauben es Winkel zu montieren ohne den Gebrauch zusétzlicher Seitenstdnder, um so den maximalen Raum auszunutzen.

Pieza soporte para travesafios / Support for crosshars / Support pour largerons / Halterteil fiir Traversen

REF U

P7643 1
Esta pieza es necesaria para ampliar el nimero de niveles estandares en las referencias del catalogo.
This piece is necessary to increase the number of standard levels from the catalogue’s references.
Cette piéce est nécessaire pour augmenter le nombre de niveaux standards des références du catalogue.

Dieses Teil ist n6tig, um die Standardanzahl der Regalebenen, im Katalog aufgelistet, zu erhohen.
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BANCADAS / BENCH / BANCS / BANKE

ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

Bancadas / Bench / Bancs / Bianke

REF Amm B mm C mm U
Disefiadas para su uso en lugares donde se prohibe depositar cajas eecsccceeteesssscsecesssssssccessesssscssceresssses s
directamente en el suelo. Capacidad de carga de hasta 175 Kg por bancada, P7603 715 555 280 1
repartidos a lo largo de la bancada. Pie regulable para suelos desnivelados. P7604 830 555 280 1

P7605 935 555 280 1
Designed to be used in places where it is forbidden to put boxes directly P7606 1045 555 280 1
on the floor. Maximum load charge 175 Kg per bench, distributed weight P7607 1155 555 280 1
throughout the bench. Leveling feet for gradient floors. P7608 1265 555 280 1
Dessinés pour étre utilisés quand il est interdit de poser les boites P7609 1375 555 280 1
directement par terre. Charge maximale 175 Kg, distribués tout au long du P7610 1480 555 280 1
banc. Pieds régulateurs pour sols inégaux.

P7611 715 385 280 1
Designt fiir den Gebrauch in Raumen, in denen es verboten ist Kisten direkt P7612 830 385 280 1
auf den Boden zu stellen. Die Tragkraft betrédgt bis zu 175 Kg pro Bank, wenn P7613 935 385 280 1
die Last gleichmassig auf der Lange verteilt ist. Regulierbare Fisse fiir P7614 1045 385 280 1
unebene Boden. P7615 1155 385 280 1

P7616 1260 385 280 1

P7617 1375 385 280 1

P7618 1480 385 280 1
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Conjunto completo con ruedas / Complet kits with wheels / Kit preparés avec roues / Komplettes Set mit Radern

REF Amm B mm Cmm TIPO/TYPE [‘é‘\’,EELLE;S// U
NIVEAUX /
P7145R 1145 555 1880 GN1/1 3 1
P7004R 1145 385 1880 GN 2/3 3 1
P7146R 1265 555 1880 GN 1/1 3 1
P7005R 1265 385 1880 GN 2/3 3 1
P7147R 1375 555 1880 GN 1/ 3 1
P7006R 1375 385 1880 GN 2/3 3 1

Reforzada /
Reinforced /
Renforcée /
Verstarkte
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE
ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF / ETAGERE PLEINE / KOMPLETTE REGALE

NIVELES /

hE\YIEEkS){/ Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

1750 mm

Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/

Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /

Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/

Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behaltern 1/1

REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7000 715 P7024 3380 P7141 715 P7165 3380
P7001 830 P7025 3513 P7142 830 P7166 3513
P7002 935 P7026 3621 P7143 935 P7167 3621
P7003 1045 P7027 3729 P7144 1045 P7168 3729
P7004 1155 P7028 3841 P7145 1155 P7169 3841
P7005 1265 P7029 3953 P7146 1263 P7170 3953
P7006 1375 P7030 4065 P7147 1375 P7171 4065
P7007 1480 P7031 4170 P7148 1480 P7172 4170
P7008 1590 P7032 4275 P7149 1590 P7173 4275
P7009 1705 P7033 4380 P7150 1705 P7174 4380
P7010 1840 P7034 4490 P7151 1840 P7175 4490
P7011 1950 P7035 4600 P7152 1950 P7176 4600
P7012 2060 P7036 4710 P7153 2060 P7177 4710
P7013 2170 P7037 4825 P7154 2170 P7178 4825
P7014 2280 P7038 4940 P7155 2280 P7179 4940
P7015 2388 P7039 5055 P7156 2388 P7180 5055
P7016 2496 P7040 5186 P7157 2496 P7181 5186
P7017 2608 P7041 5298 P7158 2608 P7182 5298
P7018 2720 P7042 5410 P7159 2720 P7183 5410
P7019 2825 P7043 5515 P7160 2825 P7184 5515
P7020 2930 P7044 5620 P7161 2930 P7185 5620
P7021 3040 P7045 5725 P7162 3040 P7186 5725
P7022 3150 P7046 5830 P7163 3150 P7187 5830
P7023 3265 P7164 3265
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ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE / ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

NIVELES /
LEVELS / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale
NIVEAUX /L A L R
EBENEN

Distintas combinaciones / A

Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

Incluido / Included / Compris / Inklusive:

Ganchos para formar angulos /

Hooks to form angles /

Crochets pour faire les angles /

Haken fiir Winkelbildung 1750 mm

705 mm

Y i 205 mm

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO /

Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/ E g
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers / =&
Compatible avec bacs 2/3 / Compatible avec bacs 1/1/ § E
Kombinierbar mit Behéltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1 22
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm

P7282 685 P7306 3350 P7423 685 P7447 3350

P7283 800 P7307 3483 P7424 800 P7448 3483

P7284 905 P7308 3591 P7425 905 P7449 3591

P7285 1015 P7309 3699 P7426 1015 P7450 3699

P7286 1125 P7310 3811 P7427 1125 P7451 3811

P7287 1233 P7311 3923 P7428 1233 P7452 3923

P7288 1345 P7312 4035 P7429 1345 P7453 4035

P7289 1450 P7313 4140 P7430 1450 P7454 4140

P7290 1560 P7314 4245 P7431 1560 P7455 4245

P7291 1675 P7315 4350 P7432 1675 P7456 4350

P7292 1810 P7316 4460 P7433 1810 P7457 4460

P7293 1920 P7317 4570 P7434 1920 P7458 4570

P7294 2030 P7318 4680 P7435 2030 P7459 4680

P7295 2140 P7319 4795 P7436 2140 P7460 4795

P7296 2250 P7320 4910 P7437 2250 P7461 4910

P7297 2358 P7321 5025 P7438 2358 P7462 5025

P7298 2466 P7322 5156 P7439 2466 P7463 5156

P7299 2578 P7323 5268 P7440 2578 P7464 5268

P7300 2690 P7324 5380 P7441 2690 P7465 5380

P7301 2795 P7325 5485 P7442 2795 P7466 5485

P7302 2900 P7326 5590 P7443 2900 P7467 5590

P7303 3010 P7327 5695 P7444 3010 P7468 5695

P7304 3120 P7328 5800 P7445 3120 P7469 5800

P7305 3235 P7446 3235

Feo 233 sujadas
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF / ETAGERE PLEINE / KOMPLETTE REGALE

NIVELES /

II:lIIE\\//EEAL‘LSJ){/ Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets

EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

1750 mm

= l
I q |
’ [
| 360 mm I
Y I
I
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7047 715 P7071 3380 P7188 715 P7212 3380
P7048 830 P7072 3513 P7189 830 P7213 3513
P7049 935 P7073 3621 P7190 935 P7214 3621
P7050 1045 P7074 3729 P7191 1045 P7215 3729
P7051 1155 P7075 3841 P7192 1155 P7216 3841
P7052 1263 P7076 3953 P7193 1263 P7217 3953
P7053 1375 P7077 4065 P7194 1375 P7218 4065
P7054 1480 P7078 4170 P7195 1480 P7219 4170
P7055 1590 P7079 4275 P7196 1590 P7220 4275
P7056 1705 P7080 4380 P7197 1705 P7221 4380
P7057 1840 P7081 4490 P7198 1840 P7222 4490
P7058 1950 P7082 4600 P7199 1950 P7223 4600
P7059 2060 P7083 4710 P7200 2060 P7224 4710
P7060 2170 P7084 4825 P7201 2170 P7225 4825
P7061 2280 P7085 4940 P7202 2280 P7226 4940
P7062 2388 P7086 5055 P7203 2388 P7227 5055
P7063 2496 P7087 5186 P7204 2496 P7228 5186
P7064 2608 P7088 5298 P7205 2608 P7229 5298
P7065 2720 P7089 5410 P7206 2720 P7230 5410
P7066 2825 P7090 5515 P7207 2825 P7231 5515
P7067 2930 P7091 5620 P7208 2930 P7232 5620
P7068 3040 P7092 5725 P7209 3040 P7233 5725
P7069 3150 P7093 5830 P7210 3150 P7234 5830
P7070 3265 P7211 3265
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE / ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

NIVELES /

LEVELS / , . s . -
NIVEAUX / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale

EBEBEN

Distintas combinaciones /

Diferent combinations / A
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen
I I
Incluido / Included / Compris / Inklusive:
Ganchos/para formér éng%los// -
Hooks to form angles / |
Crochets pour faire les angles / I 405 mm
Haken fiir Winkelbildung |
1750 mm
Y :
N
o3 W
Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/ i
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers / Xy
Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/ EEE
Kombinierbar mit Behaltern 2/3 Kombinierbar mit Behaltern 1/1
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7329 685 P7353 3350 P7470 685 P7494 3350
P7330 800 P7354 3483 P7471 800 P7495 3483
P7331 905 P7355 3591 P7472 905 P7496 3591
P7332 1015 P7356 3699 P7473 1015 P7497 3699
P7333 1125 P7357 3811 P7474 1125 P7498 3811
P7334 1233 P7358 3923 P7475 1233 P7499 3923
P7335 1345 P7359 4035 P7476 1345 P7500 4035
P7336 1450 P7360 4140 P7477 1450 P7501 4140
P7337 1560 P7361 4245 P7478 1560 P7502 4245
P7338 1675 P7362 4350 P7479 1675 P7503 4350
P7339 1810 P7363 4460 P7480 1810 P7504 4460
P7340 1920 P7364 4570 P7481 1920 P7505 4570
P7341 2030 P7365 4680 P7482 2030 P7506 4680
P7342 2140 P7366 4795 P7483 2140 P7507 4795
P7343 2250 P7367 4910 P7484 2250 P7508 4910
P7344 2358 P7368 5025 P7485 2358 P7509 5025
P7345 2466 P7369 5156 P7486 2466 P7510 5156
P7346 2578 P7370 5268 P7487 2578 P7511 5268
P7347 2690 P7371 5380 P7488 2690 P7512 5380
P7348 2795 P7372 5485 P7489 2795 P7513 5485
P7349 2900 P7373 5590 P7490 2900 P7514 5590
P7350 3010 P7374 5695 P7491 3010 P7515 5695
P7351 3120 P7375 5800 P7492 3120 P7516 5800
P7352 3235 P7493 3235

Feo 235 sujadas
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF / ETAGERE PLEINE

NIVELES /
LEVELS / _ o ,
NIVEAUX / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
EBENEN
Distintas combinaciones / I
Diferent combinations / A ":::
Diferentes combinaisons / | |
Verschiedene Kombinationen
|
11 | i
q— | 1
1750 mm | | | I 405 mm '
i
|
§ i
I 205 mm
A\ - I
Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs 2/3/ Compatible avec bacs 1/1/
Kombinierbar mit Behéltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7094 715 P7118 3380 P7235 715 P7259 3380
P7095 830 P7119 3513 P7236 830 P7260 3513
P7096 935 P7120 3621 P7237 935 P7261 3621
P7097 1045 P7121 3729 P7238 1045 P7262 3729
P7098 1155 P7122 3841 P7239 1155 P7263 3841
P7099 1263 P7123 3953 P7240 1263 P7264 3953
P7100 1375 P7124 4065 P7241 1375 P7265 4065
P7101 1480 P7125 4170 P7242 1480 P7266 4170
P7102 1590 P7126 4275 P7243 1590 P7267 4275
P7103 1705 P7127 4380 P7244 1705 P7268 4380
P7104 1840 P7128 4490 P7245 1840 P7269 4490
P7105 1950 P7129 4600 P7246 1950 P7270 4600
P7106 2060 P7130 4710 P7247 2060 P7271 4710
P7107 2170 P7131 4825 P7248 2170 P7272 4825
P7108 2280 P7132 4940 P7249 2280 P7273 4940
P7109 2388 P7133 5055 P7250 2388 P7274 5055
P7110 2496 P7134 5186 P7251 2496 P7275 5186
P7111 2608 P7135 5298 P7252 2608 P7276 5298
P7112 2720 P7136 5410 P7253 2720 P7277 5410
P7113 2825 P7137 5515 P7254 2825 P7278 5515
P7114 2930 P7138 5620 P7255 2930 P7279 5620
P7115 3040 P7139 5725 P7256 3040 P7280 5725
P7116 3150 P7140 5830 P7257 3150 P7281 5830
P7117 3265 P7258 3265
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ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE / ETAGERES ANGULAIRES / RECHTWINKLIGES REGAL

ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

NIVELES /

LEVELS / B
NIVEAUX / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale

Distintas combinaciones /
Diferent combinations / A
Diferentes combinaisons /

Verschiedene Kombinationen

Incluido / Included / Compris / Inklusive:
Ganchos para formar angulos /

Hooks to form angles /

Crochets pour faire les angles /

Haken fiir Winkelbildung

1750 mm
v 205 mm g Ly
22

Compatible con cubetas 2/3 / Compatible con cubetas 1/1/ EE =
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers / Egz
Compatible avec bacs 2/3 / Compatible avec bacs 1/1/ EEE:
Kombinierbar mit Behéltern 2/3 Kombinierbar mit Behéltern 1/1
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7376 685 P7400 3350 P7517 685 P7541 3350
P7377 800 P7401 3483 P7518 800 P7542 3483
P7378 905 P7402 3591 P7519 905 P7543 3591
P7379 1015 P7403 3699 P7520 1015 P7544 3699
P7380 1125 P7404 3811 P7521 1125 P7545 3811
P7381 1233 P7405 3923 P7522 1233 P7546 3923
P7382 1345 P7406 4035 P7523 1345 P7547 4035
P7383 1450 P7407 4140 P7524 1450 P7548 4140
P7384 1560 P7408 4245 P7525 1560 P7549 4245
P7385 1675 P7409 4350 P7526 1675 P7550 4350
P7386 1810 P7410 4460 P7527 1810 P7551 4460
P7387 1920 P7411 4570 P7528 1920 P7552 4570
P7388 2030 P7412 4680 P7529 2030 P7553 4680
P7389 2140 P7413 4795 P7530 2140 P7554 4795
P7390 2250 P7414 4910 P7531 2250 P7555 4910
P7391 2358 P7415 5025 P7532 2358 P7556 5025
P7392 2466 P7416 5156 P7533 2466 P7557 5156
P7393 2578 P7417 5268 P7534 2578 P7558 5268
P7394 2690 P7418 5380 P7535 2690 P7559 5380
P7395 2795 P7419 5485 P7536 2795 P7560 5485
P7396 2900 P7420 5590 P7537 2900 P7561 5590
P7397 3010 P7421 5695 P7538 3010 P7562 5695
P7398 3120 P7422 5800 P7539 3120 P7563 5800
P7399 3235 P7540 3235

F80 237 sujadas
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /

SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 385 mm. Adaptable a GASTRONORM 2/3 / DEEPTH 385 mm. Suitable for 2/3 GASTRONORM /
PROFONDEUR 385 mm. Adaptable aux GASTRONORME 2/3 / Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronorm 2/3

N DESGLOSE A REFR DESGLOSE s ek DESGLOSE

3 levels BREAKDOWN 4 levels BREAKDOWN 5 levels BREAKDOWN
Jevels COMPOSITION poovels COMPOSITION govels COMPOSITION

3 pyeaux AUFLISTUNG 4§ pyeaux AUFLISTUNG 5 preaux AUFLISTUNG
P7000 75713761 7047 758+ 4T61 P70% 759+ 561
P7001 257+3771 P7048 258+ 47171 P7095 25945771
P7002 257+3781 P7049 258+ 4781 7096 25945781
P7003 257+3 791 P7050 258+ 4791 P7097 25945791
P7004 257437101 P7051 258+ 4T101 P7098 259+5T101
P7005 257437111 P7052 258+ 4T111 P7099 259+5T111
P7006 257437131 P7053 258+ 4T131 P7100 259+5T131
P7007 257+3T141 P7054 258+ 4T141 7101 259+ 5T141
P7008 257437151 P7055 258+ 4T151 P7102 259+5T151
P7009 257+3T161 P7056 258+ 4T161 P7103 259+5T161
P7010 357+6781 P7057 358+8781 P7104 359+ 10781
7011 357+37181+37T91 P7058 358+ 4T81+4T91 7105 359+5T81+5791
P7012 357+6791 P7059 358+8791 P7106 359+ 10791
7013 357+3791 +3 7101 P7060 358+ 4791 +4 T101 P7107 359+5791+5T101
P7014 357+ 67101 P7061 358+8T101 P7108 359+ 107101
P70715 357+3T101+3T111 P7062 3S8+4T101+4T111 P7109 359+5T101+5T111
P7076 357+6T111 P7063 358+8T111 P7110 359+ 10111
P7017 357+3T111+3T131 P7064 3S8+4T111+4T131 P71 359+5T111+5T131
P7018 357+ 6T131 P7065 358+8T131 P7112 359+ 10T131
P7079 357+37T131+3T141 P7066 358+4T131+4T141 P7113 359+5T131+5T141
P7020 357+ 6TI41 7067 358+8TI41 P7114 359+ 10T141
P7021 357+37T141+3T151 P7068 358+ 4T141+4T151 P7115 359+5T141+5T151
P7022 357+6T151 P7069 358+8T151 P7116 359+ 107151
P7023 357+3T151+3T161 P7070 358+ 4TI51+4T161 P7117 359+5T151 +5T161
P7024 357+6T161 P7071 358+8T161 P7118 359+ 107161
P7025 457+6T101+3T111 P7072 458+8T101+4T111 P7119 459+ 10T101+5T111
P7026 457+3T101+6T111 P7073 4S8+4T101+8T111 P7120 4S9+5T101+10T111
P7027 4S7+9T111 P7074 4S8+ 127111 P7121 459+ 15T111
P7028 4S7T+6T111+3T131 P7075 458+8T111+4T131 P7122 459+ 10T111+5T131
P7029 4S7+3T111+6T131 P7076 4S8+4T111+8T131 P7123 4S9 +5T111+10T131
P7030 4S7+9T131 P7077 458+ 12T131 P7124 459 +15T131
P7031 4S7+6T131+3T14]1 P7078 458+8T131+4T14]1 P7125 459+ 10T131+5T141
P7032 457+3T131 +6T141 P7079 458+ 4T131+8T141 P7126 459+5T131 + 10 T141
P7033 457+9T141 P7080 458+ 12T141 P7127 459+ 15T141
P7034 4S57+6T141+3T151 P7081 4S8+8T141+4T151 P7128 459+ 10T141+5T151
P7035 4S7+3T141+6T151 P7082 4S8+4T141+8TI51 P7129 4S9+5T141+10T151
P7036 4S7+9TI51 P7083 458+ 127151 P7130 459 +15T151
P7037 457+6T151+3T161 P7084 458+8T151+4T161 P7131 459+ 10T151+5T161
P7038 4S7+3T151+6T161 P7085 458+4T151+8T161 P7132 459 +5T151+10T161
P7039 457+9T161 P7086 458+ 127161 P7133 459+ 157161
P7040 557+6T111+6T131 P7087 558+8T111+8T131 P7134 559+ 10T111 + 10 T131
P7041 557+3T111+9T131 P7088 558+4T111+12T131 P7135 559+5T111+15T131
P7042 557+ 127131 P7089 558+ 16T131 P7136 559+ 20 T131
P7043 557+3T141+9T131 P7090 558+ 4T141+12T131 P7137 559+5T141+15T131
P7044 557+ 6T131+6T141 P7091 558+8T131+8T141 P7138 559+ 10T131 + 10 T141
P7045 557+3T131+ 9 T141 P7092 558+ 4T131+ 12 T141 P7139 559+ 57131 + 15 T141
P7046 557+ 12T141 P7093 558+ 16 T141 P7140 559+ 20 T141
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ESTANTERIAS / SHELVING / ETAGERES / REGALE

DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
SETS DES ETAGERES / AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 555 mm. Adaptable a GASTRONORM 1/1 / DEEPTH 555 mm. Suitable for 1/1 GASTRONORM /
PROFONDEUR 555 mm. Adaptable aux GASTRONORME 1/1 / Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronorm 1/1

3Rk DESGLOSE P DESGLOSE s ek DESGLOSE

3 levels BREAKDOWN 4 levels BREAKDOWN 5 levels BREAKDOWN

2 niveatn COMPOSITION 4 niveatix COMPOSITION 5 nivealn COMPOSITION

3 Ebonen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebonen AUFLISTUNG

P7141 251+3T6 P7188 252+4T6 P7235 253+5T6

P7142 251+37T7 P7189 252+4T7 P7236 253+5717

P7143 251+378 P7190 252+4T8 P7237 253+57T8

P7144 251+3T9 P7191 252+4T9 P7238 253+5T9

P7145 251+3T10 P7192 252+4T10 P7239 253+5T10

P7146 251+3T11 P7193 252+4T11 P7240 253+5T11

P7147 251+3T13 P7194 252+4T13 P7241 253+5T13

P7148 251+3T14 P7195 252+4T14 P7242 253+5T14

P7149 251+3T15 P7196 252+4T15 P7243 253+5T15

P7150 251+3T16 P7197 252+4T16 P7244 253+5T16

P7151 351+67T8 P7198 352+8T8 P7245 353+1078 5
P7152 351+3T8+3T9 P7199 3S2+4T8+4T9 P7246 3S3+5T8+5T9 z
P7153 351+67T9 P7200 352+8T9 P7247 353+10T9 3.8
P7154 351+3T9+3T10 P7201 352+4T9+4T10 P7248 353+5T9+5T10 133
P7155 3S1+6T10 P7202 352+8T10 P7249 353+10T10 o8
P7156 351+3T10+3T11 P7203 3S2+4T10+4T11 P7250 353+5T10+5T11 SEE
P7157 3S1+6T11 P7204 352+8T11 P7251 3S3+10T11 ahe
P7158 351+3T11+3T13 P7205 3S2+4T11+4T13 P7252 353+5T11+5T13 "t
P7159 351+6T13 P7206 352+8TI13 P7253 353+10T13

P7160 351+3T13+3T14 P7207 3S2+4T13+4T14 P7254 353+5T13+5T14

P7161 3S1+6T14 P7208 352+8T14 P7255 3S3+10T14

P7162 351+3T14+3T15 P7209 3S2+4T14+4T15 P7256 353+5T14+5T15

P7163 351+6T15 P7210 352+8T15 P7257 353+10T15

P7164 351+3T15+3T16 P7211 352+4T15+4T16 P7258 353+5T15+5T16

P7165 351+6T16 P7212 352+8T16 P7259 353+10T16

P7166 451+6T10+3T11 P7213 452+8T10+4T11 P7260 453+10T10+5T11

P7167 451+3T10+67T11 P7214 452+4T10+8T11 P7261 453+5T10+10T11

P7168 451 +9T11 P7215 452+12T11 P7262 453+ 15T11

P7169 451+6T11+3T13 P7216 452+8T11+4T13 P7263 453+10T11+5T13

P7170 451+3T11+6T13 P7217 452+4T11+8T13 P7264 453+5T11+10T13

P7171 451+9T13 P7218 452+12T13 P7265 453+15T13

P7172 451+6T13+3T14 P7219 452+8T13+4T14 P7266 453+10T13+5T14

P7173 451+3T13+6T14 P7220 452+4T13+8T14 P7267 453+5T13+10T14

P7174 451+9T14 P7221 452+12T14 P7268 4S3+15T14

P7175 451+6T14+3T15 P7222 452+8T14+4T15 P7269 4