[image: image1.jpg]



Руководство пользователя 
Мясорубка т.м. EKSI серии MM, мод. MM-220, MM-220A
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                                ВВЕДЕНИЕ
· Настоящее руководство разработано для обеспечения пользователя всей необходимой  информацией о приборе и связанных с ним стандартах и нормативах, а также инструкциями по эксплуатации, обеспечивающими максимальную эффективность использования прибора на протяжении продолжительного периода времени.
· Руководство предназначено конечному пользователю и персоналу по обслуживанию.
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1 - ИНФОРМАЦИЯ ОБ УСТРОЙСТВЕ
1.1   -   ОБЩИЕ ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ
· Только ознакомившийся с инструкцией и изложенной в ней техникой безопасности персонал может эксплуатировать прибора.   
· При смене состава персонала необходимо дать новым сотрудникам ознакомиться с руководством.
· Несмотря на наличие на приборе защитных устройств не прикасайтесь к движущимся деталям и не прикасайтесь к прибору мокрыми руками. 
· Перед очисткой или обслуживанием прибора отсоедините его от сети.
· При очистке или обслуживании HM-12/HM-22/HM-22A (со снятыми защитными устройствами) учитывайте все возможные остаточные риски.
· Проводя очистку или обслуживание прибора, контролируйте процесс и не отвлекайтесь ни на что.
· ВНИМАНИЕ - во избежание поломок оборудования не поручайте его ремонт никому, кроме производителя или его представителя.
· При повреждении силового провода обратитесь к производителю, специалисту по сервису, или лицу аналогичной квалификации для проведения его замены во избежание несчастных случаев.
· Регулярно проверяйте кабель (во избежание поражений током и перекручивания кабеля необходимо разматывать его до конца). Поврежденный или изношенный кабель представляет угрозу электробезопасности; не ставьте на кабель тяжелые предметы, не допускайте их контакта с острыми или раскаленными предметами. Не тяните за кабель, чтобы извлечь штепсель из розетки. 
· Если вы предполагаете, что прибор HM-12/HM-22/HM-22A может быть поврежден, или если он неисправен, не используйте его и не пытайтесь его починить. Свяжитесь с центром обслуживания.
· Прибор разработан только для замешивания фарша. Не загружайте в прибор замороженые или непищевые продукты, не помещайте в прибор металлические предметы. 
· Ни в коем случае не работайте без проталкивателя. 
Производитель освобождается от ответственности в следующих ситуациях:
· Если с прибором или его защитными устройствами работал неквалифицированный персонал.
· - При использовании неоригинальных запчастей
· если инструкции настоящего руководства полностью или частично не соблюдались;
· если для очистки прибора используются неподходящие средства.
1.2   -  УСТАНОВЛЕННЫЕ ЗАЩИТНЫЕ ПРИБОРЫ 
Приборы электробезопасности отвечают требованиямIEC/EN60335-2-64, приборы механической безопасности отвечают требованиям EN/IEC60335-2-64 
HM-12/HM-22/HM-22A оснащен следующими устройствами:
реле контура управления для перезапуска прибора в случае перебоев с питанием;
Мясорубка HM-12/HM-22/HM-22A оснащена приборами механической и электрической защиты, соответствующими действующим стандартам (устройства задействуются при работе прибора, а также при его очистке и обслуживании). Тем не менее, существуют ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ, которых невозможно избежать. В данном руководстве они помечены словом "ОСТОРОЖНО". В эту группу рисков входит риск пореза или травмы при работе с лезвиями HM-12/HM-22/HM-22A и очистке прибора.
1.3   -   ОПИСАНИЕ ПРИБОРА
1.3.1-   Общее описание
· Мясорубка HM-12/HM-22/HM-22A была разработана с учетом
· - максимальной безопасности при использовании, очистке и обслуживании;
· - максимального уровня гигиены, обеспечивающегося тщательным подбором материалов, контактирующих с продуктом, а также легкости разборки и очистки, возможным благодаря отсутствию острых углов и краев, контактирующих с продуктом.
· - возможности легкой утилизации прибора
· - прочности и надежности элементов конструкции;
· Зубчатая передача и масляная ванна обеспечивают снижение шума до минимального уровня. 
· Прибор легок в обращении.
1.3.2 -   Конструктивные характеристики
Мясорубка HM-12/HM-22/HM-22A изготовлена из нержавеющей стали и алюминиевого сплава для пищевого оборудования.  Эти металлы идеально подходят для обеспечения высокого уровня гигиены, они устойчивы к воздействию соли, кислоты и коррозии.
1.3.3 -   ЗАПЧАСТИ
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Рис. 1 - Общий вид HM-12/HM-22/HM-22A
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1 - переключатель 
2 - основание
3 - ручка
13 - скоба
4 - запорное кольцо
5 - блокиратор
6 - передняя панель 
14 - проталкиватель
7 - лоток для продукта
8 - силовой кабель 
9 - кнопка останова
10 - кнопка запуска 
11 - корпус 
12 - задняя панель            
2 ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
РИС 2 Технические характеристики
	МОДЕЛЬ
	HM-12
	HM-22
	HM-22A

	НАПРЯЖЕНИЕ
	220-240В./ 60Гц
120В/ 60Гц
	220-240В/50Гц/60Гц
120В/ 60Гц
	220-240В/50Гц/60Гц
120В/ 60Гц

	Мощность
	850Вт.
	1000Вт.
	1000Вт.

	Отверстия на диске
	6мм/8мм
	8мм/5мм
	10мм/6мм/5мм

	Макс. производительность 
	120кг/ч
	300кг/ч
	300кг/ч

	Вес
	23.50 кг
	24.00 кг
	25.00 кг

	Габариты
	60.20x45.40x26.20см
	60.20x45.40x26.20см
	60.20x45.40x26.20см


ВНИМАНИЕ прибор разработан в соответствии с техническими параметрами, указанными на паспортной табличке на задней стороне прибора; перед подключением к сети см. главу 4.2 - Подключение к сети.
                         3 - ПРИЕМКА ПРИБОРА
3.1 - ПРОВЕРКА УПАКОВКИ ПО ПОЛУЧЕНИИ
Открывайте полученный товар только при отсутствии видимых повреждений. При обнаружении повреждений на упаковке сообщите об этом перевозчику или агенту. В течение трех дней с даты, указанной в документации, необходимо  составить подробный список полученных прибором повреждений. Не переворачивайте упакованный прибор опорой вверх! При транспортировке прибора убедитесь, что его четыре главные точки надежно зафиксированы (и прибор располагается параллельно полу).
3.2 - УТИЛИЗАЦИЯ УПАКОВКИ
Упаковочные материалы (картонная коробка, паллеты, пластиковые ремни, пенопласт) легко утилизируются, являясь бытовыми отходами.
Если в государстве эксплуатации прибора действуют особые законы по утилизации, утилизацию упаковочных материалов необходимо осуществлять в соответствии с действующими местными законами.
                             4 УСТАНОВКА ОБОРУДОВАНИЯ
4.1   -   РАЗМЕЩЕНИЕ ПРИБОРА
4.1.1 Опорная поверхность фаршемеса HM-12/HM-22/HM-22A  должна быть достаточно просторной для установки на ней прибора с указанными на рис. 2 габаритами. Рабочая поверхность должна быть сухой и выровненной по горизонтали, находиться на высоте 80 см от пола и иметь температуру от 5℃ до 35℃.
4.1.2 Силовой кабель, подключенный к прибору, должен быть заземлен.  
4.3 КОММУТАЦИОННЫЕ СХЕМЫ ДЛЯ HM-12/HM-22/HM-22A
Рис. 3 - Иллюстрация. 
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4.3 - ФУНКЦИОНАЛЬНАЯ ПРОВЕРКА
Проверьте правильность работы прибора следующим образом:
· Переведите выключатель в положение "ВКЛ" и убедитесь, что шнек вращается против часовой стрелки по направлению к выгружному отверстию HM-12/HM-22/HM-22A;
· Переведите выключатель на "ВЫКЛ", прибор должен остановиться. 
· Отключение осуществляется автоматически.  Нажмите кнопку реверса и убедитесь, что шнек изменяет направление движения и начинает вращаться по часовой стрелке. 
5 ЭКСПЛУАТАЦИЯ ОБОРУДОВАНИЯ
5.1   -   СРЕДСТВА УПРАВЛЕНИЯ 
Рис. 4 - Иллюстрация.
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1 - Старт
2 - Стоп
4 - Кнопка отключения (красная)
3 - Кнопка реверса
5 - Кнопка включения (зеленая)
5.2  -  ЭКСПЛУАТАЦИОННАЯ НАСТРОЙКА HM-12/HM-22/HM-22A 
Примечание: перед использованием прибора убедитесь, что все съемные детали закреплены на местах (рис. 6). 
· Установите на места выгружной желоб и блокиратор, используя ручки, расположенные на боковой стороне прибора. 
· Установите шнек для подачи, лезвие и диск, затем затяните запорное кольцо. 
5.3  -  ЗАГРУЗКА ФАРША (см. рис. 5)
При работе с прибором важно занимать правильное положение.  Не занимайте такого положения, при котором какая бы то ни было часть вашего тела будет соприкасаться с миксером во время его работы.                       
 Рис. 5 - Заполнение 
N.B Мясорубка заполняется в процессе работы. Загрузка происходит следующим образом:
1.  Поместите продукт на лоток;                           
2.  Запустите мясорубку с помощью кнопки запуска
3.  Поднимите проталкиватель, подайте мясо в 
желоб; не давите на проталкиватель  
при продвижении продукта по желобу. 
4.  Если мясо было заранее порезано на кусочки, 
то оно будет легко проворачиваться шнеком. При возникнонвении затруднений 
закрутите запорное кольцо, мясо должно быть нарезано на куски желаемого размера. 
5.  Диск и лезвия прослужат дольше при своевременном поддержании их остроты. 
- После измельчения всего мяса отключите прибор;
  - Лезвия и диск всегда должны быть соединены.
6.  Не затягивайте кольцо слишком сильно
7.  Завершив работу, выключите прибор, отсоедините его от сети и тщательно прочистите отверстие и другие запчасти. 
6  Плановая очистка
6.1 ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ
· Необходимо чистить прибор как минимум раз в день, а при необходимости чаще.
· Тщательно очищайте все детали HM-12/HM-22/HM-22A, вне зависимости от того, соприкасаются ли они с продуктом, или нет.
· Никогда не применяйте для очистки мясорубки струю воды од давлением, промышленные средства для очистки, щетки и иные средства, которые могут повредить поверхность прибора. 
· Перед проведением обслуживания выключите прибор и отключите его от сети.
6.2   -   ПРОЦЕДУРА ОЧИСТКИ ОБОРУДОВАНИЯ (см. рис. 6)
- снимите проталкиватель и лоток
- открутите запорное кольцо и снимите диск, лезвия и шнек, отручивайте их в направлении, указанном стрелкой. 
- открутите ручку и снимите прибор  в направлении, указанном стрелкой
После этого можно очистить все запчасти (см. рис. 7) теплой водой (50℃) и нейтральным чистящим средством.
Для очистки используйте кусок влажной ткани, не забывая регулярно смачивать его в воде.  
Используйте щетку для очистки протирочной решетки HM-12/HM-22/HM-22M Тщательно прочистите все отверстия.  Перед установкой запчастей на место убедитесь, что они высушены. 
N.B. чтобы установить все запчасти на место, сделайте следующее:
1) Установите корпус мясорубки и зафиксируйте его в данном положении с помощью ручки; штифт на ручке должен попасть в отверстие.
2) Установите шнек в корпус и убедитесь, что он правильно расположен. 
3) Установите лезвие на квадратный штифт на шнеке, затем установите диск, сохраняя исходное взаиморасположение.  
4) Установив все компоненты, зафиксируйте их запорным кольцом. 
Рис. 6 - снятие запчастей 
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         1 – запорная крышка
2 - диск
3 - лезвие
4 - шнек
 5 – корпус 

Рис. 7 - Схема HM-12/HM-22/HM-22A  для очистки 
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7 ОБСЛУЖИВАНИЕ
7.1 ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ
Перед проведением обслуживания выключите прибор и отключите его от сети.
7.2 НОЖКИ
С течением времени основание ножек может повредиться, теряя эластичность и вызывая неустойчивость. В этом случае их необходимо заменить.
7.3  СИЛОВОЙ КАБЕЛЬ
Периодически проверяйте кабель на износ и, при необходимости, обращайтесь в СЕРВИСНЫЙ ЦЕНТР для замены кабеля.
7.4 ЯРЛЫКИ КНОПОК
Со временем ярлыки на средствах управления могут потемнеть, или даже повредиться. В этом случае свяжитесь в "ЦЕНТРОМ ОБСЛУЖИВАНИЯ" для их замены.
7.5 ДИСК И ЛЕЗВИЕ
Лезвие и диск могут повредиться со временем.  В этом случае свяжитесь в "ЦЕНТРОМ ОБСЛУЖИВАНИЯ" для их замены.
8. УТИЛИЗАЦИЯ
8.1 - ВЫВОД ИЗ ЭКСПЛУАТАЦИИ 
Если оборудование по каким-либо причинам необходимо утилизировать, необходимо исключить возможность его дальнейшей эксплуатации.
8.2 УТИЛИЗАЦИЯ
После вывода оборудования из эксплуатации его можно утилизировать. Свяжитесь с профильной компанией для утилизации оборудования после раздельного сбора материалов, из которых оно изготовлено (см. гл. 1, п. 3.2). 
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