
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Шкаф пекарский Abat ЭШ-4К

(Цена со склада в г.Москва)

255 454 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Пекарский шкаф Abat

ЭШ-4К предназначен для приготовления
хлебобулочных и кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания и
торговли. Модель оснащена регулируемыми
по высоте ножками. Особенности:
Раздельная регулировка температуры
верхнего и нижнего ТЭНов Плавная
регулировка температуры в камере от +20
до +270 С Аварийный термовыключатель,
срабатывающий при достижении 320 °С
Камера и поды из углеродистой стали
толщиной 3 мм Задняя стенка из
оцинкованного металла Крашеная подставка
и боковые стенки Облицовка из
нержавеющей стали Разборная конструкция
Дополнительные характеристики: Площадь
пода: 2,925 м2 Вместимость хлебных форм:
24х форм №7

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 1525
Производитель Abat (Чувашторгтехника)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +30...+270
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 20,8
Ширина, мм 1300
Глубина, мм 1080
Высота, мм 1680
Внутренние размеры духового
шкафа, мм

1000x800x180

Количество секций 4
Материал корпуса Окрашенная сталь, лицевая часть

нерж.
Количество уровней 4
Исполнение двери глухая
Управление электромеханическое
Время разогрева до рабочей
температуры, мин

40

Вес нетто, кг 390
Вес в упаковке, кг 413
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 1340х1120х1856
Упаковка ящик из ДВП на деревянном

поддоне
Код производителя 21010080178
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 1000

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://mgzr.ru/catalog/teplovoe-oborudovanie/pekarskie-shkafy/shkaf-pekarskiy-abat-esh-4k/?store=msk
http://www.tcpdf.org

