
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Гриль для кур KAYMAN ГЭ-4C8 A

(Цена со склада в г.Москва)

57 334 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Гриль для кур KAYMAN ГЭ-4C8 A

используется на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель
оснащена электродвигателем,
терморегулятором, ТЭНами с отражателями
тепла, съемными садками, внутренней
подсветкой камеры и поддоном для сбора
жира. Корпус и все внутренние элементы
выполнены из пищевой нержавеющей стали,
дверцы - из термостойкого ударопрочного
стекла с добавлением горного хрусталя,
ручки дверей - из термостойкого пластика, и
ножки - из пластмассы. Особенности: В
гриле можно готовить как целые тушки кур,
так и их отдельные части ТЭНы
расположены в трех плоскостях для
эффективной жарки Рассчитанное сочетание
скорости вращения и подводимой мощности
обеспечивает качественное приготовление
кур при любой загрузке Дверь имеет
магнитный фиксатор закрытого положения
Угол и положение открытой двери не
препятствует выемке садка с курами
Приготовление: от 60 до 70 мин. Полный
оборот садков: 95 сек.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 33229
Производитель KAYMAN
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50…+250
Исполнение Карусельный
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3,6
Ширина, мм 640
Глубина, мм 475
Высота, мм 505
Вместимость тушек, шт 8
Количество шампуров/садков, шт 4
Количество ТЭНов 3
Вес нетто, кг 25
Вес в упаковке, кг 33
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 700х510х545
Упаковка паллета-стрейч
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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