
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер планетарный STARFOOD

M10

(Цена со склада в г.Москва)

45 765 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Миксер планетарный STARFOOD M10

применяется для взбивания кремов, муссов,
теста жидкой консистенции в пекарнях,
кондитерских и предприятиях
общественного питания и торговли. Съемная
дежа изготовлена из нержавеющей стали,
корпус крашеный металл. В комплект
поставки входит венчик, крюк и плоский
битер. Характеристики: Максимальная
масса замешивания 2 кг 

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 32878
Производитель STARFOOD
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 452x432x606
Гарантия, мес 6
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,45
Способ установки Настольная
Объем дежи, л 10
Количество скоростей 3
Механизм крепления чаши съемная дежа
Механизм поднятия рабочего
органа

неподъемная траверса

Вращение дежи нет
Материал корпуса Окрашенная сталь
Вес нетто, кг 57.62
Вес в упаковке, кг 65
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 525х525х795
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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