
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Колода для рубки мяса Kayman

КР-12/0505 (бук)

(Цена со склада в г.Москва)

34 381 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Колода для рубки мяса Kayman КР-12/0505

предназначена для заготовки мясной
кулинарии – нарезки антрекотов, шницелей
и др. полуфабрикатов, а также обработки
мяса птицы и рыбы. Колода может быть
использована в цехах предприятий
общественного питания, в залах
специализированных магазинов,
супермаркетах для разделывания мяса. т
Каркас столешницы выполнен из сварной
стали AISI 304, рабочая поверхность - бук
толщиной 70 мм.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 32825
Производитель KAYMAN
Страна производитель Россия
Габариты, мм (ДхШхВ) 500х500х850
Материал каркаса Нержавеющая сталь
Материал рабочей поверхности Бук
Вес нетто, кг 58
Вес в упаковке, кг 59
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 505х505х855
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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