
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная AIRHOT IP5000

(Цена со склада в г.Москва)

16 146 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Плита индукционная AIRHOT

IP5000 предназначена для приготовления
блюд в наплитной посуде на предприятиях
общественного питания и торговли.
Индукционная конфорка работает только
при наличии на ней посуды, вследствие чего
экономится электроэнергия. Модель
оснащена электронной панелью управления,
10 уровнями мощности и таймером на 3 часа.
Корпус выполнен из нержавеющей стали.
Особенности: 2 вентилятора 10
температурных режимов Дополнительные
характеристики: Температурный режим: от 0
до 240 °С Диаметр используемой посуды: от
160 до 260 мм Максимальная нагрузка на
поверхность: 50 кг

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 32682
Производитель AIRHOT (Аирхот)
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 6
Количество конфорок 1
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 5
Ширина, мм 400
Глубина, мм 485
Высота, мм 180
Способ установки Настольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Управление электронное
Вес нетто, кг 7,5
Вес в упаковке, кг 10
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 590х275х470
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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