
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Зонт вытяжной UNOX XEAHL-HCFL

(Цена со склада в г.Москва)

128 124 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Вытяжной зонт UNOX XEAHL-HCFL

предназначен для очищения воздуха от
излишков пара или дыма на предприятиях
общественного питания и торговли, в
пекарнях и кондитерских. Оборудование
устанавливается непосредственно на
пароконвектоматы серий ChefTop MIND.Maps
(GN 1/1, 20 уровней) и BakerTop MIND.Maps
(600х400, 16 уровней) с электрическим
подключением и панелями управления Plus и
One. Модель оснащена пароконденсатором и
управляется с панели управления основного
оборудования, т.к. не имеет
самостоятельной панели управления.
Оборудование должно быть подключено к
сети водоснабжения (вентиль 3/4″).
Дополнительные характеристики: Диаметр
вытяжной трубы: 121 мм Максимальная
температура подключаемой воды: 30 °C
Максимальная электропроводность
подключаемой воды: 150 мкС/см Давление
подключаемой воды: от 150 до 600 кПа
Расстояние при установке: Относительно
стен, минимум: 50 мм Относительно другого
оборудования: Сбоку, минимум: 450 мм
Сзади, минимум: 700 мм Температура
окружающей среды: от 5 до 35 °C Влажность
окружающей среды: не более 70 %

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 31986
Производитель UNOX (Унокс)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 882х1132х240
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,1
Способ установки Встраиваемый
Форма зонта Прямоугольная трапеция
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Вес нетто, кг 30
Вес в упаковке, кг 33
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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