
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Конвекционная печь Abat КЭП-16

(Цена со склада в г.Москва)

426 738 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
. Конвекционная печь Abat
КЭП-16 предназначена для выпечки
хлебобулочных и кондитерских изделий,
приготовления и разогрева блюд из мяса,
рыбы и овощей на предприятиях
общественного питания и торговли.
Термообработка продуктов осуществляется
за счет равномерной циркуляции горячего
воздуха внутри рабочей камеры. Модель
оснащена электронной панелью управления
и дверцей с двойным
жаропрочным остеклением с воздушной
прослойкой. Корпус и внутренняя камера
выполнены из нержавеющей стали. В
комплект поставки входят 2 моющие
таблетки Abat PW tabs, 1 ополаскивающая
таблетка Abat PR tabs и поддон для укладки
моющих и ополаскивающих таблеток.
Особенности: Кнопка ручного впрыска
Ручной душ для мойки Возможность записи
до 110 программ приготовления (до 4
этапов в каждой программе) Таймер от 1

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 31787
Производитель Abat (Чувашторгтехника)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +30...+270
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 24,7
Ширина, мм 885
Глубина, мм 1080
Высота, мм 1825
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 16
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электронное
Подключение к водопроводу есть
Размер противней, мм 600х400
Реверс вентилятора есть
Время разогрева до рабочей
температуры, мин

8

Противней в комплекте, шт в комплект не входят
Помпа нет
Пароувлажнение инжекционное
Вес нетто, кг 240
Вес в упаковке, кг 296
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 950х1180х2000
Упаковка ящик из ДВП на деревянном

поддоне
Код производителя 11000027030
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 1000
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мин. до 9 ч. 59 мин. Закругленные углы
рабочей камеры для ее легкого
обслуживания и очистки 5 реверсивных
вентиляторов 2 скорости вращения
вентилятора Функция охлаждения духовки
LED-подсветка по всей высоте камеры
Дверная ручка с механизмом байонет
Дополнительные характеристики:
Регулировка влажности: от 0 до 100% Расход
воды: 3,5 л/ч Аварийный терморегулятор:
на 320 °С Максимальная нагрузка на
противень: 4 кг Мощность ТЭНов: 5 кВт
Мощность электродвигателей вентиляторов:
5х 0,25 кВт Расстояние между уровнями 80
мм;
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