
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Аппарат шоковой заморозки

Vortmax BC05

(Цена со склада в г.Москва)

296 635 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Шкаф шоковой заморозки Vortmax BC05

используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
быстрого охлаждения и заморозки горячего
продукта, прошедшего тепловую обработку,
с сохранением его первоначальных
свойств. Модель оснащена встроенным
конденсатором со съемным поддоном для
конденсата. Корпус выполнен
из нержавеющей стали AISI 304,
изолирующий материал - не содержащий
ХФУ или ГХФУ полиуретан под высоким
давлением. Особенности: Ручная
разморозка (без ТЭНа разморозки)
Тропический климатический класс
Скругленные внутренние углы камеры для
упрощения очистки Хладагент R452
Дополнительные характеристики: Условия
эксплуатации: Температура окружающей
среды: 43 °С Влажность: 65% Толщина
изоляции: 60 мм Цикл охлаждения: +70С до
+3С за 90мин (23кг) Цикл заморозки: +70С
до -18С за 240мин (12кг)

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 29589
Производитель VORTMAX (Вортмакс)
Страна производитель Италия
Температурный режим Низкотемпературный
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,424
Ширина, мм 750
Глубина, мм 750
Высота, мм 890
Внутренний объем, л 100
Количество секций 1
Количество уровней 5
Расположение агрегата нижнее
Количество дверей 1
Размер противней, мм GN 1/1 или 600х400
Вес нетто, кг 92
Вес в упаковке, кг 100
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 1000
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