
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Фаршемешалка SIRMAN IP10M

(Цена со склада в г.Москва)

103 068 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Фаршемешалка Sirman IP10M

используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
перемешивания различных видов фарша до
однородной консистенции. Модель оснащена
мощным двигателем 2 лошадиные силы и
защитным микровыключателем на крышке.
Особенности: Предохранительная система
зубчатой передачи с двойным сальником
Суппорт открываемой ёмкости для изъятия
лопасти Корпус из нержавеющей стали AISI
304 Герметичный редуктор с зубчатыми
колесами на масляной бане, изготовленный
из шлифованной и закаленной стали
Лопасть из нержавеющей стали AISI 304
легко снимается без инструментов Размер
ванны 200x250 мм Устройство управления
IP54 с инверсией

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 29333
Производитель SIRMAN (Сирман)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 482х260х390
Гарантия, мес 12
Исполнение Стационарная
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,18
Способ установки Настольная
Объем дежи, л 14
Реверс есть
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Загрузка продукта, кг 10
Управление электромеханическое
Верхняя крышка глухая нержавеющая
Вес нетто, кг 18
Вес в упаковке, кг 20
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 540х290х440
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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