
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер погружной Hurakan HKN-

MP160 Combi

(Цена со склада в г.Москва)

22 988 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Миксер ручной Hurakan HKN-MP160 Combi

является удобным, компактным
профессиональным устройством, которое
можно использовать в барах, в кафе и на
других предприятиях общественного
питания. Модель отлично подходит для
приготовления разнообразных муссов, супов-
пюре, перемешивания коктейлей и
взбивания жидкого теста. Особенности
модели HKN-MP160 Combi: корпус
оборудования выполнен из пластика имеется
вариатор для изменения скорости
2500/15000 об/мин в комплекте стальной

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 6303
Производитель HURAKAN (Хуракан)
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 75х75х340
Гарантия, мес 6
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,22
Длина насадки, мм 160
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Вес нетто, кг 2
Упаковка гофрокороб
Комплектация насадка-нож и венчик
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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нож длиной 160 мм и венчик 185 мм
безопасность при эксплуатации аппарата
ручной тип модели электромеханическое
управление Вес венчика: 0,81 кг Вес ножа:
0,46 кг
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