
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Шкаф расстоечный Abat ШРТ 8Э

(Цена со склада в г.Москва)

51 046 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Шкаф расстоечный тепловой Abat ШРТ-8Э

предназначен для расстойки мелкоштучных
хлебобулочных изделий на предприятиях
общественного питания. Используется как
отдельно, так и в составе технологических
линий. Особенности Основной режим
работы - расстойка при температуре 45 °С и
влажности 50-95%. Внутренняя поверхность
рабочей камеры выполнена из черного
металла, покрытого высококачественной
эмалью. Технические характеристики
Количество ТЭН-ов, шт. 1 Диапазон
регулирования температуры в камере, °С
30-85 Температура воздуха, установленная в
рабочей камере, °С 45 Время разогрева
шкафа до рабочей температур (40 °С), мин
20 Объем воды, заливаемой воды в ванну,
дм3 3 Количество ванн 1 Уровень влажности
в камере, % 50-95 Размеры противня, мм
600x400 Устанавливаемое изделие КЭП-4П,
КЭП-4, КЭП-4Э

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 1549
Производитель Abat (Чувашторгтехника)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Диапазон температур, °С +30…+85
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,2
Ширина, мм 800
Глубина, мм 629
Высота, мм 800
Материал корпуса Сталь покрытая эмалью
Количество уровней 8
Количество рядов уровней 1
Материал рабочей камеры эмаль
Исполнение двери стеклянная
Размер противней, мм 600х400
Время разогрева до рабочей
температуры, мин

20

Объем воды, заливаемой в ванну,
л

3

Вес нетто, кг 81
Вес в упаковке, кг 90
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 875х730х980
Упаковка ящик из ДВП на деревянном

поддоне
Комплектация Противни в комплект не входят
Код производителя 21000009818
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 1000
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