
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная VIATTO VA-

IC3506

(Цена со склада в г.Москва)

106 369 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Индукционная плита VIATTO VA-IC3506

предназначена для приготовления широкого
спектра блюд в наплитной посуде на
предприятиях общественного питания и
торговли. Так как энергия расходуется
только на нагрев металлического дна
посуды, сама конфорка не нагревается. При
этом отсутствуют потери тепла, снижается
вероятность ожогов, при попадании
продуктов на поверхность плиты не
происходит пригорания. Особенности:
Корпус изготовлен из нержавеющей стали
10 уровней мощности Температура рабочей
поверхности: +60C...+240C. (!) Требования
к посуде • Используемая посуда: Лучше
всего выбирать чугунную, эмалированную
посуду или посуду из нержавеющей стали с
плоским днищем; посуду с маркировкой
«подходит к индукционным плитам». •
Неиспользуемая посуда: Совершенно
недопустимо использование медной,
алюминиевой (не имеющей специального
ферромагнитного слоя на днище),
стеклянной, керамической, фарфоровой
посуды.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 28508
Производитель VIATTO (Виатто)
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 12
Количество конфорок 6
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 21
Ширина, мм 1050
Глубина, мм 755
Высота, мм 875
Способ установки Напольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Вес нетто, кг 60
Вес в упаковке, кг 94
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 1240х954х573
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 1000
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