
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Дымогенератор-коптильня ITERMA

SMOKER X1

(Цена со склада в г.Москва)

13 076 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Дымогенератор-коптильня ITERMA

SMOKER X1 предназначен для приготовления
мяса, рыбы, птицы и овощей горячего и
холодного копчения на предприятиях
общественного питания и торговли.
Корпусированный электрический
нагреватель с емкостью для щепы
помещается в пароконвектомат или
конвекционный шкаф. Модель оснащена
термозащитным электрическим проводом.
Для холодного копчения, под продукт
помещаем гастроемкость со льдом.
Характеристики: Таймер: от 5 до 60 мин.
Напряжение: 220 В Мощность: 0,2 кВт
Габариты: Аппарат: 210х200х120 мм Блок
управления: 150х100х100 мм Вес с
упаковкой: 3 кг

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 28225
Производитель ITERMA (Итерма)
Страна производитель Россия
Габариты, мм (ДхШхВ) 210x200x120
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,2
Вес нетто, кг 2.9
Вес в упаковке, кг 3
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 300x400x250
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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