
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Шкаф расстоечный GASTROMIX

BP-16

(Цена со склада в г.Москва)

44 251 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Расстоечный шкаф Gastromix BP-16

используется на предприятиях
общественного питания и торговли, в
пекарнях и кондитерских для расстойки
тестовых заготовок, в процессе которой
тесто увеличивается в объеме и приобретает
ровную поверхность, восстанавливается его
пористость. Корпус выполнен
из нержавеющей стали. Особенности:
Регулируемая влажность (при помощи
выпаривания воды из ванночки на дне)
Благодаря встроенному вентилятору тепло
внутри шкафов распределяется более
равномерно Внутри установлены трубчатые
направляющие

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 27992
Производитель GASTROMIX
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 6
Диапазон температур, °С 0...+60
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2,6
Ширина, мм 490
Глубина, мм 730
Высота, мм 1855
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 16
Количество рядов уровней 1
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Исполнение двери стеклянная
Управление электромеханическое
Размер противней, мм GN 1/1 или 600х400
Вес нетто, кг 34
Вес в упаковке, кг 42
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 760х550х1900
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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