
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Шкаф расстоечный UNOX

XEKPT-10EU-C

(Цена со склада в г.Москва)

94 759 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Расстоечный шкаф UNOX XEKPT-10EU-C

предназначен для расстойки хлебобулочных
продуктов, кондитерских изделий
(круассанов, рогаликов, бубликов, булочек,
пирожных). Применяется в ресторанах, кафе
как для крупного, так и для небольшого
производства. Шкаф используется
совместно с конвекционными печами серии
BakerLux Shop.Pro Master, Touch и Led
шириной 800 мм. Листы для выпечки в
комплект поставки не входят.
Особенности: Не имеет самостоятельной
панели управления, управляется с панели
управления основного оборудования

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 26215
Производитель UNOX (Унокс)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Диапазон температур, °С 0...+50
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,2
Ширина, мм 800
Глубина, мм 792
Высота, мм 886
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 10
Количество рядов уровней 1
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Исполнение двери стеклянная
Размер противней, мм 600х400
Вес нетто, кг 45
Вес в упаковке, кг 58
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 970х880х1060
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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