
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная AIRHOT IP7000

D

(Цена со склада в г.Москва)

20 442 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Плита индукционная AIRHOT IP7000D

предназначена для приготовления блюд в
наплитной посуде на предприятиях
общественного питания и торговли. Тепло
передается напрямую ко дну посуды, не
нагревая конфорку, благодаря чему плита
расходует меньше энергии.
Экономичность, безопасность
использования, скорость работы,
поддержание заданной температуры и
широкий диапазон работы. Особенности: 9
уровней мощности Таймер 3 часа (шаг 5 мин)
Электронная панель управления
Температурный режим: 60℃, 100℃, 120℃,
140℃, 160℃, 180℃, 200℃, 240℃
Характеристики: Максимальная нагрузка на
поверхность: 25 кг Размер каждого стекла:
30х30см Оснащена кабелем 1,3м со
стандартной  вилкой

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 24848
Производитель AIRHOT (Аирхот)
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 6
Количество конфорок 2
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 7
Ширина, мм 685
Глубина, мм 400
Высота, мм 105
Способ установки Настольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Управление электронное
Вес нетто, кг 11,5
Вес в упаковке, кг 13
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 685х400х105
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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