
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Гранитор COOLEQ SM-10

(Цена со склада в г.Москва)

73 621 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Гранитор COOLEQ SM-10 используется для

приготовления охлажденных десертов на
фруктовой основе с сиропом,
слабоалкогольных напитков и пюре из
фруктов и ягод на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель
оснащена конструкцией горизонтального
шнека, которая предотвращает
засахаривание подвижных частей
устройства в ёмкости, увеличивая срок
службы гранитора. Особенности: Система
перемешивания позволяет производить
совершенно однородный продукт без
присутствия пены Кран гарантирует
бесперебойную подачу любого густого
продукта Регулировка консистенции десерта
Хладагент R134A Панель управления
устройства защищена пластиковой крышкой
для предотвращения попадания влаги

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 23312
Производитель COOLEQ
Страна производитель Китай
Температурный режим Среднетемпературный
Габариты, мм (ДхШхВ) 290х560х760
Гарантия, мес 6
Диапазон температур, °С -3...-2
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0.3
Объем емкости, л 10
Количество емкостей 1
Вес нетто, кг 29
Вес в упаковке, кг 40
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 340x580x780
Упаковка деревянная обрешетка
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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