
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Слайсер Sirman MIRRA 250

(Цена со склада в г.Москва)

63 222 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Слайсер Sirman MIRRA 250 предназначен

для нарезки мяса, сыра, колбасных изделий
и других продуктов питания на ровные и
равные ломтики на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель
оснащена проветриваемым двигателем.
Особенности: Встроенное литьевое
затачивающее устройство с двойным
наждаком Крепкий держатель рабочего
стола Лезвие высокотемпературной ковки
Скольжение каретки по самосмазывающимся
втулкам и притирочным стержням Большое
расстояние между двигателем и лезвием
для более удобной очистки Гаечный
комплект и разделитель ломтиков из
нержавеющей стали Дополнительные
характеристики: Ход каретки: 245 мм Hаклон
ножа: 25° Размер лотка: 230x240 мм
Опции (приобретаются дополнительно):
Зубчатый нож (опция) Тефлоновый нож для
нарезки сыра (опция)

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 23243
Производитель SIRMAN (Сирман)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Назначение Для нарезки гастрономии
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,147
Ширина, мм 570
Глубина, мм 545
Высота, мм 400
Максимальная толщина нарезки,
мм

13

Диаметр ножа, мм 250
Материал ножа нержавеющая сталь
Заточное устройство встроенное
Материал корпуса Анодированный алюминий
Вес нетто, кг 16
Вес в упаковке, кг 18
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 600х500х420
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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