
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Фритюрница индукционная

INDOKOR INF8

(Цена со склада в г.Москва)

31 195 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Индукционная фритюрница INDOKOR INF8

предназначена для приготовления
различных продуктов в большом количестве
масла на предприятиях общественного
питания и торговли. Модель оснащена
сенсорной панелью управления с LED-
дисплеем, показывающим заданную и
фактическую температуры, таймером на 120
мин., корзиной из стальной проволоки и
герметичной крышкой. Корпус и рабочие
детали выполнены из нержавеющей стали.
Особенности: Поддержание точно заданной
температуры фритюра Эффективный
теплообмен 10 уровней мощности и
температуры Защита от перегрева Система
"холодной зоны" Система Boost: быстрый
разогрев фритюра

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 23134
Производитель INDOKOR
Страна производитель Южная Корея
Габариты, мм (ДхШхВ) 327x572x505
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50...+190
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3,5
Способ установки Настольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Объем емкости, л 8
Количество емкостей 1
Кран слива есть
Вес нетто, кг 12.9
Вес в упаковке, кг 15
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 565x350x480
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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