
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Мясорыхлитель (тендерайзер)

AIRHOT ETS737

(Цена со склада в г.Москва)

43 265 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Мясорыхлитель (тендерайзер) AIRHOT

ETS737 предназначен для приготовления
отбивных, для размягчения ломтиков сырого
и отварного мяса без костей, филе птицы и
филе морской рыбы на предприятиях
общественного питания и торговли. При
обработке мясо прокалывается во многих
местах острыми ножами (37 пар ножей), при
этом, в отличии от ручного приготовления,
структура продукта не нарушается.
Благодаря этой функции мясо становится
еще мягче. Корпус выполнен из
нержавеющей стали, что обеспечивает
гигиеничность и долгий срок эксплуатации.
Характеристики: Производительность:
80 кг/ч Количество пар ножей: 37
Максимальный размер нарезанного
продукта: 20х175 мм Максимальная толщина
нарезки: 175 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 23123
Производитель AIRHOT (Аирхот)
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 490х220х405
Гарантия, мес 6
Исполнение Электрическая
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,35
Вес нетто, кг 26
Вес в упаковке, кг 28
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 485x315x380
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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