
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Конвекционная печь FM RX-604-H (с

пароувлажнением)

(Цена со склада в г.Москва)

111 510 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь FM RX-60-H

предназначена для приготовления и
разогрева блюд, а также выпечки
хлебобулочных и кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания.
Особенности: Расстояние между уровнями:
80 мм Таймер: 0-60 мин + непрерывный
режим Предохранительный термостат
Галогеновое освещение камеры
Пароувлажнение Дренажное отверстие для
стока избыточной влаги в канализацию
Технические характеристики: Внутренние
размеры камеры: 620х450х350 мм
Вместимость: 4 уровня 600х400 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 20758
Производитель FM
Страна производитель Испания
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50...+250
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 5,7
Ширина, мм 760
Глубина, мм 800
Высота, мм 545
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 4
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Размер противней, мм 600х400
Реверс вентилятора есть
Противней в комплекте, шт в комплект не входят
Пароувлажнение есть
Вес нетто, кг 42
Вес в упаковке, кг 47
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ 3 дня
Стоимость доставки по Москве 700
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