
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Решетка LAINOX GC113 для
приготовления мяса и рыбы

(Цена со склада в г.Москва)

14 777 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Решетка LAINOX GC113 предназначена

для приготовления филе мяса, рыбы и
антрекотов на гриле в пароконвектоматах с
функцией MultiGrill на предприятиях
пищевой промышленности, общественного
питания и торговли. Аксессуар изготовлен из
алюминиевого сплава с тефлоновым
антипригарным покрытием.
Дополнительные характеристики: Функция
накопления тепла Мягкое и сочное мясо
Отличные полосы без подгорания  

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 19812
Производитель LAINOX (Лайнокс)
Страна производитель Италия
Длина, мм 325
Ширина, мм 530
Глубина, мм 14
Материал алюминий с тефлоновым

покрытием
Стандарт GASTRONORM GN 1/1 (530х325)
Размер противней, мм GN 1/1 (530x325)
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 630х425х120
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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