
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная Vortmax

PC411GNM

(Цена со склада в г.Москва)

78 640 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь Vortmax PC411GNM
предназначена для выпечки хлебобулочных
и кондитерских изделий, приготовления и
разогрева различных блюд на предприятиях
общественного питания и торговли.
Приготовление и выпекание происходит за
счет равномерной циркуляции горячего
воздуха внутри камеры. Корпус и рабочая
камера выполнены из нержавеющей стали.
Особенности: Расстояние между
уровнями.....84 мм Механический вентилятор
Световой индикатор процесса нагрева и
готовки Звуковой сигнал окончания
программы Таймер выпечки Внутреннее
освещение камеры

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 4732
Производитель VORTMAX (Вортмакс)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50...+300
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3,1
Ширина, мм 686
Глубина, мм 660
Высота, мм 580
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 4
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Подключение к водопроводу нет
Размер противней, мм GN 1/1 (530x325)
Пароувлажнение нет
Вес нетто, кг 37
Вес в упаковке, кг 42
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 730х700х680
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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