
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Конвекционная печь Abat КПП-4ЭМ

(Цена со склада в г.Москва)

52 984 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь Abat КПП-4ЭМ

предназначена для приготовления и
разогрева блюд, а также выпечки
хлебобулочных и кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания.
Термообработка продуктов осуществляется
за счет равномерной циркуляции горячего
воздуха внутри рабочей камеры.
Дополнительные характеристики
конвекционной электрической печи Абат
КПП-4М: - электромеханическая панель;
- ручной режим; - предусмотрен аварийный
термостат, который предотвращает
перегрев камеры свыше +320 С;
- скругленные углы камеры для легкого
мытья духовки; - таймер 5-60 мин; - 1 лампа
подсветки; - в комплект входит штепсельная
вилка; - регулируемые по высоте ножки; -
расстояние между уровнями 75 мм; - дверь
печи и панель управления изготовлены из
высококачественной нержавеющей стали.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 16972
Производитель Abat (Чувашторгтехника)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50...+270
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3,2
Ширина, мм 625
Глубина, мм 765
Высота, мм 514
Материал корпуса Сталь покрытая эмалью
Количество уровней 4
Материал рабочей камеры эмаль
Управление электромеханическое
Размер противней, мм 460x330
Реверс вентилятора нет
Противней в комплекте, шт 4
Помпа нет
Пароувлажнение нет
Вес нетто, кг 39
Вес в упаковке, кг 55
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 870х755х690
Упаковка ящик из ДВП на деревянном

поддоне
Комплектация 4 противня размером 460х330 мм,

штепсельная вилка
Код производителя 11000011323
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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