
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь для пиццы Viatto QP-4

(Цена со склада в г.Москва)

40 286 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Печь для пиццы Viatto QP-4 служит для
выпечки пиццы, сэндвичей в пиццериях,
кафе, кондитерских цехах и на
предприятиях общественного питания.
Прибор оснащен механической панелью
управления, независимым управлением
верхним и нижним ТЭНами и подсветкой.
Передняя панель выполнена из
нержавеющей стали, боковые и задняя
стенки - из окрашенной листовой стали.
Особенности: -Независимое управление
верхними и нижними ТЭНами -Внутреннее
освещение -Дно камеры выложено
огнеупорным камнем -Особопрочные
стальные ТЭНы -Изоляция камеры
минеральной ватой -Теплоизолированные
ручки

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 3694
Производитель VIATTO (Виатто)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +500
Исполнение Стандартное исполнение
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 4,7
Ширина, мм 975
Глубина, мм 924
Высота, мм 413
Диаметр пиццы, мм 320
Внутренние размеры духового
шкафа, мм

660х660х140

Вместимость пицц в каждую
секцию

4

Количество секций 1
Материал корпуса Окрашенная сталь, лицевая часть

нерж.
Управление механическое
Вес нетто, кг 76
Вес в упаковке, кг 84
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 1020х1020х545
Статус в Москве снят с производства
Стоимость доставки по Москве бесплатно
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