
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная Apach AD46M

(Цена со склада в г.Москва)

134 223 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь Apach AD46M

предназначена для выпекания или разогрева
кондитерских и хлебобулочных изделий,
готовых блюд, замороженных или
предварительно выдержанных в
расстоечном шкафу заготовок из теста на
предприятиях пищевой промышленности,
общественного питания и торговли.
Основной размер противней - 600х400 мм, а
также можно перенастроить под противни
GN 1/1. Корпус выполнен из нержавеющей
стали. Подсветка камеры осуществляется
галогеновой лампой. Камера легко чистится
благодаря закругленным углам. В
комплект поставки входят 2 противня
размером 600х400 мм. Особенности:
-Инжекторный тип образования пара
-Автоматическое изменение направления
вращения вентиляторов (реверс) -Термостат
-Кнопка принудительного впрыска пара
-Таймер Дополнительные
характеристики: Количество скоростей
вентилятора............1

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 3686
Производитель Apach (Апач)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 220/380
Энергопотребление, кВт 6,7
Ширина, мм 800
Глубина, мм 700
Высота, мм 580
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 4
Управление механическое
Подключение к водопроводу есть
Размер противней, мм GN 1/1 или 600х400
Реверс вентилятора есть
Помпа нет
Пароувлажнение есть
Статус в Москве под заказ 3 дня
Стоимость доставки по Москве 700
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