
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер планетарный EKSI VFM5A

(Цена со склада в г.Москва)

29 070 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Планетарный миксер EKSI VFM5A

предназначен для приготовления всех видов
теста и крема для кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания и
торговли. Планетарное вращение
месильного органа вокруг своей оси и оси
дежи позволяет осуществлять более
равномерный промес тестовой массы по
всему объему дежи. Дополнительные
характеристики: Скорость вращения от 85
до 530 оборотов в минуту Модель оснащена
защитным экраном.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 3173
Производитель EKSI
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 255х422х475
Гарантия, мес 6
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,37
Способ установки Настольная
Объем дежи, л 5
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Механизм поднятия рабочего
органа

неподъемная траверса

Материал корпуса Нержавеющая сталь
Вес нетто, кг 21
Статус в Москве снят с производства
Стоимость доставки по Москве бесплатно
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