
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Фритюрница FIMAR FT4

(Цена со склада в г.Москва)

19 273 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Фритюрница электрическая FIMAR FT4

предназначена для приготовления
продуктов в большом количестве жира.
Корпус, ванна и крышка выполнена из
нержавеющей стали; выдвижные корзины из
хромированной проволоки; ручки корзин и
крышек из термоизолирующего пластика;
ТЭНы из нержавеющей стали. Фритюрница
FIMAR FT4 оснащена предохранительным
термостатом с кнопкой возврата в исходное
состояние. Верхний блок ТЭНов- съемный.
Дополнительные характеристики:
Производительность: 4,5 кг/ч Вместимость
корзины: 0,5 кг Время обжаривания: 6 минут

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 2715
Производитель FIMAR (Фимар)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 240x430х300
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +50...+190
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2
Способ установки Настольная
Количество ТЭНов 1
Объем фритюра на емкость, л 3
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Объем емкости, л 4
Количество емкостей 1
Кран слива нет
Размер корзины 440х140х155
Время разогрева до рабочей
температуры, мин

7

Вес нетто, кг 5
Вес в упаковке, кг 6
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 500x280х340
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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