
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Макароноварка VIATTO VPC-4

8 374 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Макароноварка VIATTO VPC-4

используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
варки овощей, всех видов макаронных
изделий, гарниров из круп, пельменей и
вареников, яиц, морепродуктов и т.д. Корпус
выполнен из нержавеющей стали. В
комплект поставки входят 4 корзины.
Особенности: Ручной залив воды 2 сливных
крана Дополнительные характеристики:
Температурный режим: от 50 до 200 °С
Размер корзины: 100х100х140 мм Общий
объем воды, заливаемой в ванны 8 л.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 11324
Производитель VIATTO (Виатто)
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 4
Ширина, мм 410
Глубина, мм 570
Высота, мм 280
Способ установки Настольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Объем емкости, л 8
Количество емкостей 2
Кран слива есть
Количество корзин в комплекте,
шт

4

Размер корзины 100х100х140
Управление электромеханическое
Подключение к водопроводу нет
Объем воды, заливаемой в ванну,
л

4

Вес нетто, кг 11.5
Вес в упаковке, кг 12
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 510х670х380
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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