
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер погружной Fama 300 VV

FM300VVC400

(Цена со склада в г.Москва)

54 306 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Ручной миксер Fama Mixer 300 VV Combi

предназначен для приготовления соусов,
пюре, муссов, коктейлей, теста для блинов и
оладий на предприятиях общественного
питания и торговли. Корпус выполнен из
пластика, все контактирующие с пищевыми
продуктами детали - из нержавеющей стали.
Особенности: Панель управления
с электронной стабилизацией скорости и
мощности SRS Защита от перегрева
Вентилируемый мотор Дополнительные
характеристики: Максимальная скорость:
9000 об/мин. Обрабатываемый объем
венчиком: 40 л Диаметр венчика: 120 мм
Высота венчика: 330 мм Диаметр корпуса:
100 мм Высота корпуса двигателя: 350 мм
Высота рабочего органа: 440 мм Вес
венчика: 0,8 кг

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 10975
Производитель FAMA
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 100x100x750
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,3
Способ установки Настольная
Длина насадки, мм 400
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Вес нетто, кг 3.6
Вес в упаковке, кг 5
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 350х470х140
Упаковка гофрокороб
Комплектация Нож, венчик
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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