
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Мясорубка FIMAR 22/TE 380В

(Цена со склада в г.Москва)

70 730 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Корпус мясорубки FIMAR 22/TE выполнен

из полированного алюминия с бункером из
нержавеющей стали. Машина оснащена
предохранительными устройствами
соответствующими самым строгим
нормативам Европейского сообщества
(низковольтные органы управления).
Благодаря смене различных решеток на
мясорубке можно получать фарш,
предназначенный для самых разнообразных
мясных блюд: гамбургеров, биточков,
мясных подливок, сосисок и т.д. Режущий
узел съемный; шнек, загрузочную воронку,
нож, решетки - можно мыть в
посудомоечной машине. Отверстие для
подачи мяса ø 56 мм;

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 2388
Производитель FIMAR (Фимар)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 450х290х480
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 1,1
Комплект ножей и решеток обычный
Реверс нет
Материал корпуса Полированный алюминий
Производительность, кг/час 300
Управление кнопочное
Вес нетто, кг 25
Вес в упаковке, кг 27
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 470х300х480
Упаковка гофрокороб
Комплектация решетка из нержавеющей стали

(отверстия ø6 мм) и
самозатачивающийся нож из
нержавеющей стали

Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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