
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Батч-фризер для мороженого

STAF59 HT203P A

(Цена со склада в г.Москва)

949 206 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Настольный батч-фризер STAF59 HT203P A

используется в барах, кафе, ресторанах, на
открытых летних площадках, в специальных
отделах супермаркетов и торговых центрах
для приготовления твердого мороженого и
джелато. Модель оснащена электронным
контроллером. Горизонтальный цилиндр
выполнен из нержавеющей стали AISI 304,
дверь и мешалка - из стали, корпус - из
нержавеющей стали. Особенности: 61
программа Инвентор Регулируемая скорость
мешалки Функция размораживания
цилиндра Саморегулирующиеся скребки
Воздушное охлаждение конденсатора
Хладагент R290 Дополнительные
характеристики: Загрузка за цикл: от 1,15 до
3,7 кг Производительность - 15 кг/ч (20 л/ч).

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 49592
Производитель STAFF ICE SYSTEMS
Страна производитель Италия
Температурный режим Низкотемпературный
Габариты, мм (ДхШхВ) 515х713х795
Гарантия, мес 12
Назначение Для твердого мороженого
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2.1
Способ установки Настольная
Количество емкостей 1
Производительность, кг/час 15
Вес нетто, кг 90
Вес в упаковке, кг 103
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 620х850х900
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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