
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь для пиццы TATRA TPO 66 M

(Цена со склада в г.Москва)

186 273 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Печь для пиццы TATRA TPO 66

M используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
выпекания пиццы, осетинских пирогов,
лепешек, а также других хлебобулочных
изделий. Внизу камеры располагается
шамотный камень из огнеупорной глины
толщиной 17 мм, который накапливает
тепло и равномерно прогревает продукт.
Особенности: Независимая регулировка
нагрева низа и верха камеры Индикаторы
нагрева Термометр Подсветка

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 49239
Производитель TATRA
Страна производитель Турция
Габариты, мм (ДхШхВ) 685х675х430
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +85...+455
Исполнение Стандартное исполнение
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 15
Ширина, мм 972
Глубина, мм 1263
Высота, мм 765
Диаметр пиццы, мм 350
Внутренние размеры духового
шкафа, мм

700х1050х150

Вместимость пицц в каждую
секцию

6

Количество секций 2
Материал корпуса Окрашенная сталь, лицевая часть

нерж.
Исполнение двери глухая со смотровым окном
Управление электромеханическое
Вес нетто, кг 195
Вес в упаковке, кг 205
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 1070х1410х915
Упаковка деревянная обрешетка
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 1000
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