
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Горка холодильная HICOLD RDM

50/6 18PRO

(Цена со склада в г.Москва)

131 384 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Холодильная горка HICOLD RDM 50/6

18PRO предназначена для демонстрации,
охлаждения и краткосрочного хранения
продуктов питания, напитков, закусок и
десертов на предприятиях общественного
питания и торговли. Модель оснащена
3 полками. Оборудование работает при
температуре окружающей среды 25 °С и
влажности 60%. Горка HICOLD
выполнена из высококачественной
нержавеющей стали, которая отличается
прочностью, долговечностью и
безопасностью, не изменяет вкусовые

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 48011
Производитель Hicold (Хайколд)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Назначение Гастрономическая
Диапазон температур, °С +2…+7
Напряжение, в 220
Ширина, мм 600
Глубина, мм 600
Высота, мм 1800
Охлаждение динамическое
Количество полок 3
Управление электронный блок
Подсветка LED
Площадь выкладки, м² 2.2
Тип оттайки автоматическая
Холодоснабжение встроенное
Упаковка деревянная обрешетка
Код производителя 295700
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 1000
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качества, запах и цвет пищи, так как не
вступает в реакцию с её компонентами.
Особенности: Максимальная эффективность:
разместите в 3-5 раз больше товаров на
одном квадратном метре Гибкая настройка:
регулируемые по наклону полки и
стеклопакеты на боковинах Динамическое
охлаждение для равномерного
распределения холода Автоматическая
оттайка Серия PRO — с широкой боковиной
50 мм Элегантный дизайн горок гармонично
впишется в любой интерьер и станет
настоящим украшением торговой точки
Дополнительные характеристики:
Охлаждаемая площадь: 1.5 м³ Глубина зоны
выкладки: 400 мм Ширина зоны выкладки:
450 мм
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