
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Пресс для пиццы и тортильи Grill

Master Ф2ПЦЭ (200) с бортом

(Цена со склада в г.Москва)

117 548 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Ручной пресс Grill Master Ф2ПЦЭ (200) с

бортом используется для получения круглой
тестовой основы (краста) для производства
пиццы или тортильи. Пресс для
формирования пиццы легко заменяет
трудоемкий ручной процесс раскатывания
теста. Достаточно просто опустить ручку,
и Вы получите идеальный краст толщиной 2
мм и диаметром до 200 мм. Особенности •
Высокое давление, развиваемое во время
прессования даже при минимальном усилии
на ручку пресса • Благодаря использованию
в основе рабочей поверхности специального
сплава достигнуто превосходное качество
подпекания краста (основы) пиццы •
Возможность легкой ( без инструментов),
самостоятельной настройке положения

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 46892
Производитель GRILL MASTER
Страна производитель Россия
Габариты, мм (ДхШхВ) 350х610(810)х900
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3
Диаметр пиццы, мм 200
Производительность, шт/час 300
Функция подпекания есть
Формирование борта есть
Управление электромеханическое
Материал рабочей поверхности Нержавеющая сталь
Вес нетто, кг 56
Вес в упаковке, кг 80
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 450х790х1100
Упаковка гофрокороб на поддоне
Код производителя 22219
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/pressy-dlya-pitstsy/press-dlya-pitstsy-i-tortili-grill-master-f2ptse-200-s-bortom/?store=msk
https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/pressy-dlya-pitstsy/press-dlya-pitstsy-i-tortili-grill-master-f2ptse-200-s-bortom/?store=msk


 
нижней прессующей поверхности
относительно верхней, что позволяет
достичь идеальных заготовок минимальной
толщины • Удобная шкала, показывающая
текущую толщину получаемого краста •
Быстрый выход на рабочую температуру,
всего 12 минут Характеристики
Производительность, шт/час: до 300
Регулировки толщины продукта Пределы
регулировки толщины продукта, мм: 2-8
Подпекание продукта с двух сторон
Максимальная температура подпекания, °С:
200 Регулировка температуры с помощью
аналого-цифрового регулятора Материал
рабочей поверхности: полированная
нержавеющая сталь Максимальный диаметр
готового краста для пиццы, мм: 200
Материал изготовления пресса: полностью
из нержавеющей стали Высота готового
борта краста, мм: 10
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