
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер ручной JAU IB160 E.V.

(Цена со склада в г.Москва)

9 553 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Ручной миксер JAU IB160 E.V.

предназначен для приготовления кремов,
майонеза, муссов и картофельного и
овощного пюре на предприятиях
общественного питания и торговли.
Оснащена электронным управлением. В
комплект поставки входит насадка-
измельчитель из нержавеющей стали.
Особенности: Материал корпуса - пластик,
материал насадки-измельчителя -
нержавеющая сталь Тепловая защита
Защита от перегрузки Регулировка скорости
- ступенчатая Электронная панель
управления Характеристики: Рассчитан

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 45730
Производитель JAU
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 89x73x415
Гарантия, мес 6
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0.22
Длина насадки, мм 160
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Вес нетто, кг 1.29
Вес в упаковке, кг 2
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 190x90x245
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/miksery-ruchnye/mikser-ruchnoy-jau-ib160-e-v/?store=msk


 
на объем: 8 л Скорость: 4000-18000 об/мин
Класс электрооборудования: ll Длина шнура:
230 мм Длина насадки-измельчителя: 160 мм
Длина лезвия: 34,9 мм
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