
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Бликсер Robot-coupe Blixer 3

(Цена со склада в г.Москва)

141 945 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Бликсер Robot-Coupe Blixer 3 сочетает в

себе функции двух аппаратов: блендера и
куттера-миксера. Бликсер Robot-Coupe Blixer
3 быстро и качественно готовит любые
жидкие, полужидкие и пюреобразные блюда
из сырых или варёных продуктов.
Предназначен для приготовления соусов,
супов-пюре, паштетов, измельчения мяса,
зелени, приготовления майонеза, теста и
многого другого. В отличие от куттера,
бликсер обладает большей загрузкой чаши:
до 2/3 вместо 1/3 в куттере Особенности
Крышка из поликарбоната предусмотрена
для добавления жидкости или ингредиентов
в процессе работы. Скребок для чаши и
крышки состоит из двух легко снимающихся
и чистящихся частей. Чаша и ручка из
матированной нержавеющей стали емкостью
3,7 литра. Поставляемый в стандартном
варианте зазубренный нож имеет съемный
колпачок для очистки. 1 Скорость 3000 об /
мин Асинхронный двигатель предназначен

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 8688
Производитель Robot Coupe (Робот Куп, Робот

Купе)
Страна производитель Франция
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,75
Ширина, мм 210
Глубина, мм 330
Высота, мм 420
Объем чаши, л 3.7
Количество скоростей 1
Материал корпуса Поликарбонат
Скорость вращения привода,
об/мин

3000

Вес нетто, кг 14
Вес в упаковке, кг 16
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 400x300x540
Упаковка гофрокороб
Код производителя 33197
Статус в Москве под заказ 3 дня
Стоимость доставки по Москве 700

                               1 / 2

https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/bliksery/blikser-robot-coupe-blixer-3/?store=msk


 
для интенсивной работы и характеризуется
высокой надежностью и долговечностью
Технические характеристики Емкость чаши
из нерж. стали: 3.7 л Вместимость для
жидкости: 2 л Преимущества модели: • 2
аппарата в 1! Бликсер сочетает в себе
функции двух хорошо известных аппаратов:
блендера и куттера-миксера. Бликсер
быстро и качественно готовит любые
жидкие, полужидкие или пюреобразные
блюда из сырых или вареных продуктов. •
Эффективность: Большая вместимость для
жидкости, крышка, скребок и герметичная
прокладка делают бликсеры особенно
удобными для приготовления любых смесей,
в том числе для питания через зонд в
больницах. • Надежность: Система защиты
крышки и тормоз двигателя приводят к
остановке аппарата в момент открытия чаши
и гарантируют полную безопасность
использования. • Идеальная гигиена: Все
детали, находящиеся в контакте с
продуктами, легко разбираются и хорошо
очищаются, строго соответствуя санитарно-
гигиеническим нормам (NSF). Число порций:
от 10 до 100 • Назначение: Рестораны,
санатории, больницы, дома престарелых •
Коротко: Идеально приспособлены для
удовлетворения профессиональных нужд:
быстрые, эффективные, простые, надежные,
обеспечивают высокое качество конечного
подукта без малейшей потери вкусовых
качеств. Опции (заказываются отдельно):
Ножи: Нож с мелкими зубцами 27447 Нож с
крупными зубцами 27448 Дополнения: Набор
для бликсера 27337
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