
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Термоблендер Taurus Mycook PRO

(Цена со склада в г.Москва)

92 971 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Термоблендер Taurus

Mycook предназначен для приготовления
овощных пюре, смузи, муссов, кремов и
супов-пюре и взбивания сливок на
предприятиях общественного питания и
торговли. Модель оснащена дисплеем с
индикацией времени, регулятором скорости
и 2 ротационными 4-лопастными ножами.
Корпус выполнен из нержавеющей стали.
В комплект поставки входят кувшин из
нержавеющей стали с крышкой с мерным
колпачком и отверстием для добавления
ингредиентов, термостойкая лопатка для
очистки стенок емкости и мешалка для
смешивания жидких продуктов.
Особенности: Индукционный нагрев Турбо-
скорость для быстрой нарезки самых
твердых ингредиентов Точный контроль
температуры Ступица ножа быстро
снимается для легкой очистки
Дополнительные характеристики: Диапазон:
+45...+140 °C Рабочий объем чаши 2,5 л (
3,75 л общий объем ) Скорость вращения
ротационного ножа от 50 до 7250 об/мин 20
скоростей Мощность нагрева 1 кВт
Мощность мотора 1 кВт

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 43973
Производитель TAURUS
Страна производитель Испания
Габариты, мм (ДхШхВ) 270х350х290
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2
Количество кувшинов 1
Емкость одного кувшина, л 3.75
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Материал кувшина Нержавеющая сталь
Материал корпуса Окрашенная сталь
Скорость вращения привода,
об/мин

7250

Вес нетто, кг 6.5
Вес в упаковке, кг 9
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 370х400х360
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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