
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Погружной термостат Sous Vide

AIRHOT SV-30E

(Цена со склада в г.Москва)

18 695 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Погружной аппарат Sous Vide AIRHOT

SV-30E используется в частных домах и
квартирах для приготовления пищи в
герметичных пакетах в горячей воде при
невысоких температурах, что позволяет
сохранить в продуктах все питательные
вещества, витамины и минералы и
обеспечить насыщенный вкус мяса и овощей.
Модель оснащена электронной панелью
управления с ЖК-дисплеем, таймером на 24
часа и сигналом оповещения о низком
уровне воды. Корпус выполнен из
нержавеющей стали. Характеристики
Постоянная циркуляция воды Настройка
температуры в C°и F° Защита от попадания
влаги внутрь Максимальное

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 42257
Производитель AIRHOT (Аирхот)
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 145x115x320
Гарантия, мес 6
Диапазон температур, °С +5...+99
Исполнение Погружной
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,2
Управление электронное
Объем воды, заливаемой в ванну,
л

30

Вес нетто, кг 2.5
Вес в упаковке, кг 3
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 200x200x395
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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https://mgzr.ru/catalog/teplovoe-oborudovanie/apparaty-sous-vide/pogruzhnoy-termostat-sous-vide-airhot-sv-30e/?store=msk
https://mgzr.ru/catalog/teplovoe-oborudovanie/apparaty-sous-vide/pogruzhnoy-termostat-sous-vide-airhot-sv-30e/?store=msk


 
устанавливаемое время 24 часа
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