
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная

Марихолодмаш ПИ29П-3,5

(Цена со склада в г.Москва)

53 135 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Индукционная плита Марихолодмаш

ПИ29П-3,5 предназначена для
приготовления первых, вторых и третьих
блюд, для жарки полуфабрикатов из мяса,
рыбы, овощей на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель
оснащена сплошной полкой и регулируемые
по высоте ножками. Стенд выполнен из
окрашенного металла, каркас верхнего
модуля - из нержавеющей стали, рабочая
поверхность - из стеклокерамики.
Особенности: 9 уровней мощности
Электронная панель управления с цифровой
индикацией Легкость в чистке
Дополнительные характеристики: Мощность
каждой конфорки: 3,5 кВт Размер конфорки:
300х300 мм Рабочая температура: от 60 до
240 ℃ Количество
переключателей мощности: 2 Допустимая
нагрузка на одну конфорку: 20 кг* Толщина
стеклокерамики: 6 мм *при диаметре дна
используемой посуды не менее 260 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 41512
Производитель МХМ (Марихолодмаш)
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Количество конфорок 2
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 7
Ширина, мм 550
Глубина, мм 850
Высота, мм 860
Способ установки Напольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Управление электронное
Вес нетто, кг 62
Упаковка гофрокороб
Код производителя 100302901
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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