
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Мармит 1-х блюд ROSSO 83010SP

(Цена со склада в г.Москва)

6 083 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Мармит первых блюд

ROSSO 83010SP широко используется на
предприятиях общественного питания для
сохранения температуры приготовленных
блюд. Днище гастроемкости нагревается
по принципу "водяной бани", что позволяет
поддерживать вкусовые и питательные
качества блюд без подгорания и
пересушивания. Особенности:
Терморегулятор от +30 до +85 ºС Материал
корпуса: крашеный металл Внутренняя
поверхность — из нержавеющей стали,
легко вынимается для мытья Максимальная
загрузка — 9 л

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 41234
Производитель ROSSO
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 18
Назначение Для первых блюд
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С +30…+85
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,4
Ширина, мм 340
Глубина, мм 340
Высота, мм 370
Способ установки Настольная
Нагрев Водяной
Материал корпуса Окрашенная сталь
Объем емкости, л 10
Количество емкостей 1
Кран слива нет
Вес нетто, кг 4
Вес в упаковке, кг 4.6
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 360х360х380
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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