
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная Apach Cook

Line AV03D

(Цена со склада в г.Москва)

192 129 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь Apach Cook

Line AV03D предназначена для выпекания
или разогрева кондитерских и
хлебобулочных изделий, готовых блюд,
замороженных или предварительно
выдержанных в расстоечном шкафу
заготовок из теста на предприятиях
общественного питания и торговли.
Особенности: Цифровая панель управления
Возможность запоминания до 100 программ
Установка до 4х циклов приготовления на
каждую программу Двунаправленный
реверсивный вентилятор Система легкой
очистки внутреннего стекла LED освещение
Встроенный WI-FI USB-порт
Дополнительные характеристики:
Расстояние между уровнями, мм 80 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 40934
Производитель Apach Cook Line
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Диапазон температур, °С 0...+260
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 3.1
Ширина, мм 800
Глубина, мм 770
Высота, мм 460
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 3
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление сенсорное
Размер противней, мм GN 1/1 или 600х400
Реверс вентилятора есть
Вес нетто, кг 65
Вес в упаковке, кг 71
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 885х850х550
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 1000
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