
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Миксер планетарный XINXIN B 20N

(Цена со склада в г.Москва)

41 254 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Планетарный миксер XINXIN B

20N предназначен для замеса различного
вида теста как жидкой, так и плотной
консистенции на предприятиях
общественного питания и торговли, в
пекарнях и кондитерских. Модель оснащена
механизмом постоянного крутящего
момента с бесступенчатым изменением
скорости. Дежа, решетка и насадки
выполнены из нержавеющей стали. В
комплект поставки входят 3 насадки:
лопатка, венчик и крюк. Дополнительные
характеристики: Вместимость: от 2 до 4 кг
муки Скорость вращения насадки: 105 / 180 /
425 об/мин.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 40310
Производитель XINXIN
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 520x420x760
Гарантия, мес 6
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1.1
Способ установки Настольная
Объем дежи, л 20
Количество скоростей плавная регулировка (вариатор)
Механизм крепления чаши несъемная дежа
Механизм поднятия рабочего
органа

неподъемная траверса

Вращение дежи нет
Материал корпуса Окрашенная сталь
Скорость вращения привода,
об/мин

425

Вес нетто, кг 59
Вес в упаковке, кг 72
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 565x475x910
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 1000

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://mgzr.ru/catalog/mekhanicheskoe-oborudovanie/miksery-planetarnye/mikser-planetarnyy-xinxin-b-20n/?store=msk
http://www.tcpdf.org

