
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная Hurakan HKN-

XF026E с пароувлажнением

(Цена со склада в г.Москва)

24 637 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Конвекционная печь Hurakan HKN-XF026E

используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
приготовления мяса и рыбы, выпечки
хлебобулочных и кондитерских изделий.
Модель оснащена электронным
управлением, грилем пароувлажнением,
таймером и подсветкой. В комплект
поставки входят поддон для сбора воды,
противень и решетка из нержавеющей
стали. Дополнительные характеристики:
Объем камеры: 26 л Расстояние между
уровнями 38 мм 54 варианта комбинации
гриля и пара Ёмкость для воды 1 л

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 37901
Производитель HURAKAN (Хуракан)
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 6
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1.6
Ширина, мм 500
Глубина, мм 475
Высота, мм 340
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Количество уровней 3
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электронное
Подключение к водопроводу нет
Размер противней, мм 350х275
Пароувлажнение есть
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 550х530х410
Упаковка гофрокороб
Комплектация в комплекте 1 решетка, 1

противень
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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