
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная EKSI IPMT 7D

(Цена со склада в г.Москва)

23 074 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Индукционная плита EKSI IPMT

7D предназначена для приготовления блюд
на предприятиях общественного питания и
торговли. Принцип работы плиты основан на
использовании индуцированных вихревых
токов, создаваемых высокочастотным
магнитным полем, которые и подогревают
посуду с продуктами. Корпус выполнен из
нержавеющей стали, рабочая поверхность -
из стеклокерамики. Особенности: Две
независимые зоны нагрева Регулировка
мощности и температуры нагрева Таймер на
180 минут Гладкая стеклокерамическая
поверхность Оснащена кабелем без вилки
Дополнительные характеристики:
Температура нагрева конфорки: от 60 до 240
°С Диапазон мощности конфорки: от 0,5 до
3,5 кВт Длина кабеля: 1,5 м

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 37310
Производитель EKSI
Страна производитель Китай
Гарантия, мес 6
Количество конфорок 2
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 7
Ширина, мм 720
Глубина, мм 415
Высота, мм 120
Способ установки настольный
Материал корпуса нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 730х430х140
Вес нетто, кг 9.5
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 11.7
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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