
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Макароноварка FAGOR CP-E7126

(Цена со склада в г.Москва)

230 883 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Макароноварка Fagor CP-

E7126 предназначена для приготовления
всех видов макарон, а также овощей, риса,
яиц и других продуктов на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель
оснащена регуляторами мощности,
встроенной в столешницу ванной и 2
корзинами с ручками. Столешница и
нагревательные элементы выполнены из
нержавеющей стали AISI 304, ванны - из
нержавеющей стали AISI 316L.
Особенности: Заполнение ванны через
входной электромагнитный клапан с
двухпозиционным переключателем
скорости: средняя / быстрая Нагревательные
элементы расположены внутри ванны для
эффективного нагрева воды Защита от
перелива Шаровый вентиль для слива
Автоматическое отключение в случае
отсутствия воды Элементы управления с

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 36310
Производитель Fagor
Страна производитель Испания
Гарантия, мес 12
Источник энергии Электричество
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 9
Ширина, мм 400
Глубина, мм 730
Высота, мм 850
Способ установки Напольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Объем емкости, л 26
Количество емкостей 1
Кран слива есть
Количество корзин в комплекте,
шт

2

Управление электромеханическое
Подключение к водопроводу есть
Вес нетто, кг 45
Вес в упаковке, кг 60
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 500х950х1050
Упаковка гофрокороб на поддоне
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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защитой от воды IPX5 Лазерная резка
стыков, автоматическая сварка и полировка,
скрытые винты Дополнительные
характеристики: Общая вместимость: 2
корзины GN 1/3 Толщина стали столешницы
и ванны: 1,5 мм

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               2 / 2

http://www.tcpdf.org

