
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Машина для приготовления пасты

FIMAR PF15E

(Цена со склада в г.Москва)

117 871 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Машина для пасты

FIMAR PF15E используется на предприятиях
общественного питания и торговли для
замешивания и выдавливания теста, а также
для формирования его в виде различных
макаронных изделий. Модель оснащена
предохранительным выключателем на
крышке дежи. Корпус, дежа и месильный
орган выполнены из нержавеющей стали AISI
304. В комплект поставки нож и насадки
не входят. Особенности: Выдвижная чаша
для лёгкой очистки Крышка с решеткой для
добавления дополнительных компонентов во
время обработки

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 35113
Производитель FIMAR (Фимар)
Страна производитель Италия
Габариты, мм (ДхШхВ) 472х253х316
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,25
Способ установки Настольная
Загрузка крутого теста, кг 1.5
Диаметр фильеры (формы), мм 50
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Производительность, кг/час 2.5
Управление электромеханическое
Вес нетто, кг 16
Вес в упаковке, кг 19
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 280х520х450
Упаковка гофрокороб
Код производителя PF15E235M
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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