
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Аппарат шоковой заморозки

AT05ISO VIATTO

(Цена со склада в г.Москва)

138 523 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Аппарат шоковой заморозки VIATTO AT 05
ISO для мгновенного охлаждения или
замораживания продуктов и
полуфабрикатов. 5 уровней GN 1/1 или
600х400, T охлаждения +70°...+3°С = 20 кг,
Т заморозки +70°...-18°С = 15 кг,
климатический класс до+43С, электронная
панель управления, размер камеры
610x410x410, расстояние между
направляющими 70 мм.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 1976
Производитель VIATTO (Виатто)
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 1,424
Ширина, мм 750
Глубина, мм 740
Высота, мм 880
Внутренние размеры камеры, мм 610х410х410
Количество секций 1
Количество уровней 5
Расположение агрегата нижнее
Количество дверей 1
Размер противней, мм GN 1/1 (530x325)
Вес нетто, кг 71
Статус в Москве снят с производства
Стоимость доставки по Москве бесплатно

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               1 / 1

https://mgzr.ru/catalog/kholodilnoe/shkafy-shokovoy-zamorozki/apparat_shokovoj_zamorozki_at05iso/?store=msk
https://mgzr.ru/catalog/kholodilnoe/shkafy-shokovoy-zamorozki/apparat_shokovoj_zamorozki_at05iso/?store=msk
http://www.tcpdf.org

